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Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor - ANSVSA - Norma metodologica din 30
martie 2016

Normele metodologice de aplicare a programului de supraveghere si control in domeniul
sigurantei alimentelor din 30.03.2016

in vigoare de la 20 aprilie 2016

Consolidarea din data de 26 mai 2025 are la baza publicarea din Monitorul Oficial, Partea | nr. 303bis din 20 aprilie 2016
si include modificarile aduse prin urmatoarele acte: Ordin 112/2017; Ordin 124/2018; Ordin 111/2020; Ordin 178/2020;
Ordin 8/2021; Ordin 66/2022; Ordin 185/2022; Ordin 42/2023; Ordin 86/2023;

Ultimul amendament in 26 iulie 2023.

*) Potrivit art. I, pct. 19 din Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor
nr. 124/2018, in tot cuprinsul anexei nr. 2 la Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Siguranta Alimentelor nr. 35/2016 privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a Programului actiunilor de
supraveghere, prevenire, control si eradicare a bolilor la animale, a celor transmisibile de la animale la om, protectia
animalelor gi protectia mediului, de identificare si inregistrare a bovinelor, suinelor, ovinelor, caprinelor si ecvideelor,
precum si a Normelor metodologice de aplicare a Programului de supraveghere si control in domeniul sigurantei
alimentelor, publicat in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea I, nr. 303 si 303 bis din 20 aprilie 2016, cu modificarile si
completarile ulterioare, sintagma "din bugetul DSV SA, respectiv a posturilor de inspectie la frontiera ale ANSVSA" se
inlocuieste cu sintagma "din bugetul DSVSA".

CAPITOLUL |
PROGRAMUL DE SUPRAVEGHERE SI CONTROL iN DOMENIUL SIGURANTEI ALIMENTELOR DE ORIGINE
ANIMALA
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DEPISTAREA PRINCIPALILOR AGENTI ZOONOTICI LA ANIMALE SI iN ALIMENTE DE ORIGINE ANIMALA

Nr.
crt.

Boala

Strategia si conduita de executie

Precizari tehnice***

3

4
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1. [BRUCELOZA

l. ANIMALE Vil
Bovinele, ovinele, caprinele, porcinele si leporidele se
supun inspectiei ante - mortem in unitati de taiere
autorizate sanitar - veterinar, de catre medici veterinari
oficiali sau de catre personalul auxiliar oficial.
Il CARNE si ORGANE
Inspectia post - mortem a carcaselor se efectueaza in
unitati de taiere autorizate sanitar - veterinar, de catre
medici veterinari oficiali sau de catre personalul auxiliar
oficial.

Il. LAPTE

I. ANIMALE VII - bovinele, ovinele, caprinele, porcinele, leporidele
Supraveghere de laborator pentru speciile receptive - a se vedea
prevederile Capitolului | din Anexa nr. 1.
Il CARNE si ORGANE
Se recolteaza organe in urmatoarele cazuri:
a) de la animalele reactionate pozitiv, dubioase sau neconcludente la testele
pentru Brucella;
b) de la animalele sacrificate la abator, probele provenite de la carcase cu
leziuni suspecte de bruceloza.
IIl. MASURI

1. Tn cazul in care animalele prezinta o reactie pozitivd sau neconcludents
la un test de depistare a brucelozei sau in cazul care exista alte motive
pentru suspectarea unei infectii, acestea trebuie sa fie sacrificate separat
fata de celelalte animale, luadndu-se toate precautile necesare pentru
evitarea riscului de contaminare a celorlalte carcase, a liniei de sacrificare
si a personalului prezent in abator.
2. Carnea care provine de la animale la care inspectia post-mortem a permis
punerea in evidentd a unei bruceloze acute trebuie sa fie declarata
improprie pentru consumul uman.
3. Mamelele, tractusul genital si sdngele care provin de la animalele la care
a fost depistata o reactie pozitiva sau neconcludenta la un test de depistare
a brucelozei trebuie sa fie declarate improprii pentru consumul uman, se
confisca si se distrug, chiar daca nu a fost detectata nici o leziune de acest
tip. Laptele crud care provine de la animale care prezinta o reactie pozitiva
la testele de supraveghere privind bruceloza nu va fi utilizat pentru consum
uman.
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2. |CAMPILOBACTERIOZA

I. Animale Vii
Bovinele, ovinele, porcinele si pasarile se supun inspectiei
ante-mortem in unitati de tdiere autorizate sanitar-
veterinar, de catre medici veterinari oficiali sau de catre
personalul auxiliar oficial.
Il Carne
1. Inspectia post-mortem a carcaselor se efectueaza in
unitai de taiere autorizate sanitar-veterinar, de catre
medici veterinari oficiali sau de catre personalul auxiliar
oficial.

2. Recoltarea de probe de piele de pe gat, de la carcasele
de pasari domestice (pui la ingrasare), dupa refrigerarea
carcaselor, de catre medici veterinari oficiali, la nivelul
abatoarelor, pentru testarea Campylobacter spp.

l. Animale vii - bovine, ovine, porcine, pasari
Supraveghere de laborator pentru speciile receptive - a se vedea

prevederile cap. | din anexa nr. 1.
II. Carne
Recoltarea de probe din abatoarele de pasari pentru testarea

Campylobacter spp. drept criteriu de igiena a procesului tehnologic de la
carcasele de pasari domestice - pui la ingrasare - se recolteaza, la nivelul
abatoarelor, probe de piele de pe gat, dupa refrigerarea carcaselor, pentru
testarea Campylobacter spp., conform prevederilor Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile
microbiologice pentru produsele alimentare, cu amendamentele ulterioare.
Recoltarea de probe este efectuata de catre medicii veterinari oficiali din
cadrul directiilor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene,
respectiv.a municipiului Bucuresti, denumite in continuare DSVSA, si
analiza acestora se efectueaza in cadrul Institutului de Igiena si Sanatate
Publica Veterinara, denumit in continuare ISPV, si in cadrul laboratoarelor
sanitare-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv al
municipiului Bucuresti, denumite in continuare LSVSA, desemnate de catre
Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor,
denumitd  in  continuare =~ ANSVSA, la  propunerea  IISPV.
1. Masuri
1. Notificarea fermelor furnizoare asupra rezultatelor pozitive obtinute in
urma examenelor de laborator, Tn vederea elaborarii si aplicarii de catre
fermieri a unui plan de masuri care sa conduca la reducerea infectiei in
ferme.

2. Evitarea contaminarii carcaselor cu fecale in abatoarele de bovine, ovine
Si porcine.
3. In abatoarele de paséri, in caz de neconformitate pentru Campylobacter
spp. drept criteriu de igiena a procesului tehnologic, se aplica masuri de
revizuire a igienei procesului tehnologic, a programelor de autocontrol si a
procedurilor specifice.
4. Tulpinile de Campylobacter trebuie trimise la ISPV pentru confirmare si
colectie.




lege| 5

indaco

Software development

ECHINOCOCOZA
(HIDATIDOZA)

I. ANIMALE Vi
Animalele din speciile receptive taiate pentru consum
uman se supun inspectiei ante - mortem in unitati de taiere
autorizate sanitar-veterinar, de catre medici veterinari
oficiali sau de catre personalul auxiliar oficial.
1. CARNE Sl ORGANE
Inspectia post - mortem a carcaselor se efectueaza in
unitafi de taiere autorizate sanitar-veterinar, de catre
medici veterinari oficiali sau de catre personalul auxiliar
oficial.

l. ANIMALE Vil
A se vedea prevederile prezentului capitol.
Il CARNE Si ORGANE
Se examineaza fiecare carcasa si organele de bovine, porcine, ovine,
caprine, ecvine  si cervidee  destinate  consumului uman.
Il MASURI GENERALE
Interzicerea prezentei cainilor in abatoare si ferme.
V. MASURI SPECIFICE
Carnea si organele infestate se supun urmatoarelor masuri:

a) Carnea si organele infestate si/sau cu chisti hidatici se declara improprii
consumului uman, se denatureaza si se indeparteaza in conditii de
siguranta;

b) Se recolteaza fragmente de organe cu modificari chistice de catre medicii
veterinari oficiali sau de catre personalul auxiliar de la nivelul abatoarelor si
se transmit la LSVSA pentru efectuarea examenelor de laborator Tn vederea
stabilirii genului Echinococcus (examen parazitologic si morfopatologic);
probele pozitive pentru genul Echinococcus se transmit la Laboratorul
National de Referinta - LNR pentru Echinococcus din cadrul IDSA pentru
identificarea speciei.
c) Grasimea se da n consum fara restrictii;
d) Interzicerea recuperarii organelor parazitate pentru folosirea fin
alimentatia carnivorelor.
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4. |LISTERIOZA

. ANIMALE i
Bovinele, ovinele, caprinele si porcinele se supun
inspectiei ante - mortem in unitati de taiere autorizate
sanitar-veterinar, de catre medici veterinari oficiali sau de
catre personalul auxiliar oficial.
II. CARNE, PRODUSE DIN CARNE, PRODUSE
LACTATE, PESTE $I PRODUSE DIN PESCUIT
1. Inspectia post - mortem se efectueaza in unitati de
tdiere autorizate sanitar-veterinar, de catre medici
veterinari oficiali sau de catre personalul auxiliar oficial.
2. Recoltarea probelor de catre medici veterinari oficiali si
efectuarea examenelor in LSVSA si in lISPV.

I.  ANIMALE VII - bovinele, ovinele, caprinele, porcinele
Supraveghere prin examene de laborator - a se vedea prevederile
Capitolului I din Anexa nr. 1.
Il a) La animalele suspecte

n caz de suspiciune se recolteaza probe: capul intreg sau creierul, os lung
si portiuni de ficat; probele se examineaza prin inoculari pe medii uzuale in
ziua primirii, iar creierul se examineaza dupa pastrarea la frigider (4-8 oC)
timp de 48 de ore.
b) Produse din carne, produse lactate, peste si produse din pescuit, alte
categorii de alimente introduse pe piata si aflate in perioada de valabilitate:
Recoltarea de probe de alimente gata pentru consum, definite n
Regulamentul (CE) nr. 2073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind
criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu amendamentele
ulterioare, si in Sectiunea 4 lit. A nr. crt. 1, 2 si 3 din prezentul capitol, este
efectuatda de catre medicii veterinari oficiali din cadrul DSVSA si analiza
acestora se efectueaza la LSVSA si IISPV.
Il MASURI
in cazul confirmarii bolii, carnea, organele si grasimea, care nu prezinta
modificari senzoriale se dirijeaza pentru prelucrare in produse supuse
tratamentului termic.
2. TIn cazul depistarii L. monocytogenes in probele de alimente de origine
animala introduse pe piata si aflate in perioada de conservare, prevazute in
Regulamentul (CE) nr. 2073/2005, cu amendamentele ulterioare, si in
Sectiunea 4 lit. A nr. crt. 1, 2 si 3 din prezentul capitol, se vor dispune masuri
de refinere oficiala si retragerea de la consumul uman.
3. Tn toate cazurile in care, la examenul microbiologic, s-a decelat prezenta
L. monocytogenes in probele de alimente de origine animala introduse pe
piata si aflate in perioada de conservare, DSVSA comunica medicilor
veterinari oficiali din unitatile situate pe teritoriul judetului in care au fost
diagnosticate acestea, precum si la DSVSA din judetele de provenienta a
produselor de origine animald, prin Sistemul Rapid de Alerta pentru
Alimente si Furaje - SRAAF.
4. Tulpinile de L. monocytogenes izolate din produsele alimentare de origine
animala introduse pe piata si aflate in perioada de conservare, se trimit la

ISPV pentru confirmare.
5. Medicul veterinar oficial va controla prin
supraveghere/monitorizare/recoltare de probe:

a) respectarea bunelor practici de fabricatie si igiena, a programului HACCP
si in mod special a formulelor de tratament termic in toate unitatile de
procesare carne rosie, lapte, peste, moluste;
b) respectarea masurilor de prevenire a contaminarii incrucisate in toate
unitatile de procesare, alimentatie publica, in mod special contaminarea
post tratament termic a alimentelor gata preparate pentru consum, cu
termen lung de valabilitate;
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c) alimentele cu termen lung de valabilitate sa fie depozitate la temperatura
de refrigerare (branzeturi cu pasta moale, produse din carne tip pate si
produse din carne feliate, produse din carne sau peste ambalate sub vid);
d) prelevarea de teste de sanitatie de pe suprafetele cu care vin in contact
alimentele, din zonele de prelucrare si din echipamentul folosit, Th cadrul
Programului de autocontrol in unitatile de procesare carne pasare, carne
rosie, lapte, peste, moluste, precum si in unitatile de alimentatie publica;
e) recoltarea de probe de apa potabila si gheata utilizata in procesare, unde
este cazul, in cadrul Programului de autocontrol in unitafile de procesare
carne pasare, carne rosie, lapte, peste, moluste, precum si in unitatile de
alimentatie publica, in vederea efectuarii examenului microbiologic;
f) evitarea contaminarii prin manipularea alimentelor gata preparate pentru
consum in unitatile de alimentatie publica, de catre personalul angajat.
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5. |SALMONELOZA

I. Animale Vii
Bovinele, ovinele, caprinele, porcinele, cabalinele si
pasarile se supun inspectiei ante-mortem in abatoare
autorizate sanitar-veterinar, de catre medici veterinari
oficiali sau de catre personalul auxiliar oficial.
1. Carne si subproduse comestibile
1. Inspectia post-mortem a carcaselor si organelor,
precum si recoltarea de probe se efectueaza in abatoare
autorizate sanitar-veterinar, de catre medici veterinari
oficiali sau de catre personalul auxiliar oficial.
2. Verificarea si recoltarea de probe includ si salile de
transare sau unitatile de trangare si reambalare a carnii
rosii si a carnii de pasare, precum si depozitele destinate
pentru aceste carnuri.
3. Recoltarea de probe de piele din zona gatului de la
carcase de pasare, de catre medici veterinari oficiali, de la
nivelul abatoarelor, pentru testarea Salmonella spp.
Ml Oua
Verificarea si recoltarea de probe se efectueaza in centre
de colectare, centre de ambalare a oualor, unitati de
producere a oualor lichide, unitati de procesare a oualor,
depozite, unitatj de alimentatie
publica si unitati de desfacere autorizate si inregistrate
sanitar-veterinar, de catre medici veterinari oficiali sau de
catre personalul auxiliar oficial - a se vedea sectiunile 1, 2,
3 si 4 din prezentul capitol.
V. Alimente de origine animala
Alimentele de origine animala sunt supuse analizelor de
laborator pentru Salmonella, conform legislatiei in vigoare
- a se vedea sectiunile 1, 2, 3 si 4 din prezentul capitol.
V. Hrana animala (Furaje) - a se vedea sectiunea 9 din
prezentul capitol.

I. Animale vii - bovine, ovine, caprine, porcine, cabaline, lagomorfe, pasari
Programul de control pentru Salmonella la animalele vii se efectueaza
conform normelor sanitare veterinare in vigoare - a se vedea cap. | din
anexa nr. 1.
1. Carne si organe comestibile
Programul de control pentru Salmonella spp., Tn conformitate cu
reglementarile Uniunii Europene, cuprinde recoltarea de probe si efectuarea
de analize, dupa cum urmeaza:
A. Recoltarea de probe de carne tocata, carne preparata, produse din carne
introduse pe piata si aflate in perioada de conservare, pentru testarea
Salmonella spp. drept criteriu de siguranta a alimentelor Programul de
control oficial pentru Salmonella spp. si recoltarea probelor de carne si
produse din carne aflate in perioada de valabilitate se efectueaza de catre
medicii veterinari oficiali din cadrul DSVSA, conform prevederilor
Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005, cu amendamentele ulterioare, si ale
secftiunii 4 lit. A din prezentul capitol. Probele de carne si produse din carne

prelevate vor fi analizate n cadrul LSVSA.
B. Recoltarea de probe din abatoare, pentru testarea Salmonella spp. drept
criteriu de igiena a procesului tehnologic

1. De la carcasele de bovine, ovine, caprine, porcine si cabaline se
recolteaza probe de pe suprafata carcaselor acestora, prin metoda
nedistructiva, cu ajutorul buretilor abrazivi, pentru testarea Salmonella spp.,
conform prevederilor Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005, cu
amendamentele ulterioare, si ale sectiunii 4 lit. A din prezentul capitol.
2. De la carcasele de pasari se recolteaza portiuni din pielea gatului, pentru
testarea Salmonella spp., conform prevederilor Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005, cu amendamentele ulterioare.
Il. Masuri
A. In cazul identificarii Salmonella spp. drept criteriu de sigurantid a
alimentelor in probele de alimente de origine animala vor fi aplicate
urmatoarele masuri:
1. In cazul depistarii Salmonella spp. in probele recoltate conform
Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005, cu amendamentele ulterioare, din
produsele de origine animala si Salmonella enteritidis si/sau Salmonella
typhimurium in probele de carne proaspata de pasare, care se regasesc la
nivelul unitatilor de vanzare cu amanuntul, acestea sunt declarate improprii
consumului uman, sunt retinute oficial si retrase de la consumul uman.
2. Tn cazul depistdri de Salmonella enteritidis si/sau Salmonella
typhimurium in probele de carne proaspata de pasare si de Salmonella spp.,
in alte probe de produse de origine animald, recoltate conform
Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005, cu amendamentele ulterioare, din
loturi de carne proaspata de pasare, respectiv produse de origine animala,
care nu au fost livrate catre unitatile de vanzare cu amanuntul, cu exceptia
depozitelor alimentare, acestea nu vor fi destinate comercializarii catre
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consumatorul final decat dupa ce au fost supuse unui tratament termic care
sa asigure eliminarea acestui risc, intr-o unitate de procesare autorizata
sanitar-veterinar, urmata de efectuarea unui control microbiologic pentru
fiecare lot de fabricatie, care sa ateste ca lotul este corespunzator
microbiologic, atunci cand nu exista garantii suficiente ca tratamentul termic
a eliminat pericolul.
3. In cazul carnii de pasare se vor dispune masuri de retragere de pe piata
numai in cazul in care a fost identificata prezenta Salmonella typhimurium
si/sau Salmonella enteritidis pentru alte categorii de produse din/sau care
contin carne de pasare, fiind necesara aplicarea masurilor prevazute la pct.
1 si 2.
B. In cazul obtinerii unor rezultate necorespunzitoare cu privire la
Salmonella spp. drept criteriu de igiend a procesului tehnologic 1. Tn cazul
obtinerii unor rezultate necorespunzatoare cu privire la Salmonella spp.
drept criteriu de igiena a procesului tehnologic la nivelul abatoarelor de
ungulate domestice, sunt aplicate urmatoarele masuri:
- In cazul obtinerii unor rezultate nesatisficatoare cu privire la depistarea
Salmonella spp., indiferent de serotip, in probele de pe suprafata carcaselor
de bovine, ovine, caprine, porcine si cabaline, recoltate la nivelul
abatoarelor, conform prevederilor Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005, cu
amendamentele ulterioare, si ale sectiunii 4 lit. B pct. 1 din prezentul capitol,

se vor dispune urmatoarele:
a) se vor aplica masuri de Tmbunatatire a conditiilor de igiena la nivelul
abatoarelor;

b)  revizuirea  procedurilor bazate pe  principiile HACCP;
c) imbunatatirea conditiilor de igiena si biosecuritate in exploatatiile de
origine a animalelor;
d) carnea si organele provenite de la carcasele de bovine, ovine, caprine,
porcine si cabaline la care s-au obtinut rezultate nesatisfacatoare cu privire
la Salmonella spp. drept criteriu de igiena a procesului nu vor fi supuse
restrictiilor sanitar-veterinare.
Il. Tn cazul obtinerii unor rezultate necorespunzitoare cu privire la
Salmonella spp. drept criteriu de igiena a procesului tehnologic la nivelul
abatoarelor de carne de pasare, sunt aplicate urmatoarele masuri:
1. Tn cazul obtinerii unor rezultate nesatisficatoare cu privire la depistarea
Salmonella spp., indiferent de serotip, in probele de piele a gatului, recoltate
de la carcasele de pasare - broileri si curcani - la nivelul abatoarelor,
conform prevederilor Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005, cu
amendamentele ulterioare, si, respectiv, ale sectiunii 4 lit. B nr. crt. 2 din
prezentul capitol, se vor dispune urmatoarele:
a) Timbunatatirea conditilor de igiena la nivelul abatoarelor;
b)  revizuirea  procedurilor bazate pe  principiile HACCP;
c) Tmbunatatirea conditiilor de igiena si biosecuritate in exploatatiile de
origine a pasarilor;
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d) izolatele se supun serotipizarii in vederea identificarii Salmonella
enteritidis si/sau a Salmonella typhimurium, iar carnea de pasare se supune
retinerii  oficiale pana la primirea rezultatelor privind serotipizarea;
e) in situatile in care in probele de piele a gatului a fost identificata
Salmonella enteritidis si/sau Salmonella typhimurium, se recolteaza probe
oficiale pentru determinarea Salmonella enteritidis si/sau a Salmonella
typhimurium in carnea proaspata de pasare, drept criteriu de siguranta a
alimentelor;

f) in cazul in care a fost confirmata prezenta Salmonella enteritidis si/sau a
Salmonella typhimurium in carnea proaspata de pasare, se aplica masurile
descrise la pct. 1} lit. A paragrafele 2 si 3;
g) n situatiile in care a fost confirmata prezenta Salmonella enteritidis si/sau
a Salmonella typhimurium
numai in probele de piele a gatului, se aplica masurile descrise la pct. 111 lit.
B Il paragraful 1 lit a), b) si c);
h) in cazul loturilor de pasari (broileri si curcani) destinate abatorizarii, care
provin din efective de pasari in care a fost decelata prezenta S. enteritidis
si/sau S. typhimurium in probele recoltate de la nivelul exploatatiilor de
origine, in cadrul controalelor oficiale sau Th urma autocontrolului, aceste
loturi sunt taiate in partidd separatd, 1in conformitate cu
procedurile/instructiunile elaborate de la nivel central, si se recolteaza in
mod obligatoriu Tn abator probe de piele din zona gatului de la carcasele de
pasari dupa racire, conform procedurii elaborate de catre ANSVSA, probe
care sunt trimise la laborator pentru efectuarea analizelor Tn vederea
decelarii S. enteritidis si/sau S. typhimurium.
2. Este obligatorie mentionarea, in documentul ce cuprinde informatjile
privind lanful alimentar la pasari, a rezultatelor analizelor efectuate pe
probele recoltate in cadrul programelor nationale de control al
salmonelozelor zoonotice, conform prevederilor cap. | din anexa nr. 1.
C. In cazul suspicionarii sau identificirii Salmonella spp. in oudle de
consum, sunt aplicate urmatoarele masuri:
a) ouale provenite din efective cu statut veterinar necunoscut sau care sunt
suspicionate a fi contaminate/care sunt contaminate cu anumite serotipuri
de Salmonella, pentru care a fost stabilit un obiectiv de reducere a
prevalentei (S. enteritidis si/sau S. typhimurium), conform prevederilor
anexei nr. 1 cap. | pct. 3 - Programul national de control al salmonelozelor
zoonotice la gainile ouatoare, sau care au fost identificate ca fiind sursa de
infectie in cadrul unui focar specific de toxiinfectie alimentara la om, se pot
admite in consum uman numai dupa ce au fost supuse unui tratament, astfel
incat sa se garanteze distrugerea serotipului S. enteritidis si/sau S.
Typhimurium;

b) ouale provenite din efective cu statut veterinar necunoscut sau care sunt
suspicionate a fi infectate/care sunt infectate cu serotipurile vizate de
Salmonella spp:

10
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- sunt considerate oua de categoria B, conform art. 2 alin. (4) din
Regulamentul (CE) nr. 589/2008 al Comisiei din 23 iunie 2008 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1.234/2007 al Consiliului
privind standardele de comercializare aplicabile oualor;
- sunt marcate Tnainte ca acestea sa fie introduse pe piata, conform art. 10
din Regulamentul (CE) nr. 589/2008;
- sunt distribuite catre centrele de ambalare numai in cazul in care DSVSA
avizeaza n mod favorabil masurile implementate de catre operatorul din
sectorul alimentar, in vederea prevenirii contaminarii incrucisate cu oua
provenite din alte efective, in conformitate cu prevederile Regulamentului
(CE) nr. 2.160/2003 din 17 noiembrie 2003 al Parlamentului European si al
Consiliului privind controlul salmonellei si al altor agenti zoonotici specifici,
prezenti Tn reteaua alimentara, cu amendamentele ulterioare.
D. In toate cazurile in care a fost depistatd prezenta Salmonella spp., de
catre DSVSA, in produsele alimentare de origine animala destinate
consumului uman, tulpina izolata se trimite la ISPV, pentru confirmare si
tipizare.

E. Abatoarele de ungulate domestice si de pasari au obligatia de a notifica
fermele/exploatatiile furnizoare asupra rezultatelor inspectiei ante- si post-
mortem, precum si asupra rezultatelor pozitive obtinute in urma examenelor
de laborator, n vederea elaborarii si aplicarii de catre fermieri a unui plan
de masuri care sa conduca la reducerea prevalentei Salmonella spp. in

ferme.
F. In toate cazurile in care la examenul microbiologic s-a decelat prezenta
S enteritidis si/sau

S. typhimurium in probele de carne proaspata de pasare sau oua introduse
pe piatd sau Salmonella spp. in celelalte categorii de alimente de origine
animala pentru care, in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 2.073/2005,
cu amendamentele ulterioare, este stabilit ca Salmonella spp. constituie un
criteriu de sigurantd, introduse pe piata si aflate in perioada lor de
valabilitate, DSVSA comunica informatia medicilor veterinari oficiali din
unitatile situate pe teritoriul judetului in care au fost diagnosticate acestea,
precum si la DSVSA din judetele de provenienta a animalelor/produselor de
origine animala.
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6. |TRICHINELOZA

l. ANIMALE VI
Animalele taiate pentru consum uman, respectiv porci
domestici, mistreti, ursi, cabaline si alte specii receptive,
trebuie examinate la taiere pentru Trichinella spp.
1. CARNE
1. Carnea proaspata provenita de la speciile de animale
receptive se admite pentru consum uman numai dupa
efectuarea examenului pentru decelarea Trichinella spp.
de catre medicii veterinari oficiali sau medicii veterinari de
libera practica organizati conform legii si care detin
certificat de instruire valid.
2. Efectuarea examenului pentru decelarea Trichinella
spp. poate fi realizata si de personalul auxiliar oficial sau
de personalul din unitatile de taiere autorizate sanitar-
veterinar, care 1isi desfasoara activitatea sub
supravegherea si responsabilitatea medicului veterinar
oficial sau a medicului veterinar de libera practica, decizia
finala privind admiterea in consum a carnii fiind luata de
catre medicul veterinar.
3. In conformitate cu prevederile Regulamentului de
punere in aplicare (UE) 2015/1375, cu modificarile si
completarile ulterioare, tot personalul implicat 1in
examinarea probelor pentru decelarea Trichinella spp.
trebuie sa fie instruit corespunzator si sa participe la:
a) un program de control al testelor utilizate pentru
decelarea Trichinella spp;
b) o evaluare periodicda a procedurilor de testare,
inregistrare si  analiza  utilizate in  laborator.
4. Examenul pentru decelarea Trichinella spp. se
efectueaza in cadrul institutelor nationale de referinta, la
LSVSA din cadrul DSVSA, in circumscriptiile sanitare
veterinare si pentru siguranta alimentelor, in laboratoarele
special amenajate si dotate pentru decelarea Trichinella
spp din abatoarele in care se sacrifica animale receptive,
sau in laboratoarele din unitatile care manipuleaza carne
de vanat salbatic, precum si in alte laboratoare autorizate
sanitar veterinar si pentru siguranta alimentelor pentru
decelarea Trichinella spp.

I. ANIMALE VII - porci domestici, porci mistreti, ursi, cabaline si alte specii

receptive

Supraveghere prin examene de laborator pentru speciile receptive - a se
vedea prevederile Capitolului I din Anexa nr. 1.
II. CARNE

Recoltarea probelor pentru decelarea Trichinella spp. se face conform
prevederilor Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2015/1375 al
Comisiei din 10 august 2015 de stabilire a normelor specifice aplicabile
controalelor oficiale privind prezenta de Trichinella in carne, cu modificarile
Si completarile ulterioare.
Pentru toate speciile receptive, examenul pentru depistarea Trichinella spp.
se efectueaza printr-una din urmatoarele metode, dupa cum urmeaza:
1. Metoda de detectare de referinta, respectiv metoda digestiei

esantioanelor combinate utilizand un agitator magnetic;
sau

2. Metode echivalente:
a) metoda digestiei esantioanelor combinate cu asistenta mecanica/tehnica
a sedimentarii;
b) metoda digestiei esantioanelor colective cu asisten{d mecanica/tehnica
de izolare prin filtrare;
c) metoda de digestie automata pentru esantioane colective pana la
35grame;

d) metoda agitatorului magnetic pentru digestia esantioanelor
combinate/"izolare prin filtrare" si depistare de larve printr-un test de
aglutinare cu latex (metoda este considerata echivalenta doar in cazul
testelor realizate pe carne provenind de la porcine domestice).
sau

3. Examenul trichineloscopic prin compresie pe lama se realizeaza numai
pentru porcii crescuti si sacrificati la nivelul gospodariilor populatiei in
vederea consumului propriu, precum si pentru vanatul salbatic destinat

consumului propriu al vanatorului.
Marcarea carnii care a fost supusa examenului pentru decelarea Trichinella
spp. se efectueaza conform prevederilor legale.
Il MASURI
a) Carnea in care s-au detectat larve de Trichinella spp. se declara
improprie pentru consum uman.

b) DSVSA vor lua masuri pentru interzicerea punerii pe piata a carnii in care
a fost depistata Trichinella spp., vor dispune distrugerea acesteia, vor initia
investigatii epidemiologice in vederea identificarii originii carnii si a eliminarii
surselor.

c) In situatia in care se constata ca produse din carne, carne preparata si
carne tocata cu origine necunoscuta au stat la baza declansarii unor
episoade de trichineloza la om, DSVSA au obligatia ca in timpul
investigatiilor din cadrul anchetei epidemiologice sa recolteze si sa
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examineze toate probele suspecte.
d) Larvele izolate din esantioanele pozitive sunt trimise la LNR din cadrul
IISPV pentru a fi identificate speciile de Trichinella in cauza.
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TUBERCULOZA
7. |(produsa
Mycobacterium bovis)

de

I. Animale vii - bovinele, caprinele, porcinele, leporidele si
vanatul salbatic se supun examenului ante-mortem Tn
unitati de taiere autorizate sanitar- veterinar, de catre
medici veterinari oficiali sau de catre personalul auxiliar
oficial.

1. Carne si organe
1. Inspectia post-mortem a carcaselor si organelor se
efectueaza n unitati de taiere autorizate sanitar- veterinar,
de catre medici veterinari oficiali sau de catre personalul
auxiliar oficial.
2. In cadrul inspectiei post-mortem se examineazé inclusiv
ganglionii limfatici ai capului si organelor.
3. Tn cazul in care nu s-au constatat semne clinice
specifice la examenul ante-mortem, animalele se dirijeaza
la taiere in conditii normale, in caz contrar, animalele se
dirijeaza la taiere in partida separata.
1. Lapte crud
A) in exploatatile de animale producétoare de lapte
B) Tn unitati de procesare a laptelui supuse autorizarii
si/sau inregistrarii sanitare veterinare

I. Animale vii - bovinele, caprinele, porcinele, leporidele si vanatul salbatic
Supravegherea speciilor receptive in ferme prin teste alergice si/sau
serologice pentru tuberculoza si expedierea animalelor reagente catre
abator, in vederea sacrificarii in partida separata - a se vedea prevederile

cap. I din anexa nr. 1.
1. Carne Si organe
Se recolteaza probe in urmatoarele cazuri:

a) In cazul animalelor care au reactionat pozitiv la testele alergice si/sau
serologice, la care, dupa taiere, prin inspectia post-mortem, nu se constata
leziuni, se vor recolta urmatorii ganglioni limfatici:
1. submaxilari, retrofaringieni, bronhici;
2. mediastinali, eventual, si mezenterici, daca sunt mariti in volum, portali si
retromamari.

b) Tn cazul suspiciunii de TBC se recolteaza probe de organe cu leziuni si
ganglioni limfatici in vederea examinarii bacteriologice si histologice, dupa
caz, conform normelor  sanitare  veterinare  in vigoare.
Se recolteaza portiuni de organe cu leziuni si limfonodulii aferenti.
In lipsa organelor afectate, se recolteaza numai limfonodulii cu leziuni.
¢) Medicul veterinar oficial va notifica la DSVSA toate cazurile de
suspiciune/leziuni detectate la examenul post-mortem.
Masuri

a) Tn cazul in care animalele prezinta o reactie pozitivd sau neconcludenta
la tuberculina sau in cazul in care exista alte motive pentru suspectarea
unei infectii, acestea trebuie sa fie sacrificate separat fatd de celelalte
animale, luandu-se toate precautiile necesare pentru evitarea riscului de
contaminare a celorlalte carcase, a liniei de sacrificare si a personalului
prezent n abator.
b) Sanctiunile de abator la carnea si organele mamiferelor se aplica in
functie de localizare si extinderea leziunilor si in conformitate cu prevederile
normelor sanitare veterinare in vigoare.
c) Toata carnea care provine de la animale la care inspectia post-mortem a
permis punerea in evidenta a unor leziuni tuberculoase in mai multe organe
sau parti ale carcasei trebuie sa fie declarata improprie pentru consumul
uman.

in cazul in care a fost evidentiatd o leziune tuberculoasa in ganglionii
limfatici ai aceluiasi organ sau in aceeasi parte a carcasei, numai organul
afectat sau aceasta parte a carcasei si ganglionii limfatici asociati trebuie sa
fie declarati improprii pentru consumul uman.
1. Lapte crud
A.1. Laptele provenit de la animale cu reaciii pozitive sau dubioase la primul
test comparativ simultan (TCS), in perioada de 42 de zile pana la efectuarea
celui de-al doilea test comparativ simultan (TCS) nu va fi utilizat Tn consum
uman.

A.2. Laptele provenit de la animalele care nu prezinta semne clinice de
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boala si nu au dat reactii pozitive la testele de tuberculinare, provenite din
exploatatii care nu sunt oficial libere de tuberculoza, poate fi livrat pentru
procesare, cu acordul scris al DSVSA, in vederea obtinerii de produse
lactate, cu conditia sa fie supus unui tratament termic care sa dea o reactie
negativa la testul fosfatazei alcaline.
A.3. Livrarea laptelui crud din fermele/exploatatiile de animale producatoare
de lapte care nu sunt oficial libere de tuberculoza, in vederea procesarii in
conformitate cu prevederile lit. A.2, se realizeaza numai dupa obtinerea
acordului scris din partea DSVSA pe a carei raza teritoriala se gaseste
ferma/exploatatia de animale.
B.1. Laptele provenit de la animalele cu reaciji pozitive sau dubioase la
primul TCS (in perioada de 42 de zile pana la efectuarea celui de-al doilea
TCS) nu va fi receptionat si admis la procesare in unitatile supuse
inregistrarii sanitare veterinare (centrele de prelucrare a laptelui) si in
unitatile de procesare autorizate sanitar-veterinar.
B.2. Procesarea Tn conformitate cu prevederile lit. A.2 a laptelui provenit de
la animalele care nu prezinta semne clinice de boala si nu au dat reaciji
pozitive la testele de tuberculinare, din exploatatii care nu sunt oficial libere
de tuberculoza, se realizeaza numai dupa obtinerea acordului scris din
partea DSVSA pe a carei raza teritoriala se gaseste unitatea autorizata
sanitar-veterinar.

C.1. Tn cazul identificarii/confirmarii la nivelul carcasei sau organelor a unor
formatiuni specifice TBC dupa efectuarea examenului post-mortem la una
sau mai multe capre ce provin dintr-o exploatatie care nu este supusa
testelor serologice sau alergice pentru TBC, respectiv animalele nu sunt
testate individual pentru TBC, se interzice livrarea laptelui crud provenit de
la aceasta exploatatie, pentru a fi pus pe piata in vederea consumului uman,
pana la obtinerea testelor de laborator. Daca examenul de laborator
confirma prezenta bolii, toate caprele din exploatatia din care a/au provenit
animalul/animalele la care s-a confirmat boala sunt supuse testarii pentru
TBC si se aplica masurile stabilite la lit. A.1, A.2, A.3, B.1 si B.2.
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ESCHERICHIA
VEROTOXIGENA

COLI

l. ANIMALE VI
Bovinele si ovinele se supun examenului ante mortem in
unitai de taiere autorizate sanitar-veterinar, de catre
medici veterinari oficiali sau de catre personalul auxiliar
oficial.

II. CARNE
a) Recoltarea de probe de pe suprafata carcaselor de
bovine si ovine, dupa toaletare, dar Tnainte de racirea
carcaselor, pentru testarea E. coli verotoxigene (VTEC),
de catre medici veterinari oficiali, din abatoare, conform
programului

specific pentru monitorizarea prevalentei
E. coli verotoxigene (VTEC), elaborat de ANSVSA.
b) Recoltarea de probe de carne tocata de bovine si ovine,
probe de carne tocata tocata amestec, care contine carne
de bovine si/sau ovine, precum si probe de carne
preparata de bovine si ovine, de catre medici veterinari
oficiali, din retfeaua de desfacere cu amanuntul, conform
programului specific pentru monitorizarea prevalentei
E. verotoxigene (VTEC) elaborat de ANSVSA.
Ill. LAPTE CRUD $I PRODUSE DIN LAPTE Recoltarea
de probe de lapte crud provenit de la bovine, ovine,
caprine, din laptele termizat precum si din produsele
lactate obtinute din lapte crud sau lapte termizat de catre
medici veterinari oficiali, din refeaua de desfacere cu

amanuntul, conform programului  specific  pentru
monitorizarea prevalentei
E verotoxigene (VTEC)

IV. ALTE PRODUSE DE ORIGINE ANIMALA Recoltarea
de probe din diferitele categorii de produse de origine
animala

de catre medici veterinari oficiali, din reteaua de desfacere
cu amanuntul, conform programului specific pentru
monitorizarea prevalentei
E. verotoxigene (VTEC)
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I. ANIMALE Vil (bovine)
Supraveghere prin examene de laborator - a se vedea prevederile
Capitolului I din Anexa nr. 1.
1. CARNE
1. Se recolteaza probe de pe suprafata carcaselor de bovine si ovine, dupa
toaletare, dar fnainte de racirea carcaselor.

Recoltarea de probe este efectuata de catre medicii veterinari oficiali din
abatoare, iar analiza acestora se efectueaza in cadrul ISPV, conform
programului specific elaborat de ANSVSA.
2. Se recolteaza probe de carne tocata de bovine si ovine, probe de carne
tocata tocata amestec, care contine carne de bovine si/sau ovine, precum
si probe de carne preparata de bovine Si ovine.
Recoltarea de probe este efectuata de catre medicii veterinari oficiali din
cadrul DSVSA si analiza acestora se efectueaza in cadrul ISPV, conform

programului specific elaborat de catre ANSVSA.
Tulpinile de E. coli verotoxigene (VTEC) trebuie stocate la ISPV pentru
confirmare Si colectie.
1. MASURI Carne

1. Tn cazul izolarii E. coli verotoxigene (VTEC) in probele recoltate de pe
suprafata carcaselor de bovine si ovine, la nivelul abatoarelor, carnea si
organele vor fi supuse tratamentului termic nainte de a fi consumate, nefiind
supuse restrictiilor sanitare veterinare.
2. In cazul izolarii E. coli verotoxigene (VTEC), carnea tocati de bovine si
ovine, carnea tocata tocata amestec, care contine carne de bovine si/sau
ovine, precum si carnea preparata de bovine si ovine se confisca si
denatureaza.

3. Medicul veterinar oficial controleaza prin
supraveghere/monitorizare/recoltare de probe: respectarea bunelor practici
de fabricatie si igiena, a programului HACCP in toate unitatile de abatorizare
bovine si in mod special a formulelor de tratament termic in toate unitatile
de procesare si alimentatie publica; evitarea contaminarii carcaselor cu
fecale in abatoarele de bovine, ovine si caprine; respectarea masurilor de
prevenire a contaminarii fncrucigate in toate unitatile de procesare,
alimentatie publica si in mod special contaminarea post tratament termic a
alimentelor gata preparate pentru consum cu termene de valabilitate lungi;
evitarea contaminarii prin manipularea de catre personalul angajat a
alimentelor gata preparate pentru consum in unitatile de alimentatie publica.
\A LAPTE CRUD S| PRODUSE DIN LAPTE
1. Se recolteaza probe din laptele crud, lapte care a fost supus uni tratament
termic inferior pasteurizarii precum si din produsele lactate obtinute din lapte
crud sau lapte care a fost supus uni tratament termic inferior pasteurizarii.
2. Locurile de recoltare a laptelui crud si a produselor din lapte sunt
reprezentate de ferme de animale, centre de colectare a laptelui, dozatoare,
unitati de procesare a laptelui crud, centre de prelucrare a laptelui, unitati
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de vanzare cu amanuntul.
3. Recoltarea de probe este efectuata de catre medicii veterinari oficiali din
cadrul DSVSA si CSVSA, probe ce vor fi transmise spre analiza in cadrul
ISPV, conform programului specific elaborat de catre ANSVSA.
V. MASURI
Tn cazul in care ca urmare a efectudrii analizelor de laborator se izoleaza E.
coli  verotoxigene (VTEC), se dispun urmatoarele  masuri:
a) laptele crud si produsele din lapte care sunt destinate comercializarii
catre consumatorul final, vor fi retrase de pe piata, declarate improprii
consumului uman, fiind directionate spre neutralizare;
b) Tn cazul in care laptele crud sau produsele din lapte crud sunt destinate
procesarii intr-o unitate de procesare autorizata sanitar veterinar, acestea
vor fi Tn mod obligatoriu tratate termic printr-un procedeu care sa asigure
distrugerea E. coli verotoxigene (VTEC);
c) aplicarea in unitatile de unde au fost recoltate probele a tuturor masurilor
de curatenie si igienizare specifice, inclusiv la nivelul fermelor de animale
prin imbunatatirea conditiilor generale de igiena mulsului si dispunerea dupa

caz a suspendarii/interzicerii activitaii.
VI. ALTE PRODUSE DE ORIGINE ANIMALA DIN CARE SE POATE IZOLA
E COLl VEROTOXIGENE (VTEC)

Tn cazul in care ca urmare a efectudrii analizelor de laborator se izoleaza E.
coli  verotoxigene (VTEC) se dispun urmatoarele  masuri:
a) produsele alimentare gata pentru consum vor fi retrase de la
comercializare si vor fi declarate improprii consumului uman fiind
directionate spre neutralizare;
b) in cazul in care se identifica produse de origine animala ce nu sunt gata
pentru consum, acestea se vor dirija in vederea procesarii intr-o unitate de
procesare autorizata sanitar veterinar si vor fi supuse fi in mod obligatoriu
tratamentului termic printr-un procedeu care sa asigure distrugerea E. coli
verotoxigene (VTEC);
c) aplicarea in unitatile de unde au fost recoltate probele a tuturor masurilor
de curatenie si igienizare specifice, inclusiv la nivelul unitatilor de vanzare
cu amanuntul si dispunerea dupa caz a suspendarii/interzicerii activitatii.
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9. |RABIA

l. ANIMALE VI
Bovinele, ovinele, caprinele, ecvinele si vanatul salbatic se
supun examenului ante mortem fin unitati de taiere
autorizate sanitar-veterinar de catre medici veterinari
oficiali sau de catre personalul auxiliar oficial.
II. CARCASE
Inspectia post - mortem a carcaselor precum si recoltarea
de probe se efectueaza in unitati de taiere autorizate
sanitar- veterinar, de catre medici veterinari oficiali sau de
catre personalul auxiliar oficial.

I. ANIMALE VIl - bovinele, ovinele, caprinele, ecvinele, vanatul salbatic

Supraveghere - a se vedea Capitolul | din Anexa nr. 1.
. CARNE Sl ORGANE

Se preleveaza capul intreg pentru examen virusologic, inclusiv bioproba si

histologic.

Diagnostic diferential EST, Aujeszky si Listeria, conform Capitolului | din

Anexa nr. 1.

Il MASURI

a) In cazul in care au existat semne clinice de turbare sau au trecut mai mult
de 6 zile de la muscatura infectanta se declara impropriu consumului uman
animalul n intregime;
b) In cazul in care animalele au fost taiate dupa mai putin de 6 zile de la
muscatura, fara semne clinice de turbare, se declara impropriu consumului
uman locul muscaturii, capul Si coloana vertebrala;
¢) Restul carnii si subproduselor comestibile se livreaza pentru consum
uman, fara restrictii.
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10.

BOTULISMUL

l. ANIMALE Vil
Bovinele, ovinele, caprinele, porcinele si leporidele se
supun inspectiei ante - mortem in unitati de taiere
autorizate sanitar-veterinar, de catre medici veterinari
oficiali sau de catre personalul auxiliar oficial. 1. CARNE
si ORGANE - bovine, ovine, caprine, porcine si leporide
Inspectia post - mortem a carcaselor se efectueaza in
unitafi de taiere autorizate sanitar-veterinar, de catre
medici veterinari oficiali sau de catre personalul auxiliar
oficial.

lll. Produse din carne, lapte, peste sau produse compuse
in recipienti ermetic inchisi
Controlul organoleptic al recipientilor in vederea
identificarii eventualelor modificari ulterioare
obtinerii, verificarea
inchiderii acestora, termostatarea, de catre medicii
veterinari oficiali.
Controlul modului in care sunt respectati si monitorizati
parametrii de tratament termic etc., de catre medicii
veterinari oficiali.

I.  ANIMALE VII - bovinele, ovinele, caprinele, porcinele si
leporideSupraveghere specii receptive - a se vedea Capitolul | din Anexa
nr. 1

Il. CARNE, ORGANE S| PRODUSE DE ORIGINE ANIMALA
Tn caz de suspiciune se recolteaza probe din loturile de produse de origine
animala.

Determinarea prezentei toxinei botulinice in probe se face prin bioproba pe
soareci si testele imunologice ELISA, RIA.
IIl. MASURI
1. In cazul in care este diagnosticatd boala, carnea se declard improprie
consumului uman;
2. In cazul in care se identificd prezenta toxinei botulinice n produse de
origine animala, acestea se distrug;
3. DSVSA au obligatia de a notifica la ANSVSA toate situatiile de suspiciune
si confirmare a cazurilor de botulism sau orice situatie in care se depisteaza
toxina botulinica, in alimente de origine animala sau furaje, in vederea luarii
masurilor preventive, precum si de a efectua investigatiile epidemiologice

pentru a elimina  sursa de infectie  sau contaminare;
4. Medicul veterinar oficial va controla prin supraveghere/
monitorizare/recoltare de probe:

a) respectarea bunelor practici de fabricatie si igiena, a programului HACCP
si in mod special a formulelor de tratament termic, durata, presiunea si
temperatura de sterilizare si/sau pasteurizare in toate unitatile de procesare

carne, lapte, peste;
b) respectarea masurilor de prevenire a contaminarii incrucisate in toate
unitatile de procesare, alimentatie publica;

c) identificarea si eliminarea conservelor si semiconservelor bombate sau
alte defecte fizice, cu modificari senzoriale ca urmare a controlului oficial in
unitatile de procesare, depozitare si comercializare.
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11.

LEPTOSPIROZA

. ANIMALE VIIBovinele, cabalinele si porcinele se supun
inspectiei ante - mortem in unitati de taiere autorizate
sanitar-veterinar, de catre medici veterinari oficiali sau de
catre personalul auxiliar oficial.
Il CARNE si ORGANE
Inspectia post - mortem a carcaselor si organelor se
efectueaza in unitati de taiere autorizate sanitar- veterinar,
de catre medici veterinari oficiali sau de catre personalul
auxiliar oficial.
Ill. LAPTELE

l. ANIMALE VI - bovine, porcine, cabaline
Supraveghere serologica prin examene de laborator - a se vedea Capitolul
| din Anexa nr. 1.
Il CARNE si ORGANE
Se preleveaza portiuni de rinichi si ficat de la animalele taiate;
IIl. MASURI
1. Carnea si organele:

a) Se declara improprii consumului uman in totalitate carcasele icterice,
marasmatice sau cu modificari importante ale  musculaturii;
b) Se sterilizeaza prin fierbere sau autoclavare in cazul prezentei leziunilor
degenerative numai in ficat si a examenului bacteriologic pozitiv;
c) Grasimea se da in consum dupa topire, iar glandele endocrine si sangele
se confisca;
d) Pieile se prelucreaza prin sarare uscata si se livreaza dupa 14 zile.
2.  Medicul veterinar oficial va controla prin supraveghere/
monitorizare/recoltare de probe:
a) Respectarea bunelor practici de fabricatie si igiena si a programului
HACCP in toate wunitatile de procesare si alimentatie publica;
b) Evitarea contaminarii carcaselor cu excretiji de la speciile receptive prin
utilizarea de tehnici de taiere si inspectie adecvate care includ protejarea
vezicii urinare si a rinichilor;
c) Indepartarea si eliminarea in conditii de sigurantd a excretiilor de la
speciile receptive, din boxele de asteptare;
d) Evitarea contaminarii surselor de apa potabila cu excretii provenite de la
speciile receptive;
e) Respectarea programelor DDD in toate unitatile de procesare, precum si
in unitatile de alimentatie publica;
Tn toate cazurile se vor lua masuri de protectie a personalului operator care
intra in contact cu animalele vii destinate abatorizarii si/sau carcase.
3. Laptele:
a) Respectarea igienei mulsului;
b) Evitarea contaminarii cu excretii provenite de la animalele receptive.
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l. ANIMALE VI - porcine, ovine, cabaline, pasari
Supraveghere - a se vedea Capitolul | din Anexa nr. 1.
1. CARNE Si ORGANE 1. porcine, ovine, cabaline:
a) In cazul suspiciunii de TBC se recolteaza probe de organe cu leziuni si
ganglioni limfatici aferenti in vederea examinarii bacteriologice si
histologice, dupa caz, conform normelor sanitare veterinare;

. ANIMALE i
Porcinele, ovinele, cabalinele si pasarile se supun
examenului ante mortem in unitati de taiere autorizate
sanitar-veterinar de catre medici veterinari oficiali sau de

EATS PEEEE] Eder phect b) in lipsa organelor afectate se recolteaza numai ganglionii limfatici cu
I, CARNE si ORGANE| ) " psa org gang
1. porcine, ovine, cabaline .ok o . “ R .
. . 2. pasari: in caz de suspiciune se recolteaza carcase intregi si organe cu
a) Inspectia post - mortem a carcaselor si organelor se . ) i
leziuni (ficat, splind).

efectueaza in unitati de taiere autorizate sanitar- veterinar,

- . NP o 1. MASURI 1. porcine, ovine, cabaline:
de catre medici veterinari oficiali sau de catre personalul

masurile de abator la carne si organe se aplica in functie de localizarea si

TUBERCULOZA (alta
12. |decat cea produsa de

] 3 auxiliar oficial. ) - e . . ;
Mycobacterium bovis) " " - = A . " [extinderea leziunilor si in conformitate cu prevederile normelor sanitare
b) La inspectia post - mortem se examineaza inclusiv - - -
A A e ) : . veterinare in vigoare.
ganglionii limfatici ai capului si  organelor. NI
2 pasari:

c) In cazul In care nu s-au constatat semne clinice
specifice la examenul ante mortem, animalele se dirijeaza
la taiere in conditjii normale, in caz contrar animalele se
dirijeaza la taiere in partida separata.
2. pasari
Pasarile se supun inspectiei post - mortem individuale
dupa taiere, prin examinarea carcasei si organelor.

Masurile de abator pentru carne si organe se aplica in functie de localizarea
Si extinderea leziunilor.
Se declara improprii consumului uman carcasele si organele in caz de:
a) infectie generalizata;
b) leziuni pe organe insotite de cahexie si infiltrati in musculatura.
in cazurile in care carcasa nu prezintd modificari, dar exista leziuni pe
organe se confisca organele cu leziuni, iar carnea se admite in consum
dupa sterilizare prin fierbere.
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13.

YERSINIOZA

I. ANIMALE VIIPorcinele se supun inspectiei ante -
mortem in unitati de tdiere autorizate sanitar-veterinar, de
catre medici veterinari oficiali sau de catre personalul
auxiliar oficial.
II. CARNE
1. Inspectia post - mortem a carcaselor si organelor de
porcine se efectueaza in unitati de taiere autorizate
sanitar-veterinar, de catre medici veterinari oficiali sau de
catre personalul auxiliar oficial.

. ANIMALE VII - porcine:
Supraveghere anatomopatologica si de laborator - a se vedea Capitolul |
din Anexa nr. 1.
II. LA NIVELUL ABATOARELOR
1. Medicul veterinar oficial va controla prin supraveghere/
monitorizare/recoltare de probe:

a) respectarea bunelor practici de fabricatie si igiena, a programului HACCP
si In mod special a formulelor de tratament termic in toate unitatile de
procesare a carnii de porc;
b) prevenirea contaminarii in abator prin utilizarea de tehnici de taiere
adecvate care includ protejarea rectului cu punga de plastic;
c) respectarea masurilor de prevenire a contaminarii incrucisate in toate
unitatile de procesare, alimentatie publica si in mod special contaminarea
post tratament termic a alimentelor gata preparate pentru consum cu termen
lung de valabilitate;
d) evitarea contaminarii prin manipularea de catre personalul angajat a
alimentelor gata preparate pentru consum in unitatile de alimentatie publica.
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Loturile de peste, icrele si laptii se supun examenului prin [1. Tnainte de prelucrare sau comercializare, loturile de peste, icrele si laptii
inspectie vizuald pentru identificarea parazitilor vizibili |sunt supusi inspectiei vizuale randomizate de catre medici veterinari oficiali
inaintea introducerii pe piata (vas fabrica, vas congelator, |sau de catre personalul auxiliar oficial, in vederea depistarii si indepartarii

centru de colectare independent sau integrat in ferma de | parazitilor vizibili cu ochiul liber.
acvacultura, hala de licitatie, piata angro de peste, unitati|ll. Masuri
de procesare a pestelui, unitati de produse proaspete din |Medicul veterinar oficial va controla prin
pescuit, centru de prelucrare a pestelui integrat in ferma | supraveghere/monitorizare/recoltare de probe modul in care se prelucreaza
de acvacultura, pescarie) pestele, icrele Si laptii:

a) pestele parazitat sau partile parazitate din acesta nu vor fi comercializate

pentru consum uman;

b) pestele intreg la care au fost evidentiate formatiuni parazitare doar la
nivelul viscerelor si care pot fi indepartate in totalitate se poate dirija pentru
eviscerare la o unitate de produse proaspete din pescuit, Tn cazul in care
este vorba de peste proaspat, de la nivelul careia se comercializeaza tot ca
peste proaspat, sau la o unitate de procesare atat a pestelui proaspat, cat
si a pestelui congelat pentru obtinerea produselor pescaresti prelucrate.
Aceste unitati trebuie sa fie autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor, sa dispuna de facilitati pentru indepartarea eficienta a partilor
14 ANISAKIDOZA Sl ALTE parazitate si sa respecte conditjiile de igiena pentru evitarea posibilitatilor de
" |PARAZITOZE LA PESTI contaminare;

c) pestele intreg care prezinta formatiuni parazitare vizibile la nivelul
musculaturii sau la nivelul musculaturii si al viscerelor se declara impropriu
pentru consum uman si nu se accepta valorificarea acestuia pentru
consumul uman.
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15.

CISTICERCOZA

I. ANIMALE VIIBovinele, ovinele si porcinele se supun
inspectiei ante - mortem in unitati de taiere autorizate
sanitar-veterinar, de catre medici veterinari oficiali sau de
catre personalul auxiliar oficial.
Il CARNE Sl ORGANE
1. Carnea proaspata provenita de la animale receptive se
supune inspectiei post - mortem imediat dupa taiere.
2. Inspectia post - mortem carcaselor se efectueaza i
unitati de taiere autorizat sanitar-veterinar, de catr medici
veterinari oficiali sa de catre personalul auxilia oficial.

I. ANIMALE VII - bovinele, ovinele, porcineleSupravegherea prin examene

de laborator - a se vedea Capitolul | din Anexa nr. 1.
Il CARNE Si ORGANE
Se examineaza fiecare carcasa de bovine, ovine, porcine destinata
consumului uman.
Il MASURI
1. Carnea si organele infestate trebuie sa fie declarate improprii pentru
consumul uman, cu urmatoarele precizari:

a) in cazul infestatiei generalizate sau daca musculatura prezinta modificari
senzoriale carnea si organele se declara improprii consumului uman;
b) in cazul infestatiei localizate, portiunile infestate se confisca, iar restul
carnii se poate pune in consum conditionat dupa tratament termic prin
fierbere sau prin congelare, atunci cand caracterele senzoriale ale carnii,
organelor si subproduselor sunt normale;
c) grasimea de porc se topeste la 1000C dupa care se poate utiliza pentru
consum;

d) masa gastrointestinala se poate utiliza in procesare fara restrictii, daca

nu prezinta chisti.
2. Medicul veterinar oficial va controla prin supraveghere/
monitorizare/recoltare de probe:

a) respectarea bunelor practici de fabricatie si igiena, a programului HACCP
si In mod special a formulelor de tratament termic in toate unitatile de
procesare carne rosie;
b) respectarea programelor DDD in toate unitatile de procesare si
alimentatie publica;
c) interzicerea prezentei cainilor in abatoare.
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16.

ANTRAXUL (B-051)

I. ANIMALE VIIBovinele, ovinele, caprinele, cabalinele si
porcinele se supun inspectiei ante - mortem Tn unitati de
taiere autorizate sanitar-veterinar, de catre medici
veterinari oficiali sau de catre personalul auxiliar oficial.
Il CARNE si ORGANE
Inspectia post - mortem a carcaselor se efectueaza in
unitafi de taiere autorizate sanitar-veterinar, de catre
medici veterinari oficiali sau de catre personalul auxiliar
oficial.

I. ANIMALE VII - bovinele, ovinele, caprinele, cabalinele, porcinele:
Supraveghere anatomopatologica si de laborator pentru speciile receptive -
a se vedea Capitolul | din Anexa nr. 1.
Il MASURI:

a) animalele clinic sanatoase, provenind din loturi in care au existat cazuri
de antrax, se dirijeaza la abator pentru sacrificare in partida separata;
b) in forma localizatéa la porci (glosantrax), animalele sunt izolate sub
restricii si se recolteaza portiuni de splind, ganglioni limfatici si os lung
nedeschis;

c) in toate situatjile Tn care se suspicioneaza o forma de antrax in abator
trebuie suspendate toate activitatile pana la confirmarea diagnosticului;
d) in cazul in care se depisteaza un caz pozitiv de antrax toate carcasele
contaminate trebuie distruse si indepartate in conditi de siguranta;
e) reluarea activitatii se poate face numai dupa efectuarea unei dezinfectji
severe astfel incat agentul chimic utilizat sa ramana in contact timp de 8 ore
cu suprafetele supuse dezinfectiei;
f) in toate situatiile in care se suspicioneaza sau se confirma o forma de
antrax, se iau masuri de prevenire a transmiterii la om/personalul operator
si a contaminarii mediului de lucru.

Conform Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr. 34/2006, cu

modificarile si completarile ulterioare.

Masurile care se aplica dupa efectuarea controalelor - comunicarea rezultatelor controalelor:
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1. Medicul veterinar oficial trebuie sa consemneze in registrele ante-mortem si post-mortem rezultatele acestor controale
si sa evalueze semestrial rezultatele activitatilor din cadrul controlului in ceea ce priveste situatia zoonozelor, bolilor
transmisibile la animale, precum si prezenta oricarei afectiuni care ar putea avea un efect negativ asupra sanatatii umane
sau animale.

2.

a) In cazul in care controalele pun in evidenta prezenta unei boli sau a unei stari patologice care ar putea afecta sanéatatea
publica sau animala sau ar putea periclita bunastarea animalelor, medicul veterinar oficial trebuie sa informeze operatorul
din sectorul alimentar sau medicul veterinar de libera practica despre aceasta, prin completarea si transmiterea
documentului de lant alimentar in conformitate cu dispozitiile ANSVSA.

b) Tn cazul in care problema identificatd a aparut in cursul productiei primare, respectiv la nivelul exploatatiei sau al
arealului de vanatoare, medicul veterinar oficial trebuie sa informeze despre aceasta medicul veterinar de libera practica
Tmputernicit responsabil de supravegherea starii de sanatate a animalelor din exploatatia de origine, operatorul din sectorul
alimentar, DSVSA si responsabilii fondului de vanatoare respectiv.

c) In cazul in care animalele in cauza provin dintr-o ferma a unui alt stat membru al Uniunii Europene sau dintr-o tara
terta, medicul veterinar oficial trebuie sa completeze documentul de lant alimentar la partea a ll-a si sa il transmita catre
ferma de origine, cu informarea DSVSA responsabile teritorial.

3. Rezultatele controalelor si testarilor vor fi monitorizate in bazele de date ale ANSVSA si DSVSA.

4. Medicul veterinar oficial care asigura supravegherea sanitara veterinara a abatorului are obligatia sa intocmeasca si
sa transmita catre DSVSA, la sfarsitul fiecarei luni, un raport complet privind identificarea zoonozelor ca urmare a efectuarii
examenelor ante-mortem si post-mortem, in care sa fie detaliate masurile dispuse fata de cele constatate, precum si toate
informatiile cu privire la identificarea animalului, originea acestuia.

SECTIUNEA 2
CONTROLUL OFICIAL IN UNITATILE AUTORIZATE SANITAR-VETERINAR

Conduita controalelor oficiale

Nr

crt. Categoria Unitatea Prin recoltarea de probe pentru examene de laborator

Prin audit, verificare, supraveghere,
inspectie monitorizare

Precizari tehnice*
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I. Auditul si incadrarea unitatilor pe
grupe de risc*** - medicii veterinari de
la nivelul departamentelor
responsabile cu auditul si evaluarea,
din cadrul DSVSA

Il. Supraveghere, inspectie, recoltare
de probe - medicii veterinari oficiali de
la nivelul circumscripfjilor sanitare
veterinare si pentru siguranta
alimentelor oficiale si medicii
veterinari oficiali incadrati conform
Ordinului presedintelui Autoritatji
Nationale Sanitare Veterinare si
pentru Siguranta Alimentelor nr.
64/2007 pentru aprobarea Normei
sanitare veterinare privind
organizarea si desfasurarea activitatii
de control oficial sanitar-veterinar
efectuat de catre personalul de
specialitate in unitatile care produc
alimente de origine animala, cu
modificarile si completarile ulterioare

Natura

probei/matricea

conform
categoriilor de
produse
descrise n
Regulamentul
(CE) nr.
853/2004 al
Parlamentului
European si al
Consiliului din
29 aprilie 2004
de stabilire a
unor norme
specifice de
igiena care se
aplica
alimentelor de
origine animala

Frecventa recoltarii probelor pentru examenele
prevazute la sectiunea 4 din prezentul capitol

Cat?ﬁ]ona Categoria Il | Categoria | Categoria lll Categoria Il Categoria |

1 2 3 4 5 6 7 8 9
Produse 1. ** Recoltarea de
; probe se efectueaza
LIS (S de cétre DSVSA in
- Semestrial |Anual necesita regim scop bine determinat
Trimestrial termic -|lO  datd pe|O data pe - scop X
I | O data la un an|in cadrul controlului
Unitati cu a)  Depozit recoltarea din |trimestru pentru | semestru pentru entru fiecare |oficial. in  vederea
1. |activitate ) Dep primele fiecare fiecare P . e o .
enerala gerfits 3 categorii de|categorie de | categorie de categorie G2 vemE . 5|guran’;e|
9 produse produsului  si a

produse produse produse s

depozitate  cu conformitatji
IIl. Lunar Trimestrial |Semestrial |ponderea cea a”meptulw . cu
mai mare criteriile de siguranta
si de igiena a
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Produse

!I"rimestrial Semestrial |Anual alimentare de ?rimesci?lja entﬁﬁ Semegt?tja entﬁﬁ O data la un an
b) Unitate de origine animala fi P ' P pentru fiecare
.~ |fiecare fiecare .
reambalare reambalate, din . . categorie de
i categorie de | categorie de
] ) ) iecare d d produse
Il. Lunar | Trimestrial |Semestrial |categorie produse produse
I : O data pe < < .
. Anual 18 luni
... | Semestrial Produse semestru pentru © ckix pe an Oekl Ia1_8|un|
c) Piata . pentru fiecare|pentru fiecare
expuse la|fiecare . .
angro A . categorie de | categorie de
1. L Trimestrial vanzare categorie de produse produse
Saptamanal [ "% produse
Produse ce nu
| necesita regim
- . | semestrial |Anual termic - , ,
_ | Trimestrial recoltarea  din|O datd  pelO datd  peln s 15y an
d) Depozit . trimestru pentru | semestru pentru .
g o ; primele . ! pentru fiecare
fara regim - fiecare fiecare -
. 3 categorii de . . categorie de
termic categorie de | categorie de
produse roduse roduse produse
depozitate cu P P
Il. Lunar  |Trimestrial [Semestrial |ponderea cea
mai mare
I . O datd pelO datd pe -
: s | SEmEEEl Al trimestru pentru | semestru pentru| O daté pe an
e) Unitatea . . pentru  fiecare
. Produse fiecare fiecare :
de tip . - - categorie de
. culinare categorie de | categorie de
catering II. O data pe roduse roduse produse
I- - Trimestrial |Semestrial pro prof culinare
una culinare culinare
Probe de pe
Carne de S EEE O data pe|O data pe|O datda pe an
. - carcaselor } -
2. |ungulate a) Abator . . Semestrial |Anual trimestru pentru [ semestru pentru [pentru  fiecare
. Trimestrial pentru testarea|.. : : - :
domestice fiecare specie |[fiecare specie |specie
Salmonella
spp., conform

procesului tehnologic
de fabricatie,
prevazute in
Regulamentul (CE)
nr. 2.073/2005, cu
amendamentele
ulterioare, dupa cum
urmeaza:
a)
sigurantei
produsului, respectiv
a conformitatii
alimentului din punct
de vedere
microbiologic cu
criteriile de siguranta

verificarea

prevazute in
Regulamentul (CE)
nr. 2.073/2005, cu
amendamentele
ulterioare;

b) verificarea

sigurantei produsului
si, respectiv, a
conformitaji

alimentului din punct

de vedere
microbiologic cu
criteriile de siguranta
care nu sunt
prevazute de
legislatia comunitara,
dar care sunt
cuprinse n legislatia
national3;

c) obtinerea de
informatji privind
statusul

microbiologic al unor
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prevederilor alimente
SStCUun"51 nr.| Conform reglementarilor Uniunii Europene in|COmercializate  pe
II. crt. $i|vigoare sau programelor specifice aplicate | Piata;
P . . . . " . N e
Permanent |- crmanent f*(iimanent sectiunii 4 lit. Bsuplimentar in cazul unitatilor autorizate pentrufd) ~ verificarea
ek din  prezentul|export in tari terte sau in baza programului specific | criteriilor de igiena a
capitol elaborat de ANSVSA**** procesului prevazute
n Regulamentul
(CE) nr. 2.073/2005,
B . . cu amendamentele
| Probe de pe|O datda pelO data pe|O datd pe an|yjericare, si a
'I"rimestrial Semestrial [Anual suprafata trimestru pentru| semestru pentru | pentru fiecare | sistemului de
b) Abator cu carcaselor fiecare specie [fiecare specie |specie proceduri si
3 pentru testarea —
fnazggmtate Sellimenelk ﬁn(:)?e;eitate de
(ungulate) -|!l- Lunar sijLunar  sijLunar  si{SPP. EOLUE catre operatorii cu
aplicabil doar|P€rmanent, |permanent, |permanent, prev.edgrn?r activitate in domeniul
- . i i i sectiunii nr.|. ; o
in timpul pe _f_tlrﬁ_pul pe _f_tlrvn_pul pe _f_tlrvn_pul crtt 5 gi|In baza programului specific elaborat de alimentar in vederea
sacrificarii | Sacrincari |sacrificarii  fsacrimicaril D S ANSYSARR asigurarii  sigurantei
in  baza|in  baza|in  baza|sectiunii 4 lit. B alimentelor
programului | programului | programului 2;1 itolprezentUI (proceduri de bune
comunicat |comunicat [comunicat p practici de igiend si
productie, program
. . . |HACCP, sistem de
| O data pe|O datd pe an|O datala 18 luni|yasapilitate
Trimestrial | SeMestrial |Anual frotbe Pentrul semestru pentru | pentru  fiecare [pentru fiecare | proceduri de
estarea i i i i
Salmorela fiecare specie |specie specie retragere/rechemare,
c) Centru de . Y S evitarea contaminarii
sacrificare i Pp-, - incrucisate si/sau a
1. prevederilor A
pvl{nCt de e Permanent, [Permanent, sectiunii 1 nr contaminarii
ta_uere |6} pe timpul pe ._tlrvn‘pul pe ._tlrvn‘pul crt. 5 sil. _ B posttratament
nivelul fermei sacrificarii sacrificarii | sacrificarii sectiunii 4 lit. B In baza programului specific elaborat de|termic);
n baza|™m baza in baza din  prezentul ANSVSA**** e) W\_/_erlflcarea
- | programului | programului ; conformitatii
programului " ) capitol L ! )
M comunicat [comunicat alimentului/lotului/
loturilor
suspicionat(e);
I . Semestrial | Anual Numai la[Numai la|Numai la|f) dezvoltarea
Trimestrial suspiciune suspiciune suspiciune investigatiilor in
d) Unitate de Carne transats pentru pentru pentru cursul anchetelor de
trangare Il p i lp " s determinarea |determinarea |determinarea |toxiinfectii
Permanent **Siir:anen **Siir:anen speciei de | speciei de | speciei de|alimentare,
Hkkkkk provenienta provenienta provenienta reclamatiilor,
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Probe de piele
recoltate din
zona gatului de
la carcase de
pasare (pui de

O data

pe

O data

pe

O data pe an

Kkkkkk

*kkkkk

*kkkkk

| . Semestrial |Anual trimestru pentru | semestru pentru |pentru  fiecare
UGSl carne ¥!lfiecare specie  |fiecare specie | specie
curcani) pentru P P P
testarea
Salmonella
a) Abator spp. si (pul de
carne) pentru
Campylobacter
spp. conform
prevederilor
sectiunii 1 nr.
Carrje . de I ort. 5] _ -
3. |pasare si de Permanent Permanent |Permanent si 5 si sectiunii In baza programului specific elaborat de
*kkkkk *kkkkk AN SVSA****
I Hkkk 4 lit. B din
prezentul
capitol
O data pe|O data pe “
!I." trial Semestrial |Anual trimestru pentru [ semestru pentru Oenctirauta g:caarg
rnmestna fiecare fiecare (F:)ate orie de
categorie de | categorie de 9 =
. = - |carne trangata
b) Unitate de . |carne trangata|carne trangata N
Carne transata N N destinata
transare destinata destinata T
T ..~ .. |comercializarii
Il Permanent | Permanent comercializarii | comercializarii catre
Permanent |, Sk catre catre
. consumatorul
consumatorul  [consumatorul fi -
; R e .. |final, pe specii
final, pe specii [final, pe specii
!I.'rimestrial Semestrial |Anual
Carne de Carne de vanat O data pe|O data pe|O data pe an
4. |vanat de|a) Abator I de crescatorie trimestru pentru [ semestru pentru [pentru  fiecare
crescatorie Pérmanent Permanent |Permanent fiecare specie [fiecare specie |specie

sesizarilor;

g) obtinerea de
informatji cu privire la
noi hazarde,
rezultate Tn urma
evaluarii riscului.
2. Tn cazul in care in
urma controlului se
suspicioneaza sau
se constata o]
neconformitate care
necesita investigatii
de laborator,
recoltarea de probe
va fi insotita
intotdeauna si de o

nota de control, in
care autoritatea
sanitara  veterinara
locala va inscrie
rezultatul controlului
oficial si va
argumenta  scopul
recoltarii.

3. Recoltarea de
probe de catre

autoritatea sanitara
veterinara locala se
realizeaza planificat
n baza unei strategii
stabilite de catre
DSVSA, care trebuie

sa urmareasca
obtinerea de
informati - date
comparabile,
necesare autoritatii
sanitare  veterinare
locale.

Tn stabilirea strategiei
de recoltare DSVSA
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) I . Numai la[Numai la[Numai la
b) Unitate de|Trimestrial Semestrial | Anual o o o
transare  a suspiciune suspiciune suspiciune
cérn§ii de Carne transata pentru pentru pentru
A 1. eterminarea eterminarea eterminarea
vanat de [=] t [P t ? det det det
crescitorie | Permanent **(iif:anen **(iif:anen speciei de|speciei de|speciei de
SRS provenienta provenienta provenienta
i l. .
a)  Unitate Trimestrial | S€mestrial |Anual
care “ “ “
. « .|O data pe|O data pe|O data pe an
manipuleaza Carne si|,”. .
carnea  del]| organe trimestru pentru [ semestru pentru [pentru  fiecare
vanat Pérm anent Permanent |Permanent . fiecare specie |fiecare specie |specie
Sélbatlc s *kkkkk *kkkkk
Carne de
5. (7% e
vanat salbatic | | | |
. . : Numai a|Numai a|Numai a
b) Unitate de|Trimestrial |S€Mestrial |Anual al a al
transare  a suspiciune suspiciune suspiciune
ans: < |pentru pentru pentru
carnii de Carne transata . . .
vanat II. Permanent |Permanent determinarea  |determinarea  |determinarea
s3lbatic Permanent |, . R, speciei de | speciei de | speciei de
P provenienta provenienta provenienta
I q Produse finite
. . . Semestrial |Anual h ’ o «
G _ |a) Unitate de|Trimestrial un  sortiment O datd pe|lO datda pe O dats pe an
arne tocata, | carne tocata dintr-o trimestru semestru
came Il. Lunar  |Lunar Lunar categorie
6 preparata si
" [carne | o
separa_té b) Unitate de 'I.'rimestrial Semestrial |Anual Produse _'n'te’ 0 . o .
mecanic carne un  sortiment|O  data  pe datd  pe|q i o
preparats dintr-o trimestru semestru
IIl. Lunar Lunar Lunar categorie

trebuie sa tina cont

de urmatoarele
principii de:
a) recoltare
randomizata si

reprezentativa pentru
lot;

b) recoltare selectiva
- cand se adreseaza
unor categorii de
alimente cu risc inalt,
in baza informatiilor,
investigatilor si a
experientei
anterioare;

c) recoltare in caz de
suspiciune - care se
bazeaza pe o analiza

si 0 experienta
privind lotul si
circumstantele

recoltarii - de
exemplu, recoltarea
efectuatd ca parte a
investigatiei in
focarele de

toxiinfectji alimentare
(TIA) sau in timpul
unei  evaluari a
programului HACCP
in urma careia se
constata deficiente
care afecteaza
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siguranta produsului.
< « N In scopul obtinerii de
O datd pe|O datda pe|O datda pe an date prelev;}nte al
trimestru pentru|semestru pentru| pentru categoria |, o ou i s i §i' al
categoria de | categoria de|de carne supravegherii
. . carne separata|carne separata|separata At
] ] Semestrial | Anual . . ) corespunzatoare a
Trimestrial mecanic Rmecanic L |PoE=tE _|riscului microbiologic
obtinuta prin | obtinuta prin | obtinuta prin pe intreg lantul
¢) Unitate de tehnlvcllet I tehnlf:llet I tehnlf:llet I alimentar, DSVSA
carne Produse finite | Prévazute a |prevazute a|prevazute @\ trebuie s tina cont in
separata pct. 3 din cap. Ill| pct. 3 din cap. Ill | pct. 3 din cap. Il elaborarea strategiei
mecanic al sectiunii V din|al sectiunii V din|al sectiunii V din de recoltare ca
anexa Il lajanexa Il lajanexa Il la .
frecventa si
Regulamentul [Regulamentul [Regulamentul procedura de
(CE) nr.| (CE) nr.| (CE) N | recoltare  sa  se
Il. Lunar  |Lunar Lunar 853/2004, ~ cu|853/2004,  cu|853/2004,  CU|jiea05 in functie de
amendamentele |amendamentele |amendamentele tipul .
ulterioare ulterioare ulterioare microorganism  sau
toxina si tipul de
aliment implicat
I . Produse finite (perisabil,  stabil).**
. . . . Semestrial |Anual X ! . . '
7 Produse din|Unitate  de|Trimestrial un  sortiment|O datda pe|O data pe O dat pe an 4. Recoltarea
" |carne procesare dintr-o trimestru semestru P probelor de moluste
1. Lunar Lunar Lunar categorie bivalve vii prevazute
la nr. crt. 8 lit. d), In
. vederea clasificarii
I. Lunar Trimestrial |Semestrial |Moluste bNaIV:_ O dats pelo das pe zonelor de productie
vii i . ; . — 1
; ; O datd pe an|din mediul salbatic
Moluste a) Centru de echlnoderme, |trimestru pentru | semestru pentru pentru fiecare|sau de la nivelul
h ST tunicate si|fiecare fiecare cateqorie de | exploatatiilor de
bivalve P In. _ _ |gasteropode |categorie  de|categorie  de| d?Jse TEURE,  TEEREE
echllnoderme,. Saptamanal Lunar Trimestrial | marine vii, | produse produse p p ey
tunicate i ectinide pentru monitorizarea
gasteropode B zonelor deja
8. | marine vii ce _ : : clasificate, se
o, se I. Lunar Trimestrial |Semestrial realizeaza pe baza
hranesc prin b) Centru de Moluste bivalve|O data pe|O data pe O dats pe an unor
filtrare, purificare g.“ o Lunar Trimestrial |V trimestru semestru progrz?\me/planurl qe
pectinide aptamanal esantionare in
= ™ conformitate cu titlul
€) BhliEis o) . Semestrial |Anual Produse finite torimesdt?lja entriﬁ Semegta:tja enteﬁ O datd pe an|V din Requlamgntul
procesare | Trimestrial fiecare P fiecare P pentru fiecare|de punere in aplicare
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Saptamanal Trimestrial

Lunar

categorie de | categorie de | categorie de
produse produse produse

in vederea clasificarii unei zone se
recolteaza probe pentru testare E. coli,
pentru un an intreg

d) Zona de
productie/

relocare
moluste
bivalve

Vi I*****

Monitorizare continua dupa clasificare,
prin recoltari de probe pentru testare
E. coli

Moluste bivalve
vii recoltate
direct din mare

1. Tn primul an, din fiecare punct de esantionare
stabilit in baza rezultatelor anchetei sanitare se
recolteaza o proba de moluste bivalve vii, o data pe
saptamana in perioada mai-septembrie, de doua ori
pe luna in perioada octombrie-noiembrie, o data pe
luna in perioada decembrie-aprilie.
2. Probe suplimentare in caz de evenimente
nefavorabile, cum ar fi furtuni, ploi abundente, debit
ridicat al cursurilor de apa, defectari ale statiilor de
epurare ape uzate

1. Din fiecare punct de esantionare stabilit in baza
rezultatelor anchetei sanitare, cel putin o data pe
lund, pentru o perioadd de 3 ani. In zonele pentru
care exista informatji pentru o perioada de 3 ani in
ceea ce priveste calitatea microbiologica a
molustelor, din fiecare punct de esantionare, o data
la 2 luni.
2. Probe suplimentare in caz de evenimente
nefavorabile, cum ar fi furtuni, ploi abundente, debit
ridicat al cursurilor de apa, defectari ale statiilor de
epurare ape uzate

(UE) 2019/627 al
Comisiei din 15
martie 2019 de
stabilire a  unor
modalitati  practice
uniforme pentru
efectuarea

controalelor oficiale
asupra produselor de
origine animala
destinate consumului
uman in conformitate
cu Regulamentul

(UE) 2017/625 al
Parlamentului

European Si al
Consiliului  si  de
modificare a

Regulamentului (CE)
nr. 2.074/2005 al
Comisiei In ceea ce
priveste controalele
oficiale, Tn cadrul
controalelor oficiale
efectuate de catre
DSVSA Constanta si
Tulcea.
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Dupa clasificare, inspectia in timpul
perioadei de colectare/capturare a
molustelor bivalve vii, cu ocazia
recoltarii de probe, pentru identificarea

practicilor frauduloase
Inspectia  in scopul identificarii
punctului de esantionare pentru
detectarea planctonului  toxic  si
biotoxinei marine unde exista
probabilitatea prezentei planctonului
toxic, respectiv acolo unde:

- viteza curentilor marini este foarte
reduss;
- culoarea, transparenta (claritatea)
apei marine prezinta modificari fata de
normal.

Plancton Si
moluste bivalve
Vii recoltate
direct din mare

Dupa clasificare, recoltarea cel putin a unei probe
de apa marina cu plancton si a unei probe de
moluste bivalve vii din specia cea mai sensibila la
contaminarea cu biotoxine marine, pentru fiecare
zona de productie  in parte, astfel:
Aceasta frecventa poate fi redusa in situatia in care
exista date care arata ca prezenta planctonului toxic
si a biotoxinelor marine constituie un risc foarte
scazut sau poate sa creasca atunci cand se
constata ca riscul este ridicat.

Peste si
9. |produse din
pescuit

l. . |Materii  prime
. Anual La 18 luni -
a) Vas Semestrial Produse finite,|§ s o
o un  sortiment P10 data pe an O data la 18 luni
fabrica i dintr-o semestru
il Semestrial |Anual categorie
I .
Semestrial AUEL LA U Produse din -
b) Vas : O data pe = « .
pescuit O data pe an O data la 18 luni
congelator semestru
- Semestrial |Anual copus e
Trimestrial
¢) Unitate de]|l. - juss I
T Trimestrial Semestrial |Anual proaspete_ _ 5 5
p . Produse finite,[O data pe[(O data pe «
proaspete din h . O data pe an
. un  sortiment|trimestru semestru
pescuit - .
herhana i ; o |Ellie
e 1. Lunar Trimestrial |Semestrial |categorie
. Materii  prime = =
e)) UmiE e . . . Semestrial |Anual Produse finite, O cRiEl FR|O s pE O data pe an
procesare a|Trimestrial un sortiment | timestru semestru
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produselor ) . . dintr-o
din pescuit 1. Lunar Trimestrial |Semestrial categorie
e) Centru de Ly . Semestrial |Anual FEED o
colectare & Trimestrial produse O datd pe|O datda pe O dats pe an
pestelui proaspete din|trimestru semestru P
II. Lunar Trimestrial |Semestrial |pescuit
f) Centru de
coletctla_re a !I"rimestrial Semestrial |Anual b ]
iﬁﬁg er:::tI n r?(;ﬁse disnI © casl 2O delE o pE O data pe an
g . P - trimestru semestru P
cadrul fermei pescuit
de . .
acvacultura | !I- Lunar Trimestrial [Anual
s I'. - Semestrial |Anual « “
g) Piata de|Trimestrial Produse O data pe|O data pe “
e o : O data pe an
licitatie valorificate trimestru semestru
1. Lunar Trimestrial | Semestrial
L . O data pe|O data pe -
. . mestrial [Anual }
h) Piata| Timestrial | SeMestia ua Produse trimestru de la|semestru de la| O 9at8 pe an de
angro €e valorificate 5% dintre [ 5% dintre B elhiie
peste ] . . L I comercianti
Il. Lunar Trimestrial |Semestrial comerciantj comercianti
I . . “
. Semestrial AUEL ket loml s sl © Gk Pe10 dats pe andin|O data la 18 luni
i) Vas produse din[semestru  din . di .
aprovizionare pescuit specia specia . n shecia
1. . | tativa reprezentativa |reprezentativa
Trimestrial Semestrial |Anual congelate reprezentativa
)] Unitate || S wial | Anual
: . . emestrial nua
produse  din | Trimestrial |0 datd pelO data pe .
pescuit Produse finite } O data pe an
trimestru semestru
separate
mecanic 1. Lunar Trimestrial |Semestrial

35



lege| 5

indaco

Software development

a) Centru de
colectare a
laptelui
materie
prima

I. O data pe an se va efectua auditul
tuturor centrelor de colectare lapte
materie prima din jude{ de catre
structura cu responsabilitati din cadrul
DSVSA

Il. Semestrial vor fi inspectate toate
centrele de colectare lapte materie
prima din judet, de catre reprezentantii
circumscriptiilor sanitar-veterinare si
pentru siguranta alimentelor oficiale,
denumite in continuare CSVSAO

Lapte crud
materie prima

Doua prelevari pe luna, de la producatori individuali
detinatori de exploatatii nonprofesionale, care
livreaza laptele la centrul de colectare (Nu se vor
preleva probe din tancul de stocare si racire a
laptelui.), pentru determinarea numarului total de
germeni (NTG) si calculul mediei geometrice, timp
de doua luni consecutive, in perioada martie-
noiembrie, la 5% din centrele de colectare lapte din
judet, dar fara sa fie prelevate probe de la mai mult
de 5 centre de colectare a laptelui crud.
Din cele 2 probe de lapte crud prelevate timp de
doua luni consecutive, Tn perioada martie-
noiembrie, vor fi efectuate si analize pentru
determinarea numarului de celule somatice (NCS),
fara calculul mediei geometrice.

10 Lfgéﬁsgwdi? | Lapte crud de © eEE o gemegte:ha P10 data pe an
P | . Semestrial |Anual - trimestru Thainte =~ . Tnainte de
lapte Trimestrial vaca d inainte de
e procesare procesare
. procesare
b) Unitate de
procesare a -
Iaptell_Ji E;O?:SG finite O dats pe lund O datd pe|O data pe
materie . pte pe trimestru pentru [ semestru pentru
o O data la pasteurizat pentru fiecare]|.. .
prima 1. = - fiecare fiecare
L x A doua Lunar pentru categorie de : :
Saptamanal | *2 "L . . . . - ~|categorie de | categorie de
saptamani determinarea |produse finite d fini d fini
fosfatazei obtinute produse finite|produse finite
) obtinute obtinute
alcaline
Materie prima = “
. . . . - O data pe|O data pe =
c) Unitate de Trimestrial Semestrial |Anual intrata la trimestru pentru | semestru pentru O data pe an
procesare procesare, ' ! pentru fiecare
L - fiecare fiecare n a
produse inclusiv  lapte q A q ~ | categorie in
. categorie in | categorie in
lactate ] ) ) pasteurizat, parte
Il. Lunar Trimestrial |Semestrial |produse finite parte parte
< . l. .
Oua si a) Centru de Trimestrial Semestrial |Anual O dats pelo data pe 5
11.[produse din|ambalare a Oua } O data pe an
- - trimestru semestru
oua oualor . . .
1. Lunar Trimestrial |Semestrial
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O data pe|O data pe O dati pe an
l. S wial |Anual trimestru pentru | semestru pentru entru P ous
b) Unitate | Trimestrial emestria nua oua materie |oua materie pmaterie fima si
pentru Oua si/sau|prima si pentru|prima si pentru entru pfiecar§e
producerea produse finite |fiecare fiecare Eate orie de
oualor lichide categorie de | categorie de pro d%se
. . . produse produse :
IIl. Lunar Trimestrial | Semestrial obtinute obtinute obtinute
O datda pe|O data pe =
I ) trimestru pentru | semestru pentru Sen?rauta o%% asni
. Trimestrial SRSl | el oua gl ouajoua gl ouaj, . lichide
¢) Unitate de = . lichide materie|lichide materie . i
Oua sifsau| . 7 . L materie prima si
procesare a g prima si pentru|prima si pentru .
9 produse finite | . pentru fiecare
oualor fiecare fiecare cateqorie de
categorie de | categorie de pro d%se
Il. Lunar  |Trimestrial |Semestrial produse produse obtinute
obtinute obtinute
Pupe  de| . Ly o |Semestrial |Anual ~ |© data pe|O datd pe|O datd pe an
12 | broascs ;| Unitate de | Trimestria Materii prime si|trimestru pentru|semestru pentru|pentru  materii
' melci s procesare produse finite |materii prime si|materii prime si|prime Si
Il Lunar Trimestrial | Semestrial produsele finite |produsele finite |produsele finite
O data e = « .
a) Centru de ll.'rimestrial Semestrial | Anual semestru penteu O datd pe an|O daté la 18 luni
colegtqre a Materii prime  |fiecare pentru fleca[e pentru fleca[e
grasimilor ) . | categorie in | categorie in
; categorie in
animale ; n n parte parte
Grasimi IIl. Lunar Trimestrial |Semestrial parte
13.[animale,
untura, jumari = =
b) Unitate de '-_ . Semestrial |Anual O ChEl 2|0 GEE  [E O data pe an
Trimestrial trimestru pentru | semestru pentru .
procesare - a Produse finite |fiecare fiecare I S
grasimilor . N . .| categorie n
animale _ ' ' categorie in | categorie in parte
1. Lunar Trimestrial |Semestrial parte parte
Stomacuri Unitate  de O data pe|O data pe O dati pe an
prelucrate, procesare, . . - trimestru pentru | semestru pentru P
14. . - . . . Semestrial |Anual Produse finite |.. . pentru fiecare
vezici si|inclusiv Trimestrial fiecare fiecare cateqorie de
intestine unitatj de categorie de | categorie de 9
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obtinere a ) ) ) produse produse produse
cheagului 1. Lunar Trimestrial |Semestrial obtinute obtinute obtinute
O datd pe -
a) Centru de|l. . |Semestrial |Anual trimestru pentru O dald  Pelo gaty 25 Ell
colectare  a|Trimestrial fiecare semestru pentru i e
materiilor Materii prime q fiecare P q A
; categorie de . .| categorie in
prime pentru roduse categorie Nl orte
gelating Il. Lunar  |Trimestrial |Semestrial e parte P
. obtinute
15.| Gelatina
} . O datd pelO datd  pe|q qaes g 18 1uni
. . . Semestrial [Anual trimestru pentru | semestru pentru "
b) Unitate de [ Trimestrial fiecare fiecare pentru fiecare
procesare a Produse finite . d . d categorie de
elatinei categorie e | categorie e produse
9 ) ) ) produse produse btinut
Il. Lunar Trimestrial |Semestrial obtinute obtinute obfinute
a) Centru def. . O data pe = “ .
colectare  a|Trimestrial |S€Mestrial [Anual semestru pentru © ksl pe an) ekl el
- L . pentru fiecare|pentru fiecare
materiilor Materii prime  |fiecare . A . A
- ; ~_| categorie in| categorie in
prime pentru categorie Nl orte arte
colagen 1. Lunar Trimestrial | Semestrial parte P P
16.[Colagen
. . O data pe|O data pe <
b) Unitate de|Trimestrial |S€Mestrial |Anual trimestru pe|semestru  pe ?i)eg::g pean pe
procesare a Produse finite |fiecare fiecare catedorie n
colagenului categorie n|categorie n artg
1. Lunar Trimestrial |Semestrial parte parte P
a) Unitate de O datda pe|O data pe|O datda pe an
. : trimestru pentru | semestru pentru|pentru  mierea
. . Semestrial |Anual . . < . - e =
pmric;ﬁsare dg Trimestrial mierea intrata la|mierea intrata la|intrata la
- : . Materii prime si|procesare procesare procesare
LT= |08 EEh ] Zlbme §Igsl'i:: produse finite |si/sau fiecare|si/sau fiecare|si/sau fiecare
roduse categorie de | categorie de | categorie de
pro | ] ] ) produse n parte | produse in parte | produse in parte
apicole 1. Lunar Trimestrial | Semestrial obtinute obtinute obtinute
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. 1. .
b) Unitate Trimestrial Semestrial |Anual O dats pelo datx pe
F;gggtsée inalt . . . Produse finite trimestru semestru O data pe an
1. Lunar Trimestrial |Semestrial
c) Mijloc de De pe
transport  al suprafata
alimentelor |O data la 2 ani interioara si| Probe de sanitatie in caz de suspiciune
de origine echipamentele
animala din interior

Recoltarea de probe si transportul acestora la laborator

a) In cazul in care in urma controlului se constatd neconformitate in aplicarea prevederilor legislatiei sanitar-veterinare
in vigoare, cu amendamentele ulterioare, procesul-verbal de constatare intocmit in urma controlului trebuie sa specifice
termenul de timp acordat pentru eliminarea neconformitatilor constatate si data la care se va efectua recontrolul.

b) in cazul suspiciunii de neconformitate sau al loturilor neconforme se aplica prevederile art. 137 si 138 din Regulamentul
(UE) 2017/625 al Parlamentului European si al Consiliului din 15 martie 2017 privind controalele oficiale si alte activitati
oficiale efectuate pentru a asigura aplicarea legislatiei privind alimentele si furajele, a normelor privind sanatatea si
bunastarea animalelor, sanatatea plantelor si produsele de protectie a plantelor, de modificare a Regulamentelor (CE) nr.
999/2001, (CE) nr. 396/2005, (CE) nr. 1.069/2009, (CE) nr. 1.107/2009, (UE) nr. 1.151/2012, (UE) nr. 652/2014, (UE)
2016/429 si (UE) 2016/2.031 ale Parlamentului European si ale Consiliului, a Regulamentelor (CE) nr. 1/2005 si (CE) nr.
1.099/2009 ale Consiliului si a Directivelor 98/58/CE, 1999/74/CE, 2007/43/CE, 2008/119/CE si 2008/120/CE ale
Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE) nr. 854/2004 si (CE) nr. 882/2004 ale Parlamentului European si ale
Consiliului, precum si a Directivelor 89/608/CEE, 89/662/CEE, 90/425/CEE, 91/496/CEE, 96/23/CE, 96/93/CE si 97/78/CE
ale Consiliului si a Deciziei 92/438/CEE a Consiliului (Regulamentul privind controalele oficiale) si ale procedurilor specifice
elaborate de ANSVSA, dupa caz.

in cazul in care in urma controlului se constatd o neconformitate sau exista o suspiciune care necesita investigatii de
laborator se preleveaza probe pentru efectuarea analizelor de laborator. Probele recoltate in aceste conditii sunt insotite
de o nota justificativa in care se precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme
metodologice.
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c) Transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA, prin firme specializate de transport/alte modalitati de transport care sa asigure conditiile specifice pentru produsele
in cauza, costurile fiind asigurate din bugetul DSVSA.

d) Pentru respectarea prevederilor art. 35 din Regulamentul (UE) 2017/625, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
se asigura ca operatorii ale caror bunuri fac obiectul prelevarii de probe sunt informati asupra dreptului la a doua expertiza
(proba de opinie suplimentara), prin consemnarea in procesul-verbal de prelevare a probei. In cazul in care operatorul nu
solicita o proba pentru a doua expertiza, acest lucru se consemneaza in procesul-verbal si operatorul pierde dreptul la a
doua expertiza prin analiza acestei probe. Operatorul este informat, in cazul in care prelevarea unei cantitati suficiente,
pentru a permite o a doua expertiza, nu este posibila.

e) Cai de atac: in cazul in care operatorii economici sunt nemultumiti de rezultatul controlului oficial, pot formula
contestatie in termenele si in conditiile prevazute de Legea contenciosului administrativ nr. 554/2004, cu modificarile si
completarile ulterioare, si/sau isi pot rezerva dreptul prevazut la art. 35 din Regulamentul (UE) 2017/625.

f) Daca, in urma analizei probei de laborator, lotul este clasificat ca fiind neconform, operatorul este informat imediat. in
cazul in care acesta doreste sa conteste rezultatul obtinut Tn controlul oficial, notifica acest fapt DSVSA responsabile cu
prelevarea probelor, in termen de cinci zile lucratoare de la data luarii la cunostintad despre aceasta. in cel mai scurt termen
posibil de la data inregistrarii notificarii privind contestarea rezultatului controlului oficial, operatorul prezinta autoritatii
competente rezultatul examinarii documentelor privind prelevarea si analiza probelor, de catre un alt expert recunoscut si
calificat corespunzator, conform procedurii elaborate de la nivelul ANSVSA.

g) In caz de litigiu, pe baza celei de a doua expertize mentionate la lit. ), operatorii din domeniul alimentar pot solicita
pe cheltuiala proprie examinarea documentelor analizei initiale si, dupa caz, efectuarea unei alte analize de catre un alt
laborator oficial. In final, pe baza rezultatelor obtinute in urma acestor actiuni, personalul de specialitate al DSVSA
stabileste conformitatea lotului. Costurile suplimentare privind examinarea documentelor si analiza probelor sunt suportate
de operatorul din domeniul alimentar care a contestat rezultatul controlului oficial.

h) Buletinul de analiza cu care poate fi contestat rezultatul controlului oficial trebuie sa fie eliberat de un laborator acreditat
(conform SR ISO EN 17025) care utilizeaza o metoda de determinare care prezinta criterii de performanta cel putin egale
cu cele ale metodei de determinare prin care s-a analizat proba de laborator.

* Tn cazul obtinerii unor rezultate de laborator necorespunzatoare, DSVSA au urmatoarele obligatii si dispun urmatoarele
masuri:
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A. DSVSA notifica prin SRAAF toate punctele de contact implicate in alerta.

1. DSVSA declanseaza ancheta in scopul:

a) identificarii lotului/loturilor suspecte;

b) identificarii unitatii/unitatilor in care a/au fost produs/produse;

c) identificarii retelei de distributie prin stabilirea trasabilitatii produsului/produselor;

d) identificarii cauzei/pericolului;

e) evaluarii pericolelor/riscului;

f) aplicarii de masuri conform prevederilor legislative in vigoare in vederea eliminarii cauzei/pericolului/riscului.

2. DSVSA realizeaza controlul si verificarea procedurilor si programelor implementate de catre operatorii cu activitate in
domeniul alimentar in baza prevederilor legale.

3. DSVSA realizeaza verificarea corectitudinii actiunilor corective si masurilor intreprinse de catre operatorii cu activitate
n domeniul alimentar in baza prevederilor legale.

4. DSVSA realizeaza supravegherea si monitorizarea actiunilor corective si a masurilor intreprinse de catre operatorii cu
activitate in domeniul alimentar in vederea reducerii/eliminarii riscurilor determinate de alimentul suspect/incriminat.

5. DSVSA dispune retinerea oficiala a lotului/loturilor de alimente suspicionat(e)/incriminat(e) pana la terminarea anchetei
si sosirea buletinelor de analiza.

6. DSVSA realizeaza verificarea lotului/loturilor suspicionat(e) prin prelevarea de probe, selectand procedura de recoltare
in functie de tipul de hazard si particularitatile alimentului (Aw, pH, temperatura etc.), precum si de inregistrarile operatorilor
cu activitate in domeniul alimentar (alte neconformitati inregistrate in timp in registrele unitatii privind produsul
suspicionat/incriminat).

7. DSVSA realizeaza includerea in planul de recoltare de probe de sanitatie, mediu, materii prime, produse si loturi,
relevante in functie de tipul de risc si particularitatile alimentului (Aw, pH, temperatura etc.).

8. Pana la depistarea cauzei si eliminarea pericolelor/riscului, in functie de analiza de risc, DSVSA poate dispune, dupa
caz, masura de reducere sau de oprire a producerii alimentului incriminat.

9. DSVSA realizeaza centralizarea rezultatelor anchetei si comunicarea acestora prin SRAAF, la punctele de contact din
cadrul ANSVSA.

B. In cazul produselor de origine animald provenite din import din tari terte, DSVSA dispun masuri in baza prevederilor
Regulamentului (UE) 2017/625.
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in cazul suspiciunii de neconformitate sau al loturilor neconforme se aplica prevederile art. 66 si 67 din Regulamentul
(UE) 2017/625 si ale procedurilor specifice elaborate de ANSVSA, dupa caz.

1. In situatia in care, ca urmare a controalelor prevazute in Regulamentul (UE) 2017/625, se constata ca legislatia Uniunii
Europene a fost incalcata, DSVSA iau urmatoarele masuri:

a) notifica ANSVSA despre natura produselor utilizate si transportul in cauza;

b) intensifica controalele oficiale in conformitate cu prevederile Regulamentului de punere in aplicare (UE) 2019/1.873
din 7 noiembrie 2019 al Comisiei privind procedurile la posturile de inspectie la frontiera pentru efectuarea in mod coordonat
de catre autoritatile competente a controalelor oficiale intensificate asupra produselor de origine animala, asupra
materialelor germinative, precum si asupra subproduselor de origine animala si produselor compuse, pentru fiecare
transport provenit din aceeasi unitate de origine si care contine aceeasi categorie de marfuri, pentru acelasi tip de incalcare
- urmatoarele 10 transporturi care au aceeasi origine trebuie sa fie retinute oficial pentru efectuarea de controale de
identitate si controale fizice, incluzand recoltarea de probe si testari de laborator.

2. In situatia in care controalele efectuate suplimentar confirma nerespectarea legislatiei Uniunii Europene, transportul
trebuie distrus conform art. 66 din Regulamentul (UE) 2017/625.

In cazul in care controalele evidentiazd o depasire a limitelor maxime de reziduuri se declanseaza alertd SRAAF, se
informeaza Comisia si celelalte state membre, iar transportul este distrus.

C. DSVSA se asigura ca, in caz de obtinere de rezultate de laborator necorespunzatoare sau ori de cate ori se constata
ca exista motive suficiente pentru a considera ca un aliment implica un risc pentru sanatatea publica, operatorii economici
cu activitate Tn domeniul alimentar au luat urmatoarele masuri:

1. notifica in regim de urgenta DSVSA, producatorul/importatorul/exportatorul, in functie de caz;

2. notifica Tn regim de urgenta fermele furnizoare asupra rezultatelor pozitive obtinute in urma examenelor de laborator,
in vederea elaborarii si aplicarii de catre fermieri a unui plan de masuri care sa conduca la reducerea infectiei in ferme;

3. informeaza consumatorii cu privire la produsul suspect/incriminat si motivul retragerii alimentului de pe piata;

4. initiaza in regim de urgenta procedura de retragere/rechemare a produsului din reteaua de distributie si, daca este
necesar, preiau produsul suspect/incriminat deja furnizat chiar de la consumatorul final si furnizeaza in timp util DSVSA
documentatia centralizata privind retragerea/rechemarea;

5. colaboreaza cu autoritatile sanitar-veterinare competente in vederea aplicarii de masuri, pentru evitarea sau reducerea
riscurilor determinate de alimentul suspect/incriminat si furnizeaza in timp util documentatia solicitata de catre ANSVSA;

42



lege| 5 indaco

Software development

6. reevalueaza procedurile si programele de bune practici de igiena si productie, HACCP, precum si marirea frecventei
de prelevare a probelor prin programul de autocontrol, pana la identificarea si eliminarea cauzei, si initiaza actiuni si masuri
corective suplimentare care sa preintdmpine repetarea aparitiei riscului/pericolului pentru alimentul implicat.

D. In situatia in care, In urma realizarii controalelor oficiale asupra unei unitati autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor (incadrata in clasa | de risc), pe parcursul a cel putin doi ani de zile nu au fost aplicate sanctiuni ca
urmare a nerespectarii prevederilor legislatiei sanitar-veterinare in vigoare, DSVSA pe raza careia se regaseste unitatea
respectiva poate reduce frecventa controalelor oficiale pana la dublarea perioadei de timp stabilite intre doua controale
consecutive/recoltari de probe, corespunzator clasei | de risc.

E. Cu ocazia unui control oficial realizat de medicul veterinar oficial va fi in mod obligatoriu efectuata si examinarea
organoleptica a produselor de origine animala. In ceea ce priveste produsele pescéaresti, pentru examinarea organoleptica
vor fi luate Tn considerare criterile de prospetime stabilite in Regulamentul (CE) nr. 2.406/1996 privind stabilirea
standardelor comune de piatd pentru anumite produse pescaresti, cu amendamentele ulterioare. In baza celor identificate
cu ocazia efectuarii examenului organoleptic, medicul veterinar oficial care a realizat examinarea poate dispune
urmatoarele masuri:

1. declararea produsului de origine animala ca impropriu consumului uman in cazul in care se evidentiaza modificari
calitative/alterari ale produsului respectiv, ce pot pune in pericol sanatatea consumatorilor, urmata de livrarea acestuia
catre neutralizare sau n scopuri tehnice in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare;

2. dispunerea masurii de retinere oficiala a produsului si recoltarea de probe in vederea efectuarii examenului de laborator
pentru clarificare, in cazul in care se suspicioneaza ca produsul in cauza nu se incadreaza in parametri de calitate si
siguranta stabiliti de legislatia in vigoare.

In situatia in care nu existd acte normative nationale sau comunitare prin care s& se stabileasca criteriile organoleptice
aplicabile produselor sau grupelor de produse, medicii veterinari oficiali vor lua decizia tinand cont de prevederile
standardelor internationale stabilite la nivelul Codex alimentarius.

** Probele recoltate in conditiile precizarilor tehnice prevazute la coloana 9 sunt insotite de o nota justificativa cu
precizarea motivatiei recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice, dupa cum
urmeaza:

1.in cazul in care in urma controlului se suspicioneaza sau se constata o neregula care necesita investigatii de laborator,
autoritatea sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor locala preleveaza probe pentru efectuarea analizelor de
laborator;
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2. ori de cate ori se considera necesar, DSVSA poate dispune cresterea frecventei controalelor si a recoltarilor de probe
in vederea eliminarii riscului pentru sanatatea publica, sanatatea animalelor sau mediu.

**k*

1. Toate actiunile de control oficial, indiferent daca se identifica sau nu neconformitati, se finalizeaza cu intocmirea, la
fata locului, a unui document - de exemplu: raport de audit, nota de constatare, proces-verbal, adus la cunostinta
operatorului, In care sunt inscrise aspectele constatate si, dupa caz, masurile dispuse, termene pentru remedierea
deficientelor ca urmare a controlului/recontrolului. Medicii veterinari oficiali din cadrul CSVSAO sub responsabilitatea
coordonatorului CSVSAQO, in corelatie cu catagrafia unitatilor autorizate/inregistrate si in baza incadrarii acestora in functie
de analiza riscului, elaboreaza planul cifric pe care il vor transmite departamentului responsabil din cadrul DSVSA, in
vederea avizarii acestuia.

2. Evaluarea unitatii in vederea incadrarii acesteia pe grupe de risc se poate realiza o data cu efectuarea auditului unitatii.

****% Se recolteaza probe de pe suprafata carcaselor la ungulatele domestice - bovine, ovine, caprine, cabaline si porcine
- in vederea monitorizarii prevalentei Salmonellei spp., piele din zona gatului de la carcasele de pasari - pui de carne si
curcani, pentru monitorizarea prevalentei Salmonella spp. si piele din zona gatului de la carcase de pui de carne pentru
monitorizarea prevalentei Campylobacter spp. din abatoarele cuprinse in planul de prelevare stabilit prin programul specific
elaborat de ANSVSA.

ek Zonele de productie/relocare pentru moluste bivalve vii nu se supun autorizarii sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor in conformitate cu Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor
nr. 57/2010 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare privind procedura de autorizare sanitara veterinara a unitatilor
care produc, proceseaza, depoziteaza, transporta si/sau distribuie produse de origine animala, cu modificarile i
completarile ulterioare, pentru acestea fiind emis un "Document de clasificare a zonei".

*eekxx Medicii veterinari oficiali asigura supravegherea permanenta a unitatilor si intocmesc note de control conform
instructiunilor transmise prin nota de serviciu de catre ANSVSA.

Fisa de evaluare care cuprinde criteriile in baza carora se realizeaza incadrarea pe grupe de risc a unitatilor care produc,

prelucreaza si depoziteaza produse de origine animala autorizate sanitar-veterinar pentru schimburi intracomunitare,
intocmita o data la 12 luni de catre personalul de la nivelul departamentului cu responsabilitafi in evaluarea riscului
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. s . Data
Denumirea societatii comerciale oo
auditului:
Sediul societatji comerciale
Adresa unitatii de productie Medic
veterinar
Activitatea pentru care a fost emisa autorizatia oficial:
Numar de autorizare
Factor
Categoria Criteriile de evaluare Evaluare Punctaj de Total | Nota
corectie
1a E:Ja acor;::g\(l:gﬁ: Constructie noua| |Renovare recenta| |Relativ recenta||Veche
I (0-9) (10-19) (20-29) (30-50)
semnificative
1.
Caracteristicile 0,12
unitatii Conditii  generale
1b de intretinere a|Foarte bune| |Bune Acceptabile Insuficiente
unitatji si[(0-9) (10-20) (21-40) (41-70)
echipamentelor
Dimensiunile
2a unitatji si|Foarte mici| | Mici Medii Mari
capacitatea de|(0-9) (10-15) (16-30) (31-50)
2. Capacitate productie
: 0,1
de productie
2b Aria de distributie a|Locala Nationala Comunitara Tari terte
produselor (0-9) (10-15) (16-30) (31-50)
3a Cgtegorla de|A B C D 018
alimente (0-9) (10-15) (16-30) (31-50)
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Aliment care nu||Aliment care poate | | Aliment din| |Alimente pentru
3. poate fi consumat| |fi consumat| |categoriile B, C| |categorii speciale
Caracteristicile |3b|Destinatia utilizarii |decat dupa un| [inaintea gatirii sau||si D gata pentru| | (copii, bolnavi
produsului* tratament  termic| |transformarii consum etc.)
(0-9) (10-15) (16-30) (31-50)
Necesita Ec?rzelsclat%ri i o sunt
. Complete Si S P $!| | elaborate si nu
Proceduri . completari si sunt| |sunt
4a . implementate . ; sunt
preoperationale implementate implementate :
. (0-9) " implementate
4. Sistemul de (10-15) partial (21-40) 0.2
autocontrol (16-20) J
. . . . Inadecvat,
4b | Program HACCP é)pigc):at si adecvat E%r_elr;t)e minore aaer_irg)e majore neaplicat
(41-60)
Sistem elaborat si| |Sistem elaborat, ?lstelmbln curs SlstlerE t .
5a|Trasabilitatea implementat partial implementat de elaborare si||neelabora s
(0-9) (10-15) implementare neimplementat
(16-30) (31-50)
5. 3 Criterii 0.2
specifice Plan de control
Plan de control||[Plan de control||i 2" Plan de control
N . . ) in curs de .
Criterii elaborat si| |elaborat si partial -| [neelaborat si
5b| . . . elaborare si )
microbiologice respectat respectat implementare neimplementat
(0-9) (10-15) (16-30) (31-50)
ore - nere'gEJI! I Nesemnificative SlesiEImiEl Substantiale sau
sau neconformitati | Nesemnificative sau grave, . .
A sau formale| |; ‘| [grave, izolate si
6. Antecedente |6a|constatate in|sau formale izolate Si 0,2
e repetate rezolvate
verificarile (0-9) (10-30) rezolvate (61-100)
anterioare (31-60)

* La evaluarea unitatilor din sectorul carnii de porc care au fost desemnate in conformitate cu cerintele din Regulamentul
de punere in aplicare (UE) 2021/605 al Comisiei din 7 aprilie 2021 de stabilire a masurilor speciale de combatere a pestei
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porcine africane, cu amendamentele ulterioare, in vederea incadrarii in categorii de risc, pentru criteriul «Caracteristicile
produsului» va fi acordat punctajul maxim - 50 de puncte. Acest punctaj se acorda si pentru unitatile care au fost autorizate
in baza legislatiei sanitare veterinare privind pesta porcina africana aplicabile Tnainte de intrarea in vigoare a
Regulamentului de punere n aplicare (UE) 2021/605.

La evaluarea unitatilor din sectorul carnii de porc care au fost desemnate de catre DSVSA pentru receptionarea si
sacrificarea porcinelor provenite din exploatatii situate in zonele de protectie si/sau in zonele de supraveghere ale unor
focare de pesta porcina africana, in conformitate cu cerintele din Regulamentul delegat (UE) 2020/687 al Comisiei din 17
decembrie 2019 de completare a Regulamentului (UE) 2016/429 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce
priveste normele de prevenire si control al anumitor boli listate, in vederea incadrarii in categorii de risc, pentru criteriul
«Caracteristicile produsului» va fi acordat punctajul maxim (50 de puncte). Acest punctaj se acorda si pentru unitatile
desemnate in baza legislatiei sanitar-veterinare privind pesta porcina africana aplicabile Tnainte de intrarea in vigoare a
Regulamentului delegat (UE) 2020/687.

Categoriile de risc, criterii si punctaje pentru incadrarea unitatilor de industrie alimentara in baza analizei
riscului:
1. categoria lll - unitati cu risc Tnalt - peste 50 de puncte, inclusiv 50;
2. categoria Il - unitati cu risc mediu - de la 31 pana la 49 de puncte;
3. categoria | - unitati cu risc scazut - mai putin de 30 de puncte, inclusiv 30.

Clasificarea alimentelor in functie de risc:

1. grupa A - lapte praf, lapte UHT sau altfel sterilizat, branzeturi oparite sau maturate mai mult de 6 luni, conservele,
mierea, peste uscat;

2. grupa B - produse din carne crud uscate sau/si maturate, produse din carne semiuscate, produse din carne tratate
termic, smantana, lapte pasteurizat, unt, branzeturi maturate mai mult de 60 de zile, lapte batut, iaurt, produse din lapte
fermentate, produse din oua pasteurizate sau sterilizate, paste cu carne;

3. grupa C - carne proaspata de la bovine, cabaline, porcine, caprine, ovine, pasari si lagomorfe, carne tocata si carne
preparata, branza proaspata sau maturata mai putin de 60 de zile, peste proaspat, fileuri de peste, oua;
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4. grupa D - lapte crud, produse din lapte nepasteurizate, produse din peste preparate, icre, produse din peste afumate,
marinate, moluste, carne preparata care se consuma cruda sau supusa unui tratament termic inferior pasteurizarii, produse
din carne/lapte feliate gata pentru consum, sosuri proaspete.

SECTIUNEA 3
CONTROLUL OFICIAL AL UNITATILOR INREGISTRATE SANITAR-VETERINAR

Conduita de control oficial prin verificare/testare/recoltare de probe

Recoltare de probe pentru examene de laborator
r. Categoria de Unitatea* Frecventa verificarilor/supravegherii/monitorizarii
t.| produs/activitate bl Frecventa recoltarii probelor pentru examenele
Natura probei prevazute la sectiunea 4 din prezentul capitol Precizari tehnice™
Categoria | Categoria Il Categoria | Categoria Il
L 2 3 4 5) 6 7 8 9
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a) Carmangerie

Trimestrial

Lunar

Produse finite

Anual, un sortiment din
primele doua categorii
obtinute lunar in
cantitatile cele mai mari
sau din alte categorii Tn
baza evaluarii riscului
pentru sanatatea publica,
conform prevederilor
Regulamentului (CE)
nr. 2.073/2005, cu
amendamentele
ulterioare

Semestrial, un sortiment
din primele doua categorii
obtinute lunar in cantitatile
cele mai mari sau din alte
categorii in baza evaluarii
riscului pentru sanatatea
publica, conform
prevederilor

Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005, cu
amendamentele ulterioare

b) Macelarie

Trimestrial

Lunar

Carne proaspata doar
pentru determinarea
speciei si carne tocata
obtinuta la  cererea
consumatorului

La suspiciune, reclamatie,
toxiinfectie alimentara

La suspiciune, reclamatie,
toxiinfectie alimentara

1. Recoltarea de probe se efectueaza «
catre DSVSA in scop bine determinat
cadrul controlului oficial, Tn vedere
verificarii  sigurantei  produsului ¢
respectiv, a conformitatii alimentului «
criterile de siguranta prevazute

Regulamentul (Cl
nr. 2.073/2005, cu amendamente
ulterioare, dupa cum urmeaz
a) verificarea sigurantei produsului ¢
respectiv, a conformitatii alimentului d
punct de vedere microbiologic
criterile de siguranta prevazute

Regulamentul (CE) nr. 2.073/2005,
amendamentele ulterioar
b) obtinerea de informatii privind status
microbiologic al unor alimen
comercializate pe piaf
c) verificarea sistemului de proceduri
programe implementate de cat
operatorii cu activitate Tn domeni
alimentar in vederea asigurarii sigurant
alimentelor (proceduri de bune pract
de igiena si productie, program HACC
sistem de trasabilitate, proceduri ¢
retragere/rechemare, evitare
contaminarii  Tncrucisate  si/sau

contaminarii post tratament termic
d) verificarea conformita
alimentului/lotului/loturilor - suspicionat
e) dezvoltarea investigatiilor in curs
anchetelor de toxiinfectii alimentar
reclamatiilor, sesizarilc
f) obtinerea de informatji cu privire la n
hazarde, rezultate in urma evalud
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c) Centru de colectare a Anual, In sezoanele de Semestrial, n
vanatului salbatic vanatoare stabilite sezoanele de
conform legislatiei vanatoare stabilite
specifice conform legislatiei
specifice
d) Centru pentru sacrificarea | Anual Semestrial Carcase Anual, conform | Semestrial, conform
pasarilor si/sau lagomorfelor pasari/lagomorfe prevederilor prevederilor
la nivelul fermei Regulamentului (CE) nr.|Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005, cu|2.073/2005, cu
amendamentele amendamentele ulterioare
ulterioare
Lapte a) Centru de prelucrare a|Anual Semestrial Lapte crud Produse finite,|Anual, pentru fiecare [Semestrial, pentru fiecare
laptelui integrat in un sortiment dintr-o|categorie de produse|categorie de produse
exploatatie/apartinand categorie obtinute, conform | obtinute, conform

exploatatiei

prevederilor
Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005, cu
amendamentele
ulterioare

prevederilor

Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005, cu
amendamentele ulterioare

riscului.

2. 1n cazul in care Tn urma controlului ¢
suspicioneaza sau se constata
neconformitate care necesita investige
de laborator, recoltarea de probe va
insotita Tntotdeauna si de o nota ¢
control, in care autoritatea sanita
veterinara locala va inscrie rezultal
controlului oficial si va argumenta scop
recoltarii.

3. Recoltarea de probe de cat
autoritatea sanitara veterinara locala :
realizeaza planificat, in baza un
strategii stabilite de catre DSVSA, ca
trebuie sa urmareasca obtinerea ¢
informatii - date comparabile, necesa
autoritatii sanitare veterinare locale.
stabilirea strategiei de recoltare DSVS
trebuie sa tina cont de urmatoare
principii d
a) recoltare randomizata
reprezentativa pentru I
b) recoltare selectiva - cand
adreseaza unor categorii de alimente ¢
risc Tnalt (in baza informatiilc
investigatiilor si a experientei anterioare
¢) recoltare Tn caz de suspiciune - ca
se bazeaza pe o analiza si o experien
privind lotul si circumstantele recolta
(de exemplu, recoltarea efectuata «
parte a investigatiei in focarele de T
sau in timpul unei evaluari a programul
HACCP in urma carora se consta
deficiente care afecteaza siguran
produsului

In scopul obtinerii de date relevante,
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b) Centru de prelucrare a
laptelui independent

Anual

Semestrial

Lapte crud Produse finite,
un sortiment dintr-o
categorie

Anual, pentru fiecare
categorie de produse
obtinute, conform
prevederilor
Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005, cu
amendamentele
ulterioare

Semestrial, pentru fiecare
categorie de produse
obtinute, conform
prevederilor

Regulamentului (CE) nr.
2.073/2005, cu
amendamentele ulterioare

monitorizarii  si al  supraveghe
corespunzatoare a riscului microbiolog
pe intreg lantul alimentar, DSVSA trebu
sa tina cont in elaborarea strategiei ¢
recoltare ca frecventa si procedura ¢
recoltare sa se aleaga in functie de tip
de microorganism sau toxina si tipul
aliment implicat (perisabil, stabil).
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c) Ferme/Exploatati de
animale producatoare de
lapte

Anual

Semestrial

Lapte crud
procesarii,

destinat
inclusiv

laptele destinat vanzarii

directe
consumatorul
prin
automatelor

catre
final sau
intermediul

O proba pe luna pentru calculul mediei geometrice,
timp de trei luni consecutive, pentru numarul de celule
somatice (NCS), in perioada martie-noiembrie, la 10%
din exploatatile cu cel mai mare numar de capete,
dupa caz, la cele la care anterior s-au Tnregistrat
neconformitati din punctul de vedere al igienei,
exploatatii care desfasoara activitati de vanzare
directa a laptelui crud prin intermediul automatelor sau
direct catre consumatorul final
Doua prelevari pe luna pentru calculul mediei
geometrice, timp de doua Iluni consecutive, in
perioada martie-noiembrie, la 10% din ferme, pentru
numarul total de germeni (NTG) se vor selecta
exploatatiile cu cel mai mare numar de capete, dupa
caz, la cele la care anterior s-au fnregistrat
neconformitati, exploatatii care desfasoara activitati
de vanzare directa a laptelui crud prin intermediul
automatelor sau direct catre consumatorul final.
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d) Automate de vanzare
directa a laptelui crud

Semestrial

destinat
catre

Lapte crud
vanzarii  directe
consumatorul final

Doua prelevari pe luna timp de doua luni pentru NTG
si 0 prelevare pe luna timp de trei luni, in perioada
iunie-august, pentru NCS
in cazul in care un fermier detine mai multe automate
pe raza aceluiasi judet se vor recolta probe din cel
mult 4 automate apartinand aceleiasi ferme.

Peste si
din pescuit

produse

a) Ambarcatiune comerciala
de pescuit

Anual

Igiena suprafetelor ce
intra in contact cu pestele

O data la doi ani - teste de sanitatie

b) Punct de debarcare Semestrial Trimestrial Peste Anual, pentru fiecare |Semestrial, pentru fiecare
specie specie

c) Magazin de desfacere a|Anual Peste si produse din|Anual, pentru fiecare categorie de produse

pestelui - pescarie peste

d) Centru de colectare a
batracienilor,
gasteropodelor, crustaceelor

Anual

Batracieni, gasteropode,
crustacee

Anual, pentru fiecare specie

e) Ferma piscicola - bazin
piscicol, pastravarie - care
livreaza peste pentru
consum uman

Anual

Peste

Anual, pentru fiecare specie
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f) Ferma de moluste bivalve
vii pentru consum uman

Trimestrial

Moluste bivalve, lichid

intravalvular

Semestrial

g) Centru de prelucrare a|Semestrial Trimestrial Peste proaspat si|Anual, un sortiment din|Semestrial, un sortiment
pestelui integrat in ferma de produse prelucrate primele doud categorii|din primele doua categorii
acvacultura obtinute lunar in|obtinute lunar in cantitatile
cantitatile cele mai mari|cele mai mari sau din alte
sau din alte categorii in|categorii in baza evaluarii
baza evaluarii riscului|riscului pentru sanatatea
pentru sanatatea publica |publica
Miere a) Centru de extractie si/sau|Anual Semestrial Miere si produse apicole |Anual, pentru fiecare|Semestrial, pentru fiecare
colectare a mierii si a altor categorie de produse categorie de produse
produse apicole
b) Stupina O data la doi ani Miere O data la doi ani, in perioada mai-septembrie, la
stupinele care detin peste 50 de familii de albine
¢) Magazin de desfacere a|Anual Miere Anual, pentru fiecare categorie de miere
mierii
Oua pentru | Centru de colectare a oualor | Anual Semestrial Oua Anual Semestrial
consum
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a) Restaurant si alte unitati in
care se prepara Si se
servesc mancaruri gatite
b) Pizzerie
c) Cantina, cu exceptia
controlului  caracteristicilor
nutritionale ale alimentelor
din blocurile alimentare n
spitale,  scoli, gradinite,
centre de recuperare si
tabere scolare

Minimum 20% pe an din numarul de unitati
inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor la nivelul judetului, Iluand in
considerare numarul de consumatori, cantitatile
de preparate servite, specificul acestora
semestrial, pentru restaurantele care desfasoara
si activitate de catering

Materii prime, preparate
culinare

in caz de reclamatii, sesizari, suspiciuni sau toxiinfectji
alimentare, programe specifice elaborate de catre
ANSVSA

d) Laborator de cofetarie
si/sau patiserie
e) Cofetarie/patiserie

Anual

Materii
finite

prime, produse

Tn caz de reclamatii, sesizari, suspiciuni sau toxiinfectji
alimentare
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f) Pensiune turistica in care
sunt preparate si servite
alimente de origine animala
sau nonanimala
g) Punct gastronomic local

Anual, minimum:
- 100% - 20 de unitati
- 50% - 40 de unitati
- 30% - 80 de unitati
- 10% - peste 80 de unitati

La solicitare, in cazul pensiunilor turistice si al
punctelor gastronomice locale unde se sacrifica
animale din speciile porcine, ovine si caprine
exclusiv pentru consum in incinta locatiei

Materii prime si produse
finite

Examinarea  animalului
viu si a carnii obtinute,
pentru pensiunile turistice
si punctele gastronomice
locale unde se sacrifica
animale din  speciile
porcine, ovine si caprine
exclusiv pentru consum
in incinta locatiei

in caz de reclamatii, sesizari, suspiciuni sau toxiinfectji
alimentare, programe specifice elaborate de catre
ANSVSA

Efectuarea examinarii pentru detectarea Trichinellei
spp. la fiecare animal din specia porcina ce se
sacrificd la pensiunile turistice sau punctele
gastronomice locale

magazinelor alimentare Tnregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor din judef.

comercializate

h) Depozit alimentar Lunar Categorii de produse|Anual, recoltarea de probe din primele 3 categorii de
depozitate produse depozitate cu ponderea cea mai mare i cu
riscul cel mai mare
i) Hipermarket | Anual minimum: |Categorii de produse |in caz de reclamatii, sesizéri, suspiciuni sau toxiinfectii
j) Supermarket - 100% - 15 unitati | receptionate alimentare, programe specifice elaborate de catre
- 50% - 30 de unitati ANSVSA
- 30% - 60 de unitati
- 20% - peste 60 de unitati.
k) Magazin alimentar Anual vor fi verificate minimum 20% din numarul |Categorii de  produse |In caz de reclamatii, sesizéri, suspiciuni sau toxiinfectii

alimentare, programe specifice elaborate de catre
ANSVSA
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I) Punct de vanzare mobil, [Anual minimum 2% din numarul total de unitati|Alimente destinate | In caz de reclamatii, sesizéri, suspiciuni sau toxiinfectii
inclusiv.  automatele  de|inregistrate vanzarii catre |alimentare, programe specifice elaborate de catre
distributie a alimentelor consumatorul final: | ANSVSA

- carne proaspata, oua

branzeturi, produse din

carne
m) Unitati de vanzare prin|Anual Alimente destinate [ Anual, din produsele de origine animala achizitionate
internet vanzarii catre|de autoritatea veterinara competenta disimulata in
consumatorul final: | Efclientul misteriosEt, de la 10% din unitati, dar cel
- carne proaspata, oua,[mult 10 probe anual; conform programului de
branzeturi, produse din|prevenire sicombatere a fraudelor alimentare elaborat
carne de ANSVSA
Prepararea Catering Semestrial Produse finite, Produse |Semestrial
mancarurilor la finite, un sortiment dintr-o
comanda

categorie
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Produse primare|a) vanat salbatic; | Anual a) vanat salbatic;|In caz de reclamatii, suspiciuni sau toxiinfectji
destinate vanzarii|b) carne de pasare si|Semestrial in cazul automatelor pentru vanzarea|b) carne de pasare si|alimentare
directe lagomorfe; directa a laptelui crud catre consumatorul final lagomorfe; Semestrial in cazul automatelor pentru vanzarea

c) peste proaspat; c) peste proaspat; [directa a laptelui crud catre consumatorul final

d) melci si moluste bivalve; d) melci si moluste

e) oua; bivalve;

f) miere de albine; e) oua;

) lapte crud f) miere de albine;

g) lapte crud.

Prepararea, Targuri si  expoziti de|20% din targurile/expozitiile organizate Produse finite gata pentru | Numai in caz de reclamatii, suspiciuni sau toxiinfectii
comercializarea produse alimentare consumul uman, produse | alimentare.
alimentelor primare

.|Statie spalare si

dezinfectie

mijloace de
transport al
alimentelor de

origine animala

Anual

Teste de sanitatie de pe
suprafetele care intra in
contact cu alimente de
origine animala, pentru
verificarea eficientei
operatiunilor de
igienizare a mijloacelor
de transport

n urma

se

in cazul in care
verificarii/supravegherii/monitorizarii
suspicioneaza sau se constata o neconformitate
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* Vor fi incluse in controlul oficial unitatile inregistrate sanitar-veterinar in conformitate cu prevederile Ordinului
presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr. 111/2008 privind aprobarea
Normei sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind procedura de inregistrare sanitara veterinara si pentru
siguranta alimentelor a activitatilor de obtinere si de vanzare directa si/sau cu amanuntul a produselor alimentare de origine
animala sau nonanimala, precum si a activitatilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a
produselor alimentare de origine nonanimala, cu modificarile si completarile ulterioare, precum si unitatile care detin
atestate pentru fabricarea produselor alimentare de origine animala ce prezinta caracteristici tradifionale, inregistrate
sanitar-veterinar in conformitate cu prevederile Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Siguranta Alimentelor nr. 34/2008 pentru aprobarea Normei sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind
acordarea de derogari unitatilor care realizeaza produse alimentare ce prezinta caracteristici tradifionale de la cerintele
mentionate in Regulamentul Parlamentului European si al Consiliului nr. 852/2004/CE privind igiena produselor alimentare,
precum si de stabilire a procedurii de acordare a derogarilor si de inregistrare sanitara veterinara si pentru siguranta
alimentelor a unitatilor in care se realizeaza produse alimentare ce prezinta caracteristici traditionale.

*%

I. Tn cazul obtinerii unor rezultate de laborator necorespunzitoare, DSVSA au urmatoarele obligatii si vor dispune
urmatoarele masuri:

A.

1. DSVSA notifica prin SRAAF toate punctele de contact implicate in alerta;

2. DSVSA declanseaza ancheta in scopul:

a) identificarii lotului/loturilor suspect(e);

b) identificarii unitatii/unitatilor in care a fost produs/au fost produse;

c) identificarii retelei de distributie prin stabilirea trasabilitatii produsului/produselor;

d) identificarii cauzei/pericolului;

e) evaluarii pericolului/riscului;

f) aplicarii de masuri conform prevederilor legislative in vigoare in vederea eliminarii cauzei/pericolului/riscului.

3. DSVSA realizeaza controlul si verificarea procedurilor si programelor implementate de catre operatorii cu activitate in
domeniul alimentar in baza prevederilor legale;
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4. DSVSA realizeaza verificarea corectitudinii actiunilor corective si a masurilor intreprinse de catre operatorii cu activitate
n domeniul alimentar in baza prevederilor legale;

5. DSVSA realizeaza supravegherea si monitorizarea actiunilor corective si a masurilor intreprinse de catre operatorii cu
activitate in domeniul alimentar in vederea reducerii/eliminarii riscurilor determinate de alimentul suspect/incriminat;

6. DSVSA realizeaza retinerea oficiala a lotului/loturilor de alimente suspicionat(e)/incriminat(e) pana la terminarea
anchetei si sosirea buletinului de analiza;

7. DSVSA realizeaza verificarea lotului/loturilor suspicionat(e) prin prelevarea de probe, selectand procedura de recoltare
in functie de tipul de pericol si particularitatile alimentului (aw, pH, temperatura etc.), precum si de inregistrarile operatorilor
cu activitate in domeniul alimentar (alte neconformitati inscrise in timp in registrele unitatii privind produsul
suspicionat/incriminat);

8. DSVSA realizeaza includerea in planul de recoltare de probe de sanitatie, mediu, materii prime, produse si loturi,
relevante in functie de tipul de hazard si particularitatile alimentului (aw, pH, temperatura etc.);

9. pana la depistarea cauzei si eliminarea pericolului/riscului, in functie de analiza de risc, DSVSA pot dispune, dupa caz,
masura de reducere sau oprire a producerii alimentului incriminat;

10. DSVSA realizeaza centralizarea rezultatelor anchetei si comunicarea acestora prin SRAAF la punctele de contact
din cadrul ANSVSA.

B. In cazul produselor de origine animald provenite din import, DSVSA dispun mésuri in baza prevederilor
Regulamentului (UE) 2017/625.

1. In situatia in care, ca urmare a controalelor prevazute in Regulamentul (UE) 2017/625, se constata ca legislatia Uniunii
Europene a fost incalcata, DSVSA iau urmatoarele masuri:

a) notifica ANSVSA despre natura produselor utilizate si transportul in cauza;

b) intensifica controalele oficiale in conformitate cu prevederile Regulamentului de punere in aplicare (UE) 2019/1.873
pentru fiecare transport provenit din aceeasi unitate de origine si care contine aceeasi categorie de marfuri, pentru acelagi
tip de incalcare - urmatoarele 10 transporturi care au aceeasi origine trebuie sa fie retinute oficial pentru efectuarea de
controale de identitate si controale fizice, incluzand recoltarea de probe si testari de laborator.

2. In situatia in care controalele efectuate suplimentar confirma nerespectarea legislatiei Uniunii Europene, transportul
trebuie distrus conform art. 66 din Regulamentul (UE) 2017/625.

In cazul in care controalele evidentiaza o depasire a limitelor maxime de reziduuri se declanseaza alertd SRAAF, se
informeaza Comisia Europeana si celelalte state membre, iar transportul este distrus.
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[I. DSVSA se asigura ca, in caz de obtinere a unor rezultate de laborator necorespunzatoare sau ori de cate ori se
constata ca exista motive suficiente pentru a considera ca un aliment implica un risc pentru sanatatea publica, operatorii
economici cu activitate Tn domeniul alimentar au luat urmatoarele masuri:

notifica in regim de urgenta DSVSA, producatorul/importatorul/exportatorul, in functie de caz;

notifica in regim de urgenta fermele furnizoare asupra rezultatelor pozitive obtinute in urma examenelor de laborator,
in vederea elaborarii si aplicarii de catre fermieri a unui plan de masuri care sa conduca la reducerea infectiei in ferme;

informeaza consumatorii cu privire la produsul suspect/incriminat si motivul retragerii/rechemarii alimentului de pe
piata;

inifiaza in regim de urgenta procedura de retragere/rechemare a produsului din reteaua de distributie si, daca este
necesar, vor prelua produsul suspect/incriminat deja furnizat chiar de la consumatorul final si vor furniza in timp util DSVSA
documentatia centralizata privind retragerea/rechemarea produsului;

colaboreaza cu autoritatile veterinare competente in vederea aplicarii de masuri, pentru evitarea sau reducerea
riscurilor determinate de alimentul suspect/incriminat si furnizeaza in timp util documentatia solicitata de catre ANSVSA;

reevalueaza procedurile si programele de bune practici de igiena si productie, HACCP, precum si marirea frecventei
de prelevare a probelor prin programul de autocontrol, pana la identificarea si eliminarea cauzei, si initiaza actiuni si masuri
corective suplimentare care sa preintampine repetarea aparitiei riscului/hazardului pentru alimentul implicat.

In cazul unor rezultate de laborator necorespunzatoare, frecventa de prelevare a probelor poate fi maritd pana la
identificarea si eliminarea cauzei.

Probele recoltate in conditiile precizarilor tehnice, mentionate la coloana 6, trebuie insotite de o nota justificativa cu
precizarea motivatiei recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice, dupa cum
urmeaza:

a) in cazul in care in urma controalelor se suspicioneaza sau se constata o neregula care necesita investigatii de
laborator, autoritatea sanitar-veterinara competenta preleveaza probe pentru efectuarea analizelor de laborator;

b) ori de cate ori se considera necesar, DSVSA poate dispune cresterea frecventei controalelor si a recoltarilor de probe
in vederea eliminarii riscului pentru sanatatea publica, sanatatea animalelor sau mediu.

*** Cu ocazia unui control oficial realizat de medicul veterinar oficial este in mod obligatoriu efectuata si examinarea
organoleptica a produselor de origine animala. In ceea ce priveste produsele pescéaresti, pentru examinarea organoleptica
trebuie luate Tn considerare criterile de prospetime stabilite in Regulamentul (CE) nr. 2.406/1996 al Consiliului din 26
noiembrie 1996 privind stabilirea standardelor comune de piatd pentru anumite produse pescaresti. in baza celor
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identificate cu ocazia efectuarii examenului organoleptic, medicul veterinar oficial care a realizat examinarea poate dispune
urmatoarele masuri:

declararea produsului de origine animala ca impropriu consumului uman, in cazul in care se evidentiaza modificari
calitative/alterari ale produsului respectiv ce pot pune in pericol sanatatea consumatorilor, urmata de livrarea acestuia catre
neutralizare sau in scopuri tehnice in conformitate cu prevederile legislatiei in vigoare;

dispunerea masurii de retinere oficiala a produsului si recoltarea de probe in vederea efectuarii examenului de laborator
pentru clarificare, in cazul in care se suspicioneaza ca produsul in cauza nu se incadreaza in parametri de calitate si
siguranta stabiliti de legislatia in vigoare.

In situatia Tn care nu exista acte normative nationale sau comunitare prin care sa se stabileasca criteriile organoleptice
aplicabile produselor sau grupelor de produse, medicii veterinari oficiali iau decizia tindnd cont de prevederile standardelor
internationale stabilite la nivelul Codex alimentarius.

Fisa de evaluare cuprinzand criteriile in baza carora se realizeaza incadrarea pe grupe de risc a unitatilor de procesare
inregistrate sanitar-veterinar de tipul: carmangerii, macelarii, centru prelucrare lapte (independent, integrat), punct de
debarcare, centru colectare oua, centru colectare miere, centru sacrificare a pasarilor la ferma, intocmita o data la 12 luni
de personalul cu responsabilitati in evaluarea riscului

Denumirea societatii comerciale/Obiectiv Data .
auditului:

Sediul societatii comerciale
Medic

Adresa unitatii de vanzare cu amanuntul inregistrata sanitar-veterinar veterinar
oficial:

Numar de inregistrare sanitar-veterinar

Criteriile de evaluare Evaluare Punctaj PRI .de Total | Nota
corectie
Conditii generale si de||Bune Acceptabile 0.25
intretinere a unitatii (0-40) (41-70) ’
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Alimente destinate
Destinatia utilizarii S;c;i(igsaru/:;llljzaru procedsL;prZ (Cﬁt_a;o)pentru consum 0.25
(0-40)
Igiena productiei si Igiena defectuoasa,
instruirea  igienico-sanitara l(%'i%? buna Egﬂwat;grrr?(ta?]tate ¥ 0,25
si competenta a angajatilor (41_7%)
Plan de autocontrol elaborat E(Iaa(‘a?abodrgt autocontro:
Criterii microbiologice si respectat neimplementat s 0,25
() (41-70)
Nereguli sau neconformitati Nesemnificative sau formale Substantjale sau grave,
constatate in verificarile (0- 40) izolate si  rezolvate 0,25
anterioare (41-70)
Propunere - modificarea punctajului

Categoriile de risc, criterii si punctaje pentru incadrarea unitatilor de industrie alimentara in baza analizei
riscului:

1. categoria Il - unitati cu risc inalt - peste 51 de puncte;

2. categoria | - unitati cu risc scazut - mai putin de 50 de puncte.

Clasificarea alimentelor in functie de risc:

1. grupa A - carne proaspata de la bovine, cabaline, porcine, caprine, ovine, pasari si lagomorfe, carne tocata si carne
preparata, peste, oua;

2. grupa B - produse din carne, lapte pasterurizat, smantana, branza proaspata sau maturata, lapte batut, iaurt, produse
din lapte fermentate.
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EXPERTIZA SANITAR - VETERINARA A ALIMENTELOR DE ORIGINE ANIMALA PRIN EXAMENE DE LABORATOR

A. Expertiza sanitar-veterinara a alimentelor de origine animala, introduse pe piata si din import, aflate in perioada de

valablilitate**

SECTIUNEA 4

OBLIGATORII*

Criterii microbiologice de siguranta a alimentelor de origine animala

In caz de neconformitate se aplicd méasuri directe asupra produselor de origine animala, conform Regulamentului (CE)

nr. 2.073/2005, cu amendamentele ulterioare.

Nr Nr. unitati Metoda analitica de Referential Etapa careia i se aplica
) Categoria de alimente® (esantioane)/ Criterii VN interpretare criteriul de siguranta a
crt. <3) referinta @ : @9)
proba rezultate alimentelor
Alimente gata pentru consum
destinate sugarilor si  produse N Regulamentul (CE) Alimente introduse pe
" Listeria EN ISO 11290-1(nr. 2.073/2005, cuf . ...~ " -
1. |alimentare gata pentru consum 10 e piata in timpul perioadei
; h . monocytogenes [(Nedetectata in 25 g) |amendamentele
destinate unor scopuri medicale - lor de conservare
speciale® ulterioare
2. |Alimente gata pentru consum care 5 Listeria EN ISO 11290-2 (100 |Regulamentul (CE) [Alimente introduse pe
permit dezvoltarea Listeriei monocytogenes | cfu/g)©® nr. 2.073/2005, cu|piatain timpul perioadei
monocytogenes, altele decat cele amendamentele lor de conservare
destinate sugarilor sau unor ulterioare
scopuri medicale speciale
EN ISO 11290-1|Regulamentul (CE)|Alimente introduse pe
(Nedetectata in 25|nr. 2.073/2005, cu|piata in timpul perioadei
g)©G1a amendamentele lor de conservare
ulterioare
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Listeria EN ISO 11290-1|Regulamentul (CE)|inainte ca produsul
monocytogenes  [(Nedetectata in 25 g)|nr. 2.073/2005, cu|alimentar sa fi iesit de
(310) (33) amendamentele sub controlul imediat al
ulterioare operatorului din sectorul
alimentar care I-a
produs
ﬁﬂmereltr;gi;tatzgzecgya:::; Slf_?;t(;?ir:i Segulamel (e Alimente introduse pe
P A Listeria EN ISO 11290-2 (100|nr. 2.073/2005, cu| . ..~ .. € pe
monocytogenes, altele decat cele monocytogenes | cfulg) amendamentele piata in timpul perioadei
destinate sugarilor sau unor ytog 9 ulterioare lor de conservare
scopuri medicale speciale ™ ®)
Carne tocata si carne preparata sequienisnil (€2 Alimente introduse pe
. = 1z nr. 2.073/2005, cu| . ,. . .. - .
destinate consumului Tn stare Salmonella EN ISO 6579-1 piata in timpul perioadei
. amendamentele
cruda " lor de conservare
ulterioare
Carne tocata si carne preparata de sequienisnil (€2 Alimente introduse pe
o - . nr. 2.073/2005, cu| . ,. . .. - .
pasare destinate sa fie consumate Salmonella EN ISO 6579-1 piata in timpul perioadei
<1 amendamentele
gatite . lor de conservare
ulterioare
Carne tocata si carne preparata Regulamentul (CE)| ,,. .
provenite de la alte specii decat nr. 2.073/2005, cu A_Ilmvehnte. |ntrodu§e pe
9 : g Salmonella EN ISO 6579-1 piata in timpul perioadei
pasare, destinate sa fie consumate amendamentele
= - lor de conservare
gatite ulterioare
rl?reguzlaon;glztglos (CEJ Alimente introduse pe
Carne separata mecanic @ Salmonella EN ISO 6579-1 Lo ’ piata in timpul perioadei

amendamentele
ulterioare

lor de conservare
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Produse din carne destinate
consumului n stare cruda, cu
exceptia produselor pentru care

Regulamentul (CE)
nr. 2.073/2005, cu

Alimente introduse pe

8. procesul de  fabricate  sau Salmonella EN ISO 6579-1 amendamentele piata in timpul perioadei
o N ar-aamr . lor de conservare
compozitia elimina riscul de ulterioare
contaminare cu Salmonella
Regulamentul (CE)| ,,. .
Produse din carne de pasare nr. 2.073/2005, cu Alllmvehnte. |ntrodu§e pe
9. ; o o Salmonella EN ISO 6579-1 piata in timpul perioadei
destinate sa fie consumate gatite amendamentele
. lor de conservare
ulterioare
Regulamentul (CE)|Alimente introduse pe
10. | Gelatina si colagen Salmonella EN ISO 6579-1 i, Z{UTEYZ0IE, @ pla’;a §! d.'n |mp0rt In
amendamentele timpul perioadei lor de
ulterioare conservare
Unt si smantana fabricate din lapte Regulamentul (CE) Alimente introduse pe
crud sau din lapte care a fost nr. 2.073/2005, cu| . .. .. ¢ pe
11. ) - Salmonella EN ISO 6579-1 piata in timpul perioadei
supus unui tratament termic amendamentele |
- X . 20) " or de conservare
inferior celui de pasteurizare ulterioare
rITreguzlaOr’r;g?Ztglos (CEJ Alimente introduse pe
Salmonella EN ISO 6579-1 o ’ piata in timpul perioadei
CHEEENENE lor de conservare
ulterioare.
12. |Lapte praf si zer praf
Metoda  europeana

Enterotoxina
stafilococica

de screening a EU-
RL pentru stafilococ
coagulazo- pozitivi?
EN 1SO 19020

Regulamentul (CE)
nr. 2.073/2005, cu
amendamentele
ulterioare

Alimente introduse pe
piata in timpul perioadei
lor de conservare
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Inghetat&(16), cu exceptia
produselor pentru care procesul de

Regulamentul

(CE)

Alimente introduse pe

13. [fabricatie sau compozitia elimina 5 Salmonella EN ISO 6579-1 nr. 2.073/2005," cu piata in timpul perioadei
: ; amendamentele
riscul de contaminare cu - lor de conservare
Salmonella ulterioare
Produse din oua, cu exceptia Regulamentul (CE)
produselor pentru care procesul de nr 92073/2005 cu Alimente introduse pe
14. [fabricatie sau compozitia elimina 5 Salmonella EN ISO 6579-1 Co ’ piata in timpul perioadei
: ; amendamentele
riscul de contaminare cu - lor de conservare
ulterioare
Salmonella
Produse alimentare gata pentru
consum continand oua crude, cu Regulamentul (CE) Alimente introduse pe
exceptia produselor pentru care nr. 2.073/2005, cu| . .. .. . .
15. L 5 Salmonella EN ISO 6579-1 piata in timpul perioadei
procesul de fabricatie sau amendamentele I
s Mt . or de conservare
compozitia elimina riscul de ulterioare
contaminare cu Salmonella
S::guzlaorgg?ztglos (CCEJ Alimente introduse pe
16. [ Crustacee si moluste tratate termic 5 Salmonella EN ISO 6579-1 o ’ piata in timpul perioadei
amendamentele
. lor de conservare
ulterioare
rl?:aguzlaon;glztglos (CCEJ Alimente introduse pe
5 Salmonella EN ISO 6579-1 o ’ piata in timpul perioadei
amendamentele
. lor de conservare
ulterioare
17 Moluste bivalve vii si echinoderme,
" | tunicate si gasteropode vii
rl?:aguzlaon;glztglos (CCEJ Alimente introduse pe
5(18) E. coli (12) EN ISO 16649-3 — ' piata in timpul perioadei

amendamentele
ulterioare

lor de conservare
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Regulamentul

(CE)

Alimente introduse pe

nr. 2.073/2005, cu|, . ... .. . .
Salmonella EN ISO 6579-1 ’ piata in timpul perioadei
ame_ndamentele lor de conservare
ulterioare
Branzeturi din lapte crud si din
lapte care a fost supus unui
18. . . A
tratament termic mai slab decét Metod <
pasteurizarea eloda  europeand Regulamentul (CE)| . g
. de screening a EU- Alimente introduse pe
Enterotoxina : nr. 2.073/2005, cu|, . ... .. . .
) - RL pentru stafilococ piata in timpul perioadei
stafilococica 19y |@mendamentele
coagulazo- pozitiv! ulterioare lor de conservare
EN ISO 19020
ngﬂaogg?ztglos (CCEJ Alimente introduse pe
Salmonella EN ISO 6579-1 anlwendamentele' piata in timpul perioadei
. lor de conservare
ulterioare
Branzeturi maturate din lapte sau
19, |2er care a fost supus pasteurizarii
‘[sau unui tratament termic mai Metod “
puternic decét pasteurizarea deo a .europegr&a Regulamentul  (CE) Al te introd
Enterotoxina € screening a “|nr. 2.073/2005, cu _|mvehn B IReelss (9=
stafilococica RL pentru stafl!c_)coc amendamentele piata in timpul perioadei
coagulazo- pozitiv®® ulterioare lor de conservare
EN ISO 19020
Branzeturi nematurate sub forma Metoda  europeans
de pastd moale - branzeturi . P Regulamentul  (CE)| 5, .
3 . de screening a EU- Alimente introduse pe
proaspete - din lapte sau zer care Enterotoxina . nr. 2.073/2005, cuf . ... .. . .
20. RL pentru stafilococ piata in timpul perioadei

a fost supus pasteurizarii sau unui
tratament termic mai puternic
decét pasteurizarea

stafilococica

coagulazo- pozitivi?
EN ISO 19020

amendamentele
ulterioare

lor de conservare
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Lapte praf pentru sugari si
alimente dietetice deshidratate

Cronobacter spp.

Regulamentul
nr. 2.073/2005,

(CE)
cu

Alimente introduse pe

21. pentru scopuri medicale speciale 30 (Enterob__acter EN ISO 22964 amendamentele piata in timpul perioadei
destinate coniil b 6 lunic? sakazakii) lteri lor de conservare
piilor su uni ulterioare
Formule de inceput deshidratate si
produse alimentare dietetice rITreguzlaOn;g?ztgl% (CEJ Alimente introduse pe
22. |deshidratate pentru scopuri 30 Salmonella EN ISO 6579-1 arﬁenc.jamentelev piata in timpul perioadei
medicale  speciale  destinate ulterioare lor de conservare
sugarilor sub 6 luni
Regulamentul  (CE)| ,,; .
. Alimente introduse pe
23. Form_ule EE COLNET 30 Salmonella EN ISO 6579-1 i ZUGEALTS, Gl piata in timpul perioadei
deshidratate amendamentele
. lor de conservare
ulterioare
EN ISO 6579-1
Salmone_lla 27 (pentru detectie) Aeglamienl (s Alimente introduse pe
typhimurium®@ . 2~/Inr. 2.073/2005, cul’; i X .
24. |Carne proaspata de pasare @V 5 Salmonella Sistemul White- amendamentele piata in timpul perioadei
enteritidis Kaufmann- Le Minor Ulterioare lor de conservare
(pentru serotipizare)
EN ISO 19343,
Produse din pescuit din specii de ;?tseeﬁgttli\\//e TR rITreguzlaOr‘l;g?Ztglos (CEJ Alimente introduse pe
25. | pesti asociate cu cantitati mari de 9 Histamina®® LCIMS/MS d : d | ' piata in timpul perioadei
histiding @ »  metodajamendamentele lor de conservare
HPLC cu detectie|ulterioare

fluorescenta etc.
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Produse din pescuit, cu exceptia EN ISO 19343,
celor de la punctul 27, care au fost respectiv.  metodele |Regulamentul (CE) Alimente introduse pe
06, [SUPUSE unui tratament de maturare Histamin&(@® alternative nr. 2.073/2005, cuf . ... . . .
. . N « . piata in timpul perioadei
a enzimelor in saramura, fabricate LC/MS/MS, metoda|amendamentele lor de conservare
din specii de pesti asociate cu HPLC cu detectie|ulterioare
cantitti mari de histiding®® fluorescenta etc.
EN ISO 19343,
respectiv. metodele | Regulamentul (CE) Alimente introduse pe
27 Sos de peste produs prin Histamin@® alternative nr. 2.073/2005, cu piats in timpul perioadei
" | fermentarea produselor pescaresti LC/MS/MS, metoda|amendamentele lor de conservare
HPLC cu detectie|ulterioare
fluorescenta
ngﬂaogg?ztglos (CCEJ Alimente introduse pe
28. | Carne de reptile Salmonella EN ISO 6579-1 = ’ piata in timpul perioadei

amendamentele
ulterioare

lor de conservare
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B. Expertiza sanitar-veterinara a alimentelor de origine animala la nivelul unitatilor de procesare, precum si la nivelul
zonelor de productie/relocare a molustelor bivalve vii
Criterii microbiologice de igiena a procesului tehnologic de fabricatie a alimentelor de origine animala
In caz de neconformitate la nivelul unitétilor se aplicd masuri de revizuire a igienei procesului tehnologic, a programelor
de autocontrol, a procedurilor specifice, in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 2.073/2005, cu amendamentele

ulterioare.

In caz de neconformitate la nivelul unei zone de recoltare a molustelor bivalve vii se declaseaza zona intr-o clasa
inferioara sau se inchide in conformitate cu Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2019/627.
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Etapa careia i se

Nr Catedoria de Nr. unitati Metoda Referential aplica criteriul de
crt. alimgente @ (esantioane)/ Criterii analitica de interpretare igiena a
: prob& ® referinta rezultate @ procesului
tehnologic
I(chlg)ulamentul nr Carcase  dupa
5 NTG EN ISO 4833-1|2.073/2005,  cu fag:ﬁ:‘;‘re d;é
amendamentele fri
ulterioare refrigerare
Regulamentul Carcase  dupa
Carenze e bovis, . EN 1O 21528- | CB) M \toaletare,  dar
1. [ovine, caprine, 5 Enterobacteriaceae ) 2.073/2005, CU snainte de
orcine gi cabaline © amendamentele .
P $ Ulterioare refrigerare
Regulamentul Carcase  dupa
50 (5x 10 ©2) Tl toaletare dar
sesiuni)do Salmonella EN ISO 6579-1|2.073/2005, CU [ thainte ’ de
amendamentele "
ulterioare refrigerare
Carcase de pasari Salmonella/25 g de proba Fcelg)ulamentul nr
2. |respectiv  pui de ggsgﬁn’?)(llg comuna din pielea QAL EN 150 6579-1(2.07312005,  cu|Sarease - dupa
carne gi curcani abatoarelor amendamentele 9
ulterioare
Regulamentul
(CE) nr. [ Sfarsitul
NTG (11) EN ISO 4833-1|2.073/2005, cu|procesului de
amendamentele |fabricatie
ulterioare
3. [Carne tocata 5
Regulamentul
. |(CE) nr. | Sfarsitul
E. coli(12) IsSaSZ feleie 2.073/2005, cu|procesului de
amendamentele |fabricatie

ulterioare
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Regulamentul

(CE) nr. [ Sfarsitul
Numar total de germeni EN ISO 4833-1(2.073/2005,  cu|procesului de
amendamentele |fabricatie
. ulterioare
Carne separata
mecanic (13)
Regulamentul
1 |(CE) nr. [ Sfarsitul
E. coli(12) S0 10049-115073/2005,  culprocesului  de
amendamentele |fabricatie
ulterioare
Regulamentul
1 |(CE) nr. [ Sfarsitul
Carne preparata E. coli(12) 2‘82 HelEiel 2.073/2005, cu|procesului de
amendamentele |fabricatie
ulterioare
. . Regulamentul
Lapte pasteurizat si A
alte produse lactate . EN ISO 21528- ©2) 0| S L .
lichide pasteurizate Enterobacteriaceae 5 2.073/2005, cu proc_esqlw de
(14) amendamentele |fabricatie
ulterioare
n timpul
A - Regulamentul procesului de
BiehirEil elli e (CE) nr.|fabricatie, cand
sau zer care a fost . ISO 16649-1 . <
- E. coli(15) 2.073/2005, cu|se preconizeaza
supus unui tratament sau 2 - 9
T amendamentele |ca numarul de E.
ulterioare coli este cel mai
ridicat
Branzeturi din lapte n _tlmpul
crud si din lapte care Regulamentul procesului de
a fost supus unui Stafilococi coagulazo-|EN ISO 6888- ) 0 (LS, . canc}
. . L 2.073/2005, cu|se preconizeaza
tratament termic mai pozitivi 2

slab
pasteurizarea

decat

amendamentele
ulterioare

ca numarul de
stafilococi este
cel mai ridicat
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Branzeturi maturate
din lapte sau zer
care a fost supus

Regulamentul
(CE) nr.

in timpul

procesului

de

fabricatie, cand

9. | pasteurizarii sau Séifi'tli?/(i:om el e SEETUISO s 2.073/2005, cu|se preconizeazi
unui tratament termic P amendamentele [ca numarul de
mai puternic decéat ulterioare stafilococi  este
pasteurizarea cel mai ridicat
Branzeturi
nematurate sub
forma de pasta Requl |
moale - bréanzeturi gguamentu Sfarsitul

10 proaspete - din lapte Stafilococi coagulazo-|EN ISO 6888-1 (207)3/2005 gru rggzlstlui de

"|sau zer care a fost pozitivi sau 2 : ! procesu
e amendamentele |fabricatie
supus pasteurizarii .
: ulterioare
sau unui tratament
termic mai puternic
decét pasteurizarea
Unt si  smantana
fabricate din lapte Regulamentul
crud sau din lapte 1 |(CE) nr. [ Sfarsitul
11.|care a fost supus E. coli(15) 159 sl 2.073/2005,  cu|procesului de
: . sau 2 T
unui tratament termic amendamentele |fabricatie
inferior celui de ulterioare
pasteurizare
Regulamentul
_|(CE) nr. [ Sfarsitul
Enterobacteriaceae EN [0 2tz 2.073/2005, cu|procesului de
amendamentele |fabricatie
. ulterioare
Lapte praf si zer praf
12.{qa)
Regulamentul
. . i 1 |(CE) nr. | Sfarsitul
Sée;filtli?/?:ou GRS SE;\IUISO Gl 2.073/2005, cu|procesului de
P amendamentele |fabricatie
ulterioare
Regulamentul
Inghetati(16) Si _|(CE) nr. | Sfarsitul

13. |deserturi lactate Enterobacteriaceae EN [S@ 2ateats 2.073/2005, cu|procesului de

congelate amendamentele |fabricatie

ulterioare

73

indaco

Software development



lege| 5

Regulamentul

_|(CE) nr. [ Sfarsitul
Formule de Tnceput 10 Enterobacteriaceae EN 150 21528 2.073/2005, cu [procesului de
deshidratate Si amendamentele |fabricatie
produse alimentare ulterioare
14. | dietetice pentru
scopuri medicale Regulamentul
speciale  destinate (CE) nr. | Sfarsitul
sugarilor sub 6 luni 5 Bacillus cereus prezumtiv [EN ISO 7932 |2.073/2005, cu|procesului  de
amendamentele |fabricatie
ulterioare
Regulamentul
Formule de _|(CE) nr. [ Sfarsitul
15. | continuare 5 Enterobacteriaceae SN0 Zles 2.073/2005, cu|procesului de
. 1 o
deshidratate amendamentele |fabricatie
ulterioare
Regulamentul
_|(CE) nr. [ Sfarsitul
16. | Produse din oua 5 Enterobacteriaceae EN [0 Zikezs 2.073/2005, cu|procesului de
amendamentele |fabricatie
ulterioare
Regulamentul
_|(CE) nr. [ Sfarsitul
E. coli EN 150 Azt 2.073/2005, cu|procesului de
. amendamentele |fabricatie
Produse decorticate T e
17 si fara cochilie din 5
" [crustacee si moluste Reaul |
tratate termic ( (i%u EIET . | Starsitul
Stafnl_o;:ou coagulazo-|EN ISO 6888-1 2.073/2005, cu | procesului T
pozitivi sau 2 S
amendamentele |fabricatie

ulterioare
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Campylobacter spp./26 g
de proba comuna din
pielea géatului recoltate la
Carcase de puif 50 (5x10 |nivelul abatoarelor | EN ISO 10272-
pentru ingrasare sesiuni)® |Campylobacter spp./10 g|2
de proba comuna din
pielea géatului recoltate la
nivelul abatoarelor

Regulamentul
(CE) nr.
2.073/2005, cu
amendamentele
ulterioare

Carcase  dupa

18. .
refrigerare

Moluste bivalve vii SN [E10) daistih Moluste bivalve
. N . 3 sau alte L
recoltate din zone n O proba metode vii in  momentul
19, |cUrs de clasificare | constituita din [Numar E.coli in 100 g validate in Regulamentul recoltarii din

sau clasificate din| 15-30de |carne de scoici . (UE) 2019/627 zonele clasificate
- L conformitate a
apele Marii Negre ce scoici sau in curs de

apartin Romaniei 22145’\' 10 clasificare

C. Expertiza sanitar-veterinara prin examene de laborator ale alimentelor de origine animala - alte criterii care nu sunt
prevazute in Regulamentul (CE) nr. 2.073/2005, cu amendamentele ulterioare

. Nr. unitati e x Referential Unitatea de la care se
Nr.| Categoria de " N Metoda analitica de ] =
crt. | alimente @ (esantioane)/ Criterii referinta ® interpretare preleveaza probele/Etapa
: proba @ rezultate @ careia i se aplica criteriul
\l)/ilggi?eorganlsmem Alimente introduse pe
produsul SR 8924 ) piata n timpul perioadei lor
. conservat prin dzrao Cceosne"sreervare Unitate de
onserve care . tratament termic P
1 contin alimente| 1 (minimum 5
" |de origine bucatj)
animala Determinarea Alimente introduse pe
toxinei SR 13419 ISO|_ piata Tn timpul perioadei lor
botulinice@ 17919 de conservare Unitate de
procesare
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Carne
proaspata . Alimente introduse pe
e Determinarea v a . .
provenita de la — de piata in timpul perioadei lor
ungulate Fr)oveniengé a Metoda ELISA PCR |- de conservare Unitate de
_dome_stice, Eérnii(z‘” @2) trangare Unitate de
inclusiv organe procesare
comestibile
Determinarea Alimente introduse pe
Carne de vanat speciei de Metoda ELISA ) piata in timpul perioadei lor
salbatic provenienta a de conservare Unitate de
carnii @9 @2 transare
Determinarea Alimente introduse pe
Carne de vanat speciei de piata in timpul perioadei lor
de crescatorie provenienta a LYizEnE LS de conservare Unitate de
carnii 2 @2 transare
. Alimente introduse pe
Determinarea T : .
§ speciei o piata n timpul perlqadel lor
Carne tocata rovenients a Metoda ELISA PCR |- de conservare Unitate de
prove 24) (32) carne tocatd Unitate de
carnii

procesare

Carne
preparata

Determinarea
speciei
provenienta
carnii @4 @2

de

Metoda ELISA PCR

Alimente introduse pe
piata in timpul perioadei lor
de conservare Unitate de
carne preparata

Produse din
carne

Determinarea
speciei
provenienta
carnii @4 @2

de
a

Metoda ELISA PCR

Alimente introduse pe
piata in timpul perioadei lor
de conservare Unitate de
procesare
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Produse  din
pescuit
proaspete® si
congelate,
intregi

1 proba cu 3-5
bucati

Anisakis, paraziti
vizibili

Controlul vizual al
pestelui conform
Regulamentului

(CE) nr. 2.074/2005
al Comisiei din 5
decembrie 2005, cu
amendamentele

Regulamentul
(CE) nr.
853/2004, cu
amendamentele
ulterioare

ulterioare
Determinarea Regulamentul
speciei de|Metode PCR (UE) 2017/625
peste®?

Alimente introduse pe
piata in timpul perioadei lor
de conservare Vas-fabrica
Vas-congelator Unitate de
produse proaspete din
pescuit (cherhana) Unitate
de procesare a pestelui
Centru de colectare a
pestelui Ferma de
acvacultura cu centru de
colectare a pestelui
integrat sau cu centru de
prelucrare integrat Piata de
licitatie Piata angro de
peste Piata de desfacere
Pescarie

Produse  din
pescuit
preparate(6),
icre
neprelucrate
de peste

1 proba cu 3-5
bucati in cazul
produselor din
pescuit
preparate
1 proba de
100 g in cazul
icrelor

Anisakis, paraziti
vizibili

Controlul vizual al
pestelui conform
Regulamentului
(CE) nr. 2.074/2005,
cu amendamentele
ulterioare

Regulamentul
(CE) nr.
853/2004, cu
amendamentele
ulterioare

Determinarea
speciei de
peste®?

Metode PCR

Regulamentul
(UE) 2017/625

Alimente introduse pe
piata n timpul perioadei lor
de conservare Unitate de
procesare a produselor din
pescuit, vas-fabrica
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D. Expertiza sanitar-veterinara a alimentelor de origine animala introduse pe piata, aflate in perioada de valabilitate, prin
examene fizico-chimice***
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. Nr. unitati e Referentjal .
Nr. Cat_egorla(ge (esantioane)/ Criterii Metoda a'nalvltll():a de interpretare Etapg careia i se
crt. alimente . referinta aplica criteriul
proba® rezultate®
Peste si produse
din pescuit
neprelucrate,
provenite de la
speciile  Sebastes A
spp, Helicolenus '(\:/laeti?glillldd?r?grllseia I'\r} Alimente
dactylopterus, Azot bazic volatil total|C3P introduse pe
1. | Sebastichthys 1 (ABVT) sau  azot- '2""01%'73;'7""""\/?2:(‘)‘('16(%52 gg%‘;'gl”;emu' (UB) N iata in timpul
capensis, trimetilamina (TMA-N) analiza sau perioadei lor de
Pleuropectinidae . « conservare
(cu exceptia echivalenta cu ABVT
Hippoglossus spp,
Salmo salar,
Merlucciidae,
Gadidae)
Regulamentul (CE) nr.
543/2008 al Comisiei
din 16 iunie 2008 de
7hestul - 3
S stabilire a normelor de Alimente
Am chimic ; . Regulamentul (CE) nr. |
Carne de pasare carcase: Determinarea aplicare 5432008 cu introduse pe
2. |carcase si parti din ’ | continutului de apa®® @7 |Regulamentului (CE) ’ piata n timpul
carcase M) | (e nr. 1.234/2007  al|2mendamentele erioadei lor de
chimic parti T @ ulterioare P
din carcase Consiliului n ceea ce conservare

priveste  standardele
de comercializare a
carnii de pasare
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Determinare HADH@9®) 32)

Metoda prevazuta in
Ghidul de validare
LGC/R/2013/279

Regulamentul (UE) nr.

1.308/2013 al
Parlamentului
European si al

Consiliului  din 17
decembrie 2013 de
instituire a unei
organizari comune a
pietelor produselor
agricole si de
abrogare a
Regulamentelor
(CEE) nr. 922/72,
(CEE) nr. 234/79,
(CE) nr. 1.037/2001 si
(CE) nr. 1.234/2007
ale Consiliului

Alimente
introduse pe
piatd Tn timpul
perioadei lor de
conservare

Determinarea

continutului de calciu®®
@2

Metoda standardizata
la nivel international

Regulamentul (CE) nr.
853/2004, cu
amendamentele
ulterioare Anexa IV la
Regulamentul (CE) nr.
2.074/2005, cu
amendamentele
ulterioare

Unitate
procesare carne
Tnainte de intrare
in fabricatie
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Carne tocata

Raport colagen-

protein&©?

SR ISO 937 (proteina)
SR ISO 3496
(colagen)

Procent de grasime ©?

SR ISO 1443 SR ISO
1444

Regulamentul (UE) nr.

1.169/2011 al
Parlamentului
European si al
Consiliului privind
informarea
consumatorilor cu
privire la produsele
alimentare, de
modificare a

Regulamentelor (CE)
nr. 1.924/2006 si (CE)
nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului

European si  ale
Consiliului  si  de
abrogare a Directivei

87/250/CEE

Comisiei, a Directivei
90/496/CEE

Consiliului, a
Directivei 1999/10/CE
a Comisiei, a
Directivei 2000/13/CE
a Parlamentului
European si a
Consiliului, a
Directivelor

2002/67/CE si
2008/5/CE ale
Comisiei Si a

Regulamentului (CE)
nr. 608/2004 al
Comisiei, cu
amendamentele
ulterioare

Alimente
introduse

pe

piatd n timpul
perioadei lor de

conservare
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Reactia Kreis

SR 9065-10

Produse din carne,
inclusiv conserve

Azot usor hidrolizabil

SR 9065-7

Substante grase®?

SR ISO 1443 SR ISO
1444

Alimente
introduse pe
piatd Tn timpul

NacCl ¢ SR 1841/1,2 perioadei lor de
conservare
SR ISO 937 (proteina)
Raport
colagen/protein&®?) SR ISO 3496
(colagen)
Lapte crud
comercializat
direct catre
Lapte crud Punct crioscopic®? EN ISO 5764 SR 2418 consumatorul
final sau prin
intermediul
automatelor
Brénzeturi din lapte Alimente

crud si branzeturi
din lapte sau zer
care a fost supus
unui tratament

Grasime/substanta
uscatd®?

SR ISO 3433 SR EN
ISO 1735 SR EN ISO
5534

SR 3664/2008

introduse pe
piata ™ timpul
perioadei lor de
conservare
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termic  mai slab
decét pasteurizarea

Decelarea grasimilor de
origine vegetala din lapte
si produse lactate (numai
pentru lapte si produse
din lapte)©?

1ISO 17678/Metoda
alternativa - analiza
directa pe
spectrometrie de masa

Regulamentul de
punere 1n aplicare
(UE) 2018/150 al
Comisiei de
modificare a
Regulamentului de
punere 1n aplicare
(UE) 2016/1.240 1in
ceea ce priveste
metodele de analiza si
evaluare calitativa a
laptelui si produselor
lactate eligibile pentru
interventia publica si
pentru ajutoarele
pentru depozitarea
privata

Lapte si produse
lactate introduse
pe piata in timpul
perioadei lor de
conservare

Identificarea speciei de
provenienta a laptelui pe
baza profilului lipidic®?

ISO 17678/Metoda
alternativa - analiza
directa pe
spectrometrie de masa

Regulamentul  (UE)
2018/150

Lapte si produse
lactate introduse
pe piata in timpul
perioadei lor de

conservare
Brénzeturi din lapte .
. < SR 1SO 3433 SR EN
care a fost supus Grasime/substanta 510 (55 o B 196 ﬁ;lt':ggﬂgz o6
N 5(32)
ﬁﬁﬁ:eu”zag{,ﬂamﬁ:‘n‘i uscata 5534 SR 1981:2008 piatd in timpul
termic mai puternic perioadei lor de
P Sare®) SR EN ISO 5943 conservare

decét pasteurizarea
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Decelarea grasimilor de
origine vegetala din lapte
si produse lactate (numai
pentru lapte si produse
din lapte)©?

ISO 17678/Metoda
alternativa - analiza
directa pe
spectrometrie de masa

Regulamentul  (UE)
2018/150

Lapte si produse
lactate introduse
pe piata in timpul
perioadei lor de
conservare

Identificarea speciei de
provenienta a laptelui pe

1ISO 17678/Metoda
alternativa - analiza
directa pe

Regulamentul  (UE)
2018/150

Lapte si produse
lactate introduse
pe piata in timpul

baza profilului lipidic®?  |spectrometrie de perioadei lor de
masa. conservare
HMF
(hidroximetilfurfural)(32)
Indice diastazic®?
Directiva
Zahar invertit©® SR SR 784 Metoda cu (2:001/.|1.1|0/.CE i oo _A“mg”te
. . tablete Phadebas | Z2nstiuul n |r1_trq use . ~pe
Miere de albine decembrie 2001 |piata n timpul

Zaharoza®?

Indice polinic®?

pentru  determinarea
indicelui diastazic

privind mierea, cu
amendamentele

perioadei lor de
conservare

Moluste bivalve vii,

gasteropode
marine,
echinoderme,
tunicate, pectinide

ulterioare

Umiditate©?
Conductivitatea
electrica®?

Moluste bivalve
Paralitic Shellfish Poison|AOAC OMA 2005.06 vii, gasteropode
PSP metoda Lawrance i
( ) ( ) Sectiunea VII, TS,

Amnesic Shellfish Poison
(ASP)

Cromatografie lichida
de Tnalta performanta
cu detectie de
ultraviolete (HPLC/UV)

capitolul V din anexa
Il la Regulamentul
(CE) nr. 853/2004, cu
amendamentele
ulterioare

echinoderme,
tunicate,
pectinide de la
nivelul  zonelor
marine de
produciie,
inclusiv. de la
nivelul
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Acid ocadaic si esterii lui
(OA, DTX1, DTX2 si
DTX3) si pectenotoxine
luate impreuna (PTX1 si
PTX2)

lesotoxine (YTX, 45 OH

YTX, Homo YTX si 45|al

Homo YTX)

Uniunii

Azaspiracide
AZA2 si AZA3)

(AZAL,

Metoda cromatografie
lichida - spectometrie
de masa/spectrometrie
de masa stabilita de
laboratorul de referinta
Europene
(EURL LC-MS/MS)

exploatatjilor,
Tnainte de
introducerea pe

piata si atunci
cand sunt
introduse pe
piata

indaco
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E. Expertiza sanitar-veterinara a alimentelor de origine animala la nivelul unitatilor de procesare prin examene fizico-

chimice
NI, unitaii Unitatea de
Nr.| Categoria de "t - Metoda analitica Referentjal interpretare la care se
- @ (esantioane)/ Criterii s ) 2 9
crt. alimente rob3@ de referinta rezultate preleveaza
P probele
Carne de 7testul chimic Abatoare de
asire ~ carcase Determinarea Regulamentul Regulamentul (CE) nr. [ pasari, unitati
1. Earcase il parti 5/testul chimic |continutului de apa®®|(CE) nr.[543/2008, cu amendamentele [de transare a
din carcaiep parti din @n @) 543/2008 ulterioare carnii de
carcase pasare
“ SR ISO 937
Carqe 5 tocata Raport (proteing) SR Regulamentul (UE) Ml Unitate de
2. |destinata 1 s (32) 1.169/2011, cu -
T colagen/proteina ISO 3496 . carne tocata
comercializarii (colagen) amendamentele ulterioare
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Continut de grasime ©?

SR ISO 1443 SR

Regulamentul (UE) nr.
1.169/2011, cu

ISO 1444 .
amendamentele ulterioare
Regulamentul (UE) nr.
NaCl ¢2 SR 1841/1, 2 1.169/2011, cu
amendamentele ulterioare
Produse din Unitate  de
carne, inclusiv procesare a
conserve carnii
SR ISO 937
Raport (proteina) SR ?i%gllaz'gﬂltu' =) nr.
s @2) . , cu
colagen/proteina I1ISO 3496 .
amendamentele ulterioare
(colagen)
Regulamentul (CE) nr.
1.664/2006 al Comisiei din 6
noiembrie 2006 de modificare
a Regulamentului (CE) nr. Unitate  de
Lapte Determinarea activitatii EN ISO 11816-1 2.074/2005 in ceea ce priveste
. ; 26 (3) - ; . ¥ | procesare a
pasteurizat fosfatazei alcaline dispozitiile de aplicare privind

anumite produse de origine
animala destinate consumului
uman si de abrogare a
anumitor dispozitjii de aplicare

laptelui
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Miere de albine 1

HMF
(hidroximetilfurfural)¢?

Indice diastazic®?

Zahar invertit®2

Zaharoz&®?

Umiditate®?

Indice polinic®?

Conductivitatea
electricd®?

SR 784 Metoda
cu tablete

Phadebas pentru Directiva 2001/110/CE privind | Unitati de
- mierea, cu amendamentele|procesare a

determinarea ) o

o . ulterioare mierii

indicelui

diastazic

F. Expertiza sanitar-veterinara a laptelui crud prin examene de laborator****

NI Nr. unitati Metoda Referential Unitatea de la care se
‘ Categoria de alimente® (esantioane)/ Criterii | analitica de interpretare | 5 brobel
it proba® referinta® rezultate® preleveaza probele
—_— Regulamentul  (CE) Exploatvatii de vaci
umar EN ISO|nr.” 853/2004 cu|Producétoare de lapte
Lapte crud de vaca provenit din ol €| 4833129 | amendamentele care livreaza laptele la
" : « germeni f unitatile de procesare
exploatatii de vaci producatoare ulterioare Centre de colectare a
de lapte si destinat procesarii . . Lo
1. PO . < 1 laptelui materie prima
sau vanzarii directe catre TR pentru
Consumatorul flnal prln . Regulamentul (CE) Vénzarea directé a
intermediul automatelor Numar de 2 .
celule EN (Ig)O nr. 853/2004, cu laptelui crud
somatice | 13366-1%  [amendamentele Centre de prelucrare a
ulterioare laptelu
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Lapte crud provenit de la alte
specii - oaie, capra, bivolita - din

2. |exploatatji de animale
producatoare de lapte si destinat
procesarii

Numar
total

germeni

Exploatati de animale
producatoare de lapte
(oi, capre, bivolite) care

livreaza laptele la

Regulamentul ~ (CE)|unitatile de procesare

de EN ISOfnr. 853/2004, cu|Centre de colectare a
4833-1@  |amendamentele laptelui materie prima
ulterioare Automate pentru

vanzarea directa a

laptelui crud

laptelui

Centre de prelucrare a

G. Expertiza sanitara veterinara a oualor si produselor din oua prin examene de laborator*****

_ NI, unitst o o Unitatea dev la care se
Nr. Categoria de (esantioane)/ Criterii Metoda analitica de [ Referential interpretare preleveaza probele/
crt. alimente® 2 robs® referinta® rezultate® Etapa careia i se aplica
P criteriul
1 Salmonella enteritidis si Regulamentul (CE) nr.|Alimente introduse pe
1. |Oua pentru consum (10-15 bucati) typhimurium EN ISO 6579-1 1.237/2007, cu[piata in timpul perioadei
(coaja si continut) amendamentele ulterioare |lor de conservare
1 Salmonella enteritidis si Regulamentul  (CE) nr. Centru de colectare a
2. |Oua pentru consum (10-15 bucati) typhimurium EN ISO 6579-1 1.237/2007, cu| ualor
(coaja si continut) amendamentele ulterioare
1 Salmonella enteritidis si Regulamentul  (CE) nr. Centru de ambalare a
3. [Oua pentru consum (10-15 bucati) typhimurium EN ISO 6579-1 1.237/2007, cu| ualor
(coaja si continut) amendamentele ulterioare
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Oua destinate . .1
4. < (minimum 5 .
procesarii bucati) Determinarea Metoda Regulamentul  (CE) nr. Unitate de procesare a
continutului  in  acid|. imatics 853/2004, Ul Sualor
Ou lichid (ou lichid lactic®®® imunoenzimatica 15 mendamentele ulterioare |42
5. |netratat termic) 1 (500 ml)
destinat procesarii
. = Determinarea Regulamentul (CE) nr. .
6. [rroduse AN OU31 4 (500g) |concentratiei de acid 3- mel}r‘:g:nzimaﬁcé 853/2004, cu| Onfate i prsse &
hidroxibutiric ?® ©2) amendamentele ulterioare

H. Expertiza sanitar-veterinara a apelor marine roméanesti din zonele de productie si relocare a molustelor bivalve vii

« I Metoda Referential .
Nr. . Numar unitati A e . Etapa careia i se
crt Categoria (esantioane/prob) Criterii analitica de interpretare aolica criteriul
’ s P referinta rezultate P
Celule fitoplanctonice producatoare
de toxine Genurile: .
Apa marina din . x Pseudonitzschia, Alexandrium, Inainte de
. |Una dintre unitatile ce . o
zone de productie s -~ | Pyrodinium, Gymnodinium, colectarea
- constituie proba trebuie| > . . . . .
1 |si relocare a| - . . | Dinophysis, Gonyaulax, |Microscopica |Determinatoare [molustelor si
; sa fie dintr-un punct fix, |~ > .
molustelor bivalve |: U . Lingulodinium, punerea pe piata
" iar cealalta unitate dintr- ) _
vii - Protoceratium, Protoperidinium, a acestora
un punct mobil o
Prorocentrum, Azadinium,
Amphidoma

* Operatorii din domeniul alimentar, in cadrul programelor de autocontrol elaborate in conformitate cu prevederile
legislatiei in vigoare, trebuie sa monitorizeze toti parametrii relevanti stabili{i in prezenta sectiune, avand in vedere
specificul activitatii unitatii.
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** Se vor preleva probe de alimente de origine animala introduse pe piata si aflate in perioada de valabilitate, o data pe
an, din 1% din unitatile de vanzare cu amanuntul, {inand cont de volumul activitatii desfasurate, pentru determinarea
criteriilor de siguranta a alimentelor, conform prevederilor Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005, cu amendamentele
ulterioare.

*** Se vor preleva probe de alimente de origine animala introduse pe piata, inclusiv produsele din import, si aflate in
perioada de valabilitate o data pe an, din 1% din unitatile de vanzare cu amanuntul, tinand cont de volumul activitatii
desfasurate, pentru determinarea parametrilor fizico-chimici prevazuti in sectiunea 4 lit. D din prezentul capitol.

***% Se vor preleva probe de lapte crud din centrele de colectare, exploatatiile de animale producatoare de lapte care
livreaza lapte la unitatile de procesare, precum si din automatele pentru vanzarea directa a laptelui crud, cu frecventele
stabilite in sectiunile 2 si 3 din prezentul capitol, pentru determinarea criteriilor prevazute in Regulamentul (CE) nr.
853/2004, cu amendamentele ulterioare.

k% Se vor preleva probe de oua pentru consum introduse pe piata si aflate in perioada de valabilitate, o data pe an, din
1% din unitatile de vanzare cu amanuntul, {indnd cont de volumul activitatii desfasurate, pentru determinarea parametrilor
prevazuti in sectiunea 4 lit. G din prezentul capitol. Se vor preleva probe de oua pentru consum din centrele de ambalare
oua si centrele de colectare oua, cu frecventele stabilite in sectiunile 2 si 3 din prezentul capitol.

(1) Se va utiliza revizia cea mai recenta a standardului.

() Referentialul pentru interpretarea rezultatelor se poate modifica si/sau completa in conformitate cu prevederile
legislatiei specifice nationale, comunitare si internationale.

(®) Se va recolta o singura datd numarul de unitati (esantioane)/proba prevazute pentru o singura categorie de produse
din care vor fi efectuate analizele de laborator microbiologice sau fizico-chimice, conform rubricii “criterii".

“) Pe documentul de insotire al probei recoltate se vor inscrie atat categoria generald de produs, cat si indicatiile
referitoare la tipul unitatii din sectorul alimentar autorizate/inregistrate sanitar-veterinar, de la care a fost prelevata proba
(de exemplu, abator, unitate transare carne, unitate de procesare carne/lapte/oua/produse de pescuit, depozit, macelarie,
carmangerie, centru de prelucrare a laptelui, supermarket), pentru a putea fi identificat produsul conform Regulamentului
(CE) nr. 2.073/2005, cu amendamentele ulterioare, precum si in conformitate cu prevederile sectiunii 4 din prezentul
capitol.
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©) Produse din pescuit proaspete - toate produsele din pescuit neprelucrate (intregi sau portionate), inclusiv produsele
ambalate in vid sau in atmosfera modificata, care nu au fost supuse niciunui tratament in afara de refrigerare in vederea
conservarii.

©) Produse din pescuit preparate - toate produsele din pescuit care au fost supuse unor operatiuni care au afectat
integritatea anatomica a acestora, cum ar fi: eviscerarea, decapitarea, portionarea, filetarea, tocarea.

(") Testele regulate pe baza criteriului nu sunt necesare, in conditii normale, pentru urmatoarele produse gata pentru
consum: produsele alimentare care au fost supuse unui tratament termic sau unei alte transformari eficiente pentru a
elimina L. monocytogenes, in cazul in care recontaminarea nu este posibila dupa acest tratament (de exemplu, produsele
tratate termic in ambalajul final); miere, moluste bivalve vii.

®) Produsele cu pH < 4,4 sau aw < 0,92, produsele cu pH < 5,0 si aw < 0,94, produsele cu o perioada de conservare mai
mica de cinci zile sunt considerate in mod automat ca apartindnd acestei categorii. Alte categorii de produse pot, de
asemenea, apartine acestei categorii, sub rezerva unei justificari stiintifice.

© Limitele (m si M), conform Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005, cu amendamentele ulterioare, se aplica numai probelor
prelevate prin metoda destructiva. Media logaritmica zilnica se calculeaza prin luarea unei valori logaritmice a fiecarui
rezultat individual al testului si apoi prin recalcularea mediei respectivelor valori logaritmice.

(10) Cele 5 probe sunt prelevate in conformitate cu normele pentru prelevarea de probe stabilite de Regulamentul (CE)
nr. 2.073/2005, cu amendamentele ulterioare, si cu frecventele stabilite in sectiunea 2 din prezentul capitol.

(1) Acest criteriu nu se aplica pentru carnea tocata produsa la nivelul vanzarii cu amanuntul, in cazul in care perioada de
conservare a produsului este mai mica de 24 de ore.

(12) E. coli este folosit aici ca indicator al contaminarii fecale.

(13 Aceste criterii se aplica in cazul carnii separate mecanic (CSM) produse prin tehnicile prevazute la pct. 3 din capitolul
[l al sectiunii V din anexa lll la Regulamentul (CE) nr. 853/2004, cu amendamentele ulterioare.

(14) Acest criteriu nu se aplica produselor destinate unei prelucrari ulterioare in sectorul alimentar.

(19 E. coli este folosit aici ca indicator al nivelului de igiena.

(16) Numai inghetata cu ingrediente pe baza de lapte.

7 Trebuie efectuatd testarea paralela pentru Enterobacteriaceae si Cronobacter spp. (Enterobacter sakazakii), cu
exceptia cazului in care s-a stabilit o corelatie intre aceste microorganisme la nivel de unitate de procesare individuala. in
cazul in care se detecteaza Enterobacteriaceae in unul dintre esantioanele de produse testate la o unitate de procesare
individuala, lotul trebuie testat pentru Cronobacter spp. (Enterobacter sakazakii). Este responsabilitatea producatorului de
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a demonstra, spre satisfactia autoritati competente, daca exista o astfel de corelatie intre Enterobacteriaceae si
Cronobacter spp. (Enterobacter sakazakii).

(1®) Fiecare unitate de proba contine minimum 10 animale individuale.

(19 EU-RL - laborator european de referinta pentru stafilococi coagulazo-pozitivi. Metoda europeana de screening pentru
detectarea enterotoxinelor stafilococice.

(20) Excluzand produsele pentru care producétorul poate demonstra, spre satisfactia autoritatilor competente, ca datorita
timpului de maturare si valorii aw a produsului, dupa caz, nu exista niciun risc de contaminare cu Salmonella.

(1) Criteriul se aplica carnii proaspete provenite din efective de gaini de reproductie, gaini ouatoare, broileri si curcani
pentru reproducere si pentru ingrasare.

22) Tn ceea ce priveste Salmonella typhimurium monofazica, numai 1,4,[5],12:i:- este inclusa.

(>3 Se accepta utilizarea metodelor de analizd alternative pentru laptele crud in conformitate cu prevederile
Regulamentului de punere in aplicare (CE) nr. 2019/627, dupa cum urmeaza:

pentru stabilirea numarului total de germeni la 30°C, atunci cand metodele sunt validate in raport cu metoda de referinta
definita mai sus, Tn conformitate cu protocolul stabilit de norma SR EN ISO 16140-2 completat cu standardul EN ISO 16297
pentru cazul specific al numarului de germeni prezenti in laptele crud. in special, relatia de conversie dintre 0 metoda
alternativa si metoda de referinta definita mai sus se stabileste in conformitate cu standardul EN 1SO 21187,

pentru stabilirea numarului de celule somatice, atunci cand metodele sunt validate in raport cu metoda de referinta
definitd mai sus, in conformitate cu protocolul stabilit de standardul ISO 8196-3 si atunci caAnd metodele sunt aplicate in
conformitate cu standardul ISO 13366-2 sau cu alte protocoale similare recunoscute pe plan international.

(24) Acest criteriu se aplica in cazul unor suspiciuni, toxiinfectii alimentare, reclamatii din partea consumatorilor etc.

(25 Determinarile de histamina se efectueaza la speciile de pesti din familile Scombridae, Clupeidae, Engraulidae,
Coryfenidae, Pomatomidae, Scombresosidae, din unitati de procesare, depozite frigorifice, nave pescador, unitati de
vanzare cu amanuntul si altele asemenea.

(?6) Programul se desféasoara in cadrul laboratoarelor desemnate de ANSVSA.

(") Pentru determinarea continutului de apa, conform Regulamentului (CE) nr. 543/2008, cu amendamentele ulterioare,
este obligatorie specificarea in procesul-verbal de prelevare a procedeului de racire.

(?® HADH = identificarea carnii decongelate prin determinarea activitatii enzimei HADH. Recoltarea se va face la
suspiciunea falsificarii carnii de pasare prin recongelare.
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29 Tn cazul alimentelor detinute in scopul vanzarii, inclusiv alimentele din cadrul depozitelor proprii ale unitatilor de
productie, alimente transferate altor operatori, precum si alimentele distribuite sau care sunt promovate.

(30) Acest criteriu se aplicd numai atunci cand producétorul este in masurad sa demonstreze ca produsul nu va depasi
limita de 100 ufc/g in timpul perioadei de conservare. Operatorul poate stabili limite intermediare, in timpul prelucrarii, care
trebuie sa fie suficient de scazute pentru a garanta ca limita de 100 ufc/g nu se depaseste la incheierea perioadei de
conservare. Medicul veterinar oficial responsabil de prelevarea probelor precizeaza in cererea de analiza informatii privind
studiile efectuate de operator, conform prevederilor art. 3 alin. (2) din Regulamentul (CE) nr. 2.073/2005, cu
amendamentele ulterioare.

(31 Acest criteriu se aplica in cazul:

a) produselor alimentare «gata pentru consumy, introduse pe piata in timpul perioadei de conservare, atunci cand
producatorul nu este in masura sa demonstreze, pe baza de studii, ca produsul nu va depasi limita de 100 ufc/g in timpul
perioadei de conservare;

b) produselor alimentare «gata pentru consumy, inainte ca acestea sa fi parasit controlul imediat al operatorului din
sectorul alimentar care le-a produs, atunci cand acesta nu este in masura sa demonstreze, pe baza de studii, ca produsul
nu va depasi limita de 100 ufc/g in timpul perioadei de conservare.

(32) Determinarile se efectueaza in conformitate cu planul cifric, precum si in caz de suspiciune, reclamatii, conform
Programului de prevenire si combatere a fraudelor alimentare elaborat si transmis de la nivel de ANSVSA prin nota de
serviciu.

(33) Tn vederea derularii operatiunilor de export cu produse din carne «gata pentru consumy in Statele Unite ale Americii,
operatorii din domeniul alimentar au obligatia de a pune in aplicare programele de autocontrol, bazate pe prelevarea de
probe, pentru determinarea Listeria monocytogenes drept criteriu de siguranta a alimentelor; in acest caz, analizele de
laborator se efectueaza in conformitate cu prelevarile EN ISO 11290-1, iar criteriul de siguranta aplicat loturilor de produse
din carne «gata pentru consumy, destinate exportului in Statele Unite ale Americii, este Listeria monocytogenes absenta
in 25 g produs.

NOTA:

Conform Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr. 34/2006, cu
modificarile si completarile ulterioare, la tulpinile de Salmonella spp., Campylobacter jejuni si Campylobacter coli izolate
din produse alimentare de origine animala provenite de la bovine, porcine si pasari se monitorizeaza antibiorezistenta. Se
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testeaza rezistenta antimicrobiana si la alti agenti zoonotici, in masura in care acestia prezinta un risc pentru sanatatea
publica.

Tulpinile de Salmonella spp., Listeria monocytogenes si E. coli trebuie trimise la ISPV pentru tipizare si colectie.

In cazul probelor pozitive pentru enterotoxina stafilococica, o cantitate de minimum 150 grame din proba pozitiva si/sau
tulpini de stafilococ coagulazo-pozitiv izolate din proba se vor trimite catre ISPV in vederea identificarii genelor
codificatoare de enterotoxine.

In cazul aparitiei unui focar de toxiinfectie alimentara, toate tulpinile izolate din alimentele incriminate sunt trimise catre
ISPV in vederea caracterizarii definitive prin tipizare moleculara.

SECTIUNEA 5
DETERMINARI RAPIDE EFECTUATE PE AUTOLABORATOR IN ZONE DE INTERES TURISTIC SAU ALTE
PROGRAME DE SUPRAVEGHERE DE NECESITATE DISPUSE DE AUTORITATEA NATIONALA SANITARA
VETERINARA S| PENTRU SIGURANTA ALIMENTELOR*

Determinari microbiologice Determinari fizico-chimice
Teste de sanitatie - metoda ATP total **|Examene pentru determinarea: pH-ului, aciditate,
Potabilitate apa - metoda ATP total ** | reactiile Nessler, Kreis, H2S, glucozei, ureei, nitratilor si
Determinarea numarului de celule somatice din lapte |nitritilor, in functie de produsul alimentar, decelarea
Determinarea eficientei pasteurizarii laptelui falsificarii mierii, smantanii, laptelui.

* Autolaboratoarele asigura si recoltarea, transportul si livrarea probelor catre laboratoarele sanitare veterinare, cu
respectarea conditiilor stabilite de legislatia in vigoare
** Rezultatele necorespunzatoare vor fi obligatoriu confirmate, in laborator, prin metodele standardizate.

SECTIUNEA 6
SUPRAVEGHEREA PRIN EXAMENE DE LABORATOR iN TIMPUL PRODUCTIEI A ALTOR PRODUSE CARE INTRA
IN COMPOZITIA MATERIILOR PRIME S| PRODUSELOR DE ORIGINE ANIMALA SAU CARE VIN IN CONTACT CU
ACESTEA
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Nr Examen Examen fizico-chimic, conduita
crt. Produsul Frecventa controlului microbiologic, Interpretare rezultate realizare, metoda de analiza, baza
' aspecte urmarite legislativa
1. |Apa® de la|Pentru unitatile|Apa din retea|Legea nr. 458/2002 privind calitatea [Pentru apa din sursa proprie conform
punctul de |autorizate/inregistrate sanitar-(publica de la|apei potabile, republicata, culprevederilor Legii nr. 458/2002,
intrare in|veterinar care utilizeaza apa in|punctul de intrare |modificarile si completarile [republicata, cu modificarile Si
unitate si|procesul tehnologic se vor recolta|in unitate si care|ulterioare completarile ulterioare, instructiunilor
utilizata in[probe astfel:|se utilizeaza in tehnice ale ANSVSA
procesul Retea publica de la punctul de|procesul
tehnologic intrare  In unitate - anualtehnologic:
Sursa proprie - semestrial S E. coli pH SR ISO 10523
. Enterococi
Apa din sursa
proprie: , amoniu SR ISO 5664
- E  col SR ISO 7150
. Enterococi
» Cl. Perfringes - azotit SR ISO
(inclusiv.  pentru 6777/A99
spori)
azotati SR ISO 7890/1
cloruri SR ISO 9297
Sau metode alternative validate care sa
indeplineasca conditile impuse de
Pentru unitatile care nu utilizeaza prevederile  Legii nr.  458/2002,
apa in procesul tehnologic se vor republicata, cu modificarile si
recolta probe de apa numai in caz completarile ulterioare
de reclamatie, suspiciune,
toxiinfectie alimentara.
2. [Aditivi In caz de suspiciune sau Regulamentul (CE) nr. 1.333/2008| Se vor recolta probe din unitati care
alimentari  din: [reclamatie al produc si unitati care comercializeaza
- carne Parlamentului European si al| carne proaspata si carne tocata, pentru
proaspata®; Consiliului din 16 decembrie 2008 determinare:
- carne tocata®@ privind  aditivii  alimentari, cu
amendamentele ulterioare Nitritj SR EN 12014/3
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Fosfati (acid fosforic -
fosfati:-di, -tri si

Tehnici de
spectrometrie

polifosfatj) cu absorbtie

moleculara

(UV-VIS)

Aditivi Trimestrial - se va recolta Regulamentul (CE) nr. 1.333/2008, Monoglutamat de ISO 4134

alimentari din: [minimum 1 proba/trimestru, in cu sodiu
- produse din(functie de numarul unitatilor de amendamentele ulterioare
lapte profil autorizate/inregistrate la
nivelul judetului.
Aditivi Trimestrial - se vor recolta Regulamentul (CE) nr. 1.333/2008, Nitrifi SR EN 12014/3
alimentari  din: {minimum 2 cu
- produse din|probe/trimestru/aditiviigrup e de amendamentele ulterioare Monoglutamat de ISO 4134
carne, inclusiv|aditivi, in functie de numarul sodiu
conserve® unitatilor de profil
autorizate/inregistrate la nivelul Fosfati (acid fosforic - Tehnici de
judetului. fosfati:-di, -tri si spectrometrie
polifosfati) cu absorbtie
moleculara
(UV-VIS)
Aditivi in caz de suspiciune sau Regulamentul (CE) nr. 1.333/2008, | Se vor recolta probe
alimentari  din: [reclamatie cu de peste proaspat
- peste amendamentele ulterioare aflat in perioada de
proaspat conservare din unitafj
(refrigerat)@® de produse proaspete
din pescuit si unitati
de comercializare
pentru determinare:
Fosfati (acid fosforic - Tehnici de

fosfati:-di, -tri si
polifosfati)

spectrometrie
cu absorbtie
moleculara
(UV-VIS)
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Nitritj

SR EN 12014/3

Aditivi
alimentari  din:

Trimestrial - se recolteaza
minimum 1 proba/trimestru in

Regulamentul (CE) nr. 1.333/2008,
cu

Fosfati (acid fosforic -
fosfati:-di, -tri si

Tehnici de
spectrometrie

produse din
carne, inclusiv
conserve

cu amendamentele ulterioare

(soia)

- fileuri de peste [functie de numarul unitatilor de amendamentele ulterioare polifosfati) cu absorbtie
neprelucrate profil autorizate/inregistrate la moleculara
congelate nivelul judetului. (UV-VIS)
- moluste si
crustacee
neprelucrate
congelate Si
congelate rapid
Aditivi Trimestrial - se recolteaza Regulamentul (CE) nr. 1.333/2008, Nitrati SR EN 12014/3
alimentari  din:[minimum 1 proba/trimestru in cu
- peste marinat|functie de numarul unitatilor de amendamentele ulterioare
(hering si sprot|profil autorizate/inregistrate la
marinat)® nivelul judetului.
Produse de|Trimestrial - se recolteaza Regulamentul (CE) nr. 1.333/2008, Monoglutamat de ISO 4134
pescarie minimum 1 proba/trimestru/ aditiv cu sodiu
prelucrate in functie de numarul unitatilor de amendamentele ulterioare
profil autorizate/inregistrate la
nivelul judetului. Tartazing
3. [Alergeni ® din|Semestrial Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011, | Proteina vegetald | Real time PCR
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Regulamentul (UE) nr. 609/2013 al
Parlamentului European si al
Consiliului din 12 junie 2013 privind
alimentele destinate sugarilor si
copiilor de varsta mica, alimentele
destinate unor scopuri medicale
speciale si finlocuitorii unei diete
totale pentru controlul greutatii si de
abrogare a Directivei 92/52/CEE a
Consiliului, a Directivelor 96/8/CE,
1999/21/CE, 2006/125/CE  si
2006/141/CE ale Comisiei, a
Directivei 2009/39/CE a
Parlamentului European si a
Consiliului.

Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011,
cu amendamentele ulterioare

Gluten

ELISA
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Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011, | Lapte ELISA
cu amendamentele ulterioare

4. [Materiale Semestrial [Numar  total [Ordinul ministrului sanatatii nr.[Se vor recolta probe de la nivelul spatiilor de
utilizate pentru de germeni|976/1998 pentru aprobarea|depozitare a materialelor pentru ambalarea
ambalarea SR EN ISO|Normelor de igiena privind|produselor alimentare ce apartin unitatilor
produselor de 4833-1 productia, prelucrarea, |autorizate/inregistrate  sanitar-veterinar i
origine animala Bacterii depozitarea, pastrarea, |pentru siguranta alimentelor si de pe

coliforme 1SO |transportul si desfacerea |ambalajele propriu-zise.
4831 si 4832|alimentelor, cu modificarile
Drojdii si|ulterioare

mucegaiuri
ISO 21527

() Probele de apa recoltate din surse clorinate se vor neutraliza cu solutie 2% de tiosulfat de sodiu inainte de a fi
examinate microbiologic.

(?) Se recolteaza probe de carne proaspata, carne tocatd si peste proaspat (refrigerat), in caz de suspiciune sau
reclamatie, pentru determinarea, dupa caz, a nitritilor si/sau fosfatilor, cu scopul de a identifica posibilele practici
frauduloase, avand in vedere ca, in conformitate cu definitia pentru carne proaspata si carne tocata din Regulamentul (CE)
nr. 863/2004, nu sunt admigi aditivii alimentari in compozitia acestora, iar in conformitate cu Regulamentul (CE) nr.
1.333/2008 pentru pestele proaspat nu este admisa utilizarea nitritilor si fosfatilor. Nitritii sunt folositi in mod fraudulos
pentru mentinerea culorii tonului proaspat, iar fosfatii ca agenti de retinere a apei.

@ Tn plus fatad de recoltarile realizate in scopul de a verifica daca se respecta prevederile Regulamentului (CE) nr.
1.333/2008, se vor recolta inclusiv: produse din carne si conserve pe a caror eticheta nu sunt inscrisi nitriti si/sau
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monoglutamat de sodiu si/sau fosfatii; peste marinat, cu exceptia heringului si sprotului marinat - cu mentiunea ca probele
se vor recolta numai la suspiciune sau la reclamatie, cu scopul de a identifica posibilele practici frauduloase.

) Pentru determinarea tartrazinei, matricea va fi reprezentata de acele categorii de produse de pescarie prelucrate,
pentru care tartrazina este admisa conform Regulamentului (CE) nr. 1.333/2008.

) Pentru alergeni se vor recolta doar probe de produse din carne, inclusiv conserve, pe a caror etichetd nu este
mentionata prezenta alergenilor, atat ca urme, cat si/sau ca ingredient.

NOTA:

Se preleveaza unitati de probe separate pentru aditivi si alergeni.
SECTIUNEA 7
EXAMENE DE LABORATOR PENTRU STABILIREA EFICIENTEI OPERATIUNILOR DE IGIENIZARE iN OBIECTIVELE
SUPUSE CONTROLULUI SANITAR-VETERINAR

Unitatile in care se preleveaza

Examene Microbiologic teste de sanitatie
Teste de sanitatie® Numar total de germeni|ln unitdtle autorizate/aprobate
Enterobacteriaceae sanitar - veterinar si unitatile
Bacterii coliforme | Tnregistrate sanitar veterinar

Stafilococ coagulazo-pozitivi | prevazute in sectiunile 2 si 3 din
prezentul capitol.

Teste de sanitatie® Listeria monocytogenes®  [In unitdtile autorizate/inregsitrate
sanitar veterinar care fabrica
produse alimentare gata pentru
consum

(1) Conform Ordinului ministrului sanatatii nr. 976/1998, cu modificarile ulterioare.

(2) Conform art. 5 din Regulamentul (CE) nr. 2073/2005, cu amendamentele ulterioare.

) Probele se preleveaza din zonele de prelucrare si din echipamentul utilizat la productia produselor alimentare in timpul
sau la sfarsitul etapei de productie, iar pentru aceste prelevari de probe, standardul ISO 18593 se foloseste ca metoda de
referinta.
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Nota:

Prelevarea testelor de sanitatie se efectueaza de catre medicii veterinari oficiali din DSVSA numai in cazul in care in
urma verificarii/supravegherii/monitorizarii se suspicioneaza sau se constata o neconformitate.

Frecventa verificarilor/supravegherii/monitorizarii se face conform prevederilor sectiunilor 2 si 3 din prezentul capitol.

In cazul unor rezultate de laborator necorespunzatoare frecventa controlului va fi maritd pana la obtinerea de rezultate
corespunzatoare.

SECTIUNEA 8
CONTROLUL EFICIENTEI OPERATIUNILOR DE DEZINSECTIE SI DERATIZARE IN SECTORUL SANITAR-
VETERINAR
Unitatile ir} care se
Examene Frecventa controlului ERTUIEIETE EIEEE

operatiunilor de dezinsectie
si deratizare

a) verificare; | Controlul eficientei operatiunilor de dezinsectie si|Unitatile autorizate/aprobate
b) supraveghere;|deratizare se efectueaza de catre medicii veterinari|sanitar- veterinar si unitatile
¢) monitorizare. |oficiali din DSVSA numai in cazul in care in urma|inregistrate sanitar- veterinar
verificarii/supravegherii/monitorizarii se |prevazute in sectiunile 2 si 3
suspicioneaza sau se constatd o neconformitate.|din prezentul capitol.
Frecventa verificarilor/supravegherii/monitorizarii se
stabileste conform prevederilor sectiunilor 2 si 3 din
prezentul capitol.

SECTIUNEA 9
A. Controlul contaminantilor in alimentele de origine animala, in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE)

2023/915 al Comisiei din 25 aprilie 2023 privind nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele alimentare si
de abrogare a Regulamentului (CE) nr. 1.881/2006 si Regulamentului (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al
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Consiliului din 23 februarie 2005 privind continuturile maxime aplicabile reziduurilor de pesticide din sau de pe produse
alimentare si hrana de origine vegetala si animala pentru animale si de modificare a Directivei 91/414/CEE, cu

amendamentele ulterioare*

* Controlul contaminantilor in alimentele de origine animala se realizeaza in baza programului specific elaborat de catre
ANSVSA si transmis spre aplicare DSVSA judetene si a municipiului Bucuresti. Planul poate suferi modificari in situatia in
care sunt introdusi noi parametri/matrici de analizat in Regulamentul (UE) 2023/915 al Comisiei din 25 aprilie 2023 privind
nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele alimentare si de abrogare a Regulamentului (CE) nr.

1.881/2006 sau cand exista recomandari ale Comisiei care vizeaza Romania.

Metoda de analiza

contaminanti din
produsele alimentare
si de abrogare a
Regulamentului (CE)
nr. 1.881/2006

produselor pe baza
de lapte

a laptelui, unitati de
procesare a laptelui,
unitati de vanzare cu
amanuntul

metodelor de analiza
pentru controlul oficial al
continutului de micotoxine
din produsele alimentare

Nr. Grupa de - Unitatea de
crt. | substante/Baza legala SLJZSEN Latices prelevare : :
’ Screening Confirmare

Micotoxine

Regulamentul  (UE) Ferme de animale|Regulamentul (CE) nr.

2023/915 al Comisiei producatoare de|401/2006 al Comisiei din

din 25 aprilie 2023 Lapte crud, lapte|lapte, centre de|23 februarie 2006 de

privind nivelurile tratat termic, lapte|colectare a laptelui,|stabilire a modalitatilor de Regulamentul (CE)
1. |maxime pentru anumiti| Aflatoxine destinat  fabricarii [automate de vanzare |prelevare de probe si a g

nr. 401/2006
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2.

Metale
Regulamentul
2023/915

grele
(UE)

Plumb

Lapte crud, lapte
tratat termic, lapte
destinat  fabricarii
produselor pe baza
de lapte

Ferme de animale
producatoare de
lapte, centre de
colectare a laptelui,
automate de vanzare
a laptelui, unitati de
procesare a laptelui,
unitati de vanzare cu
amanuntul

Regulamentul (CE) nr.
333/2007 al Comisiei din
28 martie 2007 de
stabilire a metodelor de
prelevare a probelor si de
analiza pentru controlul
oficial al nivelurilor de
plumb, cadmiu, mercur,
staniu  anorganic,  3-
MCPD si benzo(a)piren
din produsele alimentare,
cu amendamentele
ulterioare

Carne de bovine,

Abatoare, unitafi de
transare a carnii,
unitati de procesare
a carnii, unitati carne

ovine, porcine, [tocatd  si  carne|Regulamentul (CE) nr.
cabaline si pasari|preparata, unitati de|333/2007, cu
de curte [manipulare aamendamentele
Carne de mistret,|vanatului, unitati de|ulterioare
cerb, caprior** procesare a
vanatului, unitati de
vanzare cu
amanuntul
Abatoare, unitati de
procesare a
. carntl, Ul @2 Regulamentul (CE) nr.
Organe de bovine, [manipulare a
; ) i A . s 333/2007, cu
ovine, porcine si|vanatului, unitati de amendamentele
pasari de curte procesare a .
A . s ulterioare
vanatului, unitati de
vanzare cu
amanuntul

Regulamentul (CE)
nr. 333/2007, cu
amendamentele
ulterioare

102

indaco

Software development



lege| 5

Carne de peste

Unitati produse
proaspete din
pescuit, unitati de
procesare a pestelui,

pescarii, depozite
frigorifice, unitati de
vanzare cu
amanuntul
Depozite frigorifice,
Cefalopode ur}ltatl e
vanzare cu
amanuntul Regulamentul (CE) nr.
Depozite frigorifice SEEI, cu
Crustacee unitati de vanzare Clj ame_ndamentele
9 ulterioare
amanuntul
Depozite frigorifice,
unitati de vanzare cu
amanuntul, zone de
Moluste bivalve, productie si relocare
rapane p_entru ) moluste
bivalve vii, centre de
purificare si centre de
expediere  moluste
bivalve vii
Grasimi  animale, [Unitati de procesare, |Regulamentul (CE) nr.
inclusiv  grasimile|depozite frigorifice, | 333/2007, cu
din lapte  (unt,|unitati de vanzare cu [amendamentele
smantana) amanuntul ulterioare
Stupine, unitati de|Regulamentul (CE) nr.
. vanzare cu|333/2007, cu
Miere < i
amanuntul, unitati de |amendamentele
procesare a mierii ulterioare
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Cadmiu

Carne de bovine,
ovine, porcine,
cabaline, pasari de
curte

Carne de porc
mistret, caprior,
cerb**

Abatoare, unitati de
procesare a
carnii, unitati de
transare a carnii,
unitati carne tocata si
carne preparata,
unitati de manipulare
a vanatului, unitati de

procesare a
vanatului, unitati de
vanzare cu
amanuntul

Ficat provenit de la
bovine, ovine,
porcine, cabaline si
pasari de curte

Abatoare, unitati de
procesare a carnii,
unitati de manipulare
a vanatului, unitati de
procesare a
vanatului, unitati de
vanzare cu
amanuntul

Rinichi provenit de
la bovine, ovine,
porcine, cabaline si
pasari de curte

Abatoare, unitati de
procesare a carnii,
unitati de manipulare
a vanatului, unitati de

procesare a
vanatului, unitati de
vanzare cu
amanuntul

Regulamentul
333/2007,
amendamentele
ulterioare

(CE) nr.
cu

Regulamentul (CE)
nr. 333/2007, cu
amendamentele
ulterioare

Carne de peste

Unitati de procesare
a pestelui, unitate
produse proaspete
din pescuit, pescarii,
depozit frigorific,
magazine

alimentare, unitati de

Crustacee

vanzare cu
amanuntul
Depozite frigorifice,
unitatj de
vanzare cu
amanuntul

Regulamentul
333/2007,
amendamentele
ulterioare

(CE) nr.
cu

Regulamentul (CE)
nr. 333/2007, cu
amendamentele
ulterioare
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Moluste
rapane

bivalve,

Zone de productie si
relocare pentru
moluste bivalve vii,
centre de purificare si
centre de expediere
moluste bivalve vii
din judetele
Constanta si Tulcea
Depozite frigorifice,
unitati de procesare,
unitati de vanzare cu
amanuntul

Cefalopode

Depozite frigorifice,
unitati de vanzare cu
amanuntul

Mercur

Carne de peste

Unitati produse
proaspete din
pescuit, unitati de
procesare a pestelui,
depozite frigorifice,
unitati de vanzare cu
amanuntul

Moluste bivalve,
gasteropode marine

Unitati produse
proaspete din
pescuit, unitati de
procesare a pestelui,

pescarrii, depozite
frigorifice, unitati de
vanzare cu
amanuntul

Zone de productie si
relocare pentru

moluste bivalve vii,
centre de purificare si
centre de expediere
moluste bivalve vii
din judetele
Constanta si Tulcea

Regulamentul
333/2007,
amendamentele
ulterioare

(CE) n
c

It
u

Regulamentul (CE)
nr. 333/2007, cu
amendamentele
ulterioare
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Depozite frigorifice,
Crustacee unitati de vanzare cu
amanuntul
Depozite frigorifice,
Cefalopode unitati de vanzare cu
amanuntul
AlmEEE Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
. conservate _|Unitati de procesare, | 333,507 culnr. 333/2007, cu
Staniu (conserve din [unitati de vanzare cu
. < amendamentele amendamentele
carne, conserve din|amanuntul ulterioare ulterioare
peste)
Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
. . 333/2007, cu|nr. 333/2007, cu
Ficat bovine Abatoare
amendamentele amendamentele
ulterioare ulterioare
Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
Ficat ovine si Abatoare 333/2007, cufnr. 333/2007, cu
caprine amendamentele amendamentele
Metale grele ulterioare ulterioare
Regulamentul (CE) nr.
396/2005, cu|Mercur
amendamentele
e, Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
. . 333/2007, cu|nr. 333/2007, cu
Ficat porcine Abatoare
amendamentele amendamentele
ulterioare ulterioare
. L e Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
FeipeeL i G 333/2007, culnr. 333/2007, cu
(pui de carne, gaini|Abatoare

reforma, curcani)

amendamentele
ulterioare

amendamentele
ulterioare

106

indaco

Software development



lege| 5

Cupru

Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
Carne bovine Abatoare 333/2007, cu|nr. 333/2007, cu
amendamentele amendamentele
ulterioare ulterioare
Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
Carn_e ovine  si Abatoare 333/2007, cu|nr. 333/2007, cu
caprine amendamentele amendamentele
ulterioare ulterioare
Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
Carne porcine Abatoare 333/2007, cu|nr. 333/2007, cu
amendamentele amendamentele
ulterioare ulterioare
Regulamentul (CE) nr.[Regulamentul (CE)
. 333/2007, cu|nr. 333/2007, cu
Carne de ecvidee |Abatoare
amendamentele amendamentele
ulterioare ulterioare
Carne pasari de Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
curte (pui de carne, Ab 333/2007, cufnr. 333/2007, cu
O - atoare
gaini reforma, amendamentele amendamentele
curcani) ulterioare ulterioare
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Pesticide
Regulamentul (CE) nr.
396/2005, cu
amendamentele
ulterioare

Neonicotinoide
(Acetamiprid,
Clotianidin,
Imidacloprid,
Tiacloprid,
Thiametoxam)

Miere

Stupine,
colectare

centre de

Ordinul presedintelui
Autoritatii Nationale
Sanitare Veterinare si
pentru Siguranta
Alimentelor nr. 147/2004
pentru aprobarea
normelor sanitare
veterinare Si pentru
siguranta alimentelor
privind  reziduurile de

pesticide din produsele de
origine animala si
nonanimala si reziduurile
de medicamente de uz
veterinar In produsele de

origine animala, cu
modificarile si
completarile ulterioare
Regulamentul (UE)

2017/625 al Parlamentului
European si al Consiliului
din 15 martie 2017 privind
controalele oficiale si alte
activitati oficiale efectuate
pentru a asigura aplicarea
legislatiei privind
alimentele si furajele, a
normelor privind
sanatatea si bunastarea
animalelor, sanatatea
plantelor si produsele de
protectie a plantelor, de
modificare a
Regulamentelor (CE) nr.
999/2001, (CE) nr.
396/2005, (CE) nr.
1.069/2009, (CE) nr.
1.107/2009, (UE) nr.
1.151/2012, (UE) nr.
652/2014, (UE) 2016/429
si (UE) 2016/2.031 ale
Parlamentului European
si ale Consiliului, a
Regulamentelor (CE) nr.

Ordinul
presedintelui
Autoritatii Nationale
Sanitare Veterinare
si pentru Siguranta

Alimentelor nr.
147/2004, cu
modificarile Si
completarile
ulterioare

Regulamentul (UE)
2017/625
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1/2005 si (CE) nr.
1.099/2009 ale Consiliului
si a Directivelor 98/58/CE,
1999/74/CE, 2007/43/CE,
2008/119/CE si
2008/120/CE ale
Consiliului si de abrogare
a Regulamentelor (CE) nr.
854/2004 si (CE) nr.
882/2004 ale
Parlamentului  European
si ale Consiliului, precum
] a Directivelor
89/608/CEE,
89/662/CEE,
90/425/CEE,
91/496/CEE, 96/23/CE,
96/93/CE si 97/78/CE ale
Consiliului si a Deciziei
92/438/CEE a Consiliului
(Regulamentul privind
controalele oficiale)
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Ordinul
presedintelui

el PR Autoritatii Nationale
Autoritatji Nationale . -
Sanitare Veterinare si S_anltare Ve_terlnare
_ pentru Siguranta §|_pentru Siguranta
Propamocarb Miere Stupine, centre de Alimentelor nr. 147/2004 Alimentelor nr.
P colectare o 11147/2004, cu
cu modificarile $i| modificarile i
completarile ulterioare completarile
Regulamentul (UE) ulterioare
2ol Regulamentul (UE)
2017/625
Carne si produse|Abatoare, unitati de
din carne, cu(transare, unitai de
exceptia organelor|procesare, unitati de
comestibile de la|vanzare CU| pequlamentul (UE)
bovine, ovine, [amanuntul, unitati de 20:?7/644 al Comisiei din
caprine, porcine, | manipulare alg aprilie 2017 de stabilire
pasari de curte,|vanatului, unitati de a metodelor de prelevare
cabaline, iepure | procesare a de probe si a rgetodelor
Dioxina furani si PCB- C?rne dfz mistreg, vrgmatului, Uil e de P analiza pentru
uri asemanatoare Suma dioxinelor VEIETEEE e van}aret | Ul controlul  nivelurilor  de
dioxinelor si PCB de tipul|P&"® amenintyl_____ldioxine, de PCB-uri de Reduiamentul (UE)
Regulamentul  (UE) dioxinelor Abatoare, unitati de|tipul dioxinelor si de PCB- 201 7/644
2023/915 Ficat si produse|transare, unitali de|yri care nu sunt de tipul
derivate provenite |procesare, unitati de|dioxinelor in  anumite
de la bovine, ovine,|vanzare CU| produse alimentare si de
caprine,  porcine,|amanuntul abrogare a
pasari de curte,|Unitati de manipulare | Regulamentului (UE) nr.
cabaline, iepure |a vanatului, unitati de | 589/2014
Ficat de mistret,|procesare a
vanat salbatic cu|vanatului, unitati de
pene vanzare cu
amanuntul
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Carne de peste,
produse pescaresti
si produse derivate

Centru de colectare a
pestelui, unitati
produse proaspete
din pescuit, unitati de
procesare a pestelui,

pescarii, depozite
frigorifice, unitati de
vanzare cu
amanuntul

Ficat de peste si
produse  derivate
din acesta

Unitati de procesare,
unitati de vanzare cu
amanuntul

Lapte crud Si
produse lactate

Ferme de animale
producatoare de
lapte, centre de
colectare a laptelui,
automate de vanzare
a laptelui, unitati de
procesare lapte,
unitati de vanzare cu
amanuntul

Oua si produse de
oua, cu exceptia
oualor de gasca

Centre de ambalare,
unitati de procesare,
unitati de vanzare cu
amanuntul

Grasime de la
bovine, ovine,
porcine si pasari de
curte

Abatoare, unitati de
procesare a
grasimilor pentru
consum uman

Grasimi animale
amestecate

Abatoare, unitati de
procesare a
grasimilor pentru
consum uman
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Substante

perufloralchilate***

Regulamentul
2023/915

(UE)

Suma dintre
PFOS, PFOA,
PFNA si PFHxS

Abatoare, unitati de
procesare a carnii,

: unitati de transare a|Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
gj;r;e dirc?noé"”e*i carnii, unitati carne [333/2007, culnr.” 333/2007, cu
ésér’i depcu te tocats si  carne|amendamentele amendamentele
P preparata, unitati de|ulterioare ulterioare

vanzare cu

amanuntul

Abatoare, unitati de

procesare a carnii,
Organe comestibile [unitati de transare a|Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
de bovine, ovine,|carnii, unitati carne|333/2007, cu|nr. 333/2007, cu
porcine si pasari de[tocatd si  carne|amendamentele amendamentele
curte preparata, unitati de|ulterioare ulterioare

vanzare cu

amanuntul

Abatoare, unitati de

manipulare a
Carmne de vanat cu vanatului, unitati de|Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
exceptia c'elei transare, unitati de|333/2007, cu|nr. 333/2007, cu
rov:nite de la ursi |Procesare aamendamentele amendamentele
P $ vanatului, unitati de|ulterioare ulterioare

vanzare cu

amanuntul

Abatoare, unitati de
Organe comestibile procesare a carnil e Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)

A vanat, unitati de
de vanat, CU| hanioulare a 333/2007, cufnr. 333/2007, cu
exceptia organelor| . pula s amendamentele amendamentele
o vanatului, unitati de ; .

comestibile de urs A ulterioare ulterioare

vanzare cu

amanuntul

Unitati de procesare|Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
Carne de peste a pestelui, pescarii,[333/2007, cu|nr. 333/2007, cu

pes unitati de vanzare cu|amendamentele amendamentele
amanuntul ulterioare ulterioare

112

indaco

Software development



lege| 5

Depozite frigorifice,
unitati de vanzare cu
amanuntul, zone de

Hidrocarburi aromatice
policiclice
Regulamentul
2023/915

(UE)

Benzopiren

roductie $i relocare Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
Crustacee i Eemru s oluate | 333/2007, culnr.” 333/2007, cu
moluste bivalve bivalve vii, centre de ame_ndamentele ame_ndamentele

o . ulterioare ulterioare

purificare si centre de

expediere  moluste

bivalve vii

Centre de ambalare, |Regulamentul (CE) nr.|Regulamentul (CE)
o unitati de procesare,|333/2007, cu|nr. 333/2007, cu

ua pope. ~

unitati de vanzare cu|amendamentele amendamentele

amanuntul ulterioare ulterioare

Targuri  unde se

comercializeaza

produse traditionale,

obtinute n unitati| Regulamentul (CE) nr.

Carne afumata si
produse din carne
afumata

inregistrate  sanitar-
veterinar, unitati de
vanzare cu

amanuntul
Unitati de procesare,
carmangerii, unitati

de vanzare cu
amanuntul

Carne tratata termic
si produse din carne
tratate termic
introduse pe piata
pentru
consumatorul
fina|****

Unitati de vanzare cu
amanuntul
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333/2007 al Comisiei din
28 martie 2007 de
stabilire a metodelor de
prelevare a probelor si de
analiza pentru controlul
oficial al nivelurilor de
plumb, cadmiu, mercur,
staniu  anorganic,  3-
MCPD si benzo(a)piren
din produsele alimentare,
cu amendamentele
ulterioare

Regulamentul (CE)
nr. 333/2007, cu
amendamentele
ulterioare
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Produse pescaresti
afumate, cu
exceptia  sprotului
afumat si sprotului
afumat ambalat Tn
conserva,

heringului din
Marea Baltica
afumat si heringului
din Marea Baltica
afumat ambalat n

Unitati de procesare
a pestelui, pescarii,
unitati de vanzare cu
amanuntul

Targuri  unde se
comercializeaza
produse traditionale,
obtinute in unitati

conserva, inregistrate  sanitar-
Katsuobushi veterinar, unitati de
(palamida uscata), [vanzare cu
moluste bivalve [amanuntul
(proaspete,

refrigerate sau

congelate)

Sprot  afumat  si

sprot afumat

ambalat n

conserva, hering
din Marea Baltica
afumat si hering din
Marea Baltica
afumat ambalat in
conserva,
Katsuobushi
(palamida uscata)

Pescarii, unitati de
vanzare cu
amanuntul

Moluste bivalve
(proaspete,
refrigerate sau
congelate)

Zone de productie si
relocare pentru
moluste bivalve Vvii,
centre de purificare si
centre de expediere
moluste bivalve vii
din judetele
Constanta si Tulcea
Depozite frigorifice,
unitati de vanzare cu
amanuntul
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Unitati de procesare
Moluste bivalve [a pestelui, unitati de
afumate vanzare cu
amanuntul

Produse alimentare

- produse din carme Unitati de procesare

a carnii, unitati de

fara membrarla vanzare cu US FDA/2009
- ambalate in =
Melamina NN . lamanuntul US FDA/2009 metoda de [ metoda de
- recipienti de plastic i - .
8. |Regulamentul (UE) | Melamina Lapt f ” determinare a melaminei|determinare a
2023/915 ap 'i p_r";‘ tpe”r“; prin GC/MS/IMS melaminei prin
sugarl sl 'apte pra Unitati de vanzare cu GC/MS/MS
de continuare, N
~’lamanuntul
ambalate in

ambalaje de plastic

** Pentru parametrul plumb si cadmiu la matricea carne/organe mistret, cerb, caprior, conformitatea lotului se stabileste
dupa extrapolarea rezultatelor in conformitate cu Procedura specifica referitoare la stabilirea masurilor care se vor lua in
situatia obtinerii de rezultate neconforme pentru substantele care nu au stabilita limita maxima de reziduuri la alte
specii/tesuturi/matrici decat speciile/tesuturile/matricile-tinta.

*** Pentru determinarea acestor parametri se vor recolta probe in baza programului specific elaborat de catre ANSVSA,
numai dupa ce Directia coordonare laboratoare si produse medicinale veterinare va transmite arondarea laboratoarelor
acreditate n acest sens.

=+ n conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) 2023/915 al Comisiei din 25 aprilie 2023 privind nivelurile maxime
pentru anumiti contaminanti din produsele alimentare, se vor preleva probe de carne si produsele din carne care au fost
supuse unui proces de tratare termica susceptibil sa genereze HAP-uri, adica doar frigerea sau frigerea cu carbuni,
respectiv produse ready to eat ambalate de tipul carne la gratar, mici la gratar etc., expuse la comercializare pentru
consumatorul final.

In conformitate cu prevederile punctului 1 al anexei |l - Criterii pentru strategia de esantionare la Regulamentul delegat
(UE) 2022/931 al Comisiei din 23 martie 2022 de completare a Regulamentului (UE) 2017/625 al Parlamentului European
si al Consiliului prin stabilirea unor norme privind efectuarea controalelor oficiale in ceea ce priveste contaminantii din
produsele alimentare pentru fiecare operator din sectorul alimentar care urmeaza sa fie controlat se vor lua in considerare
urmatoarele criterii pentru selectarea tipului de produse alimentare (matricii) care urmeaza sa fie analizat (3) :
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istoricul deficientelor in ceea ce priveste contaminantii, probe neconforme in programul oficial sau in programul de
autocontrol;

deficiente privind analiza riscurilor, identificarea punctelor critice de control, precum si in aplicarea programelor de
autocontrol;

deficiente in ceea ce priveste pastrarea evidentelor conform cerintelor definite in sectiunea lll a partii A din anexa | la
Regulamentul (CE) nr. 852/2004;

esantionarea reprezentativa - indiferent de dimensiunea operatorului din sectorul alimentar, proba trebuie sa fie
reprezentativa, in conformitate cu prevederile legislatiei specifice in acest sens si Ghidul privind implementarea regulilor gi
dispozitiilor practice pentru efectuarea controlului oficial privind contaminantii din alimente, atat in control oficial, cat si in
programul de autocontrol implementat de catre operator la nivelul unitatii.

Pentru selectarea unitatilor inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor de la nivelul carora
vor fi recoltate probele planificate, sefii serviciilor cu responsabilitati in domeniul sigurantei alimentelor din cadrul DSVSA
judetene si a municipiului Bucuresti vor lua in considerare urmatoarele criterii:

identificarea Tn catagrafie a unitatilor de la nivelul carora pot fi recoltate matricile, prevazute in planurile de control;

analiza rezultatelor obtinute in anii precedenti in cadrul programelor de control oficial sau al programelor de autocontrol,
respectiv antecedentele unitatilor in ultimii 3 ani raportat la obtinerea de alimente cu un continut de contaminanti peste
limita admisa, stabilita Tn legislatia europeana; pastrarea unor evidente care sa includa denumirea unitatii, profilul, matricea
prelevata, determinarea efectuata, rezultatul obtinut; medicii veterinari oficiali vor realiza verificarea sistemelor de control
pe care acestia le-au implementat in acest sens si rezultatele obtinute, BA, masurile aplicate, in situatia in care a fost
cazul;

capacitatea de productie a unitatilor si tipurile de produse obtinute la nivelul acestora, in corelatie cu raza de distributie
a acestora, locala, judeteana, regionala, nationala, comunitara, internationala;

originea animalelor destinate sacrificarii, a materiilor prime din care se obtin produsele de origine animala sau a
produselor finite, respectiv daca provin din zone sau regiuni recunoscute pe plan national sau international ca fiind cu risc
privind contaminantiji, contaminare radioactiva (de exemplu, import de peste/produse din pescuit/conserve de peste);

vor fi selectate cu prioritate unitatile care nu au stabilit in programul de autocontrol prelevari de probe in acest sens,
respectiv cei care nu monitorizeaza riscurile chimice in cadrul programului HACCP etc.;

notificarile transmise prin intermediul Sistemului rapid de alerta pentru alimente si furaje;
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informatiile din partea directiilor regionale de mediu cu privire la zonele/siturile care sunt in evidenta acestora ca
zone/situri contaminate.

Daca in urma analizelor de laborator efectuate pentru probe prelevate din produse de origine animala se identifica
alimente care nu se incadreaza in parametrii de siguranta stabiliti de legislatia comunitara, DSVSA judetene si a
municipiului Bucuresti vor dispune aplicarea masurilor stabilite in conformitate cu legislatia sanitar-veterinara in vigoare gi
cu planurile de contingenta pentru alimente.

Pentru toate probele analizate la care au fost identificate depasiri ale limitelor maxime admise de contaminanti din
produsele de origine animala, fata de limitele stabilite in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) 2023/915 al
Comisiei din 25 aprilie 2023 privind nivelurile maxime pentru anumiti contaminanti din produsele alimentare si de abrogare
a Regulamentului (CE) nr. 1.881/2006 si a Regulamentului (CE) nr. 396/2005, se intocmeste un dosar care sa cuprinda
cel putin urmatoarele documente:

* cererea de analiza pentru determinarea contaminantilor, anexa aferenta, elaborate de catre medicul veterinar oficial;

* buletinele de analiza eliberate de LSVSA judetean/IISPV/alte laboratoare;

* notificarea initiata in SRAAF sau AAC, in functie de rezultatul evaluarii, in situatia in care produsele la care au fost
identificate depasiri ale limitelor maxim admise au fost puse pe piata nationala sau au facut obiectul comertului
intracomunitar; pe platforma iIRASFF vor fi incarcate toate documentele aferente notificarii (documente din care sa se
evidentieze stabilirea trasabilitati produselor, anchetele efectuate in judetele de origine, identificarea
proprietarului/exploatatiei de la nivelul careia provine animalul, prelevarea de probe de furaje daca este cazul, notificarea
directiilor regionale de mediu, masurile dispuse, acte de confiscare si distrugere, buletine de analiza pentru probele de
furaje recoltate etc.), inclusiv un tabel centralizator acolo unde este cazul, astfel incat judeful care a initiat notificarea sa o
poata inchide, conform procedurilor;

* adrese si scrisori din partea DSVSA judetene si a municipiului Bucuresti catre alte autoritati locale/judetene, primarii,
consilii judetene, prefecturi si raspunsurile acestora;

* orice alt document cu relevanta din care sa reiasa masurile dispuse, actiunile de identificare si de eliminare a cauzei
care a stat la baza producerii contaminarii.

In situatia in care, ca urmare a unei analize de risc realizate la nivelul DSVSA in colaborare cu reprezentantii Agentiei
Nationale pentru Protectia Mediului, se considera necesara recoltarea de probe in cadrul programului oficial si din alte
categorii/tipuri de produse, DSVSA notifica in scris structura ce are competenta in domeniul sigurantei alimentelor de
origine animala din cadrul ANSVSA asupra acestor aspecte, in vederea monitorizarii.
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B. Controlul privind reziduurile de pesticide si gradul de expunere a consumatorilor la reziduurile de pesticide din si de
pe suprafata alimentelor de origine animala, in conformitate cu prevederile Regulamentului de punere in aplicare (UE)
2023/731 al Comisiei din 3 aprilie 2023 privind un program de control multianual coordonat al Uniunii pentru 2024, 2025 si
2026 vizand asigurarea respectarii limitelor maxime de reziduuri de pesticide si evaluarea expunerii consumatorilor la
reziduurile de pesticide din si de pe alimentele de origine vegetala si animala si de abrogare a Regulamentului de punere
in aplicare (UE) 2022/741

Matricea si Numar de
Substanta anul de robe Unitatea de prelevare Metoda de analiza
implementare P
G v2923 Abatoare, unitati de
FEEITD EE rocesare a rasimilor,
pasare(*) proce: 9 .
. unitati de procesare a carnii
Ficat de
oy Abatoare
bovina(!)
2024 Abatoare, unitati de

procesare a  grasimilor
pentru  consum  uman
Centre de colectare a

Aldrin si dieldrin, bifentrin, clordan, clormequat -| Grasime de
se analizeaza doar in si pe lapte de vaca in bovine(®)
2025, in si pe ficat de bovine in 2026, clorpirifos, Oua de

i . . - . S lor centre de|Regulamentul de punere in
clorpirifos-metil, compusi ai cuprului, g&ina(3) ORI N :
cipermetrin, DDT, deltametrin, diazinon, 22de |reambalare a oudlor cplieatis (UI2) i, peilZ0me
. ; - Ordinul presedintelui
endosulfan, famoxadon, fenvalerat, fipronil, probe |Ferme de animale - . ;
. h . . N Autoritatii Nationale Sanitare
glifosat, glufosinat de amoniu, heptaclor, anual din |producatoare de lapte; . : :
. . Veterinare si pentru Siguranta
hexaclorbenzen, hexaclorciclohexan (HCH, 2025 fiecare |[centre de colectare al,,.
. : . A ) Alimentelor nr. 147/2004, cu
izomer alfa), hexaclorciclohexan (HCH, izomer Lapte de matrice in|laptelui;  automate  de modificirile si completirile
beta), indoxacarb - se analizeaza doar in gi pe vaca(?) parte |vanzare a laptelui; unitati de A — Re§ulamenrt)ul (UE)
lapte Tn 2025, lindan, mepiquat - se analizeaza| Grasime de procesare a laptelui 2017/625, g
doar in si pe lapte de vaca in 2025, in si pe ficat suina(t) Abatoare, unitati de
de bovine Tn 2026, metoxiclor, paration, procesare a grasimilor
permetrin, pirimifos-metil pendimetalin pentru consum uman
2026 Abatoare, unltatlu . 'de
Grasime de procesare a grasimilor
asdre(?) pentru  consum  uman
pFicat de Abator, unitati de procesare
bovine(?) a carnii, unitdti de

comercializare
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() Carnea poate fi esantionata, de asemenea, conform tabelului 3 din anexa la Directiva 2002/63/CE a Comisiei din 11
iulie 2002 de stabilire a metodelor comunitare de prelevare de probe pentru controlul oficial al reziduurilor de pesticide de
pe si din produsele de origine vegetala si animala si de abrogare a Directivei 79/700/CEE.

(?) Se analizeaza lapte proaspat, neprelucrat, inclusiv congelat, pasteurizat, incalzit, sterilizat sau filtrat.

(3) Se analizeaza oua intregi, fara coaja.

NOTA:

Controlul privind reziduurile de pesticide si evaluarea expunerii consumatorilor la reziduurile de pesticide din alimentele
de origine animala se realizeaza in baza Programului specific elaborat de catre ANSVSA si transmis spre aplicare prin
nota de serviciu structurilor teritoriale, in care sunt mentionate numarul de probe pentru fiecare judet in parte, laboratoarele
care fac analiza si perioada de timp in care sunt recoltate probele.

Avand in vedere ca regulamentul de aplicare a programului de control multianual si coordonat al Uniunii privind
asigurarea respectarii limitelor maxime de reziduuri de pesticide si evaluarea expunerii consumatorilor la reziduurile de
pesticide din si de pe alimentele de origine vegetala si animala sufera modificari frecvente, acestea vor fi transmise spre
aplicare prin programul specific care va fi elaborat de catre ANSVSA si transmis prin nota de serviciu.

Criteriile care trebuie luate in considerare de catre medicii veterinari oficiali din DSVSA pentru elaborarea planului de
recoltare a probelor sunt: categoria de unitate, capacitatile de productie, tipul de produse obtinute si ponderea pe care o
are produsul, unitatile de la nivelul carora nu au fost recoltate anterior probe in cadrul programului de supraveghere,
rezultatele obtinute in anii precedenti in cadrul programelor de control oficial sau al programelor de autocontrol, respectiv
antecedentele unitatii in ultimi 3 ani in relatie cu obtinerea de alimente cu un continut de reziduuri de pesticide peste limita
admisa stabilita n legislatie, notificarile transmise prin intermediul SRAAF.

Daca in urma analizelor de laborator efectuate pe probe prelevate din produse de origine animala se identifica alimente
care nu se incadreaza in parametrii de siguranta stabiliti de legislatia comunitara, DSVSA va dispune aplicarea masurilor
stabilite in conformitate cu legislatia sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor in vigoare si a planurilor de
contingenta pentru alimente.

C. Controlul gradului de contaminare radioactiva a produselor de origine animala si a apei utilizate in procesul de
productie (radioactivitate cumulata de CS-134 $I CS-137)*
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* Controlul gradului de contaminare radioactiva din alimentele de origine animala se va realiza in baza programului
specific elaborat de catre ANSVSA si transmis spre aplicare structurilor teritoriale. Planificarea judetelor de la nivelul carora
vor fi recoltate probele pentru determinarea gradului de contaminare radioactiva se bazeaza pe analiza rezultatelor obfinute
in anul/anii anterior/anteriori, a datelor furnizate de catre Ministerul Mediului, Apelor si Padurilor, referitoare la gradul de
contaminare radioactiva la nivelul solului, apei si aerului, originea animalelor destinate sacrificarii, a materiilor prime din
care se obtin produsele de origine animala sau a produselor finite, respectiv daca provin din zone sau regiuni recunoscute
pe plan national sau international ca fiind cu risc privind radioactivitatea (de exemplu: import de peste/produse din
pescuit/conserve de peste din Japonia, Fukushima).

Daca in urma analizelor de laborator efectuate pe probe prelevate din produse de origine animala se identifica alimente
care nu se incadreaza in parametrii de siguranta stabiliti de legislatia comunitara, DSVSA dispune aplicarea masurilor
stabilite in conformitate cu legislatia sanitar-veterinara in vigoare si cu planurile de contingenta pentru alimente.

’:rrt. PRI Icéz;gallzat/Baza Matricea Unitatea de prelevare | Metoda de analiza Referential Interpretare rezultate
Radioactivitate cumulata Cs-134 Fae e Ordinul ministrului sanatatii publice, al
si Cs-137 mistret Abatoare, unitati de presedintelui  Autoritati  Nationale
Regulamentul (Euratom) 2016/52 .. ’ e manipulare a Sanitare Veterinare si pentru Siguranta
al Consiliului din 15 ianuarie 2016 cerb.  camne vanatului, unitati de Alimentelor si al presedintelui Comisiei
de stabilire a nivelurilor maxime de u’rs (de la procesare a vanatului, R TE T Nationale pentru Controlul Activitatilor
permise de contaminare animale mai unitati de vanzare cu gma de inalta Nucleare nr. 1.805/286/314/2006
radioactiva a alimentelor si T amanuntul 9 . privind  aprobarea Instructiunilor

- - ; - mari de 2 ani) rezolutie cu ; :
furajelor TIn urma unui accident detector de Ge referitoare la crearea cadrului legal

1 nuclear sau a oricarui alt caz de c d hiperour sau pentru aplicarea  regulamentelor

* urgentd radiologica si de bame € Abatoare, unitati de|g pect?Ometrie Consiliului  si  Comisiei Europene
abrogare a  Regulamentului|20VN€: procesare, unitati de |- .. referitoare la stabilirea nivelurilor
ovine R ’ < gama de joasa . . ;
(Euratom) nr. 3.954/87 al = vanzare cu amanuntul rezolutie cu maxime admise de contaminare
Consiliului si a Regulamentelor |POr¢N€ iR N radioactiva a produselor alimentare si
(Euratom) nr.  944/89 i furajere, dupa un accident nuclear sau
(Eur:;_lt(_)n_w) nr. 770/90 ale Came de Abatoare, unititi de in caz de urgenté radiologica, la
Comisiei - procesare, unitati de conditile speciale de export al
Regulamentul de punere fin[Pasare vanzare cu amanuntul produselor alimentare si furajere, ca
aplicare (UE) 2020/1.158 al urmare a unui accident nuclear sau ca
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Comisiei din
5 august 2020 privind conditiile
de import al produselor
alimentare si al hranei pentru
animale originare din tarile terte
in urma accidentului produs la
centrala nucleara de la Cernobil
Regulamentul de punere 1in
aplicare (UE) 2021/1/533 al
Comisiei din 17 septembrie 2021
de impunere a unor conditji
speciale vizand reglementarea
importurilor de hrana pentru
animale si de alimente originare
sau expediate din Japonia in
urma accidentului de la centrala
nucleara din Fukushima si de
abrogare a Regulamentului de
punere in aplicare (UE) 2016/6

Carne de
peste (ton),
conserve de

Depozit frigorific,
depozit fara regim
termic, unitati de

peste vanzare cu amanuntul
Laptg G Ferma/Exploatatie de
(bovine, .
- bovine, centru de
ovine, .
: colectare a laptelui
caprine)

Peste (peste
2 ani)

Ferme de
acvacultura**

Branzeturi

Unitati de procesare a
laptelui**

Oua de
gaina, de
prepelita

Ferma de gaini
ouatoare, centre de
colectare a oualor,
centre de ambalare a
oualor

Miere

Stupine, unitati de
procesare, unitate de
vanzare cu amanuntul

Apa utilizata
n unitate

Abatoare, unitati de
procesare a carnii,
laptelui, pestelui,
unitati de manipulare a
vanatului

urmare a altor situatii de urgenta
radiologica, precum si la conditiile care
guverneaza importurile  produselor
agricole originare din alte tari, ca
urmare a accidentului de la centrala
nuclearo-electrica de Ila Cernobil
Regulamentul de punere in aplicare
(UE) 2021/1.533
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** In baza unui program suplimentar elaborat si transmis de catre ANSVSA, in situatia Tn care a fost identificat un buletin
de analiza care indica depasiri ale limitei admise la parametrul radioactivitate cumulata.
SECTIUNEA 10

A. Monitorizarea unor agenti zoonotici in alimentele de origine animala, in conformitate cu prevederile Directivei
2003/99/CE a Parlamentului European si a Consiliului din 17 noiembrie 2003 privind monitorizarea zoonozelor si a
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agentilor zoonotici, de modificare a Deciziei 90/424/CEE a Consiliului si de abrogare a Directivei 92/117/CEE a
Consiliului si ale specificatiilor tehnice elaborate de catre EFSA*

NI, unitéj Unitatea de la care se
Nr. . . o — Metoda analitica Referential preleveaza
crt. Ceitsgor @ts et (e@ar:gct;gne)/ e de referinta interpretare rezultate | probele/Etapa careia i
P se aplica criteriul
Probe de pe suprafata
carcaselor de bovine si Metoda RT-PCR,|Reglementarile UE in|Abatoare de
ovine, dupa toaletare, dar E. coli|conform vigoare bovine/ovine, conform
1. |inainte de racirea 1 verotoxigene |specificatiilor Recomandarile programului specific
carcaselor, pentru (VTEC) tehnice descrise|EFSA Sectiunea 1|elaborat de  catre
testarea E. coli de EFSA pct. 8 din cap. | ANSVSA
verotoxigene (VTEC)
Ca_rne tocata de bovine Si Metoda RT-PCR, |Reglementsrile UE in A_Ilmveﬁnte_ mtroduge pe
ovine, carne tocata . - piata in timpul perioadei
- E. coli|conform vigoare
2 amestec care contine . ieicatiil R il de conservare conform
" [carne de bovine si/sau 9 LTSS SelTel ezl . ecomandaljle programului specific
. = (VTEC) tehnice descrise|EFSA Sectiunea 1 =
ovine, carne preparata de EESA ct. 8 din cap. | elaborat de  catre
de bovine, ovine pet. P: ANSVSA
Metoda RT-PCR, B
. Reglementarile UE in [ piata Tn timpul perioadei
E. coli|conform -
. . P vigoare de conservare conform
3. |Lapte si produse lactate 5 verotoxigene |specificatiilor - - o
A . |Recomandarile programului specific
(VTEC) tehnice descrise | =
de EESA EFSA elaborat de  catre
ANSVSA
4 Monitorizarea altor agenti zoonotici si a altor microorganisme n alimentele de origine animala destinate exportului in tari
" [terte, In conformitate cu legislatia tarilor importatoare

* Monitorizarea unor agenti zoonotici in alimentele de origine animala se va realiza in baza programelor specifice
elaborate de catre ANSVSA.

B. Monitorizarea unor parametri si agenti zoonotici in alimentele de origine animala, in conformitate cu cerintele pentru
certificarea unor produse de origine animala destinate exportului in Statele Unite ale Americii
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Unitatea de la

Nr.| Categoria de N qnitéti N Metoda analitica de _Referen;ial pr(;?erSeSaezé
' : (esantioane)/ Criterii s () interpretare
crt. alimente rob3 referinta rezultate® probele/Etapa
P careia i se aplica
criteriul
Carne
proaspata .
o Determinarea sy o
1 Egoﬁgltea @ B 1 speciei de |Metoda USDA-FSIS| Ug:t? }J gegtrlgziﬁ
’ do?nestice provenienta a|Metoda ELISA Ze export ‘i)n SUA
inclusiv o’rgane el P
comestibile
Carcase de Unitati certificate
2. |bovine si 1 E. coli generic ISO 16649-3 - pentru operatiuni
porcine de export in SUA
Determinarea I o
1 speciei de|Metoda USDA-FSIS| U::t? H ge;tg;itnei
provenienta a|Metoda ELISA P p
CArnii® de export in SUA
Metoda FSIS
Microbiological
Laboratory Methods for Unititi  certificate
1 Salmonella/325 g|the Analysis of the[Reglementarile entru  operatiuni
3 Produse din produs din carne |[Ready-to-Eat Products | USDA-FSIS ge export ‘i)n SUA
' |carne for the Presence of P
Salmonella (MLG 4 and
4C)
Regulamentul
(CE) nr. s e
L Unitati certificate
5 h:ztfg'é"ytogenes EN ISO 11290-1@ &073/2005’ pentru operatjuni

amendamentele
ulterioare

de export in SUA

123

indaco

Software development



lege L5 indaco

Software development

Unitati certificate
pentru operatiuni

1 E. coli VTEC ISO/TS 13136:2012 - de export in SUA
salamuri crud
uscate

Unitati certificate

Enterotoxina pentru operatiuni

1 stafilococica ISO 19020:2017 - de export Tn SUA
salamuri crud
uscate

() Aceste criterii se aplica loturilor de produse din carne de ungulate domestice sau care contin carne de ungulate
domestice - porc, inclusiv loturilor de conserve din carne de ungulate domestice sau care contin carne de ungulate
domestice - porc, ce sunt destinate exportului in Statele Unite ale Americii.

@ Tn vederea derularii operatiunilor de export cu produse din carne «gata pentru consum» in Statele Unite ale Americii,
operatorii din domeniul alimentar au obligatia de a pune in aplicare programele de autocontrol, bazate pe prelevarea de
probe, pentru determinarea Listeria monocytogenesca criteriu de siguranta a alimentelor; in acest caz, analizele de
laborator se efectueaza in conformitate cu prelevarile EN ISO 11290-1, iar criteriul de siguranta aplicat loturilor de produse
din carne «gata pentru consumsy», destinate exportului in Statele Unite ale Americii, este Listeria monocytogenes absenta
in 25 g produs.

SECTIUNEA 11
EXPERTIZA REZIDUURILOR LA ANIMALELE VII SI IN PRODUSELE ACESTORA

BOVINE

I | Szl el Matrice el o Categorla Referential interpretare rezultate

crt. | substante prelevare |de animale
Vitei Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru

. .. | Tineret Siguranta Alimentelor nr. 199/2006 pentru aprobarea Normei sanitare

1. |Ala Urina Exploatatii - h S . AR .
bovin veterinare privind interzicerea utilizarii Tn cresterea animalelor de
Vaci ferma a unor substante cu actiune hormonala sau tireostatica si a celor
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betaagoniste, cu  modificarile si  completarile  ulterioare
Regulamentul (UE) 2019/1.871 al Comisiei din 7 noiembrie 2019

Tesut privind valorile de referinta pentru substantele farmacologic active
muscular nepermise care sunt prezente in alimentele de origine animala si de
Tesut Abator abrogare a Deciziei 2005/34/CE
hepatic
Urina
Urina Exploatatii | Vitei Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Alb Tineret Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
bovin ulterioare
Tiroida | Abator Vaci Regulamentul (UE) 2019/1.871
Ser Urina | Exploatatii
Tesut V_i;ei O.rdinul preggdintelui Autoritatii Nationale Sanitgre \/.eteri.nare si pentru
Alc N —— Tlngret Slguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
Tesut Abator bovn.n ulterioare
hepatic Vaci Regulamentul (UE) 2019/1.871
Urina
Urina Exploatatii
Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 al Comisiei din 7 iulie 2022 de
Tesut Vitei completare a Regulgmer_ﬂului (UE) 2017{625 al Parlamentului
e —— Tineret European si al Consiliului cu cerinte specifice pentru efectuarea
Ald Tesut bovin controalelor oficiale vizand utilizarea substantelor farmacologic active
hepatic | Abator vaci autorizate ca medicameqte de uz vgteringr sau ca aditivi f_urajeri §i a
Tesut supstangelor farmacologic active interzise sau neautorizate si a
- reziduurilor acestora Regulamentul (UE) 2019/1.871
Urina
il SpEIEl] Vitei Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Ale Tesut Tingret Sigu_ranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
muscular Abator bovin ulterioare
Tesut Vaci Regulamentul (UE) 2019/1.871
hepatic
. . |Vitei Tabelul 2 din anexa la Regulamentul (UE) nr. 37/2010 al Comisiei din
4 Ui Seleas Tineret 22 decembrie 2009 privind substantele active din punct de vedere
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Tesut bovin farmacologic si clasificarea lor in functie de limitele reziduale maxime
muscular Vaci din produsele alimentare de origine animala, cu amendamentele
Tesut Abator ulterioare
renal Regulamentul (UE) 2019/1.871
Intestine
Regulamentul (CE) nr. 396/2005 al Parlamentului European si al
Tesut Comisiei din 23 februarie 2005 privind continuturile maxime aplicabile
7. |A3b muscular Abator reziduurilor de pesticide din sau de pe produse alimentare si hrana de
origine vegetala si animala pentru animale si de modificare a Directivei
91/414/CEE, cu amendamentele ulterioare
Tesut
muscular Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a
8. |A3c Tesut Abator Regulamentului (UE) 2017/625
renal Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut }I'/ilrilret Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a
9. |A3f muscular Abator bovin Regulamentului (UE) 2017/625
vaci Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut Vitei
10. |Bla IJSEUER Abator Tlngret Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Tesut bovin
renal Vaci
Tesut
muscular Vitei
esut Tineret Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
11.(B1b Abator
’ hepatic bovin Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
Tesut Vaci
renal
Tesut Vitei
12.(Blc ?gsslj:tular Abator gg:/?;et Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
renal Vaci
Vitei
13.(B1d -rlt-fsuctular Abator ‘kl)'grzl?;et Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Vaci
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PORCINE

Vitei Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Tesut Tineret Regulamentul (CE) nr. 124/2009 al Comisiei din 10 februarie 2009 de
14.|B2 h : Abator - stabilire a limitelor maxime pentru prezenta coccidiostaticelor sau a
epatic bovin . . - ) - S O
vaci hlstomonostatlceIOI in gllmente_ in urma transferului inevitabil al
acestor substante in furajele nevizate
M || i ol Matrice Lol o Referential interpretare rezultate
crt. | substante prelevare
Urina Exploatatii
Tesut Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
1. |Ala muscular Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
Tesut Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
hepatic
Urina
Urina Exploatatii | ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
2. |Alb Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
Tiroid3 Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Urina Ser |Exploatatii
Tesut Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
3. |Alc muscular Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
Tesut Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
hepatic
Urina
Urina Exploatatii
Tesut Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a Regulamentului
4. |Ald muscular (UE) 2017/625
Tesut Abator Regulamentul (UE) 2019/1.871
hepatic
Tesut renal
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OVINE

Urina Exploatatii
Tesut Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
5. |Ale muscular Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
Tesut Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
hepatic
Urina Exploatatii
Tesut Tabelul 2 din anexa la Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu
6. [A2 P amendamentele ulterioare
Tesut renal Abator Regulamentul (UE) 2019/1.871
Intestine
7. |A3b ;itz:tular Abator Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
Tesut Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a Regulamentului
8. |A3c muscular | Abator (UE) 2017/625
Tesut renal Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a Regulamentului
9. |A3f muscular Abator (UE) 2017/625
Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut
10. |Bla muscular [ Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Tesut renal
Tesut
11. |B1D ?eussuctular Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
' hepatic Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
Tesut renal
Tesut
12. (Blc muscular [ Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Tesut renal
Tesut Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
e, [l muscular AL Regulamentul (CE) nr. 582/2009
14. |B2 Tesut Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
' hepatic Regulamentul (CE) nr. 124/2009
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Nr. | Grupade q Locul de -
crt. | substante Matrice prelevare Referential interpretare rezultate
Urina Exploatatii
Tesut Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
1. |Ala muscular Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
Tesut Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
hepatic
Urina
ina Exploatatii
Urina Xploatati Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
2. |Alb Urina Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
nna . Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tiroida
Ser "
Urina Exploatatii
Urina Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
3. |Alc Tesut Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
muscular [ Abator
Tesut
hepatic
Urina Exploatatii
LTJSQL?t Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
4. |Ald - Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
Tesut Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
hepatic
Tesut renal
Urina Exploatatii
Urina Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
5. |Ale Tesut Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
muscular [ Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut
hepatic
6. |A2 Urina Exploatatii
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CAPRINE

Lt Tabelul 2 din anexa la Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu
muscular .
Tesut renal Abator amendamentele ulterioare
. Regulamentul (UE) 2019/1.871
Intestine
Tesut .
7. |A3b Abator Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
muscular
Tesut Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a Regulamentului
8. |A3c muscular [ Abator (UE) 2017/625
Tesut renal Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a Regulamentului
9. |A3f muscular Abator (UE) 2017/625
Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut
10. |Bla muscular | Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Tesut renal
Tesut
11. |B1D [l_néjsslj:tular Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
' hepatic Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
Tesut renal
Tesut
12. (Blc muscular [ Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Tesut renal
Tesut Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
LEL | e muscular geal Regulamentul (CE) nr. 582/2009
14. |B2 Tesut_ Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
hepatic Regulamentul (CE) nr. 124/2009
Nr. | Grupade . Locul de )
ort. | substante Matrice prelevare Referential interpretare rezultate
1. |Ala Urina Exploatatii
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Tesut
muscular Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Tesut Abator Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
hepatic ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Urina
ind Exploatatii
Urina Xploatati Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Alb Uring Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
nna. Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tiroida
Ser .
Urina Exploatatii
Urina Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Alc Tesut Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
muscular | Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut
hepatic
Urina Exploatatii
Urina . . . g . . . .
Tesut Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Ald T Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
Tesut Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
hepatic
Tesut renal
Urina Exploatatii
Urina Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Ale Tesut Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
muscular [ Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut
hepatic
Urina Exploatatii
Tabelul 2 din anexa la Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu
Tesut .
A2 et amendamentele ulterioare
Tesut renal Abator Regulamentul (UE) 2019/1.871
Intestine
Tesut .
A3b Abator Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
muscular
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CABALINE

Tesut Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a Regulamentului
8. |A3c muscular [ Abator (UE) 2017/625
Tesut renal Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a Regulamentului
9. |A3f muscular Abator (UE) 2017/625
Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut
10. |Bla muscular [Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Tesut renal
Tesut
11. |B1D [l_n::&ular Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
' hepatic Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
Tesut renal
Tesut
12. |Blc muscular | Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Tesut renal
Tesut Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
9, (=l muscular Aoy Regulamentul (CE) nr. 582/2009
14. |B2 Tesut Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
hepatic Regulamentul (CE) nr. 124/2009
Nr. | Grupade . Locul de L
ort. | substante Matrice prelevare Referential interpretare rezultate
Urina Exploatatii
Tesut Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
1. |Ala muscular Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
Tesut Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
hepatic
Urina

132

indaco

Software development



lege| 5

Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru

Alb Urina igglt%?tat" Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871

Urina Ser | Exploatatii

Urina Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Alc Tesut Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile

muscular [Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871

Tesut

hepatic

Urina Exploatatii

Urina . . . g . . . .

Tesut O_rdlnul pre§e_d|nteIU| Autoritatii Nationale Sanltg_re \(eterl_nare si pent_ru
Ald E— Siguranta Alimentelor nr. 199/2006 cu modificarile si completarile

Tegut Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871

muscular

Tesut renal

Urina Exploatatii

Urina Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Ale Tesut Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile

muscular [ Abator ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871

Tesut

hepatic

Urina Exploatati Tabelul 2 din anexa la Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu
A2 Tesut amendamentele ulterioare

muscular [ Abator Regulamentul (UE) 2019/1.871

Tesut renal
A3b TS Abator Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare

muscular

Tesut Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a Regulamentului
A3c muscular [ Abator (UE) 2017/625

Tesut renal Regulamentul (UE) 2019/1.871

Tesut Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a Regulamentului
A3f muscular Abator (UE) 2017/625

Regulamentul (UE) 2019/1.871
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Tesut
10. |Bla muscular [ Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Tesut renal
Tesut
11. |B1D [P::&mar Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
) hepatic Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
Tesut renal
Tesut
12. (Blc muscular [ Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Tesut renal
Tesut Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
s, il muscular AL Regulamentul (CE) nr. 582/2009
14. |B2 Tesut_ Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
hepatic Regulamentul (CE) nr. 124/2009
Nr. | Grupade . Locul de L
crt. | substante Matrice prelevare Referential interpretare rezultate
Tesut Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pent
muscular | Exploatatii rdinul presedintelui Autori atii Nationale Sani are Veterinare si pentru
1. |Ala Tesut Abator Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
h 3 ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
epatic
Tesut Exploatatii O_rdmul presgdmtelw Autoritatii Nationale Sanlta_\r.eu\/.eterlpare si pevnt.ru
2. |Alb muscular | Abator Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Ser
Tesut Exploatatii Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
3. |Alc muscular Abgtor Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
Tesut ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
hepatic
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E:S;:ic Exploatatii Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
4. |Ald Tegut Abgtor Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
muscular ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut . . . s . . . .
muscular | Exploatat Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
5. |Ale Tesut AbZtor Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile
hepatic ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut . |Tabelul 2 din anexa la Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu
Exploatatii .
6. [A2 muscular Abator amendamentele ulterioare
Ser Regulamentul (UE) 2019/1.871
ielline Exploatatii .
7. |A3b Tesut Abator Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
muscular
6 | asc Tesut Exploatatii ?Ueg)ulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completareaReguIe;rgi;l}glzusl
GUEBUEY | AoeliEy Regulamentul (UE) 2019/1.871
o |ast Tesut Exploatatii (Rueéj)ulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completareaReguIe;rgfg/tglzusl
ST AUl Regulamentul (UE) 2019/1.871
10. |Bla rTnG:JSsL::tular Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
11. |B1D Tesut Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
' hepatic Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
Tesut Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
L2 ||E muscular geal Regulamentul (CE) nr. 582/2009
Tesut Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
I | 22 hepatic | /03w Regulamentul (CE) nr. 124/2009

Observatii:
In exploatatiile de pasari, probele se preleveaza de catre medicul veterinar oficial de la animalele sacrificate Tn scop de
diagnostic.
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ACVACULTURA

N7 | e ee Matrice LoE 6o Referential interpretare rezultate
crt. | substante prelevare
Exploatatie Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
1. |Alc Peste ich):icolé Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile ulterioare
P Regulamentul (UE) 2019/1.871
Exploatatie Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
2. |Ald Peste is?:icolé Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si completarile ulterioare
P Regulamentul (UE) 2019/1.871
E . Tabelul 2 din anexa la Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele
xploatatie -
3. [A2 Peste iscicola ulterioare
P Regulamentul (UE) 2019/1.871
4. |A3a Peste |EXPloatatie | oo lamentul (UE) 2019/1.871
piscicola
5. |A3b Peste Eiéiéliggltglle Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
Exploatatie Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a Regulamentului
6. |A3c Peste is‘éicolé (UE) 2017/625
P Regulamentul (UE) 2019/1.871
Exploatatie Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a Regulamentului
7. |A3f Peste is‘;icolé (UE) 2017/625
P Regulamentul (UE) 2019/1.871
8. |Bla Peste Ei);‘éliggltgtle Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
9. |B1b Peste Exploatatie Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
’ s piscicola Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
10 |B1d Peste Ei);zligzltgge Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
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LAPTE DE BOVINE $I DE LA ALTE SPECII

G Grupaal Matrice Lol o Referential interpretare rezultate
crt. substante prelevare
Lapte
1. [Ale materie Exploatatie Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
prima
Lapte Tabelul 2 din anexa la Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu
2. |A2 materie Exploatatie amendamentele ulterioare
prima Regulamentul (UE) 2019/1.871
Lapte
3. |A3b materie Exploatatie Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
prima
Lapte Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a
4. |A3c materie Exploatatie Regulamentului (UE) 2017/625
prima Regulamentul (UE) 2019/1.871
Lapte Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a
5. |A3f materie Exploatatie Regulamentului (UE) 2017/625
prima Regulamentul (UE) 2019/1.871
Lapte
6. |Bla materie Exploatatie Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
prima
Lapte | | / d le ulteri
7. |B1b TR Exploatatie Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele l_Jterloare
prima Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
8. |B1d rﬁ]aaazzerie Exploatatie Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
: i P Regulamentul (CE) nr. 582/2009

OUA DE GAINA SI DE LA ALTE SPECII DE PASARI
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LEPORIDE

Nr. EMpna Matrice Locul de prelevare Referential interpretare rezultate
crt. substante
Exploatatie = Centru  de|Tabelul 2 din anexa la Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu
1. |A2 Oua colectare/ Centru de |amendamentele ulterioare
ambalare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Exploatatie  Centru  de
> |a3p Ous colectare/ Centru de Regt_JIamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele
ulterioare
ambalare
Exploatatie  Centru  de|Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a
3. [A3c Oua colectare/ Centru de [Regulamentului (UE) 2017/625
ambalare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Exploatatie  Centru  de
4. |Bla Oua colectare/ Centru de |Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
ambalare
Exploatatie ~ Centru  de|Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
5. |Blb Oua colectare/ Centru de|Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele
ambalare ulterioare
2peasis  Carn s Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
6. |B2 Oua colectare/ Centru de
Regulamentul (CE) nr. 124/2009
ambalare
N - e e Matrice e et Referential interpretare rezultate
crt. | substante prelevare
Tesut muscular Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si
1. [Ala Tesut hepatic Abator pentru Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si
P completarile ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si
2. |Alb Tesut muscular | Abator pentru Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si

completarile ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
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Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si

3. |Alc Tesut hepatic | Abator pentru Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si
completarile ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a
4. |Ald Tesut muscular | Abator Regulamentului (UE) 2017/625
Regulamentul (UE) 2019/1.871
Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si
5. [Ale Tesut muscular [ Abator pentru Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si
completarile ulterioare Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tabelul 2 din anexa la Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu
6. |A2 Tesut muscular | Abator amendamentele ulterioare
Regulamentul (UE) 2019/1.871
7. |A3b Tesut muscular [ Abator Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a
8. |A3c Tesut muscular | Abator Regulamentului (UE) 2017/625
Regulamentul (UE) 2019/1.871
Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a
9. |A3f Tesut muscular | Abator Regulamentului (UE) 2017/625
Regulamentul (UE) 2019/1.871
10. |Bla Tesut muscular | Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
. Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
i, | B VS HEZEle | /loeist Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
12. (Blc Tesut muscular | Abator Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
13. (Bld Tesut muscular | Abator Regulamentul (CE) nr. 582/2009
14. (B2 Tesut hepatic | Abator Regulamentul (CE) nr. 124/2009, cu amendamentele ulterioare
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VANAT DE CRESCATORIE

G Grupaal Matrice Locul de prelevare Referential interpretare rezultate
crt. [ substante
Tesut Abator/ Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si
1 |a1a muscular Unitate de transare/ pentru ?lguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modlﬂcarllle Si
Tesut Loc de vantoare completarile ulterioare
hepatic Regulamentul (UE) 2019/1.871
Abator/ Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si
Tesut . pentru Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si
2o |l muscular Ui CE (EmEEEY completarile ulterioare
Loc de vandtoare | oo gilamentul (UE) 2019/1.871
Abator/ Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si
Tesut - pentru Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si
3. |Alc . Unitate de transare/ o .
hepatic Loc de vanatoare completarile ulterioare
Regulamentul (UE) 2019/1.871
ESSZLC Abator/ Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a
4. |Ald Ters)ut Unitate de transare/ | Regulamentului (UE) 2017/625
Loc de vanatoare |Regulamentul (UE) 2019/1.871
muscular
Abator/ Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si
Tesut - pentru Siguranta Alimentelor nr. 199/2006, cu modificarile si
5. |Ale Unitate de transare/ o .
muscular Loc de vanatoare completarile ulterioare
Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut Abator/ Tabelul 2 din anexa la Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu
6. |A2 muscular Unitate de transare/|amendamentele ulterioare
Loc de vanatoare  [Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut Abator/
7. |A3b muscular Unitate de transare/ | Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
Loc de vanatoare
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MIERE

Tesut Abator/ Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a
8. |A3c muscular Unitate de transare/| Regulamentului (UE) 2017/625
Loc de vanatoare [Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut Abator/ Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644 de completare a
9. |A3f muscular Unitate de transare/ | Regulamentului (UE) 2017/625
Loc de vanatoare |Regulamentul (UE) 2019/1.871
Tesut Abator/
10. |Bla muscular Unitate de transare/ | Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Loc de vanatoare
Tesut AT Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
11. |B1b : Unitate de transare/ ) ' -
hepatic A = Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu amendamentele ulterioare
Loc de vanatoare
Tesut Abator/
12. [Blc muscular Unitate de transare/| Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
Loc de vanatoare
Tesut AT Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
13. (B1d Unitate de transare/ | ’
muscular A = Regulamentul (CE) nr. 582/2009
Loc de vanatoare
Tesut Abgtor/ Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu amendamentele ulterioare
14. |B2 . Unitate de transare/ ) ’
hepatic A < Regulamentul(CE) nr. 124/2009
Loc de vanatoare
Mp | EipElee Matrice Locul de prelevare Referential interpretare rezultate
crt. | substante
Stupine/Orice punct al lanfului de productie, cu ol )
. e o s ; M .Inr.  37/2010, cu amendamentele
1. |A2 Miere |conditia sa fie posibila depistarea producatorului

original al mierii

ulterioare
Regulamentul (UE) 2019/1.871
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2. |A3b

Miere

Stupine/Orice punct al lantului de productie, cu
conditia sa fie posibila depistarea producatorului
original al mierii

Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu
amendamentele ulterioare

3. |A3c

Miere

Stupine/Orice punct al lantului de productie, cu
conditia sa fie posibila depistarea producatorului
original al mierii

Regulamentul delegat (UE) 2022/1.644
de completare a Regulamentului (UE)
2017/625

Regulamentul (UE) 2019/1.871

4. |Bla

Miere

Stupine/Orice punct al lantului de productie, cu
conditia sa fie posibila depistarea producatorului
original al mierii

Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu
amendamentele ulterioare

5. |Blb

Miere

Stupine/Orice punct al lantului de productie, cu
conditia sa fie posibila depistarea producatorului
original al mierii

Regulamentul (UE) nr. 37/2010, cu
amendamentele ulterioare
Regulamentul (CE) nr. 396/2005, cu
amendamentele ulterioare

NOTE:
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1. Supravegherea si controlul prezentei substantelor farmacologic active interzise sau neautorizate si a reziduurilor
acestora, precum si a utilizarii substantelor farmacologic active ca produse medicinale veterinare sau ca aditivi pentru
hrana animalelor se realizeaza prin:

Planul cifric anual de control reziduuri aferent Planului national de control reziduuri (plan national de control bazat pe

riscuri);

Planul cifric anual de supraveghere randomizata aferent Planului national de supraveghere randomizata.

Acestea sunt elaborate de catre Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor si transmise
prin nota de serviciu la directiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului
Bucuresti, in care sunt trecute numarul de probe repartizate pe specii si categorii de animale, matrici, locul de prelevare si
grupele de substante ce trebuie analizate.

n cazul in care in urma unor anchete se suspicioneaza introducerea in furaje sau in apa a unor substante sau produse
medicinale veterinare interzise, se recolteaza probe si pentru aceste reziduuri.
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La grupa Alb-tireostatice, in cazul confirmarii prezentei thiouracilului in probele de urina, tiroida sau muschi prelevate
in cadrul Planului cifric anual de control reziduuri si al Planului cifric anual de supraveghere randomizata, de la animalele
din ferma, precum si cele abatorizate, in cadrul anchetei se preleveaza obligatoriu si probe din furajele suspicionate, pentru
determinarea cauzei prezentei acestui reziduu.

La grupa Ald-lactone ale acidului rezorcilic, in cazul confirmarii prezentei metabolitului zearalenona in proba de urina
prelevata de la animalele abatorizate, in cadrul Planului cifric anual de control reziduuri si al Planului cifric anual de
supraveghere randomizata, de la speciile bovine, porcine, ovine, caprine, cabaline, in cadrul anchetei se preleveaza
obligatoriu si probe de muschi si ficat.

In cazul confirmarii prezentei metabolitului zearalenona in probele de urind, muschi sau ficat prelevate in cadrul Planului
cifric anual de control reziduuri si al Planului cifric anual de supraveghere randomizata pentru grupa A1d, de la animalele
abatorizate si din ferma, in cadrul anchetei se preleveaza obligatoriu probe din furajele suspicionate, pentru determinarea
cauzei prezentei acestui metabolit.

La grupa A3b, in cazul confirmarii prezentei substantelor din aceasta grupa in probele de grasime provenite de la specia
pasari, precum si in probele de oua, prelevate in cadrul Planului cifric anual de control reziduuri si al Planului cifric anual
de supraveghere randomizata, in cadrul anchetei se preleveaza obligatoriu si probe din furajele suspicionate.

2. Planul de monitorizare pentru detectarea reziduurilor, agentilor patogeni sau a altor substante periculoase pentru om,
animale sau mediul inconjurator in produsele de origine animala provenite din {ari terte se aproba prin nota interna de catre
presedintele Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor si se transmite prin nota de serviciu
la directiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti care au in
structura posturi de control la frontiera.

SECTIUNEA 12
DETERMINAREA NIVELURILOR DE CONTAMINARE RADIOACTIVA A FURAJELOR (RADIOACTIVITATE
CUMULATA DE CS137 S1 CS134)

Frecventa
Nr Produsele recoltér%i
' care se Natura probei Metoda de analiza . Referential interpretare rezultate
crt. « probelor si
controleaza L
examinarii
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Furaje gata de|Spectrometrie gama de
consum (furaje|inalta rezolutie cu

Ordinul ministrului sanatatii publice, al

O datd pel  cedintelui Autoritatii  Nationale

semestru  Tn

1 Hrana pentru|fibroase, detector de Ge hiperpur f i fabrici Sanitare Veterinare si pentru Siguranta
" [animale suculente, sau Spectrometrie gama deerme §! argg Alimentelor si al presedintelui Comisiei
grosiere, furaje|de joasa rezolutie cu combinate ! Nationale pentru Controlul Activitatilor
combinate etc.) |detector de Nal Nucleare nr. 1.805/286/314/2006
NOTE:
Este obligatorie precizarea, in procesul-verbal de prelevare, a speciei si a categoriei de varsta pentru care este destinat
furajul.

Planul de monitorizare pentru detectarea reziduurilor, agentilor patogeni sau a altor substante periculoase pentru om,
animale sau mediul inconjurator in furajele provenite din tari terie se aproba prin nota interna de catre presedintele
Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor si se transmite prin nota de serviciu la directiile
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti care au in structura posturi
de control la frontiera si puncte de intrare.

CAPITOLUL 11
NORMELE METODOLOGICE DE APLICARE A PROGRAMULUI DE SUPRAVEGHERE SI CONTROL iN DOMENIUL
SIGURANTEI ALIMENTELOR DE ORIGINE NONANIMALA

A. Controlul oficial privind continutul de contaminanti in produsele de origine nonanimala

1. Controlul oficial pentru verificarea conformitatii produselor alimentare de origine nonanimala cu cerintele legislative
europene si nationale privind continutul de contaminanti

N7 Denumirea parametrului Denumirea produsului Locul de prelevare BRI E o ERRiEe 2
crt. P P p probelor
1 2 3 4 5
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Aflatoxina (totala si B1)

Alune de pamant (arahide) si alte
seminte oleaginoase(5), care urmeaza a
fi sortate sau supuse altui tratament fizic
fnaintea consumului uman sau a utilizarii
ca ingredient in produsele alimentare, cu
exceptia alunelor de pamant (arahidelor)
si a altor seminte oleaginoase destinate
macinarii in vederea fabricarii de ulei
vegetal rafinat Alune de pamant
(arahide) si alte seminte oleaginoase(5)
si produse prelucrate din acestea,
destinate consumului uman direct sau
utilizarii ca ingrediente in produse
alimentare, cu exceptia:
a) uleiurilor vegetale brute destinate
rafinarii;

b) uleiurilor vegetale rafinate

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozit/Siloz

O data pe an pentru fiecare

depozit, pentru produsele
provenind din comertul
intraunional  si  productia

interna

Migdale, fistic si sdmburi de caise care
urmeaza a fi sortate sau supuse altui
tratament fizic Thaintea consumului uman
sau a utilizarii ca ingredient in produse
alimentare

Migdale, fistic si samburi de caise
destinate consumului uman direct sau
utilizarii ca ingredient in produsele
alimentare

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozit/Siloz

O data pe an pentru fiecare

depozit, pentru produsele
provenind  din  comertul
intraunional  si  productia

interna
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Alune si nuci braziliene care urmeaza a
fi sortate sau supuse altui tratament fizic
fnaintea consumului uman sau a utilizarii
ca ingredient Tn produsele alimentare
Alune si nuci braziliene destinate
consumului uman direct sau utilizarii ca
ingredient in produsele alimentare

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozit/Siloz

O data pe an pentru fiecare
depozit, pentru produsele
provenind din comertul
intraunional  si  productia
interna

Alte nucifere decat migdalele, fisticul,
samburii de caise, alunele si nucile
braziliene, care urmeaza a fi sortate sau
supuse altui tratament fizic Tnaintea
consumului uman sau a utilizarii ca
ingredient Tn produsele alimentare
Alte nucifere decat migdalele, fisticul,
samburii de caise, alunele si nucile
braziliene si produsele procesate din
acestea, destinate consumului uman
direct sau utilizarii ca ingrediente in
produsele alimentare

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozit/Siloz
Supermarket/Hipermarket

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenind  din
comertul  intraunional  si
productia interna
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Fructe uscate, care urmeaza a fi sortate
sau supuse altui tratament fizic Tnaintea
consumului uman sau a utilizarii ca
ingrediente in produse alimentare
Fructe uscate si produse prelucrate din
acestea, destinate consumului uman
direct sau utilizarii ca ingrediente in
produse alimentare

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Supermarket/Hipermarket

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenind  din
comertul intraunional

Unitati de productie/ comercializare la
locul de productie

O data pe an pentru fiecare
unitate, pentru produse
provenind  din  productia
interna
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Toate cerealele si toate produsele
derivate din cereale, incluzand
produsele din cereale procesate, cu
exceptia:

a) porumbului si orezului care urmeaza a
fi sortate sau supuse altui tratament fizic
fnaintea consumului uman sau a utilizarii
ca ingrediente in produse alimentare;
b) produselor alimentare pe baza de
cereale prelucrate si alimente pentru
sugari si copii mici;
c) produselor alimentare dietetice cu
indicatie medicala speciala destinate in
mod specific sugarilor

Depozit/Siloz

O data pe an de la maximum
20 de depozite/silozuri(4) din
fiecare judet

Porumb si orez care urmeaza a fi sortate
sau supuse altui tratament fizic Thaintea
consumului uman sau a utilizarii ca
ingrediente in produse alimentare

Depozit/Siloz

O data pe an de la maximum
20 de depozite/silozuri(4) din
fiecare judet

Specii de fructe destinate producerii de
condimente:

a) Capsicum spp. (fructe uscate derivate,
intregi sau macinate, inclusiv ardei iute,
pudra de ardei iute, cayenne si boia de

ardei);
b) Piper spp. (fructe derivate, inclusiv
piper alb sau negru);

c) Mpyristica fragrans (nucsoara);
d) Zingiber officinale  (ghimbir);
e) Curcumalonga (turmeric);
f) amestecuri de mirodenii care contin
una sau mai multe dintre mirodeniile
mentionate mai sus

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Supermarket/Hipermarket

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenind  din
comertul  intraunional  si
productia interna
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2. Ochratoxina A

Cereale neprocesate Depozit/Siloz O data pe an de la maximum
20 de depozite/silozuri® din
fiecare judet

Toate produsele derivate din cereale | Depozit/Siloz O data pe an de la maximum

neprocesate, inclusiv produsele
alimentare pe baza de cereale procesate
si cerealele destinate consumului uman
direct, cu exceptia:
a) produselor pe baza de cereale
procesate si alimentelor pentru copii
destinate sugarilor si copiilor de varsta
mica;

b) preparatelor dietetice pentru utilizari
medicale speciale, destinate in special
sugarilor;

¢) glutenului de grau care nu este vandut
direct consumatorului

20 de depozite/silozuri® din
fiecare judet

Cafea boabe prajita si cafea prajita
macinata, exclusiv cafeaua solubila

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Cafea solubila (cafea instant)

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®
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Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Stafide (currants, raisins si sultanine)

Posturi de inspectie la frontiera si

birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Vinuri, inclusiv vinurile spumante si
exclusiv vinurile licoroase si vinurile cu o
tarie alcoolica de cel putin 15% vol. si
vinurile de fructe Vinuri aromatizate,
bauturi pe baza de vinuri aromatizate si
cocktailuri din vinuri aromatizate

Posturi de inspectie la frontiera si

birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Unitati de fabricare a vinurilor

O data pe an pentru fiecare
unitate

Unitati de comercializare

Trimestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional
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3. Patulina

Suc de struguri, suc de struguri
concentrat dupa reconstituire, nectar de
struguri, must de struguri si must de
struguri concentrat dupa reconstituire,
destinate consumului uman direct

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare
unitate

Unitati de comert cu amanuntul -
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

Trimestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional si import

Specii de fructe destinate producerii de
condimente:

a) Capsicum spp. (fructe uscate derivate,
intregi sau macinate, inclusiv ardei iute,
pudra de ardei iute, cayenne si boia de
ardei;

b) Piper spp. (fructe derivate, inclusiv

piper alb sau negru);
c) Myristica fragrans (nucsoara);
d) Zingiber officinale  (ghimbir);
e) Curcumalonga (turmeric);

f) amestecuri de mirodenii care contin
una sau mai multe dintre mirodeniile
mentionate mai sus

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Supermarket/Hipermarket

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenind  din
comertul  intraunional  si
productia interna

Lemn dulce (Glycyrrhiza glabra,
Glycyrrhiza inflate si  alte  specii)
Lemn dulce, ingredient pentru infuzii de
plante Extract de lemn dulce, pentru
utilizarea in alimente, Tn special n
bauturi si produse de cofetarie

Depozit alimentar Unitati de ambalare

Semestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet

Glutenul de gréu care nu este vandut
direct consumatorului

Unitati de fabricare care folosesc gluten
de grau

Trimestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet

Sucuri de fructe, sucuri de fructe
concentrate dupa reconstituire si nectar
de fructe

Unitati de fabricare a sucurilor de fructe

O data pe an pentru fiecare
unitate
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4. Deoxinivalenol

Bauturi spirtoase, cidru si alte bauturi
fermentate derivate din mere sau care
contin suc de mere

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare
unitate

Produse solide din mere, inclusiv compot
de mere, piure de mere, destinate
consumului uman direct, cu exceptia:
a) sucului de mere si produselor solide
din mere, inclusiv compotul de mere si
piureul de mere, destinate sugarilor si
copiilor de varsta mica, etichetate si
vandute ca atare;
b) preparatelor pentru copii, altele decat
cele pe baza de cereale prelucrate,
destinate sugarilor si copiilor de varsta
mica

Depozit alimentar

Semestrial de la maximum 3
unitati  din  fiecare judet,
produsele  provenite  din
comertul intraunional, import

Unitati de productie

O data pe an pentru fiecare
unitate pentru produse
provenind  din  productia
interna

Suc de mere si produse solide din mere,
inclusiv . compot de mere si piure de
mere, destinate sugarilor si copiilor de
varsta mica, etichetate si vandute ca
atare

Depozit alimentar

Semestrial de la maximum 3
unitati  din  fiecare judet,
produsele  provenite  din
comertul intraunional, import

Unitati de productie

O data pe an pentru fiecare
unitate pentru produse
provenind  din  productia
interna

Preparate pentru copii, altele decat cele
pe baza de cereale procesate, destinate
sugarilor si copiilor de varsta mica

Depozit alimentar

Trimestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet,
produsele  provenite  din
comertul intraunional, import

Unitati de productie

O data pe an pentru fiecare
unitate  pentru  produsele
provenind  din  productia
interna

Cereale neprocesate

Depozit

O data pe an de la maximum
20 de depozite/silozuri® din
fiecare judet
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Porumb  neprocesat, cu
porumbului neprocesat
procesarii prin macinare umeda

exceptia | Depozit/Siloz
destinat

O data pe an de la maximum
20 de depozite/silozuri®, din
fiecare judet

Cereale destinate consumului

direct

uman | Depozit alimentar

Trimestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional, import

si productia interna
Ori de cate ori situatia o
impune

Supermarket/Hipermarket

Trimestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional, import
si productia interna
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Faina de cereale, tarate si germeni,
comercializate ca produse finale pentru
consumul uman direct, cu exceptia:
a) alimentelor pe baza de cereale
procesate, pentru sugari si copii de
varsta mica;
b) fractiunilor rezultate din macinarea
porumbului cu dimensiunea particulelor
> 500 microni, clasificate la codul NC
1103 13 sau 1103 20 40, si a altor
produse rezultate din macinarea
porumbului de dimensiunea particulelor
> 500 microni si care nu se folosesc
pentru consumul uman direct, clasificate
la codul NC 1904 10 10;
c) fractiunilor rezultate din macinarea
porumbului cu dimensiunea particulelor
< 500 microni, clasificate la codul NC
1102 20, si a altor produse rezultate din
macinarea porumbului de dimensiunea
particulelor < 500 microni si care nu se
folosesc pentru consumul uman direct,
clasificate la codul NC 1904 10 10

Unitati de morarit

Trimestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet si ori
de cate ori situatia o impune

Paine (inclusiv specialitati de panificatie),
produse de patiserie, biscuiti, snacksuri
din cereale si cereale pentru micul dejun

Unitati de panificatie si patiserie

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet si ori
de cate ori situatia o impune

Unitati de comert cu amanuntul -

supermarket/hipermarket,
specializate

magazine

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet si ori
de cate ori situatia o impune
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5. Zearalenona

Fractiuni rezultate din macinarea
porumbului de dimensiunea particulelor
> 500 microni, clasificate la codul NC
1103 13 sau 1103 20 40, si alte produse
rezultate din macinarea porumbului de
dimensiunea particulelor > 500 microni gi
care nu se folosesc pentru consumul
uman direct, clasificate la codul NC 1904
10 10

Unitati de morarit

Semestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet si ori
de cate ori situatia o impune

Fractiuni rezultate din macinarea
porumbului de dimensiunea particulelor
< 500 microni, clasificate la codul NC
1102 20, si alte produse rezultate din
macinarea porumbului de dimensiunea
particulelor < 500 microni si care nu se
folosesc pentru consumul uman direct,
clasificate la codul NC 1904 10 10

Unitati de morarit

Semestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet si ori
de cate ori situatia o impune

Paste fainoase uscate

Unitati de fabricare

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet si ori
de cate ori situatia o impune

Unitati de comert cu amanuntul

supermarket/hipermarket,
specializate

magazine

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
import sau comertul
intraunional

Cereale neprocesate

Depozit

O data pe an de la maximum
20 depozite/silozuri(4) din
fiecare judet

Cereale destinate consumului
direct

uman

Depozit alimentar

Trimestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional, import
si productia interna
Ori de céate ori situatia o
impune
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Supermarket/Hipermarket

Trimestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet,
produsele  provenite  din
comertul intraunional, import
si productia interna
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Faina de cereale, tarate si germeni
comercializati ca produse finale
comercializate pentru consumul uman
direct, cu exceptia:
a) porumbului destinat consumului uman
direct, snackuri pe baza de porumb si
cereale pentru micul dejun pe baza de
porumb;

b) produse alimentare pe baza de
cereale prelucrate (cu  excepiia
produselor alimentare pe baza de
porumb prelucrat) si alimente pentru
copii, destinate sugarilor si copiilor de
varsta mica;
c) alimentelor pe baza de porumb
procesat, pentru sugari si copii de varsta
mica;

d) fractiunilor rezultate din macinarea
porumbului de dimensiunea particulelor
> 500 microni, clasificate la codul NC
1103 13 sau 1103 20 40, si a altor
produse rezultate din macinarea
porumbului de dimensiunea particulelor
> 500 microni si care nu se folosesc
pentru consumul uman direct, clasificate
la codul NC 1904 10 10;
e) fractiunilor rezultate din macinarea
porumbului de dimensiunea particulelor
< 500 microni, clasificate la codul NC
1102 20, si a altor produse rezultate din
macinarea porumbului de dimensiunea
particulelor < 500 microni si care nu se
folosesc pentru consumul uman direct,
clasificate la codul NC 1904 10 10

Unitati de morarit

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet si ori
de cate ori situatia o impune
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Ulei de porumb rafinat

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Unitati de fabricare a uleiului

O data pe an pentru fiecare
unitate

Unitati de comercializare

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional

Paine (inclusiv specialitati de panificatie),
produse de patiserie, biscuiti, snacksuri
din cereale si cereale pentru micul dejun

Unitati de panificatie si patiserie

Trimestrial de la maximum 3
unitati  din  fiecare judet
Ori de cate ori situatia o
impune

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet
Ori de cate ori situatia o
impune

Porumb destinat consumului uman direct
Snackuri pe baza de porumb si cereale
pentru micul dejun pe baza de porumb

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare
unitate

Depozit alimentar,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet si ori
de cate ori situatia o impune,
pentru produsele provenite
din comertul intraunional si
import
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Fractiuni rezultate din macinarea
porumbului de dimensiunea particulelor
> 500 microni, clasificate la codul NC
1103 13 sau 1103 20 40, si alte produse
rezultate din macinarea porumbului de
dimensiunea particulelor > 500 microni gi
care nu se folosesc pentru consumul
uman direct, clasificate la codul NC 1904
1010

Unitati de morarit

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet si ori
de cate ori situatia o impune

Fractiuni rezultate din macinarea
porumbului de dimensiunea particulelor
< 500 microni, clasificate la codul NC
1102 20, si alte produse rezultate din
macinarea porumbului de dimensiunea
particulelor < 500 microni si care nu se
folosesc pentru consumul uman direct,
clasificate la codul NC 1904 10 10

Unitati de morarit

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet si ori
de cate ori situatia o impune

Fumonisina
(suma de B1 si B2)

Porumb  neprocesat, cu
porumbului neprocesat
procesarii prin macinare umeda

exceptia
destinat

Depozit/Siloz

O data pe an de la maximum
20 depozite/ silozuri(4) din
fiecare judet

Porumb destinat consumului uman direct
Produse alimentare pe baza de porumb
destinate consumului uman direct, cu
exceptia:

a) cerealelor pentru micul dejun pe baza
de porumb si a snackurilor pe baza de
porumb;

b) produselor alimentare pe baza de
porumb procesat si a alimentelor pentru
copii destinate sugarilor si copiilor de
varsta mica

Depozit
supermarket/hipermarket,
specializate

alimentar,
magazine

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet si ori
de cate ori situatia o impune

Cereale pentru micul dejun pe baza de
porumb si snackuri pe baza de porumb

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare
unitate
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Unitati de comercializare

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional si import

Fractiuni rezultate din macinarea
porumbului de dimensiunea particulelor
> 500 microni, clasificate la codul NC
1103 13 sau 1103 20 40, si alte produse
rezultate din macinarea porumbului de
dimensiunea particulelor > 500 microni si
care nu se folosesc pentru consumul
uman direct, clasificate la codul NC 1904
1010

Unitati de morarit

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet si ori
de cate ori situatia o impune

Fractiuni rezultate din macinarea
porumbului de dimensiunea particulelor
< 500 microni, clasificate la codul NC
1102 20, si alte produse rezultate din
macinarea porumbului de dimensiunea
particulelor < 500 microni si care nu se
folosesc pentru consumul uman direct,
clasificate la codul NC 1904 10 10

Unitati de morarit

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet si ori
de cate ori situatia o impune

7. | Scleroti ai ergotului

Cereale neprelucrate, cu
porumbului si a orezului

exceptia

Depozit/Siloz

O data pe an de la maximum
20 de depozite/silozuri(4) din
fiecare judet

8. Alcaloizi ergot

Secara, boabe de orz, grau, alac si ovaz,
introduse pe piata pentru consumatorul
final

Unitatj
supermarket/hipermarket,
specializate

de comert cu amanuntul,

magazine

Semestrial de la maximum 2

unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
productia interna, comeriul

intraunional si import
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Produse rezultate din macinarea secarei,
orzului, graului, alacului si ovazului
Gluten de grau

Unitati de morarit Unitati de panificatie
si patiserie
Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

Semestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
productia interna, comeriul
intraunional si import

Cadmiu

Fructe si fructe nucifere

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate Depozit de fructe

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
productia interna, comertul
intraunional si import

Legume (radacinoase si cu tuberculi,
bulboase, fructoase, brasicacee, cu
frunze si plante aromatice, cu tulpina)
Leguminoase si proteine din
leguminoase

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate Depozit de legume

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
productia interna, comertul
intraunional si import

Ciuperci de cultura
Ciuperci salbatice

Unitati pentru productia (exclusiv
pentru ciupercile de cultura),
procesarea si comercializarea
ciupercilor

Semestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
productia interna

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru

specializate produsele  provenite  din
comertul intraunional si import
Seminte oleaginoase, inclusiv seminte | Depozit/Siloz O data pe an de la maximum

de rapita, arahide si boabe de soia,
seminte de mustar, seminte de in,
seminte de floarea- soarelui, seminte de
mac

20 de depozite/silozuri(4) din
fiecare judet

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

Trimestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional si import
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Cereale

Depozit/Siloz

O data pe an de la maximum
20 de depozite/silozuri(4) din
fiecare judet

Tarate de grau, germeni de grau si
gluten de grau

Unitati de comert cu amanuntul,

supermarket/hipermarket,
specializate

magazine

Semestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
productia interna, comertul
intraunional si import

Produse specifice pe baza de cacao si
de ciocolata, dupa cum urmeaza:
- ciocolata cu lapte cu < 30% cacao din
totalul de substantd solida uscats;
- ciocolata cu < 50% cacao din totalul de
substanta solida uscata;
- ciocolata cu lapte cu = 30% cacao din
totalul de substantd solida uscats;
- ciocolata cu = 50% cacao din totalul de
substanta solida uscata;
- pudra de cacao vanduta
consumatorului final sau folosita ca
indregient in pudra de cacao indulcita
vanduta consumatorului final (ciocolata
de baut)

Unitati de fabricare

O proba pe an din fiecare
judet pentru produsele
provenite din productia
interna

Depozit alimentar/ supermarket

O proba pe an din fiecare
judet pentru produsele
provenite din comertul
intraunional si import

Sare( Unitati de fabricare O data pe an pentru fiecare
unitate
Unitati de comert cu amanuntul,|Trimestrial de la maximum 2
supermarket/hipermarket,  magazine [unitati din fiecare judet, pentru
specializate produsele  provenite  din
comertul intraunional si import
10. Plumb Cereale Depozit/Siloz O data pe an de la maximum

20 de depozite/silozuri(4), din
fiecare judet
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Legume si leguminoase

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, magazine
specializate Depozit de legume si
leguminoase

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
productia interna, comeriul
intraunional si import

Fructe

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate Depozit de fructe

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
productia interna, comertul
intraunional si import

Ciuperci Agaricus bisporus (ciuperca de
gunoi - champignon), Pleurotus
ostreatus (burete negru de fag),
Lentinula edodes (ciuperci Shiitake)
Ciuperci sélbatice

Unitati pentru productia (exclusiv
pentru ciupercile de cultura),
procesarea si comercializarea
ciupercilor

Semestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
productia interna

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
productia interna, comertul
intraunional si import

Uleiuri si grasimi vegetale

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare
unitate

Sucuri de fructe, sucuri de fructe
concentrate dupa reconstituire si
nectaruri de fructe

Unitati de fabricare a sucurilor de fructe

O data pe an pentru fiecare
unitate

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional si import

Vinuri, inclusiv vinuri spumante si vinuri
licoroase obtinute din struguri, cidru de
mere, cidru de pere si vinuri de fructe

Unitati de fabricare a vinurilor

O data pe an pentru fiecare
unitate
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Vinurile aromatizate, bauturi aromatizate
pe baza de vin si cocktailuri aromatizate
pe baza de produse vitivinicole

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
import si comertul intraunional

Mirodenii uscate - condimente din fructe,
condimente din radacini sau rizomi,
condimente din scoarta, condimente din
muguri si condimente din pistiluri de flori,
condimente din seminte®

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare
unitate

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

Trimestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional si import

Sare()

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare
unitate

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

Trimestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional si import

11.

Nitrati

Spanac proaspat conservat, congelat
sau supracongelat

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate Depozit alimentar

Semestrial, maximum 3 probe
din fiecare judef, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional, import
si productia interna

Salata proaspata, cu exceptia salatei de
tip iceberg

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate Depozit alimentar

Semestrial, maximum 3 probe
din fiecare judef, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional, import
si productia interna

Salata de tip iceberg

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate Depozit alimentar

Semestrial, maximum 3 probe
din fiecare judef, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional, import
si productia interna
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Rucola Unitati de comert cu amanuntul,|Trimestrial maximum 3 probe
supermarket/hipermarket, magazine|din fiecare judef, pentru
specializate Depozit alimentar produsele  provenite  din

comertul intraunional, import
si productia interna

12.|13 MCPD Proteine vegetale hidrolizate Sos de soia |Posturi de inspectie la frontiera si|Minimum o proba pe an si
birouri vamale® maximum 5% pe an din
numarul de transporturi de
produse pentru fiecare tara
terta de origine®, incepand cu
trimestrul 1V

Depozite de destinatie® O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale,
incepand cu trimestrul IV
Ori de cate ori situatia o

impune
13. | Esterii glicidilului cu acizi|Uleiuri si grasimi vegetale introduse pe |Unita{i de procesare a uleiului si a|O proba pe an din fiecare
grasi, exprimati ca|piata pentru consumatorul final sau in|grasimilor vegetale Depozit [judet

glicidiol® scopul utilizarii ca ingredient in alimente, | alimentar/supermarket
cu exceptia uleiurilor de masline virgine
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14.

Suma de 3-
monoclorpropandiol  (3-
MCPD) si esteri ai 3-

MCPD cu acizi grasi,
exprimata ca 3-MCPD("

Uleiuri si grasimi vegetale introduse pe
piata pentru consumatorul final sau in
scopul utilizarii ca ingredient in alimente,

care se incadreaza in urmatoarele
categorii, cu exceptia uleiurilor de
masline virgine:

a) uleiuri si grasimi din nuca de cocos,
porumb, rapita, floarea-soarelui, soia,
samburi de palmier si ulei de masline
(compuse din ulei de masline rafinat si
ulei de masline virgin) si amestecuri de
uleiuri si grasimi cu uleiuri gi grasimi
numai din aceasta categorie;
b) alte uleiuri vegetale (inclusiv uleiuri din
turta de masline), uleiuri de peste si
uleiuri din alte organisme marine si
amestecuri de uleiuri si grasimi cu uleiuri
si grasimi numai din aceasta categorie;
c) amestecuri de uleiuri si grasimi din
cele doua categorii mentionate anterior

Unitati de procesare a uleiului si a
grasimilor vegetale Depozit alimentar
Supermarket

O proba pe an din fiecare
judet

15.

Dioxine si PCB-uri

similare dioxinei(”

Uleiuri si grasimi vegetale

Unitati de procesare a uleiului si a
grasimilor vegetale

Anual, maximum 3 probe din
fiecare judet

16.

Staniu

Alimente Tn conserve

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare

unitate, pentru produsele
provenite din productia
interna

Depozit alimentar

O data pe an, 1 proba pentru
fiecare judet, pentru
produsele  provenind  din
comertul intraunional si import

Bauturi in conserve, sucuri de fructe si
sucuri de legume

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare

unitate, pentru produsele
provenite din productia
interna
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Depozit alimentar

O data pe an, 1 proba pentru
fiecare judet din produsele
provenind din comertul
intraunional si import

17.

Arsen (anorganic)

Orez albit care nu a fost prefiert (orez
sticlos sau alb)

Depozit alimentar

O data pe an pentru fiecare
unitate

Orez prefiert si orez decorticat

Unitate de prelucrare Unitate de
ambalare

O data pe an pentru fiecare
unitate

Vafe din orez, foi de orez, biscuiti sarafi
din orez si prajituri din orez

Unitati de fabricare

O data pe an pentru fiecare

unitate  pentru  produsele
provenite din productia
interna

Depozit alimentar

O data pe an, 1 proba pentru
fiecare judet din produsele
provenind  din  comertul
intraunional si import

18.

Hidrocarburi  aromatice

policiclice”

Uleiuri si grasimi (cu exceptia untului de
cacao si a uleiului din nuca de cocos)
destinate consumului uman direct sau
folosirii ca ingredient alimentar

Unitati de fabricare a uleiului si
grasimilor vegetale

O data pe an pentru fiecare
unitate

Boabe de cacao si produse derivate, cu
exceptia fibrelor de cacao si a produselor
derivate din fibre de cacao, destinate
utilizarii ca ingredient in produse
alimentare

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune
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Depozit alimentar

O data pe an pentru fiecare
depozit, pentru produsele
provenind din comertul
intraunional  si  productia
interna

Fibre de cacao si produse derivate din
fibre de cacao, destinate utilizarii ca
ingredient in produse alimentare

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozit alimentar

O data pe an pentru fiecare
depozit pentru produsele
provenind din comertul
intraunional  si  productia
interna

Chipsuri de banane

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune
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Depozit alimentar

O data pe an pentru fiecare
depozit pentru produsele
provenind din comertul
intraunional  si  productia
interna

lerburi aromatice uscate

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozit alimentar

O data pe an pentru fiecare
depozit pentru produsele
provenind din comertul
intraunional  si  productia
interna

Mirodenii uscate,

cu

exceptia|Posturi de inspectie la frontiera si

cardamomului i a ardeiului (Capsicum |birouri vamale®

spp.) afumat

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie(2)

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune
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Depozit alimentar

O data pe an pentru fiecare

depozit pentru produsele
provenind din comertul
intraunional  si  productia

interna

Uleiul din nuca de cocos destinat
consumului uman direct sau folosirii ca
ingredient alimentar

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozit alimentar

O data pe an pentru fiecare

depozit, pentru produsele
provenind din comertul
intraunional  si  productia

interna

Pulberi de produse alimentare de origine
vegetala pentru prepararea bauturilor, cu
exceptia:

a) boabelor de cacao si a produselor
derivate;

b) fibrelor de cacao si a produselor
derivate din fibre de cacao, destinate
utilizarii ca ingredient in produsele
alimentare

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate Depozit alimentar

Semestrial maximum 3 probe
din fiecare judef, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional, import
si productia interna

19.

Melamina

Produse alimentare ambalate in
recipienti de plastic, cu exceptia
preparatelor pentru sugari si  a
preparatelor de continuare(®

Depozit alimentar
Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

O proba pe an din fiecare

judet, pentru produsele
provenite din comertul
intraunional, import si

productia interna
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20.

Acid erucic, inclusiv acid
erucic legat de grasimi”

21.

Acid cianhidric, inclusiv
acid cianhidric legat de
glicozide cianogenice®

Uleiuri si grasimi vegetale introduse pe [Unitati de procesare a uleiului si a|O proba pe an din fiecare

piatd pentru consumatorul final sau in|[grasimilor vegetale Depozit alimentar, |judet

scopul utilizarii ca ingredient in alimente |supermarket

Mustar (condiment) Unitati de fabricare a mustarului|O proba pe an din fiecare
Depozit alimentar judet

Samburi de caise neprelucrati, intregi, | Unitati de productie Depozit alimentar|O proba pe an din fiecare

macinati, zdrobiti, sparti sau tocati,|Unitati de comert cu amanuntul,|judet

introdusi pe piata pentru consumatorul |supermarket/hipermarket, = magazine

final

specializate

22.

Infuzii (produse uscate)
Ceai (Camellia sinensis) si ceai
aromatizat (Camellia sinensis) (produs
uscat)

Frunze de limba-mielului (proaspete,
congelate) introduse pe piata pentru
consumatorul final
Plante aromatice uscate
Seminte de chimen (condiment sub
forma de seminte)

Posturi de inspectie la frontiera si
birouri vamale®

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®

Depozite de destinatie®

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
terta de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate Depozit alimentar

O proba pe an din fiecare
judet
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23.

Alcaloizi de opiu(: ©

Seminte de mac intregi sau macinate,
introduse pe piata pentru consumatorul
final

Produse de panificatie, inclusiv aperitive,
condimentate si gustari gata de consum,
care contin seminte de mac si/sau
produse derivate din acestea

Unitati de fabricatie Depozit alimentar
Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

Se va preleva o proba pe an
din fiecare judet.

24.

Alcaloizi tropanici

Mei, sorg, hrisca neprelucrate Porumb
neprelucrat, cu exceptia:
a) porumbului neprelucrat destinat
prelucrarii  prin  macinare umeda;
b) porumbului neprelucrat pentru
floricele de porumb

Depozit/Siloz

O data pe an de la maximum
20 de depozite/silozuri(4) din
fiecare judet

Mei, sorg, hrigsca si porumb introduse pe
piatd  pentru  consumatorul final
Porumb pentru floricele de porumb

Depozit alimentar Unitati de comert cu
amanuntul,
supermarket/hipermarket,
specializate

magazine

Semestrial, de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
productia interna, comeriul
intraunional si import

Produse de morarit din mei, sorg, hrigca
si porumb

Unitati de morarit Unitati de panificatie
si patiserie
Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

Semestrial, de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
productia interna, comeriul
intraunional si import

Infuzii vegetale (produse uscate sau
lichide)

Unitati de fabricatie Depozit alimentar

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket, = magazine
specializate

Semestrial, de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
productia interna, comeriul
intraunional si import
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25.

Acrilamida

Cartofi prajiti, alte produse taiate (prajite
prin imersiune in ulei) si felii subtiri de
cartofi (chipsuri) din cartofi proaspetj;
chipsuri de cartofi, gustari, biscuiti
crocanti si alte produse din -cartofi
realizate din aluat de cartofi;
Paine, produse fine de panificatie:
prajiturele, biscuiti, pesmet, batoane din
cereale, pogacele, cornete, napolitane,
gogosi si turta dulce, precum si biscuiti
crocanti, rondele din paine si nlocuitori
de paine;
Cereale pentru micul dejun;
Cafea: cafea prajita, cafea instant
(solubila), inlocuitori de cafea

Unitati de prelucrare a cartofilor
preparati sau congelati;
Unitati de productie de gustari din
cartofi;

Unitati de productie pentru fabricarea
cartofilor crocanti; Unitati pentru
fabricarea cerealelor pentru micul
dejun; Unitati pentru fabricarea painii,
produselor proaspete de patiserie,
placintelor, specialitatilor de panificatie,
checurilor, tartelor etc.;
Unitati pentru fabricarea biscuitilor,
piscoturilor, a produselor uscate de
panificatie, a produselor de patiserie si
prajiturilor conservate, precum si pentru
fabricarea produselor pentru gustari
dulci sau sarate; Unitati pentru
prelucrarea cafelei;
Laborator de cofetarie si/sau patiserie;
Unitati de alimentatie publica in care se
prepara produsele alimentare care intra
sub incidenta R (UE) 2.158/2017.

Maximum 2 probe pe an, din
fiecare judet, la suspiciune®
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26. | Perclorati(” Fructe si legume Unitdti de comert cu amanuntul,|O proba pe an din fiecare
supermarket/hipermarket,  magazine |judet
specializate Depozit de fructe silegume
Ceai  (Camellia  sinensis)  uscat|Posturi de inspectie la frontiera si|Minimum o proba pe an si
Infuzii de plante si de fructe uscate|birouri vamale® maximum 5% pe an din
(instant) numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara terta de origine®
Depozite de destinatie® O datad pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara
tertd de origine, la produsele
care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune
Depozit alimentar O proba pe an din fiecare
judet
27.|Suma de A9-|Seminte de canepa|Unitdti de comerf cu amanuntul,|Se va preleva o proba pe an
tetrahidrocanabinol (A9-|Seminte de canepa macinate [ supermarket/ hipermarket, magazine |din fiecare judet.
THC) si acid A9-[Seminte de canepa (partial) degresate |specializate
tetrahidrocanabinolic (A9- | (turte presate) [ Depozit alimentar
THCA)® Tarate din  seminte de canepa
Ulei din seminte de canepa

2. Monitorizarea nivelurilor de contaminanti din produse alimentare de origine nonanimala
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Frecventa de

ME DI Denumirea produsului Locul de prelevare recoltare a
crt. parametrului probelor
1 2 3 4 5

Produse din cartofi: rosti, crochete, cartofi

duchesse, cartofi noisettes, cartofi la caserold,

cartofi cu carne, cartofi cu branza

Produse de patiserie: chifle (chifle de hamburger,

chifle din grau integral, chifle cu lapte), lipie, tortillas,

croasant, gogosi, specialitati din paine (de exemplu, s .

paine din faina de secara si boabe de secars, Bz:zgg de concwi:rt cu ar‘ﬁ;iﬁgle

ciabatta cu masline, paine cu masline), clatite, supermarket/hipermarket '|Se va preleva
1. | Acrilamida® biscuiti crocanti din straturi subtiri de coca prajita, magazine specializate cate o proba pe

churros.

Produse pe baza de cereale: crackers din orez,
crackers din porumb, snacksuri din cereale, musli cu
miere prajiti
Alte produse: chipsuri de legume, nuci prajite,
seminte oleaginoase prajite, fructe uscate, boabe de
cacao prajite si produse derivate din cacao, masline
in saramura, substituenti de cafea, dar care nu
provin din cicoare sau cereale, fudge, caramel, nuga

Unitati de alimentatie publica in
care se prepara produsele
alimentare enumerate in coloana 3

an din fiecare
judet.

Toxina T-2 si HT-2
toxine
(DON,

si alte
fusarium
ZEA, FUM B1+B2)

Cereale neprocesate, cereale pentru consumul
uman direct, produse pe baza de cereale pentru
consumul uman direct

Depozit/siloz

Unitati de comert cu amanuntul,
supermarket/hipermarket,
magazine specializate
Depozit alimentar

Se vapreleva o
proba pe an din
fiecare judet.

3. Controlul oficial privind continutul de contaminanti la productia primara
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Nr. Denumirea parametrului DETUTITES Heslal Frecventa de recoltare a probelor
crt. P produsului prelevare** P
1 2 3 4 5
Aflatoxina B1 si  totala, Maximum 5 probe pe an din fiecare dintre judetele:
1 ocratoxina A, deoxinivalenol,|Cereale Productia Timig, Dolj, Calarasi, Constanta, lalomita, OIt,
" [zearalenona, fumonisina* si|neprocesate |primara Teleorman, Arad, Braila Maximum 2 probe pe an
T2&HT2 din fiecare dintre celelalte judete
; Cereale Productia - I .
2. [Scleroti neprocesate | primara 1 proba pe an din fiecare judet
Maximum 10 probe pe an din fiecare dintre
Cereale Productia jugetele:.Glurglu, Arges, Maramures, Bacau, Bihor,
neprocesate fimara Dambovita, Teleorman
P P Maximum 5 probe pe an din fiecare dintre celelalte
judete
Maximum 7 probe pe an din fiecare dintre judetele:
Productia Arges, Salaj, Maramures, Bihor, Valcea, Caras-
3. |Plumb si cadmi Fructe rimara Severin, Bacau, Giurgiu, Dambovita
- [Flumb st cadmiu P Maximum 4 probe pe an din fiecare dintre celelalte
judete
Maximum 7 probe pe an din fiecare dintre judetele:
Productia Bihor, Suceava, Olt, Dolj, Neamt, Galati, Giurgiu,
Legume fimara Maramures, Bacau, Arges, Dambovita
P Maximum 4 probe pe an din fiecare dintre celelalte
judete
Seminte Productia . - .
4. |Cd oleaginoase primar Maximum 2 probe pe an din fiecare judet
5. |Nitrati Spanac, sl Pr.oducu;la Maximum 3 probe pe an din fiecare judet
si rucola primara

* Fumonisina se testeaza doar pentru porumb.
** Pentru produsele care se cultiva atat in camp deschis, cat si in sera, probele se preleveaza prioritar din camp deschis.
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B. Controlul oficial privind continutul de contaminanti in produsele de origine nonanimala la importul in conditii speciale
si in cadrul controalelor oficiale consolidate

Controlul oficial privind continutul de contaminanti in produsele de origine nonanimala la importul in conditii speciale si
la intensificarea temporara a controalelor oficiale se realizeaza in conformitate cu Regulamentul de punere in aplicare (UE)
2019/1.793 al Comisiei din 22 octombrie 2019 privind intensificarea temporara a controalelor oficiale si masurile de urgenta
care reglementeaza intrarea in Uniune a anumitor bunuri din anumite tari terte, de punere in aplicare a Regulamentelor
(UE) 2017/625 si (CE) nr. 178/2002 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Regulamentelor (CE)
nr. 669/2009, (UE) nr. 884/2014, (UE) 2015/175, (UE) 2017/186 si (UE) 2018/1.660 ale Comisiei, cu amendamentele
ulterioare.

(1) Biroul vamal reprezinta un loc adecvat pentru desfasurarea controalelor oficiale asupra bunurilor care intra in Uniune,
situat pe teritoriul vamal al Uniunii, in intelesul art. 44 alin. (3) din Regulamentul (UE) 2017/625, cu amendamentele
ulterioare.

() Depozitul de destinatie reprezinta locul de destinatie al produselor provenind din tari terte/state membre ale Uniunii
Europene, asa cum este declarat in Documentul de intrare la import/Notificare comert intraunional.

(3) Sunt exceptate produsele alimentare mentionate la lit. B.

“) Depozitele/Silozurile de cereale de la care se preleveaza probe sunt cele cu capacitati egale sau mai mari de 1,500
tone. Prelevarea se realizeaza astfel incat sa fie incluse produse provenite din productia internd/comert intraunional/import
Si pe baza datelor existente privind riscul, cantitatea de produs, consumul, disponibilitatea sezoniera a produsului.

©) Semintele oleaginoase includ urmatoarele coduri CN 1201 (boabe de soia, chiar sfaramate), 1202 (arahide, neprajite
si nici altfel preparate termic, chiar decorticate sau sfaramate), 1203 (copra), 1204 (seminte de in, chiar sfaramate), 1205
(seminte de rapita sau de rapita salbatica, chiar sfaramate), 1206 (seminte de floarea-soarelui, chiar sfaramate), 1207 (alte
seminte si fructe oleaginoase, chiar sfaramate) si produse derivate inscrise la codul CN 1208 (faina de gris din fructe si
seminte oleaginoase, altele decat cele de mustar); seminte de pepene inscrise la codul 1207 99.

®) Nivelul maxim nu se aplica produselor alimentare pentru care se poate demonstra ca nivelul de melamina mai mare
de 2,5 mg/kg este consecinta utilizarii autorizate de ciromazin ca insecticid. Nivelul de melamina nu trebuie sa depaseasca
nivelul de ciromazin.

Produsele alimentare cu risc crescut pentru prezenta melaminei sunt alimentele cu continut proteic ridicat, precum gi
alimentele care vin in contact cu materiale plastice pe baza de melamina-formaldehida din straturile protectoare ale
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recipientilor pentru conservare, hartia de ambalare, suprafete de lucru si adezivi. De asemenea, melamina poate sa apara
ca metabolit si produs de degradare al ciromazinului, care este utilizat ca produs de protectie a plantelor si ca medicament
veterinar.

(") Data de la care prelevarea de probe este demarata, precum si detalii privind arondarea laboratoarelor trebuie transmise
de catre ANSVSA dupa ce metodele de analiza ale laboratoarelor care efectueaza aceste determinari indeplinesc
prevederile art. 34 din Regulamentul (UE) 2017/625.

®) Probele in vederea testarii acrilamidei se preleveaza atunci cand operatorul nu poate demonstra masurile luate in
cazul depasirii nivelurilor de referinta.

©) Nivelul maxim se refera la suma de morfina si codeina, aplicAndu-se un factor de 0,2 pentru codeina. Prin urmare,
nivelul maxim se refera la suma de codeina + 0,2 morfina.

Precizari tehnice

a) Analizele se efectueaza in laboratoarele specializate, desemnate de ANSVSA.

b) Nivelurile maxime admise de contaminanti, precum si metodele de prelevare a probelor si metodele de analiza sunt
in conformitate cu prevederile Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta
Alimentelor, ministrului agriculturii $i dezvoltarii rurale, ministrului sanatatii publice si presedintelui Autoritatii Nationale
pentru Protectia Consumatorilor nr. 121/530/E.N.7289/351/2007 privind anumiti contaminanti din alimentele de origine
animala si nonanimala si ale Regulamentului (CE) nr. 1.881/2006 de stabilire a nivelurilor maxime pentru anumiti
contaminanti din produsele alimentare, cu amendamentele ulterioare. Nivelurile de actiune pentru acrilamida sunt in
conformitate cu Regulamentul (UE) 2017/2.158.

c) Prelevarea de probe, precum si stabilirea conformitatii loturilor pentru produsele din coloana 3 a tabelelor de la lit. A
si pentru produsele ce fac obiectul controlului oficial mentionate la lit. B se realizeaza de catre personalul de specialitate
din cadrul DSVSA, in conformitate cu Regulamentul (CE) nr. 401/2006 al Comisiei din 23 februarie 2006 de stabilire a
modalitatilor de prelevare de probe si a metodelor de analiza pentru controlul oficial al continutului de micotoxine din
produsele alimentare, cu amendamentele ulterioare, Regulamentul (CE) nr. 1.882/2006 al Comisiei din 19 decembrie 2006
de stabilire a modalitatilor de prelevare de probe si a metodelor de analiza pentru controlul oficial al nivelurilor de nitrati din
anumite produse alimentare, Regulamentul (UE) 2017/644 al Comisiei din 5 aprilie 2017 de stabilire a metodelor de
prelevare de probe si a metodelor de analiza pentru controlul nivelurilor de dioxine, de PCB-uri de tipul dioxinelor si de
PCB-uri care nu sunt de tipul dioxinelor in anumite produse alimentare si de abrogare a Regulamentului (UE) nr. 589/2014,
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Regulamentul (CE) nr. 333/2007, Regulamentul (UE) 705/2015 al Comisiei din 30 aprilie 2015 de stabilire a metodelor de
prelevare de probe si a criteriilor de performanta pentru metodele de analiza pentru controlul oficial al nivelurilor de acid
erucic din produsele alimentare si de abrogare a Directivei 80/891/CEE, Procedura specifica "Prelevarea probelor de
produse alimentare de origine nonanimala in vederea testarii micotoxinelor" si Procedura specifica "Prelevarea probelor
de produse alimentare de origine nonanimala in vederea testarii contaminantilor alimentari", elaborate de ANSVSA si
afisate pe site-ul acesteia.

d) Transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA, prin firme specializate de transport/alte modalitati de transport care sa asigure conditiile specifice pentru produsele
Tn cauza, costurile fiind asigurate din bugetul DSVSA.

e) Operatorii economici, in functie de rezultatele controlului oficial, pot apela la dreptul la a doua expertiza asigurat prin
art. 35 din Regulamentul (UE) 2017/625 si/sau pot formula contestatie in termenele si in conditiile prevazute de catre Legea
contenciosului administrativ nr. 554/2004, cu modificarile si completarile ulterioare.

f) Pentru respectarea prevederilor art. 35 din Regulamentul (UE) 2017/625, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
se asigura ca operatorii ale caror bunuri fac obiectul prelevarii de probe sunt informati asupra dreptului la a doua expertiza,
prin consemnarea in documentele specifice de prelevare a probei.

La prelevarea probei de laborator si la solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA se asigura
ca preleveaza o cantitate suficienta de proba pentru a permite o a doua expertiza - proba pentru a doua expertiza.
In cazul in care prelevarea unei cantititi suficiente nu este posibild, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
informeaza operatorul despre acest lucru.
in cazul in care operatorul nu solicitd o prob& pentru a doua expertiza, acest lucru se consemneaza in procesul-
verbal si operatorul pierde dreptul la a doua expertiza prin analiza probei pentru a doua expertiza.

g) Daca, in urma analizei probei de laborator, lotul este clasificat ca fiind neconform, operatorul este informat imediat in
scris.

h) Tn cazul in care operatorul doreste s& isi exercite dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din Regulamentul (UE)
2017/625, notifica acest fapt DSVSA responsabile cu prelevarea probelor, in termen de cinci zile lucratoare de la data luarii
la cunostinta; in cel mai scurt termen posibil de la data inregistrarii notificarii, operatorul prezintda DSVSA responsabile cu
prelevarea probelor rezultatul examinarii documentelor privind prelevarea si analiza probelor de catre un alt expert care
detine calificari/certificari nationale/internationale recunoscute conform legii, in domeniul disputat; expertul este o persoana
care are calificarea adecvata, este instruit sau are experienta practica in ce priveste prelevarea probelor/examinarea i
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auditarea programelor si tehnicilor de prelevare, metodele de analiza si interpretarea cerintelor legislative specifice si care
sa realizeze examinarea documentara in cadrul celei de a doua expertize din partea operatorului.

1) In cazul in care in urma celei de a doua expertize mentionate la lit. h) apare un diferend intre DSVSA responsabild cu
prelevarea probelor si operatorul economic, DSVSA responsabila cu prelevarea probelor decide, in cazul in care operatorul
solicita, examinarea documentelor privind analiza initiala a probei de laborator si, dupa caz, analizarea probei pentru a
doua expertiza/altei analize, de catre un alt laborator oficial; costurile suplimentare privind examinarea documentelor i
analiza probelor sunt suportate de operatorul din domeniul alimentar care a contestat rezultatul controlului oficial; buletinul
de analiza a probei pentru a doua expertiza trebuie sa fie eliberat de un laborator acreditat conform SR ISO EN 17025,
care utilizeaza o metoda de determinare ce prezinta criterii de performanta cel putin egale cu cele ale metodei de
determinare prin care s-a analizat proba de laborator.

|) Loturile de produse alimentare care fac subiectul diferendului dintre DSVSA responsabila cu prelevarea probelor si
operator sunt retinute oficial pe intreaga perioada de la notificarea operatorului privind utilizarea dreptului la a doua
expertiza pana la incheierea diferendului si stabilirea destinatiei acestora.

k) Tn cazul suspiciunii de neconformitate/loturilor neconforme se aplici prevederile art. 66, 67, 137 si 138 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si ale procedurilor specifice elaborate de ANSVSA si afisate pe site-ul acesteia, dupa caz.

1) Tn cazul in care in urma controlului se constatd o neconformitate sau existd o suspiciune fundamentatd privind
nerespectarea legislatiei privind siguranta alimentelor care necesita investigatii de laborator se preleveaza probe pentru
efectuarea analizelor de laborator; probele recoltate in aceste conditii sunt insotite de o nota justificativa in care se
precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme; costurile aferente prelevarii,
transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate din bugetul DSVSA responsabile cu prelevarea probelor.

m) Tn cazul unor rezultate de laborator care indicd depésirea limitelor legale maxime admise pentru contaminantj,
personalul de specialitate din cadrul DSVSA notifica, dupa caz, prin SRAAF sau prin Sistemul de asistenta si cooperare
administrativa si preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi cu origine comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana
la obtinerea de rezultate care se incadreaza in limitele legale admise; in aceste situatii, probele prelevate sunt insotite de
o nota justificativa in care se precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme;
costurile aferente prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operator.

n) In cazul unor rezultate de laborator necorespunzétoare se preleveaza probe si pentru urméatoarele loturi cu origine
comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care se incadreaza in limitele legale admise.
Costurile aferente prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operatori.
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0) La stabilirea planului cifric la nivel judetean sunt luate in considerare criterii cum ar fi: numarul operatorilor cu acelasi
tip de activitate, capacitatea depozitului alimentar/silozului, capacitatea de productie, originea produsului (autohtona,
import, comert intraunional), numarul de consumatori, ponderea produselor in regimul alimentar, disponibilitatea sezoniera
a produselor alimentare, programul de autocontrol al operatorului economic, riscuri asociate anumitor etape din lanful
alimentar, riscuri asociate anumitor categorii de alimente, rezultatele anterioare, conditiile climatice si altele.

p) La stabilirea operatorilor din domeniul alimentar care urmeaza a fi controlati pentru productia primara sunt incluse
capacitati de productie variate, fiind luate in considerare urmatoarele criterii: absenta/ineficienta bunelor practici agricole,
lipsa unor certificate care sa ateste aplicarea bunelor practici agricole, furnizori direct catre consumatorul final, conditiile
climatice, contaminarea solului.

g) Monitorizarea acrilamidei si a toxinei T2 si HT2 se realizeaza in conformitate cu Recomandarea Comisiei nr.
1.888/2019 privind monitorizarea prezentei acrilamidei in anumite alimente, Regulamentul (CE) nr. 1.881/2006, cu
amendamentele ulterioare, si Recomandarea Comisiei nr. 165/2013 privind prezenta toxinei T2 si HT2 in cereale si produse
pe baza de cereale;

r) La solicitarea operatorului, personalul de specialitate al DSVSA poate sa elibereze o copie a buletinului de analiza.

C. Controlul oficial al reziduurilor de pesticide din si/sau de pe produse alimentare de origine nonanimala

prin
multireziduale

metode

nectarine si hibrizi similari,
kiwi, ananas, avocado, mango,

Nr. Denumirea . . Frecventa de recoltare a
. Denumirea produsului Locul de prelevare
crt. parametrului probelor
1 2 3 4 5
1. |Reziduuri de|Gutui, caise, cirese, prune,|Posturi de inspectie la frontiera |Minimum o proba pe an si
pesticide analizate|curmale, piersici, inclusiv|Birourile vamale maximum 5% pe an din

numarul de transporturi din
fiecare produs, pentru fiecare

bazate pe GC-MS si|telina radacind, pastarnac tara terta de origine
LC-MS sau prin|radacina, patrunjel radacina, Ori de cate ori situatia o
metode cartofi dulci, ridichi, usturoi, impune

monoreziduale!

ceapa, ceapa verde, pepene
verde, pepene galben, pepene
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amar (Momordica charantia),
dovlecei, gulii, brocoli, varza,
varza creata, varza de
Bruxelles, salata (in stare
proaspata sau congelata),
mazare (proaspata sau
congelata), fasole boabe, praz,
telina, ciuperci de cultura,
secara sau ovaz, porumb,
fasole cu pastaie (proaspata
sau congelata), rosii, morcovi,
castraveti, mandarine, pere,
cartofi, orez, spanac (proaspat
sau congelat)
Vinete, banane, conopida,
mazare boabe (proaspata sau
congelata) si grau
Ulei de masline virgin (factorul
de prelucrare a uleiului = 5,
tinand seama de un
randament standard al
productiei de ulei de masline
de 20% din recolta de masline)

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara de
origine, la transporturile care
nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera sau birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Supermarket/hipermarket,
magazine specializate, alte
unitati de comert cu amanuntul

Semestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele  provenite  din
comertul intraunional si
import, care nu au fost
prelevate in alte puncte de
prelevare

Reziduuri de
pesticide analizate
prin metode

multireziduale
bazate pe GC-MS si
LC-MS sau prin
metode
monoreziduale!

Faina de grau

Unitati de fabricare

O proba pe an pentru fiecare
judet Ori de cate ori situatia o
impune

Posturi de inspectie la frontiera
Birourile vamale

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare tara terta de origine
Ori de cate ori situatia o
impune

Reziduuri de
pesticide analizate
prin metode
multireziduale

Suc de portocale

Unitati de fabricare

O proba pe an pentru fiecare
unitate
Ori de cate ori situatia o
impune
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bazate pe GC-MS si
LC-MS sau prin
metode
monoreziduale!

Posturi de inspectie la frontiera
Birourile vamale

Minimum o proba pe semestru
si maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare tara terta de origine
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie

O datd pe semestru de la
fiecare unitate, pentru fiecare
tara de origine, la
transporturile de la care nu au
fost prelevate probe 1n
posturile de inspectie la
frontiera sau birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de produse provenite
din tari terte si state membre ale
Uniunii Europene

Maximum o proba pe an
pentru produse originare din
tari terte si state membre ale
Uniunii  Europene  pentru
fiecare judet, la transporturile
de la care nu au fost prelevate
probe in posturile de inspectie
la frontiera sau birourile
vamale

Ori de cate ori situatia o
impune

Reziduuri de
pesticide analizate
prin metode
multireziduale
bazate pe GC-MS si
LC-MS sau prin
metode
monoreziduale!

Vin (rosu sau alb) fabricat din
struguri. In cazul in care nu
sunt disponibili factori specifici
de prelucrare a vinului se
poate aplica, din oficiu, factorul
1.

Unitati de fabricare

Maximum 5 probe pe an
pentru fiecare judet Ori de cate
ori situatia o impune
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Reziduuri de
pesticide analizate
prin metode

multireziduale
bazate pe GC-MS si
LC-MS sau prin
metode
monoreziduale!

Mere

Posturi de inspectie la frontiera
Birourile vamale

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare tara terta de origine
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie

Maximum 5% din numarul
transporturilor de produse
originare din tari terte si state
membre ale Uniunii Europene
la transporturile de la care nu
au fost prelevate probe in
posturile de inspectie la
frontiera sau birourile vamale,
pentru fiecare judet
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de produse provenite
din tari terte si state membre ale
Uniunii Europene

Maximum o proba pe an
pentru produse originare din
tari terte si state membre ale
Uniunii  Europene  pentru
fiecare judet, la transporturile
care nu au fost prelevate Tn
posturile de inspectie la
frontiera sau birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Reziduuri de
pesticide analizate
prin metode

multireziduale
bazate pe GC-MS si
LC-MS sau prin

Grapefruit

Posturi de inspeciie la frontiera
Birourile vamale

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare tara terta de origine
Ori de cate ori situatia o
impune
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metode
monoreziduale!

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara de
origine, cu exceptia Turciei si
Chinei, la transporturile de la
care nu au fost prelevate
probe in posturile de inspectie
la frontiera sau birourile
vamale

10% din numarul
transporturilor de produse
originare din Turcia si China
de la care nu au fost prelevate
probe in posturile de inspectie
la frontiera sau birourile
vamale

Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de produse provenite
din tari terte si state membre ale
Uniunii Europene
Supermarket/hipermarket,
magazine specializate, alte
unitati de comert cu amanuntul

Semestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele provenite din import
si comertul intraunional, care
nu au fost prelevate in alte
puncte de prelevare
Ori de cate ori situatia o
impune

Reziduuri

de

pesticide analizate
prin metode

multireziduale

bazate pe GC-MS si

LC-MS sau

prin

Struguri de masa

Posturi de inspeciie la frontiera
Birourile vamale

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare tara terta de origine
Ori de cate ori situatia o
impune
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metode
monoreziduale!

Depozite de destinatie

5% din numarul transporturilor
de produse provenite din tari
terte si state membre ale
Uniunii  Europene  pentru
fiecare judet, la transporturile
de la care nu au fost prelevate
in posturile de inspectie la
frontiera sau birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

Reziduuri

de

pesticide analizate
prin metode

multireziduale

bazate pe GC-MS si

LC-MS sau
metode
monoreziduale!

prin

Lamai

Posturi de inspeciie la frontiera
Birourile vamale

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare tara terta de origine
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara de
origine, cu exceptia Turciei si
Argentinei, la transporturile de
la care nu au fost prelevate
probe in posturile de inspectie
la frontiera sau birourile
vamale 5% din numarul
transporturilor de produse
originare  din  Turcia  si
Argentina de la care nu au fost
prelevate probe in posturile de
inspectie la frontiera sau
birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune
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Depozite de produse provenite
din tari terte si state membre ale
Uniunii Europene
Supermarket/hipermarket,
magazine specializate, alte
unitati de comert cu amanuntul

Semestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele provenite  din
import, cu exceptia Turciei, si
comertul intraunional, care nu
au fost prelevate Tn alte puncte
de prelevare Doua probe pe
an pentru produsele originare
din Turcia pentru fiecare judet,
la transporturile care nu au
fost prelevate in alte puncte de
prelevare

Ori de cate ori situatia o
impune

Reziduuri de Ardei
pesticide analizate
prin metode

multireziduale
bazate pe GC-MS si
LC-MS sau prin
metode
monoreziduale!

Posturi de inspectie la frontiera
Birourile vamale

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare tara terta de origine
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara de
origine, cu exceptia Turciei si
Egiptului, la transporturile de
la care nu au fost prelevate
probe in posturile de inspectie
la frontiera sau birourile
vamale

5% din numarul transporturilor
de produse originare din
Turcia si Egipt de la care nu au
fost prelevate in posturile de
inspectie la frontiera sau
birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune
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Depozite de produse provenite
din tari terte si state membre ale
Uniunii Europene
Supermarket/hipermarket,
magazine specializate, alte
unitati de comert cu amanuntul

Semestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele provenite  din
import, cu exceptia Turciei si
Egiptului, si comertul
intraunional, care nu au fost
prelevate in alte puncte de
prelevare

Doua probe pe an pentru
produse originare din Turcia si
Egipt pentru fiecare judet, la
transporturile de la care nu au
fost prelevate probe in alte
puncte de prelevare
Ori de cate ori situatia o
impune

10.

Reziduuri

de

pesticide analizate
prin metode

multireziduale

bazate pe GC-MS si

LC-MS sau
metode
monoreziduale!

prin

Portocale
uscate

proaspete

sau

Posturi de inspeciie la frontiera
Birourile vamale

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare tara terta de origine si
aleatoriu  la  urmatoarele
importuri

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara de
origine, cu exceptia Egiptului
si Turciei, la transporturile de
la care nu au fost prelevate in
posturile de inspectie la
frontiera sau birourile vamale
5% din numarul transporturilor
de produse originare din Egipt
si Turcia la transporturile de la
care nu au fost prelevate n
posturile de inspectie la
frontiera sau birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune
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Depozite de produse provenite
din tari terte si state membre ale
Uniunii Europene
Supermarket/hipermarket,
magazine specializate, alte
unitati de comert cu amanuntul

Semestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet, pentru
produsele provenite din import
si comertul intraunional, care
nu au fost prelevate in alte
puncte de prelevare
Ori de cate ori situatia o
impune

11.

Reziduuri de
pesticide analizate
prin metode

multireziduale
bazate pe GC-MS si
LC-MS sau prin
metode
monoreziduale!

Rodii si capsuni

Posturi de inspeciie la frontiera
Birourile vamale

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare tara de origine, cu
exceptia Egiptului, si aleatoriu
la urmatoarele importuri

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara de
origine, cu exceptia Egiptului,
la transporturile de la care nu
au fost prelevate in posturile
de inspectie la frontiera sau
birourile vamale
5% din numarul transporturilor
de produse originare din Egipt,
la transporturile de la care nu
au fost prelevate in posturile
de inspectie la frontiera sau
birourile vamale
5% din numarul transporturilor
de produse originare din
Turcia, la transporturile de la
care nu au fost prelevate Tn
posturile de inspectie la
frontiera sau birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune
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Depozite de produse provenite
din tari terte si state membre ale
Uniunii Europene

Maximum o proba pe an
pentru produse originare din
tari terte si state membre ale
Uniunii  Europene  pentru
fiecare judef la transporturile
de la care nu au fost prelevate
in posturile de inspectie la
frontiera sau birourile vamale
Ori de cate ori situatia o
impune

12.

Reziduuri de
pesticide analizate
prin metode

multireziduale
bazate pe GC-MS si
LC-MS sau prin
metode
monoreziduale!

Pomelo proaspat

Posturi de inspectie la frontiera
Birourile vamale

Minimum o proba pe an si
maximum 3% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare tara terta de origine, cu
exceptia Chinei, si aleatoriu la
urmatoarele importuri

Depozite de destinatie

O data pe an de la fiecare
unitate, pentru fiecare tara de
origine, la transporturile de la
care nu au fost prelevate
probe in posturile de inspectie
la frontiera sau birourile
vamale

Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de produse provenite
din tari terte si state membre ale
Uniunii Europene

Maximum o proba pe an
pentru produse provenite din
tari terte si state membre ale
Uniunii  Europene  pentru
fiecare judet la transporturile
de la care nu au fost prelevate
probe in posturile de inspectie
la frontiera sau birourile
vamale

Ori de cate ori situatia o
impune
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13. |Reziduuri de |Legume si fructe Prelucrarea si conservarea|O data pe an pentru fiecare
pesticide analizate fructelor si legumelor unitate pentru produse
prin metode materie prima originare din {ari
multireziduale terte si state membre ale
bazate pe GC-MS si Uniunii Europene
LC-MS sau prin
metode Fabricarea sucurilor de fructe si|O datd pe an pentru fiecare
monoreziduale* de legume unitate pentru produse

materie prima originare din {ari
terte si state membre
14.|Reziduuri de | Cartofi Unitati de  prelucrare  si|O data pe an pentru fiecare
pesticide analizate conservare a cartofilor unitate pentru produse
prin metode materie prima originare din {ari
multireziduale terte si state membre ale
bazate pe GC-MS si Uniunii Europene
LC-MS sau prin
metode ) Fructe Fabricarea cidrului si a vinului|O datd pe an pentru fiecare
monoreziduale* din fructe unitate pentru produse
materie prima originare din {ari
terte si state membre ale
Uniunii Europene
15. [ Oxid de etilena Seminte de susan Posturi de inspectie la frontiera|Minimum o proba pe an si

Birourile vamale

maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare tara terta de origine
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie

Maximum 5% din numarul
transporturilor de produse
originare din tari terte si state
membre ale Uniunii Europene
la transporturile de la care nu
au fost prelevate probe in
posturile de inspectie la
frontiera sau birourile vamale,
pentru fiecare judet
Ori de cate ori situatia o
impune
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Guma de caruba E 410, guma
de xantan E 415 gi guma de
guar E 412

Posturi de inspectie la frontiera
Birourile vamale

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare tara terta de origine
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie

Maximum 5% din numarul
transporturilor de produse
originare din tari terte si state
membre ale Uniunii Europene
la transporturile de la care nu
au fost prelevate probe in
posturile de inspectie la
frontiera sau birourile vamale,
pentru fiecare judet
Ori de cate ori situatia o
impune

Condimente

Posturi de inspectie la frontiera
Birourile vamale

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare tara terta de origine
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie

Maximum 5% din numarul
transporturilor de produse
originare din tari terte si state
membre ale Uniunii Europene
la transporturile de la care nu
au fost prelevate probe in
posturile de inspectie la
frontiera sau birourile vamale,
pentru fiecare judet
Ori de cate ori situatia o
impune
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L Amitraz, aldrin si dieldrin (aldrin si dieldrin combinati exprimati in dieldrin)*, azinfos-metil*, azinfos-etil*, acefat*,
acetamiprid®, acrinatrin* aldicarb (suma de aldicarb, aldicarb sulfoxid si aldicarb sulfone, exprimata in aldicarb)*, atrazin,
azoxistrobin*, benalaxil, bifentrin*, bitertanol*, bromofos-etil*, bromopropilat*, buprofezin*, bupirimat*, boscalid*, cadusafos,
carbendazim®, clorfenapir®, clotianidin*, carbaril*, carbofuran®, carbosulfan*, ciproconazol*, ciprodinil, cipermetrin (suma
de 4 izomeri)*, cipermetrin alfa*, clorpirifos*, clorpirifos-metil*, clorotalonil*, clorantraniliprole, clorfenvinfos, cloroprofarm*,
clofentezin, DDT fara p, p DDT (suma de p, p'- DDT, o, p'-DDT, p, p'-DDE si p, p' DDD exprimata in DDT)*, deltametrin®,
demeton-S-metil-sulfon, diazinon*, dicrotofos, diafentiuron, diclorfluanid*, diclorvos*, dicofol*, dicloran, difenilamina*,
dietofencarb, dimetoat®, dimetomorf diniconazol, disulfoton, difenoconazol*, diflubenzuron, endosulfan (suma de izomeri
alfa endosulfan, beta endosulfan si endosulfan sulfat exprimata in endosulfan)*, endrin*, EPN*, epoxiconazol*, etoprofos,
etion*, etofenprox*, fenclorfos, fenarimol*, fenamifos-sulfoxid, fenamifos-sulfon, fenitrotion*, fenvalerat,
fenpiroximat/esfenvalerat (suma de RS/SR si izomeri RR/SS)*, fenhexamid*, fenpiroximat, fenpropatrin*, fention*, fentoat,
fention, fention-oxon, fention-sulfon, fenbuconazol, fenazaquin, fipronil, fenpropinorf, flutriafol, flusilazol, flufenoxuron,
formetanat, fenamidon, fenamifos, flucitrinat, fludioxonil*, fluquinconazol, flubendiamid, fenoxicarb, fenhexamid, fosalon,
forat, heptaclor*, hexaclorciclohexan HCH - izomerul alfa*, hexaclorciclohexan-HCH, izomerul beta*, hexaflumuron,
hexitriazox*, hexaconazol*, imazalil*, quinoxifen, imidacloprid*, iprodion*, indoxacarb*, iprovalicarb*, isoprocarb,
iIsocarbofos, izofenfos-metil, kresoxim-methil*, lambda-cihalotrin*, linuron*, lufenuron, lindan (izomerul gama al
hexaclorciclohexanului HCH)*, malation (suma de malation si malaoxon exprimata in malation)*, mandipropanid,
metamidofos*, metidation*, metaflumizon, metalaxil*, metconazol* metiocarb*, metiocarbsulfoxid*, metiocarb-sulfone*,
metomil*, metoxifenozid metribuzin, mevinfos, monocrotofos*, molinat, miclobutanil*, mepanipirim, ometoat*, oxamyl*,
oxadixil*, oxidemeton-metil* paration*, paration-metil*, paraoxon-metil, paclobutrazol, pencicuron, piriproxifen, piretrine,
penconazol*, pendimetalin*, fosmet*, piraclostrobin*, prefenofos*, propamocarb*, propaquizafop, permetrin- (suma de cis-
si transpermetrin)*, pirimicarb*, pirimetanil*, pirimifos-metil*, pimetrozin, procimidon*, protioconazol-destio, procloraz*,
spirodiclofen, fentoat*, fosalon*, propiconazol*, profenofos*, propizamid*, piridaben*, protiofos, spiroxamin*, spinosad
(suma de spinosin A si spinosin D), taufluvalinat*, tebufenozid tetradifon, tetraconazol, teflubenzuron, teflutrin, terbutilazin,
tiodicarb*, triciclazol, triadimefon si triadimenol* triadimefon®, triazofos*, triticonazol, triflumuron, trifluralin, tebuconazol*,
tebufenpirad*, tiabendazol*, tiametoxam (suma de tiametoxam si clotianidin, exprimata in tiametoxam)*, tolilfluanid®,
tolclofos-metil*, trifloxistrobin*, tiacloprid*, triforin, tiofanat-metil*, vinclozolin*, quinalfos, zoxamid*, 3-hidroxi carbofuran, o-
fenilfenol.
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* Substanta activa inclusa in programul comunitar de control, multianual si coordonat de asigurare a respectarii limitelor
maxime de reziduuri de pesticide si de evaluare a expunerii consumatorilor la reziduurile de pesticide din si de pe alimentele
de origine vegetala si animala.

Depozitul de destinatie - locul de destinatie al produselor provenind din tari terte/state membre ale Uniunii Europene,
asa cum este declarat in documentul de intrare la import/notificare comert intraunional prevazut de Ordinul presedintelui
Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor si al presedintelui Agentiei Nationale de
Administrare Fiscala nr. 152/3.476/2020 pentru aprobarea Normei pentru siguranta alimentelor de origine nonanimala care
stabileste conditiile in care se deruleaza operatiunile de import, export, tranzit si comert intraunional de produse alimentare
de origine nonanimala si de produse chimice anorganice si organice care sunt utilizate ca ingrediente pentru prepararea
alimentelor destinate consumului uman supuse controlului oficial pentru siguranta alimentelor, cu modificarile ulterioare.

Birou vamal - orice birou la care pot fi indeplinite toate sau unele dintre formalitatile vamale prevazute in reglementarile
vamale;

Controlul oficial privind continutul de reziduuri de pesticide in produsele de origine nonanimala la importul in conditji
speciale si la intensificarea temporara a controalelor oficiale se realizeaza in conformitate cu Regulamentul de punere in
aplicare (UE) 2019/1.793, cu amendamentele ulterioare, si cu procedurile specifice elaborate de ANSVSA si afigsate pe
site-ul acesteia.

Precizari tehnice

a) Analizele se efectueaza in laboratoare oficiale specializate, desemnate de ANSVSA.

b) Nivelurile maxime admise de reziduuri de pesticide sunt in conformitate cu prevederile Regulamentului (CE) nr.
396/2005, cu amendamentele ulterioare, si cu prevederile Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare
si pentru Siguranta Alimentelor, al ministrului agriculturii, padurilor si dezvoltarii rurale si al ministrului sanatatii nr.
12/181/380/2009 privind reziduurile de pesticide in si pe alimente si furaje de origine animala si vegetala.

c) Prelevarea de probe se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul DSVSA in conformitate cu prevederile
Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr. 147/2004 pentru
aprobarea normelor sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind reziduurile de pesticide din produsele de
origine animala si nonanimala si reziduurile de medicamente de uz veterinar in produsele de origine animala, cu modificarile
si completarile ulterioare, si ale Procedurii pentru prelevarea de probe din produse alimentare de origine nonanimala in
vederea determinarii concentratiei de reziduuri de pesticide, elaborata de ANSVSA si afisata pe site-ul acesteia.
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d) in cazul probelor prelevate in cadrul controlului oficial, rezultatul analizelor de laborator trebuie raportat impreuna cu
incertitudinea de masurare extinsa (U) sub forma: rezultat = x £ U (unitati), cu x reprezentand valoarea masurata si U
incertitudinea de masurare extinsa.

Respectarea limitei maxime admise se verifica conform urmatoarei reguli de decizie:

daca din valoarea masurata se scade incertitudinea extinsa (U) si limita maxima admisa este depasita, proba este
considerata neconforma (x - U > MRL) si lotul este declarat neconform;

daca din valoarea masurata se scade incertitudinea extinsa (U) si limita maxima admisa nu este depasita (x - U< LMR),
proba este considerata conforma si lotul este declarat conform.

e) Transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA, prin firme specializate de transport/alte modalitati de transport care sa asigure conditiile specifice pentru produsele
in cauza, costurile fiind asigurate din bugetul DSVSA.

f) Operatorii, in functie de rezultatele controlului oficial, pot exercita dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si/sau pot formula contestatie in termenele si in conditile prevazute de catre Legea nr.
554/2004, cu modificarile si completarile ulterioare.

g) Pentru respectarea prevederilor art. 35 din Regulamentul (UE) 2017/625, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
se asigura ca operatorii ale caror bunuri fac obiectul prelevarii de probe sunt informati asupra dreptului la a doua expertiza,
prin consemnarea in documentele specifice de prelevare a probei:

la prelevarea probei de laborator si la solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA se asigura
ca preleveaza o cantitate suficienta de proba pentru a permite o a doua expertiza - proba pentru a doua expertiza;
in cazul in care prelevarea unei cantitati suficiente nu este posibila, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
informeaza operatorul despre acest lucru;
in cazul in care operatorul nu solicita o proba pentru a doua expertiza, acest lucru se consemneaza in procesul-
verbal si operatorul pierde dreptul la a doua expertiza prin analiza probei pentru a doua expertiza.

h) Daca, in urma analizei probei de laborator, lotul este clasificat ca fiind neconform, operatorul este informat imediat, in
scris.

1) Tn cazul in care operatorul doreste sa exercite dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din Regulamentul (UE)
2017/625, acesta notifica acest fapt DSVSA responsabile cu prelevarea probelor, in termen de cinci zile lucratoare de la
data luarii la cunostinta; in cel mai scurt termen posibil de la data inregistrarii notificarii, operatorul prezinta autoritatii
competente rezultatul examinarii documentelor privind prelevarea si analiza probelor, de catre un alt expert care detine
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calificari/certificari nationale/internationale recunoscute conform legii, in domeniul disputat; expertul este o persoana care
are calificarea adecvata, este instruit sau are experienta practica in ce priveste prelevarea probelor/examinarea si auditarea
programelor si tehnicilor de prelevare, metodele de analiza si interpretarea cerintelor legislative specifice si care sa
realizeze examinarea documentara in cadrul celei de a doua expertize din partea operatorului.

j) In cazul in care, in urma celei de a doua expertize mentionate la lit. i), apare un diferend intre DSVSA responsabila cu
prelevarea probelor si operator, DSVSA responsabila cu prelevarea probelor decide, in cazul in care operatorii solicita,
examinarea documentelor privind analiza initiala a probei de laborator si, dupa caz, analizarea probei pentru a doua
expertiza/altei analize, de catre un alt laborator oficial; costurile suplimentare privind examinarea documentelor si analiza
probelor sunt suportate de operatorul din domeniul alimentar care a contestat rezultatul controlului oficial; buletinul de
analiza a probei pentru a doua expertiza trebuie sa fie eliberat de un laborator acreditat conform SR ISO EN 17025 care
utilizeaza o metoda de determinare ce prezinta criterii de performanta cel putin egale cu cele ale metodei de determinare
prin care s-a analizat proba de laborator.

k) Loturile de produse alimentare care fac obiectul diferendului intre DSVSA responsabila cu prelevarea probelor si
operator sunt retinute oficial pe intreaga perioada de la notificarea operatorului privind utilizarea dreptului la a doua
expertiza pana la incheierea diferendului si stabilirea destinatiei acestora.

1) Tn cazul suspiciunii de neconformitate sau al loturilor neconforme se aplica prevederile art. 66, 67, 137 si 138 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si ale procedurilor specifice elaborate de ANSVSA si afisate pe site-ul acesteia, dupa caz.

m) Tn cazul in care in urma controlului se constatd o neconformitate sau existd o suspiciune fundamentata privind
nerespectarea legislatiei din domeniul sigurantei alimentelor care necesita investigatii de laborator se preleveaza probe
pentru efectuarea analizelor de laborator; probele recoltate in aceste conditii sunt insotite de o nota justificativa in care se
precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice.

n) in cazul unor rezultate de laborator care indica depasirea limitelor legale maxime admise, personalul de specialitate
din cadrul DSVSA notifica, dupa caz, prin SRAAF sau prin Sistemul de asistenta si cooperare administrativa si preleveaza
probe si pentru urmatoarele loturi cu origine comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care
se Incadreaza in limitele legale admise; in aceste situatii, probele prelevate sunt insotite de o nota justificativa in care se
precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice; costurile aferente
prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operatori.

0) Loturile de produse alimentare pentru care s-au depistat reziduuri de pesticide peste limitele legale maxime admise i
au fost declarate neconforme nu sunt puse pe piata si/sau sunt retrase de pe piata, dupa caz; ele nu sunt destinate
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consumului uman direct si nu sunt utilizate ca ingrediente la fabricarea altor produse alimentare si nici amestecate cu alte
produse alimentare.

1) Tn cazul in care exista suspiciuni cu privire la prezenta neconformitatii cu legislatia privind siguranta alimentelor sau
cand exista indoieli cu privire la destinatia reala a lotului sau la corespondenta dintre lot si garantiile certificate, inspectorii
din cadrul DSVSA/posturilor de inspectie la frontiera/punctelor de intrare desemnate efectueaza controale oficiale pentru
a confirma sau pentru a elimina suspiciunea sau indoiala, lotul este retinut oficial pana la finalizarea controalelor oficiale;
aceste activitati sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor constau in: controlul documentelor care insotesc lotul,
examinarea vizuala pentru asigurarea corespondentei dintre certificatele sau alte documente care insotesc lotul cu eticheta
si continutul lotului, verificarea ambalajelor, prelevarea de probe pentru analize de laborator, verificarea sistemului de
control al operatorului; in functie de rezultatul acestora personalul de specialitate ia masurile ce se impun aplicand
instructiunile, procedurile si prevederile legale in vigoare aplicabile fiecarui caz in parte;

p) In cazul in care existd suspiciuni fundamentate cu privire la nerespectarea legislatiei privind siguranta alimentelor,
personalul de specialitate din DSVSA efectueaza controale oficiale pentru a confirma sau pentru a elimina suspiciunea,
lotul este retinut oficial pana la finalizarea controalelor oficiale; aceste activitati sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor constau in: controlul documentelor care insotesc lotul, examinarea vizuala pentru asigurarea corespondentei
dintre certificatele sau alte documente care insotesc lotul cu eticheta si continutul lotului, verificarea ambalajelor, prelevarea
de probe pentru analize de laborator, verificarea sistemului de control al operatorului; in functie de rezultatul acestora,
personalul de specialitate ia masurile ce se impun aplicand instructiunile, procedurile si prevederile legale in vigoare
aplicabile fiecarui caz in parte.

q) Orice modificare a legislatiei la nivel european, aplicabila direct statelor membre ale Uniunii Europene, este luata in
considerare in controlul oficial Tn ceea ce priveste produsele alimentare, modul de prelevare si frecventa controalelor fizice.

r) Supravegherea unitatilor cu activitate in domeniul alimentar se face in conformitate cu prevederile Regulamentului
(UE) 2017/625, cu amendamentele ulterioare, pentru verificarea respectarii prevederilor Regulamentului (CE) nr. 369/2005,
cu amendamentele ulterioare, si art. 2 din Regulamentul (CE) nr. 852/2004, cu amendamentele ulterioare; aceasta se
realizeaza prin evaluarea schemelor de prelevare si testare/sistemului de control al operatorului, analiza inregistrarilor
obtinute - buletine de analiza obtinute in urma testarii - si evaluarea actiunilor corective si preventive intreprinse, prin
identificarea corecta a masurilor corective si preventive in concordanta si proportionale cu neconformitatile constatate; in
cazul in care In urma controlului se constata nerespectarea cerintelor legislative se preleveaza probe pentru efectuarea
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analizelor de laborator in vederea verificarii conformitatii cu legislatia si a aplicarii masurilor de control ce se impun; costurile
aferente prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operatori.

s) La stabilirea Planului cifric la nivel judetean sunt luate in considerare criterii precum: numarul depozitelor de destinatie
ale operatorilor economici care realizeaza activitatea de import si comert intraunional, capacitatea depozitelor, ponderea
produselor in regimul alimentar, disponibilitatea sezoniera a produselor alimentare, sistemul de control al operatorului
economic, volumul importurilor derulate prin posturile de inspectie la frontiera, biroul vamal si depozite de destinatie,
notificarile Sistemului Rapid de Alerta pentru Alimente si Furaje (SRAAF) si rezultatele analizelor de laborator privind
depasirile limitelor maxime admise din anii precedenti, alte criterii stabilite la nivel judetean, precum si prevederile
Regulamentului Comisiei Europene de stabilire a programului de control multianual coordonat al Uniunii Europene si ale
Regulamentului de punere in aplicare (UE) 2019/1.793, cu amendamentele ulterioare. Sistemul de control al operatorului
trebuie sa indeplineasca urmatoarele criterii:

sa fie proiectat pentru o perioada de cel putin trei ani;
sa specifice tipul pesticidelor monitorizate din si de pe produsele alimentare, cu planificarea anuala a acestora;
sa specifice tipul produselor alimentare care sunt monitorizate, cu planificarea anuala a acestora;
sa contina date cu privire la procedura de prelevare utilizata, strategia de prelevare utilizata, limitele maxime admise
care se aplica la interpretarea rezultatelor de laborator.
Frecventa de monitorizare prin prelevare de probe a unui operator economic se stabileste in functie de evaluarea
sistemului de control aplicat de acesta.

t) In cadrul controlului oficial, personalul de specialitate din cadrul DSVSA verifica existenta si implementarea unor
sisteme si/sau proceduri privind respectarea cerintelor de trasabilitate in conformitate cu prevederile Regulamentului (CE)
nr. 178/2002 al Parlamentului European si al Consiliului din 28 ianuarie 2002 de stabilire a principiilor si a cerintelor
generale ale legislatiei alimentare, de instituire a Autoritatii Europene pentru Siguranta Alimentara si de stabilire a
procedurilor in domeniul sigurantei produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare.

u) La solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA poate sa elibereze o copie a buletinului de
analiza.

D. Controlul oficial al unitatilor care proceseaza, depoziteaza si valorifica produse de origine nonanimala

Tabelul 1. Unitatile supuse inregistrarii/autorizarii si controlului pentru siguranta alimentelor
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ch;. Unitati supuse controlului oficial Evaluare
Prelucrarea si conservarea fructelor si legumelor
1. [Unitati de prelucrare a cartofilor preparati sau congelati © g?r?i =
2. |Unitati de producitie a piureului de cartofi deshidratati © gaatr?i 2
3. | Unitati de productie de gustari din cartofi © ga:r?i 2
4. [Unitati de productie pentru fabricarea cartofilor crocanti © gztr?i 3
5. |Unitati de productie pentru fabricarea fainii de cartofi © gaatr?i =
6. |Unitati de fabricare a sucurilor de fructe si legume © g?ﬁi =
7. |Unitati de fabricare a concentratelor din fructe si legume © gaatr?i 3
8. |Unitati de conservare a fructelor © ga:r?i 2
9. |Unitati de fabricare a produselor alimentare din fructe si legume © gztr?i 2
10. [Unitati de fabricare a gemurilor © gata_ 2
ani
Fabricarea uleiurilor si grasimilor vegetale
1 Unitati pentru productia de uleiuri vegetale brute (de exemplu, ulei de masline, floarea-soarelui,| O data la
" | soia, rapita, in, seminte de dovleac, porumb) 2 ani
12. |Unitati pentru productia fainii oleaginoase nedegresate © gaatr?i 2
I . - ) . . . . O data la
13. [Unitati pentru productia uleiurilor vegetale rafinate (de exemplu, ulei de masline, ulei de soia) 2 ani
14. |Unitati pentru prelucrarea uleiurilor vegetale © gztr?i 2
o . L S O data la
15. |Unitati pentru fabricarea margarinei si a altor produse comestibile similare 2 ani
16. | Unitati pentru fabricarea amestecurilor pentru tartine © g?ﬁi =
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17. |Unitati pentru fabricarea grasimilor de gatit combinate © g?itr?i 3
Fabricarea produselor de morarit, a amidonului si a produselor din amidon
I - O data la
18. | Unitati de morarit 2 ani
19. | Unitati pentru macinarea orezului © g?itr?i =
20. | Unitati pentru macinarea legumelor © gztﬁi 3
21. |Unitati pentru fabricarea cerealelor pentru micul dejun © g ?r?i =
22. |Unitati pentru fabricarea premixurilor © gaatr?i =
23. | Unitati pentru fabricarea amidonului si a produselor din amidon © ga:r?i =
24. |Unitati pentru fabricarea glucozei © gztr?i =
25. | Unitati pentru fabricarea glutenului © gaatr?i 2
Fabricarea de produse fainoase si de brutarie
26 Unitati pentru fabricarea painii, produselor proaspete de patiserie, placintelor, specialitatilor de| O data la
" | panificatie, checurilor, tartelor 2 ani
Unitati pentru fabricarea biscuitilor, piscoturilor, a produselor uscate de panificatie, a produselor =
eI : . - .| Odatala
27. | de patiserie si prajiturilor conservate, precum si pentru fabricarea produselor pentru gustari dulci 2 ani
sau sdarate
28 Unitati pentru fabricarea macaroanelor, taieteilor, cuscusului, pastelor fainoase si altor produse | O data la
" |fainoase similare 2 ani
Fabricarea altor produse alimentare
29 Unitati pentru fabricarea sau rafinarea zaharului si a inlocuitorilor din sfecla de zahar, suc de| O data la
" |trestie de zahar, artar si palmier 2 ani
Unitati pentru fabricarea produselor din cacao, a ciocolatei, a produselor zaharoase, inclusiv unt
de cacao, grasime si ulei de cacao, a gumei de mestecat, conservarea in zahar a fructelor,| O data la
30. | .2 . : o - X 4 )
samburilor de fructe si a altor parti ale plantelor, fabricarea pastilelor, tabletelor, dropsurilor, 2 ani
drajeurilor mentolate si/sau cu alte arome
31. |Unitati pentru fabricarea inghetatei 0 gztr?i la
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32. |Unitati pentru prelucrarea cafelei © g?itr?i 3
33. | Unitati pentru prelucrarea ceaiului © g?itr?i =
34. | Unitati pentru fabricarea condimentelor © g?itr?i =
I . . . - C O datala
35. | Unitati pentru fabricarea preparatelor alimentare omogenizate si alimentelor dietetice 5 i
36. | Unitati pentru fabricarea altor produse neclasificate in alta parte © g E;tr?i =
37. | Unitati de fabricare a produselor alimentare congelate © gaatr?i 3
38 Unitati de fabricare a produselor alimentare confiate/deshidratate (de exemplu, legume, fructe, | O data la
" | coji de fructe si alte parti de plante, confiate - uscate, glasate sau cristalizate) 2 ani
39. | Unitati pentru productia, procesarea si comercializarea ciupercilor © g?ﬁi =
40. [Unitati pentru productia de germeni © gaatr?i =
41. |Unitati pentru productia de seminte destinate germinarii © g?ﬁi 2
Fabricarea bauturilor
42. [Unitati pentru fabricarea bauturilor alcoolice distilate © gztr?i =
43. | Unitati pentru fabricarea alcoolului etilic de fermentatie © g Z;tr?i =
44. [Unitati pentru fabricarea vinului © gztr?i e
45. | Unitati pentru fabricarea cidrului si a altor vinuri din fructe 0 g?atr?i =
I . “ . I . . O data la
46. [Unitati pentru fabricarea altor bauturi nedistilate obfinute prin fermentare > ani
47. [Unitati pentru fabricarea berii © gaatr?i e
s O data la
48. |Maltaria 5 ayit
s . . L . . . . . O data la
49. [Unitati pentru fabricarea de bauturi racoritoare nealcoolice; ape minerale si alte ape imbuteliate 2 ani

Vanzarea cu amanuntul
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50. | Unitate de obtinere a produselor de morarit © Zl;%ura
51. |Unitate de obtinere a painii, specialitatilor si produselor de panificatie © Z';%ura
52. |Unitate de obtinere a pastelor fainoase © sdlgt%ura
53 Unitate de comercializare a produselor alimentare obtinute din semipreparate [ O singura
" | congelate/refrigerate data
54. | Unitate/Instalatie de obtinere de sucuri din fructe si/sau legume © Z';%ura
. . . . . . O singura
55. | Unitate de obtinere a produselor prelucrate din legume, fructe, ciuperci si produse cerealiere dats
56. | Unitate de obtinere a uleiurilor presate la rece © Z';%ura
S O singura
57. | Miniberarie data
58. | Unitate pentru obtinerea vinului O singuré
data
59. | Distilerie O singura
data
60. | Sifonairie @B
data
61. | Automate/Tonete de obtinere a inghetatei -
o - . - . O singura
62. | Unitati de comercializare a produselor alimentare de origine nonanimala congelate data
Vanzarea cu ridicata
63. | Piata angro de legume si fructe -
Transport si depozitare
64. | Depozit pentru seminte de consum 0 Z';%ura
65. | Depozit alimentar pentru produse de origine nonanimala © sdlgtgé‘ura
66. | Depozit frigorific pentru produse alimentare de origine nonanimala © Zlg%ura

67. | Mijloc de transport produse de origine nonanimala

Altele
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O data la

68. | Unitati de ambalare si/sau imbuteliere a produselor alimentare de origine nonanimala doi ani

69. | Producatori primari care valorifica produse primare de origine nonanimala =

Unitati de vanzare cu amanuntul supuse inregistrarii sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor si
controlului sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor (cap. 2 din anexa nr. 1 la Norma sanitara veterinara si pentru
siguranta alimentelor privind procedura de inregistrare sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor a activitatilor de
obtinere si de vanzare directa si/sau cu amanuntul a produselor alimentare de origine animala sau nonanimala, precum

si a activitatilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de origine
nonanimala, aprobata prin Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor
nr. 111/2008, cu modificarile si completarile ulterioare) *

Modalitatea de control

Transport si depozitare

Anual pentru fiecare unitate din

70.|Depozit alimentar fiecare judet

Unitati de alimentatie publica

a) Restaurant, indiferent de specific, exclusiv cele care au
si catering. Aceasta categorie include si restaurante cu autoservire, vagoane-
restaurant, rulote, fast-fooduri, baruri, precum si alte unitati in care se prepara
si se servesc alimente

Minimum 20% din numarul
total al unitatilor pentru fiecare
judet

71.

Semestrial  pentru  fiecare
unitate din fiecare judet
Minimum 20% din numarul

b) Restaurante care au si catering

72.|Pizzerie total al unitatilor pentru fiecare
judet
Minimum 20% din numarul
73.|Cantina total al unitatilor pentru fiecare
judet

Anual pentru fiecare unitate din

74.|Laborator de cofetarie si/sau patiserie h ;
fiecare judet
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Anual pentru fiecare unitate din

75. [ Cofetarie/Patiserie ) .
fiecare judet

Anual, pentru fiecare judet:
- 100% - < 20 de unitatj;
76. | Pensiune turistica, indiferent de specific - 50% - 20 - 40 de unitatj;
- 30% - 40 - 80 de unitatj;
- 10% - > 80 de unitai.

Minimum 20% din numarul
77.|Magazin alimentar total al unitatilor pentru fiecare
judet

Anual, pentru fiecare judet:
- 100% - < 15 unitatj;
78.|Hipermarket/Supermarket - 50% - 15 - 30 de unitatj;
- 30% - 30 - 60 de unitat;
- 20% - > 60 de unitafj.

Minimum 50% din numarul

79.|Unitati de vanzare prin internet total al unitatilor pentru fiecare
judet
80. | Catering Semestrial  pentru  fiecare

unitate din fiecare judet

Alte tipuri de unitafj

T =
81.|Automate de vanzare a produselor alimentare i) S el muimeil i) €2

automate
PYRT =
82.| Unitati mobile de comercializare a alimentelor ﬁg#g{i <o @lln T el €
Un control pentru fiecare
83.|Targ, expozitie de produse alimentare targ/expozitie la fiecare
organizare

Nota pentru unitatile din tabelul 2:

* Tn vederea eficientizarii activitatilor si in functie de resursele existente, controalele oficiale pentru verificarea cerintelor
de igiena la aceste tipuri de unitati se desfasoara in comun, pentru domeniul produselor de origine animala si nonanimala.

Rezultatele evaluarii unitatilor se iau in considerare la selectarea unitatilor pentru control.

Evaluarea unitatilor de la pct. 70-80 se realizeaza o singura data, inclusiv prin completarea lit. G din Fisa de evaluare a
unitatilor de comercializare a produselor alimentare, inclusiv depozite alimentare si baruri, si, dupa caz, a lit. H din Fisa de
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evaluare a unitatilor de alimentatie publica inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, publicate pe site-
ul ANSVSA.

Prioritizarea controalelor oficiale

1. Frecventa controlului oficial al unitatilor care proceseaza, depoziteaza si valorifica produse de origine nonanimala
mentionate in tabelul 1 se stabileste si se aplica in functie de clasificarea unitatilor in categorii de risc si in conformitate cu
prevederile art. 9 din Regulamentul (UE) 2017/625, cu amendamentele ulterioare.

2. Evaluarea unitatilor si clasificarea acestora in categorii de risc sunt realizate de personalul de specialitate cu atributji
in domeniul sigurantei alimentelor de origine nonanimala din cadrul DSVSA, care mentine o evidenta a unitatilor evaluate
si clasificarea acestora in categorii de risc.

Daca in urma unui control oficial se constatda ca nu mai sunt indeplinite conditiile care au stat la baza clasificarii si
incadrarii in categoria de risc, se realizeaza reevaluarea unitatii. Operatorul poate solicita reevaluarea pentru reincadrarea
n categorii de risc, dar nu mai mult de o data pe an.

Evaluarea unitatilor se realizeaza cu utilizarea figselor de evaluare si a altor instructiuni primite de la nivel central gi
include:

evaluarea respectarii cerintelor preliminare de igiena si/sau utilizarea ghidurilor de bune practici de igiena, de bune
practici de productie, a celor de bune practici agricole si a procedurii/procedurilor bazate pe principiile HACCP, dupa caz;

verificarea fiabilitatii si a rezultatelor controalelor proprii, luadnd in considerare toate tipurile de risc;

utilizarea unor produse sau substante care pot influenta siguranta alimentelor (de exemplu, aditivii alimentari, organisme
modificate genetic);

integritatea si salubritatea alimentelor.

Planificarea activitatii de control, conform frecventei stabilite in prezentele norme, se realizeaza in functie de rezultatul
ultimei evaluari efectuate.

&

Frecventa supravegherii si controlului unitatilor prevazute la pct. 1-49 este:

pentru unitatile cu risc crescut, respectiv cele care au obtinut punctajul > 42 in urma completarii fisei de evaluare a
unitatii, controlul se realizeaza o data la 4 luni;

pentru unitatile cu risc mediu, respectiv cele care au obtinut punctajul intre 30 si 42 in urma completarii fisei de
evaluare a unitatii, controlul se realizeaza o data la 6 luni;
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pentru unitatile cu risc scazut, respectiv cele care au obtinut punctajul < 30 in urma completarii fisei de evaluare a
unitatii, controlul se realizeaza o data pe an.
Frecventa supravegherii si controlului unitatilor prevazute la pct. 50-60 este:
pentru unitatile cu risc crescut, respectiv cele care au obtinut punctajul > 42 in urma completarii fisei de evaluare a
unitatii, controlul se realizeaza o data la 6 luni;
pentru unitatile cu risc mediu, respectiv cele care au obiinut punctajul intre 30 si 42 in urma completarii fisei de
evaluare a unitatii, controlul se realizeaza o data la 12 luni;
pentru unitatile cu risc scazut, respectiv cele care au obtinut punctajul < 30 in urma completarii fisei de evaluare a
unitatii, controlul se realizeaza o data la 24 de luni.
Frecventa supravegherii si controlului unitatilor prevazute la pct. 62, 64-66, 68 este:
pentru unitatile cu risc crescut, respectiv cele care au obtinut punctajul > 42 in urma completarii fisei de evaluare a
unitatii, controlul se realizeaza o data la 6 luni;
pentru unitatile cu risc mediu, respectiv cele care au obtinut punctajul intre 30 si 42 in urma completarii fisei de
evaluare a unitatii, controlul se realizeaza o data la 12 luni;
pentru unitatile cu risc scazut, respectiv cele care au obtinut punctajul < 30 in urma completarii fisei de evaluare a
unitatii, controlul se realizeaza o data la 24 de luni.
Pentru mijloacele de transport prevazute la pct. 67 controlul oficial se realizeaza la vizarea documentului de inregistrare
a mijloacelor de transport pentru produse alimentare de origine nonanimala, conform prevederilor Ordinului presedintelui
Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr. 111/2008, cu modificarile si completarile
ulterioare.
Pentru unitatile de la pct. 61 controlul oficial se desfasoara anual, la minimum 20% din numarul operatorilor inregistratj,
iar pentru unitatile de la pct. 63 controlul oficial se desfasoara o data pe an pentru fiecare unitate.
Precizari tehnice
a) La realizarea controlului oficial in unitatile care proceseaza, depoziteaza si valorifica produse de origine nonanimala
se verifica respectarea cerintelor privind trasabilitatea, igiena produselor alimentare, procedurile care au la baza principiile
HACCP, luand in considerare toate tipurile de riscuri asociate produselor alimentare; controalele oficiale desfasurate in
conformitate cu prevederile prezentei norme includ verificarea informatiilor referitoare la produse alimentare puse la
dispozitia consumatorului final prin intermediul etichetei sau al altor documente insotitoare cu cele constatate in unitate.
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b) Frecventa controalelor stabilite prin prezentele norme poate fi modificata pentru anumiti operatori din domeniul
alimentar in urma analizei efectuate la nivelul DSVSA, aceasta analiza este bazata pe risc, pe rezultatele controalelor
oficiale realizate anterior, pe evaluarea fiabilitatii si rezultatelor controalelor proprii care au fost efectuate de catre operatori
sau de catre un tert la cererea lor, de sisteme private de asigurare a calitatii.

c) In cazul in care in urma controlului se constatd neconformitate in aplicarea prevederilor Regulamentului (CE) nr.
852/2004, cu amendamentele ulterioare, procesul-verbal de constatare intocmit in urma controlului trebuie sa specifice
termenul de timp acordat pentru eliminarea neconformitatilor constatate si data la care se va efectua recontrolul.

d) in cazul suspiciunii de neconformitate sau al loturilor neconforme se aplicd prevederile art. 66, 67, 137 si 138 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si ale procedurilor specifice elaborate de ANSVSA, dupa caz.

e) In cazul in care in urma controlului se constatd o neconformitate sau existd o suspiciune fundamentata privind
nerespectarea legislatiei din domeniul sigurantei alimentelor care necesita investigatii de laborator se preleveaza probe
pentru efectuarea analizelor de laborator; probele recoltate in aceste conditii trebuie insotite de o nota justificativa in care
se precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice.

f) Tn cazul in care existad suspiciuni fundamentate cu privire la nerespectarea legislatiei privind siguranta alimentelor,
personalul de specialitate din DSVSA efectueaza controale oficiale pentru a confirma sau pentru a elimina suspiciunea,
lotul este retinut oficial pana la finalizarea controalelor oficiale; aceste activitati sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor constau in: controlul documentelor care insotesc lotul, examinarea vizuala pentru asigurarea corespondentei
dintre certificatele sau alte documente care insotesc lotul cu eticheta si continutul lotului, verificarea ambalajelor, prelevarea
de probe pentru analize de laborator, verificarea sistemului de control al operatorului; in functie de rezultatul acestora
personalul de specialitate ia masurile ce se impun aplicand instructiunile, procedurile si prevederile legale in vigoare
aplicabile fiecarui caz in parte.

g) Transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA, prin firme specializate de transport/alte modalitati de transport care sa asigure conditiile specifice pentru produsele
in cauza, costurile fiind asigurate din bugetul DSVSA.

h) Operatorii, in functie de rezultatele controlului oficial, pot exercita dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si/sau pot formula contestatie in termenele si in conditile prevazute de catre Legea nr.
554/2004, cu modificarile si completarile ulterioare.

1) Controlul oficial al unitatilor de la nr. crt. 69 se realizeaza conform frecventelor si instructiunilor urmatoare:
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) . ) Frecventa
Tip unitate Tip produs controalelor
Legume cu frunze verzi ce se
consuma de|l/an la minimum 15
obicei crude, rosii; legume cu bulbi si |unitati pe judet
tulpini; pepeni
Producatori primari care valorifica [ Fructe moi destinate consumului
produse primare de origine nonanimala indiferent | direct (defl/an la minimum 5

de mediul de cultivare (solar, sera, camp deschis)

exemplu, capsuni, zmeura, coacaze,
vigine, cirese), alte tipuri de fructe

unitati pe judet

Cereale destinate consumului uman
direct

1/an de la minimum 2
unitati pe judet

indaco
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1. Controalele oficiale se efectueaza pentru verificarea conformitatii operatorilor cu dispozitiile aplicabile productiei
primare a alimentelor de origine nonanimala prevazute in anexa nr. 1 la Regulamentul (CE) nr. 852/2004, cu
amendamentele ulterioare.

2. La stabilirea planurilor de control de la nivel judetean/municipiului Bucuresti se utilizeaza bazele de date privind
producatorii primari detinute de structuri judetene ale Agentiei Nationale pentru Cadastru si Publicitate Imobiliara si/sau
Ministerul Agriculturii si Dezvoltarii Rurale si primarii si se iau in considerare criterii precum: numarul operatorilor cu acelasi
tip de activitate, capacitatea de productie, numarul de consumatori, ponderea produselor in regimul alimentar,
disponibilitatea sezoniera a produselor alimentare, programul de autocontrol al operatorului, riscuri asociate anumitor etape
din lantul alimentar, riscuri asociate anumitor categorii de alimente, rezultatele controalelor anterioare, conditiile climatice

si altele.

D1.1. Criterii microbiologice de siguranta

Nr.
crt.

Denumirea
parametrului

Denumirea produsului

Punctul de prelevare

Frecventa de

recoltare a probelor

2

3

4

5

Salmonella spp

Produse introduse pe piata in timpul perioadei lor de valabilitate
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Legume si fructe taiate
(gata pentru a fi
consumate)

Supermarket/hipermarket

Semestrial maximum
3 probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune

Restaurante, inclusiv fast-food

Semestrial maximum
3 probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune

Cantine si alte unitati de preparare a hranei
(catering)

Semestrial maximum
3 probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune

Sucuri de legume si
fructe nepasteurizate
(gata pentru a fi
consumate)

Salmonella spp

Supermarket/hipermarket

Semestrial maximum
3 probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune

Restaurante, inclusiv fast-food

Semestrial maximum
3 probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune

Baruri

Semestrial maximum
3 probe din fiecare
judet Ori de cate ori
situatia o impune

Cantine si alte unitati de preparare a hranei
(catering)

Semestrial maximum
3 probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune

Seminte
incoltite/germeni (gata
pentru a fi consumate)

Salmonella spp

Supermarket/hipermarket

Semestrial maximum
3 probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune

E.coli producatoare de
toxina Shiga (STEC)

Supermarket/hipermarket

Semestrial maximum
2 probe din fiecare
judet
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0157, 026, 0111,
0103, 0145i 0104:H4

Ori de cate ori situatia
0 impune

Unitati de producere germeni

O data pe an pentru
fiecare unitate
Ori de cate ori situatia
0 impune

Listeria monocytogenes

Unitati de producere germeni

O data pe an pentru

fiecare unitate
Ori de cate ori situatia
0 impune

Alimente gata pentru
consum (care contin
ingrediente de origine
nonanimala)

Listeria monocytogenes

Restaurante, inclusiv fast- food, cantine, alte
unitati de preparare a hranei (catering)

Supermarket/hipermarket

Semestrial maximum
3 probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune

Unitati de productie a legumelor si fructelor

congelate

Anual maximum 2
probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune

Depozite de legume si fructe congelate

Anual maximum 2
probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune

Plante aromatice si
condimente (menta,
busuioc, coriandru,
piper); seminte de
susan

Salmonella spp®

Depozite alimentare

Anual maximum 2
probe din fiecare
judet la produsele
care nu au fost
prelevate in posturile
de control la frontiera
si  birouri vamale
Ori de cate ori situatia
0 impune

Unitati de ambalare

Anual maximum 2
probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune
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Alimente gata de
consum: vegetale cu
frunze verzi, vegetale
cu bulbi si tulpini; rosii,
pepene

Salmonella spp?

Unitati de productie primara

Anual maximum 5
probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune

Depozite alimentare Unitati de ambalare

Anual maximum 2
probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune

Vegetale cu frunze
verzi Fructe de padure
moi

Hepatita A Norovirus®

Unitati de productie primara Depozite
alimentare

Anual maximum 2
probe din fiecare
judet

Ori de cate ori situatia
0 impune

Vegetale cu frunze
verzi Fructe

Cryptosporidium
Giardia4)

Unitati de productie primara Depozite
alimentare

O proba pe an din

fiecare judet
Ori de cate ori situatia
0 impune

Apa potabila utilizata ca
ingredient

Escherichia coli/100 ml
Enterococi (streptococi
fecali)/100 ml

Fabricarea painii, fabricarea prajiturilor, a
produselor  proaspete  de patiserie
Fabricarea  biscuitilor si  piscoturilor,
fabricarea prajiturilor si a produselor
conservate de patiserie Prelucrarea si
conservarea  fructelor si  legumelor
Fabricarea sucurilor de fructe si legume
Fabricarea produselor din cacao, a
ciocolatei si a produselor zaharoase
Fabricarea macaroanelor, taieteilor,
cuscusului si a altor produse fainoase
similare Fabricarea berii

Lunar maximum 2
probe din unitati alese
n mod aleatoriu, din
fiecare judet
Ori de cate ori situatia
0 impune
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Escherichia coli/250 ml

Enterococi (Streptococi
fecali)/250 mi
Pseudomonas

aeruginosa/250 ml

Unitati de imbuteliere a apei in sticle sau alte |O proba pe an de la

recipiente

fiecare unitate i
maximum 10 probe
pe an

Ori de cate ori situatia
0 impune

Escherichia coli si alti
coliformi la 37°C/250 ml
si 44,5°C/250 ml
Enterococi (Streptococi
fecali)/250 ml
Pseudomonas
aeruginosa/250 ml

Unitati de imbuteliere a apei minerale|O proba pe an de la

naturale

fiecare unitate si
maximum 10 probe
pe an

Ori de cate ori situatia
0 impune

Escherichia coli si alti
coliformi la 37°C/250 ml
si 44,5°C/250 ml
Enterococi (Streptococi
fecali)/250 mi
Pseudomonas
aeruginosa/250 ml

Unitati de imbuteliere a apei de izvor

O proba pe an de la

fiecare unitate si
maximum 10 probe
pe an

Ori de cate ori situatia
0 impune

D1.2. Criterii microbiologice de igiena

a fi consumate)

Nr. . ; Denumirea Frecventa de recoltare
Denumirea parametrului - Punctul de prelevare
crt. produsului a probelor
1 3 4 5
1. [Legume si fructe taiate (gata pentru [ Escherichia coli| Sfarsitul procesului de fabricatie in:

Supermarket/hipermarket

Semestrial maximum 3
probe din fiecare judet
Ori de céate ori situatia o
impune
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Restaurante, inclusiv fast-food

Semestrial maximum 3
probe din fiecare judet
Ori de céate ori situatia o
impune

Cantine si alte unita{i de preparare a
hranei (catering)

Semestrial maximum 3
probe din fiecare judet
Ori de céate ori situatia o
impune

Sucuri de legume si fructe
nepasteurizate (gata pentru a fi
consumate)

Escherichia coli

Sfarsitul procesului de fabricatie

Supermarket/hipermarket

Semestrial maximum 3
probe din fiecare judet
Ori de céate ori situatia o
impune

Restaurante, inclusiv fast-food

Semestrial maximum 3
probe din fiecare judet
Ori de céate ori situatia o
impune

Baruri

Semestrial maximum 3
probe din fiecare judet
Ori de céate ori situatia o
impune

Cantine si alte unita{i de preparare a
hranei (catering)

Semestrial maximum 3
probe din fiecare judet
Ori de céate ori situatia o
impune

indaco

Software development

Y Se utilizeaza cea mai recenta versiune a metodei analitice de referintd sau o metoda validata prin comparatie cu
aceasta in conformitate cu protocolul stabilit in EN ISO 16140-2; pentru fiecare proba se colecteaza un numar n = 5 unitati
de prelevare, fiecare avand o greutate minima de 100 g.
La interpretarea rezultatelor se aplica principiul precautiei si prevederile art. 14 din Regulamentul (CE) nr. 178/2002, cu
amendamentele ulterioare, criteriul aplicat "nu s-a detectat Salmonella in 25 g".
2) Scopul prelevarii de probe este de a verifica respectarea si implementarea de cétre operatorii din domeniul alimentar
a cerintelor de igiena si a principiilor HACCP stabilite in Regulamentul (CE) nr. 852/2004, cu amendamentele ulterioare.

%) Se utilizeaza cea mai recenta versiune a metodei analitice de referintd sau o metoda validata prin comparatie cu
aceasta in conformitate cu protocolul stabilit in EN ISO 15216-2; pentru fiecare proba se colecteaza un numar n = 5 unitati
de prelevare, fiecare avand o greutate minima de 250 g.
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La interpretarea rezultatelor se aplica principiul precautiei si prevederile art. 14 din Regulamentul (CE) nr. 178/2002, cu
amendamentele ulterioare, criteriul aplicat "nu s-a detectat Norovirus si Hepatita A in 25 g".

%) Se utilizeaza cea mai recentd versiune a metodei analitice de referintad sau o metoda validata prin comparatie cu
aceasta in conformitate cu protocolul stabilit in EN ISO ISO 18744/2016; pentru fiecare proba se colecteaza un numar n =
5 unitati de prelevare, fiecare avand o greutate minima de 250 g.

La interpretarea rezultatelor se aplica principiul precautiei si prevederile art. 14 stabilite in Regulamentul (CE) nr.
178/2002, cu amendamentele ulterioare, criteriul aplicat "nu s-a detectat Cryptosporidium si Giardia in 25 g".

Controlul oficial privind riscul de contaminare microbiologica in produsele de origine nonanimala la importul in conditii
speciale si la intensificarea temporara a controalelor oficiale se realizeaza in conformitate cu Regulamentul de punere in
aplicare (UE) 2019/1.793, cu amendamentele ulterioare, si cu procedurile specifice elaborate de ANSVSA si afisate pe
site-ul acesteia.

D1.3. Criterii microbiologice stabilite conform Ordinului presedintelui ANSVSA nr. 27/2011 privind aprobarea criteriilor
microbiologice si de igiena care se aplica produselor alimentare, altele decat cele mentionate in Regulamentul (CE) nr.
2.073/2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare

Frecventa de
Nr. ] - Examenul de
Denumirea produsului Punctul de prelevare recoltare a
crt. laborator
probelor

1 2 3 4 5
Sfarsitul procesului de|Trimestrial
fabricatie maximum 2 probe

1. |Torturi si prajituri cu creme, frisca, fructe Enterobacteriaceae |Fabricarea prajiturilor, a|din fiecare judet
produselor proaspete|Ori de cate ori
de patiserie situatia o impune
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Condimente si amestecuri de condimente

Enterobacteriaceae
Drojdii si mucegaiuri

Sfarsitul procesului de

fabricatie

Fabricarea
condimentelor si
amestecuri de

condimente
Unitati ambalare
condimente si
amestecuri de
condimente

Trimestrial

maximum 3 probe
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Sucuri concentrate si piure de fructe si legume, altele
decat formulele de inceput deshidratate si produsele
alimentare dietetice pentru scopuri medicale
speciale destinate sugarilor sub sase luni

Enterobacteriaceae
Drojdii si mucegaiuri

Sfarsitul procesului de
fabricatie

Fabricarea sucurilor de
fructe si legume

Trimestrial

maximum 3 probe
din fiecare judet
Ori de céate ori
situatia o impune

Produse de panificatie cu umpluturi

Enterobacteriaceae
Drojdii si mucegaiuri

Sfarsitul procesului de
fabricatie

Fabricarea prajiturilor, a
produselor proaspete
de patiserie

Trimestrial

maximum 2 probe
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Sfarsitul procesului [ Trimestrial

tehnologic maximum 2 probe
Alune, nuci (miez) Drojdii si mucegaiuri | Depozite din fiecare judet

Unitati de  sortare,|Ori de cate ori

ambalare situatia o impune

Sfarsitul procesului

tehnologic Trimestrial

Sendvisuri, mancaruri tip fast- food si alte preparate
culinare gata de consum

Enterobacteriaceae

Cantine si alte unitati de
preparare a hranei
(catering)
Restaurante, inclusiv
fast-food

maximum 2 probe
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune
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Sfar§|tul_ procesului Trimestrial
tehnologic .
. e . .| Depozite de seminte de maximum 2 p_robe
7. |Seminte de consum Drojdii si mucegaiuri consum din fiecare judet
o Ori de cate ori
Unitati de sortare,| ., ..~
situatia o impune
ambalare
Sfar§|tul_ procesului Trimestrial
tehnologic .
. N . . e . .|Unitati de fabricarea a maximum 2 p_robe
8. |Ceai (planta pentru infuzie) Drojdii si mucegaiuri I din fiecare judef
s Ori de cate ori
Unitati de sortare,| ., .~
situatia o impune
ambalare
Sfarsitul procesului de Trlmgstrlal
. S maximum 2 probe
" . . . Enterobacteriaceae |fabricatie ; .
9. |Paste fainoase (inclusiv cu umpluturi) S o s . din fiecare judet
Drojdii si mucegaiuri | Unitati productie paste| - . ~ -
< Ori de céate ori
fainoase R
situatia o impune
Sfarsitul procesului de Trlm_estrlal
S maximum 2 probe
U I e . .|fabricatie . .
10. [Fainuri pentru panificatie Drojdii si mucegaiuri : din fiecare judet
Fabricarea produselor| . - :
. Ori de céate ori
de morarit e
situatia o impune
Sfarsitul procesului [ Trimestrial
Bacillus cereus tehnologic maximum 2 probe
11. |Amidon ; Unitati de fabricarea a|din fiecare judet
(spori) . . . ~ -
amidonului Ori de cate ori
Unitati de ambalare situatia o impune

Precizari tehnice

a) Analizele se efectueaza in laboratoarele specializate, desemnate de ANSVSA.
b) Conditiile microbiologice pentru produsele din tabelele D1.1 si D1.2 trebuie sa fie in conformitate cu prevederile
Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005, cu amendamentele ulterioare, ale Legii nr. 458/2002, republicata, cu modificarile si
completarile ulterioare, si ale Hotararii Guvernului nr. 1.020/2005 pentru aprobarea Normelor tehnice de exploatare si
comercializare a apelor minerale naturale, cu modificarile si completarile ulterioare.
c) Criteriile microbiologice pentru produsele din tabelul D1.3 trebuie sa fie in conformitate cu prevederile Ordinului
presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr. 27/2011 privind aprobarea
criteriilor microbiologice si de igiena care se aplica produselor alimentare, altele decat cele mentionate in Regulamentul
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(CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare. Acestea
indica gradul de acceptabilitate al functionarii procesului de productie, nu se aplica produselor introduse pe piata si stabilesc
o valoare de referinta a contaminarii, la depasirea carora se impun masuri corective destinate sa mentina igiena procesului
in conformitate cu legislatia in domeniul alimentar.

d) Prelevarea se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul DSVSA, prin metode diferite de prelevare in
functie de produs, in conformitate cu procedura "Prelevarea probelor de produse alimentare in vederea testarii
microbiologice", elaborata de ANSVSA si afisata pe site-ul acesteia. Pentru probele care nu sunt prelevate in ambalajul
final se utilizeaza tehnici aseptice de prelevare. Pentru fiecare proba prelevata se vor folosi instrumente sterile; proba
trebuie sa fie ambalata in recipiente sterile sau in pungi de polietilena de uz alimentar care sa ofere protectie adecvata
impotriva contaminarii externe si protectie impotriva deteriorarii probei pe perioada transportului; recipientul in care se
pune proba recoltata trebuie sa fie sigilat astfel incat deschiderile neautorizate sa fie detectabile si trimis la laborator in cel
mai scurt timp posibil, ludnd toate masurile necesare de protectie impotriva scurgerilor sau a alterarii. Proba de laborator
trebuie sa fie pastrata astfel incat caracteristicile microbiologice sa nu fie modificate.

e) Transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA, prin firme specializate de transport/alte modalitati de transport care sa asigure conditiile specifice pentru produsele
Tn cauza, costurile fiind asigurate din bugetul DSVSA.

) Operatorii, in functie de rezultatele controlului oficial, pot exercita dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si/sau pot formula contestatie in termenele si in conditiile prevazute de catre Legea nr.
554/2004, cu modificarile si completarile ulterioare.

g) Pentru respectarea prevederilor art. 35 din Regulamentul (UE) 2017/625, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
se asigura ca operatorii ale caror bunuri fac obiectul prelevarii de probe sunt informati asupra dreptului la a doua expertiza,
prin consemnarea in documentele specifice de prelevare a probei.

La prelevarea probei de laborator si la solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA se asigura
ca preleveaza o cantitate suficienta de proba pentru a permite o a doua expertiza - proba pentru a doua expertiza.
In cazul in care prelevarea unei cantititi suficiente nu este posibild, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
informeaza operatorul despre acest lucru.
in cazul in care operatorul nu solicitd o prob& pentru a doua expertiza, acest lucru se consemneaza in procesul-
verbal si operatorul pierde dreptul la a doua expertiza prin analiza probei pentru a doua expertiza.
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h) Daca, in urma analizei probei de laborator, lotul este clasificat ca fiind neconform, operatorul este informat imediat, in
scris.

1) Tn cazul in care acesta doreste s& exercite dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din Regulamentul (CE)
2017/625, notifica acest fapt DSVSA responsabile cu prelevarea probelor, in termen de cinci zile lucratoare de la data luarii
la cunostinta; in cel mai scurt termen posibil de la data inregistrarii notificarii, operatorul prezinta autoritatii competente
rezultatul examinarii documentelor privind prelevarea si analiza probelor, de catre un alt expert care detine
calificari/certificari nationale/internationale recunoscute conform legii in domeniul disputat; expertul este o persoana care
are calificarea adecvata, este instruit sau are experienta practica in ceea ce priveste prelevarea probelor/examinarea si
auditarea programelor si tehnicilor de prelevare, metodele de analiza si interpretarea cerintelor legislative specifice si care
sa realizeze examinarea documentara in cadrul celei de-a doua expertize din partea operatorului.

j) In cazul in care, In urma celei de-a doua expertize mentionate la lit. i), apare un diferend intre DSVSA responsabila cu
prelevarea probelor si operator, DSVSA responsabila cu prelevarea probelor decide, in cazul in care operatorii solicita,
examinarea documentelor privind analiza initiala a probei de laborator si, dupa caz, analizarea probei pentru a doua
expertiza/altei analize, de catre un alt laborator oficial; costurile suplimentare privind examinarea documentelor si analiza
probelor sunt suportate de operator, care a contestat rezultatul controlului oficial; buletinul de analiza a probei pentru a
doua expertiza trebuie sa fie eliberat de un laborator acreditat conform SR ISO EN 17025 care utilizeaza o metoda de
determinare ce prezinta criterii de performanta cel putin egale cu cele ale metodei de determinare prin care s-a analizat
proba de laborator.

k) Loturile de produse alimentare care fac obiectul diferendului dintre DSVSA responsabila cu prelevarea probelor si
operator sunt retinute oficial pe intreaga perioada, de la notificarea operatorului privind utilizarea dreptului la a doua
expertiza pana la incheierea diferendului si stabilirea destinatiei acestora.

1) In cazul suspiciunii fundamentate privind nerespectarea legislatiei din domeniul sigurantei alimentelor de
neconformitate sau a loturilor neconforme se aplica prevederile art. 66, 67, 137 si 138 din Regulamentul (UE) 2017/625 si
ale procedurilor specifice elaborate de ANSVSA si afisate pe site-ul acesteia, dupa caz.

m) Tn cazul in care in urma controlului se constatd o neconformitate sau existd o suspiciune fundamentata privind
nerespectarea legislatiei din domeniul sigurantei alimentelor care necesita investigatii de laborator, se preleveaza probe
pentru efectuarea analizelor de laborator; probele recoltate in aceste conditii sunt insotite de o nota justificativa in care se
precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice.
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n) In cazul unor rezultate de laborator care indica depésirea limitelor legale maxime admise, personalul de specialitate
din cadrul DSVSA notifica, dupa caz, prin SRAAF sau prin Sistemul de asistenta si cooperare administrativa si preleveaza
probe si pentru urmatoarele loturi cu origine comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obfinerea de rezultate care
sa se incadreze in criteriile de acceptabilitate; in aceste situatii, probele prelevate sunt insotite de o nota justificativa in
care se precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice; costurile
aferente prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operator.

0) La stabilirea Planului cifric la nivel judetean privind planificarea probelor sunt luate Tn considerare criterii precum:
numarul si marimea unitatii, tipul de produs, capacitatea depozitelor, sistemul de control al operatorului, notificarile
transmise prin intermediul SRAAF si rezultatele obtinute in anii precedenti in urma analizelor de laborator privind
neconformitatile cu legislatia, istoricul operatorului privind respectarea legislatiei din domeniul sigurantei alimentelor, stadiul
de implementare a unei/unor proceduri bazate pe principiile HACCP.

p) Supravegherea unitatilor cu activitate in domeniul alimentar se face in conformitate cu prevederile Regulamentului
(UE) 2017/625, cu amendamentele ulterioare, pentru verificarea respectarii normelor si a criteriilor stabilite in Regulamentul
(CE) nr. 2.073/2005, cu amendamentele ulterioare, si cu prevederile art. 2 din Regulamentul (CE) nr. 852/2004, cu
amendamentele ulterioare. Aceasta se realizeaza prin evaluarea schemelor de prelevare si testare/sistemul de control al
operatorului, analiza inregistrarilor obtinute, buletine de analiza obtinute in urma testarii si evaluarea actiunilor corective i
preventive intreprinse, adecvanta lor; in cazul in care in urma controlului se constata nerespectarea cerintelor legislative,
se preleveaza probe pentru efectuarea analizelor de laborator in vederea verificarii conformitatii cu legislatia si a aplicarii
masurilor de control ce se impun; costurile aferente prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate
de operatori.

q) La solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA poate sa elibereze o copie a buletinului de
analiza.

D2. Examene de laborator pentru stabilirea eficientei operatiunilor de igienizare in unitati care proceseaza, depoziteaza
si valorifica produse alimentare de origine nonanimala

Teste de sanitatie Frecventa controlului Locul de prelevare Examen microbiologic

1 2 3 4
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Lunar de la maximum
2 unitati din fiecare
judet

Unitati de procesare, depozitare
si comercializare
Restaurante, baruri, cantine si
alte unitati de preparare a hranei
(catering)

Numar total de germeni
Bacterii coliforme

- maini

Lunar de la maximum
2 unitati din fiecare
judet

Unitati de procesare, depozitare
si comercializare
Restaurante, baruri, cantine si
alte unitati de preparare a hranei
(catering)

Enterobacteriaceae
Stafilococ coagulazo-
pozitiv

Aeromicroflora

Lunar de la maximum
2 unitati din fiecare
judet

Unitati de procesare, depozitare
si comercializare
Restaurante, baruri, cantine si
alte unitati de preparare a hranei
(catering)

Numar total de germeni
Numarul total de drojdii si
mucegaiuri

Recipienti de sticla, metal,
material plastic, inclusiv
capace, capse

Lunar de la maximum
2 unitati din fiecare
judet

Unitati de procesare, depozitare
si comercializare
Restaurante, baruri, cantine si
alte unitati de preparare a hranei
(catering)

Numar total de germeni
Bacterii coliforme

Ambalaje polietilena, polistiren

Lunar de la maximum
2 unitati din fiecare
judet

Unitati de procesare, depozitare
si comercializare
Restaurante, baruri, cantine si
alte unitati de preparare a hranei
(catering)

Numar total de germeni
Bacterii coliforme
Numarul total de drojdii si
mucegaiuri

- 5 suprafete de lucru care vin
in  contact cu produsul
alimentar

- 5 suprafete care nu vin in
contact cu produsul alimentar

Trimestrial de la
maximum

2 unitati din fiecare
judet

Unitati de preparare a fructelor si
vegetalelor pretaiate
Unitati de productie si depozitare
a legumelor si fructelor congelate

O data pe an de la
fiecare unitate

Unitati de producere de germeni

Listeria monocytogenes

Precizari tehnice privind D2
a) Analizele se efectueaza in laboratoarele specializate, desemnate de ANSVSA.
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b) Conditiile microbiologice pentru parametrii din tabelul de mai sus trebuie sa fie in conformitate cu prevederile Ordinului
ministrului sanatatii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia, prelucrarea, depozitarea,
pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, cu modificarile ulterioare.

c) Prelevarea probelor se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul DSVSA, in conformitate cu procedurile
"Prelevarea probelor de produse alimentare in vederea testarii microbiologice" si "Prelevarea probelor din mediu pentru
detectarea Listeriei monocytogenes”, elaborate de ANSVSA si afisate pe site-ul acesteia.

d) Proba de laborator trebuie sa fie pastrata astfel incat caracteristicile microbiologice sa nu fie modificate; pentru fiecare
proba prelevata se folosesc instrumente sterile; proba trebuie sa fie ambalata in recipiente sterile sau in pungi de polietilena
de uz alimentar care sa ofere protectie adecvata impotriva contaminarii externe si protectie impotriva deteriorarii probei pe
perioada transportului; recipientul care contine proba trebuie sa fie sigilat astfel incat deschiderile neautorizate sa fie
detectabile si trimis la laborator in cel mai scurt timp posibil, luand toate masurile necesare de protectie impotriva scurgerilor
sau a alterarii.

e) Transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA, prin firme specializate de transport/alte modalitati de transport care sa asigure conditiile specifice pentru produsele
Tn cauza, costurile fiind asigurate din bugetul DSVSA.

f) Operatorii, in functie de rezultatele controlului oficial, pot exercita dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si/sau pot formula contestatie in termenele si in conditiile prevazute de catre Legea nr.
554/2004, cu modificarile si completarile ulterioare.

g) In cazul in care in urma controlului se constatd o neconformitate sau existd o suspiciune fundamentata privind
nerespectarea legislatiei din domeniul sigurantei alimentelor care necesita investigatii de laborator, se preleveaza probe
pentru efectuarea analizelor de laborator; probele recoltate in aceste conditii sunt insotite de o nota justificativa in care se
precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice.

E. Controlul oficial privind caracteristicile de calitate ale produselor alimentare

Nr. Denumirea Frecventa de recoltare a
. Examenul de laborator Locul de prelevare
crt. produsului probelor
1 2 3 4 5

221



lege| 5

Grau®

Continutul maxim de
umiditate

Depozit/siloz

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judet

Sucuri de legume®

Substanta uscata
solubila (exclusiv
adaosul de sare sau de
zahar), % grade
refractometrice, la 20°C

Unitati de fabricare

Trimestrial maximum 3 probe
din fiecare judet

Maioneze si sosuri
de maioneze®

Aciditatea exprimata in
acid acetic (%)

Unitati de fabricare

Trimestrial maximum 3 probe
din fiecare judet

Vin®

Concentratia alcoolica

Continut in zaharuri

Alcoolul metilic

Unitati de fabricare

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judef

Bauturi alcoolice
distilate®

Concentratia alcoolica

Alcoolul metilic

Continutul in substante
volatile

Extract sec total

Unitati de fabricare

Trimestrial de la maximum 3
unitati din fiecare judef

Bulion si pasta de
tomate®

Continut de substanta
uscata solubila

Unitati de fabricare

Trimestrial maximum 3 probe
din fiecare judet

Ape de
izvor/minerale
utilizate ca materie
prima®®

Continut de bor

Unitati de imbuteliere ape de izvor(®

Semestrial de la fiecare
unitate

Unitdti de  Tmbuteliere
minerale®

Semestrial de la fiecare
unitate

Ulei de masline

Identificarea uleiurilor
vegetale de alta natura

Posturi de inspectie la frontiera

Birou vamal

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara teta de  origine
Ori de cate ori situatia o
impune
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Depozit de destinatie Depozit
alimentar

Anual 3 probe din fiecare
judet, pentru produsele
provenite din state membre
ale Uniunii Europene si cele
provenind din import care nu
au fost prelevate la posturile
de inspectie la frontiera/birou
vamal

Ori de cate ori situatia o
impune

lerburi si
condimente Ceaiuri

Identificarea impuritatilor
botanice ale altor specii
de plante sau
identificarea impuritatilor
de natura mineral3,
insecte, daunatori

Posturi de inspectie la frontiera
Birou vamal

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara teta de  origine
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozit de destinatie
alimentar

Depozit

Anual 2 probe din fiecare
judet, pentru  produsele
provenite din state membre
ale Uniunii Europene si cele
provenind din import care nu
au fost prelevate la posturile
de inspecitie la frontiera/birou
vamal

Ori de cate ori situatia o
impune

Unitati de productie si/sau ambalare

Anual 3 probe din fiecare
judet

10.

Produse de
panificatie si
patiserie (de
exemplu, placinte,
biscuiti, napolitane)

Acizi gragi trans®- 1. (13)

Unitati de
alimentare

fabricatie Depozite

Semestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie®?

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi din
fiecare produs pentru fiecare
tara de origine
Ori de cate ori situatia o
impune
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11.

Alimente de origine
nonanimala prdjite
(de exemplu, cartofi
praijiti)

12.

Popcorn pentru
microunde

Restaurant Fast-food

Semestrial de la maximum 2
unitdti din fiecare judet
Ori de cate ori situatia o
impune

Unitati de fabricatie
alimentare

Depozite

Semestrial de la maximum 2
unitdti din fiecare judet
Ori de cate ori situatia o
impune

13.

Grasimi si uleiuri
partial hidrogenate,
unele margarine (in
special de natura
industriald)

Depozite de destinatie®?

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi de
fiecare produse pentru fiecare
tara de origine
Ori de cate ori situatia o
impune

Unitati de fabricatie

Semestrial de la maximum 2
unitati din fiecare judet
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozit alimentar

Semestrial de la maximum 2
unitdti din fiecare judet
Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie (12)

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi de
fiecare produse pentru fiecare
tara de origine
Ori de cate ori situatia o
impune
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Unitdti de vanzare prin internet
Unitati care desfasoara activitati de
comercializare catre consumatorul
final prin valorificarea comenzilor
primite  pe internet Tnregistrate
conform  Ordinului  presedintelui
Autoritatii Nationale Sanitare
Veterinare si  pentru Siguranta
Alimentelor

nr. 111/2008, cu modificarile si
completarile ulterioare

Caracteristicile de calitate pentru produsele
alimentare mentionate la pct. 2-6 si 8-13

O proba pe an din fiecare

£ judet, prelevata online

() Pentru grau, criteriile de calitate minime sunt in conformitate cu prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.272/2009 al
Comisiei din 11 decembrie 2009 de stabilire a normelor de punere in aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1.234/2007 al
Consiliului cu privire la achizifionarea si vanzarea produselor agricole in cadrul schemei de interventie publica.

() Pentru sucuri de legume, criteriile de calitate sunt Tn conformitate cu prevederile Ordinului ministrului agriculturii,
alimentatiei si padurilor, al ministrului sanatatii si familiei si al presedintelui Autoritatii Nationale pentru Protectia
Consumatorilor nr. 359/671/137/2002 pentru aprobarea Normelor cu privire la natura, continutul, fabricarea, calitatea,
ambalarea, etichetarea, marcarea si pastrarea sucurilor de legume, cu modificarile si completarile ulterioare.

) Pentru maioneze si sosuri de maioneze, criteriile de calitate sunt in conformitate cu prevederile Ordinului ministrului
agriculturii, alimentatiei si padurilor, al ministrului sanatatii si familiei si al presedintelui Autoritatii Nationale pentru Protectia
Consumatorilor nr. 454/917/2001/22/2002 pentru aprobarea Normelor cu privire la natura, continutul, originea, fabricarea,
ambalarea, etichetarea, marcarea, pastrarea si calitatea uleiurilor vegetale, grasimilor tartinabile - margarine - si a
maionezelor, destinate comercializarii pentru consumul uman, cu modificarile si completarile ulterioare.

) Pentru vin, criteriile de calitate sunt stabilite prin Regulamentul (CE) nr. 110/2008 al Parlamentului European si al
Consiliului din 15 ianuarie 2008 privind definirea, desemnarea, prezentarea, etichetarea si protectia indicatiilor geografice
ale bauturilor spirtoase si de abrogare a Regulamentului (CEE) nr. 1.576/89 al Consiliului, cu amendamentele ulterioare,
prin Legea viei si vinului in sistemul organizarii comune a pietei vitivinicole nr. 164 din 24 iunie 2015.
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) Pentru bauturi alcoolice distilate, criteriile de calitate sunt in conformitate cu prevederile Ordinului ministrului agriculturii
si dezvoltarii rurale, al ministrului sanatatii publice si al presedintelui Autoritatii Nationale pentru Protectia Consumatorilor
nr. 368/1.160/212/2008 pentru aprobarea Normelor privind definirea, descrierea, prezentarea si etichetarea bauturilor
traditionale romanesti.

©) Pentru bulion si pastd de tomate, criterile de calitate sunt in conformitate cu prevederile Ordinului ministrului
agriculturii, alimentatiei, padurilor, al ministrului sanatatii si familiei si al presedintelui Autoritatii Nationale pentru Protectia
Consumatorilor nr. 362/670/107/2002 pentru aprobarea Normelor cu privire la continutul, fabricarea, calitatea, ambalarea,
etichetarea, marcarea si pastrarea bulionului si a pastei de tomate.

(") Pentru apele de izvor, criteriile de calitate sunt in conformitate cu prevederile Legii nr. 458/2002, republicata, cu
modificarile si completarile ulterioare.

®) Pentru apele minerale se monitorizeaza continutul de bor in conformitate cu legislatia specifica reprezentata de
Hotararea Guvernului nr. 1.020/2005, cu modificarile si completarile ulterioare, si de Ordinul presedintelui Agentiei
Nationale pentru Resurse Minerale nr. 5/2012 privind aprobarea Listei apelor minerale naturale recunoscute in Romania.

) Data de la care prelevarea de probe este demarata, precum si detalii privind arondarea laboratoarelor vor fi transmise
dupa ce metodele de analiza ale laboratoarelor care efectueaza aceste determinari indeplinesc prevederile art. 34 din
Regulamentul (UE) 2017/625, cu amendamentele ulterioare.

(10> Apele de izvor/minerale se preleveaza in etapa premergatoare imbutelierii.

(1 Tn cadrul controlului oficial personalul de specialitate din cadrul DSVSA verificad existenta si implementarea unor
sisteme si/sau proceduri privind respectarea cerintelor de trasabilitate in conformitate cu prevederile Regulamentului (CE)
nr. 178/2002, cu amendamentele ulterioare, respectarea cerintelor generale de igiena, conform prevederilor art. 3, 4 si 5,
precum si ale anexei Il la Regulamentul (CE) nr. 852/2004, precum si realizarea analizei de risc privind prezenta/formarea
acizilor grasi trans, fiabilitatea si rezultatele controalelor proprii ale operatorilor din domeniul alimentar.

(12) Depozitul de destinatie reprezinta locul de destinatie al produselor provenind din tari terte/state membre ale Uniunii
Europene, astfel cum este declarat in documentul de intrare la import/notificare comert intraunional, prevazute de Ordinul
presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor si al presedintelui Agentiei Nationale
de Administrare Fiscala nr. 152/3.476/2020 pentru aprobarea Normei pentru siguranta alimentelor de origine nonanimala
care stabileste conditiile in care se deruleaza operatiunile de import, export, tranzit si comer{ intraunional de produse
alimentare de origine nonanimala si de produse chimice anorganice si organice care sunt utilizate ca ingrediente pentru
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prepararea alimentelor destinate consumului uman supuse controlului oficial pentru siguranta alimentelor, cu modificarile
ulterioare.

(13) Se preleveaza produse alimentare destinate direct consumatorului final si/sau vanzarii cu amanuntul. in cazul in care
produsele alimentare nu sunt destinate direct consumatorului final si/sau vanzarii cu amanuntul, personalul de specialitate
din cadrul DSVSA verifica furnizarea de informatii catre alti operatori privind continutul de acizi grasi trans.

Precizari tehnice

a) Analizele se efectueaza la laboratoarele specializate, desemnate de ANSVSA.

b) Prelevarea probelor se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul DSVSA.

c) Transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA, prin firme specializate de transport/alte modalitati de transport care sa asigure conditiile specifice pentru produsele
Tn cauza, costurile fiind asigurate din bugetul DSVSA.

d) Operatorii, in functie de rezultatele controlului oficial, pot exercita dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si/sau pot formula contestatie in termenele si in conditile prevazute de catre Legea nr.
554/2004, cu modificarile si completarile ulterioare.

e) Pentru respectarea prevederilor art. 35 din Regulamentul (UE) 2017/625, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
se asigura ca operatorii ale caror bunuri fac obiectul prelevarii de probe sunt informati asupra dreptului la a doua expertiza,
prin consemnarea in documentele specifice de prelevare a probei.

La prelevarea probei de laborator si la solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA se asigura
ca preleveaza o cantitate suficienta de proba pentru a permite o a doua expertiza - proba pentru a doua expertiza.
In cazul in care prelevarea unei cantititi suficiente nu este posibild, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
informeaza operatorul despre acest lucru.
in cazul in care operatorul nu solicitd o prob& pentru a doua expertiza, acest lucru se consemneaza in procesul-
verbal si operatorul pierde dreptul la a doua expertiza prin analiza probei pentru a doua expertiza.

f) Daca, in urma analizei probei de laborator, lotul este clasificat ca fiind neconform, operatorul este informat imediat, in
scris.

g) Tn cazul in care acesta doreste s& exercite dreptul la a doua expertiza asigurat prin art. 35 din Regulamentul (UE)
2017/625, notifica acest fapt DSVSA responsabile cu prelevarea probelor, in termen de cinci zile lucratoare de la data luarii
la cunostinta; in cel mai scurt termen posibil de la data inregistrarii notificarii, operatorul prezinta autoritatii competente
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rezultatul examinarii documentelor privind prelevarea si analiza probelor, de catre un alt expert care detine
calificari/certificari nationale/internationale recunoscute conform legii in domeniul disputat; expertul este o persoana care
are calificarea adecvata, este instruit sau are experienta practica in ce priveste prelevarea probelor/examinarea si auditarea
programelor si tehnicilor de prelevare, metodele de analiza si interpretarea cerintelor legislative specifice si care sa
realizeze examinarea documentara in cadrul celei de-a doua expertize din partea operatorului.

h) Tn cazul in care, in urma celei de-a doua expertize mentionate la lit. g), apare un diferend intre DSVSA responsabila
cu prelevarea probelor si operator, DSVSA responsabila cu prelevarea probelor decide, in cazul in care operatorul solicita,
examinarea documentelor privind analiza initiala a probei de laborator si, dupa caz, analizarea probei pentru a doua
expertiza/altei analize, de catre un alt laborator oficial; costurile suplimentare privind examinarea documentelor si analiza
probelor sunt suportate de operatorul din domeniul alimentar, care a contestat rezultatul controlului oficial; buletinul de
analiza a probei pentru a doua expertiza trebuie sa fie eliberat de un laborator acreditat conform SR ISO EN 17025 care
utilizeaza o metoda de determinare ce prezinta criterii de performanta cel putin egale cu cele ale metodei de determinare
prin care s-a analizat proba de laborator.

I) Loturile de produse alimentare care fac subiectul diferendului intre DSVSA responsabila cu prelevarea probelor si
operator sunt retinute oficial pe intreaga perioada, de la notificarea operatorului privind utilizarea dreptului la a doua
expertiza pana la incheierea diferendului si stabilirea destinatiei acestora.

i) In cazul in care existad suspiciuni fundamentate cu privire la nerespectarea legislatiei privind calitatea si siguranta
alimentelor, personalul de specialitate din cadrul DSVSA efectueaza controale oficiale pentru a confirma sau pentru a
elimina suspiciunea; lotul este retinut oficial pana la finalizarea controalelor oficiale; acestea constau in: controlul
documentelor care insotesc lotul, examinarea vizuala pentru asigurarea corespondentei dintre certificatele sau alte
documente care insotesc lotul cu eticheta si continutul lotului, verificarea ambalajelor, prelevarea de probe pentru analize
de laborator, verificarea sistemului de control al operatorului; in functie de rezultatul acestora inspectorii iau masurile ce se
impun aplicand prevederile art. 66, 67, 137 si 138 din Regulamentul (UE) 2017/625 si ale procedurilor specifice elaborate
de ANSVSA si afisate pe site-ul acesteia, dupa caz.

k) Tn cazul unor rezultate de laborator care indicd depasirea limitelor legale maxime admise, personalul de specialitate
din cadrul DSVSA notifica, dupa caz, prin SRAAF sau prin Sistemul de asistenta si cooperare administrativa si preleveaza
probe si pentru urmatoarele loturi cu origine comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care
se incadreaza in limitele legale admise; in aceste situatii, probele prelevate sunt insotite de o nota justificativa in care se
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precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice; costurile aferente
prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operator.

1) Tn cadrul controlului oficial al acizilor grasi trans la unitatile de fabricare a produselor alimentare se urméreste
respectarea legislatiei aplicabile, atat prin controlul documentar privind ingredientele utilizate si procesul de fabricatie, cat
si prin prelevarea de probe pentru determinarea prezentei acizilor grasi trans din alimente.

m) Conditiile de utilizare a acizilor grasi trans, altii decat acizii grasi trans prezenti in mod natural in grasimea de origine
animala, sunt cele prevazute in Regulamentul 2019/649 al Comisiei din 24 aprilie 2019 de modificare a anexei lll la
Regulamentul (CE) nr. 1.925/2006 al Parlamentului European si al Consiliului in ceea ce priveste acizii grasi trans, alfji
decat acizii grasi trans care se gasesc in mod natural in grasimile de origine animala, si de prevederile Legii nr. 182/2020
pentru stabilirea continutului de acizi grasi trans in produsele alimentare destinate consumului uman.

n) La stabilirea Planului cifric la nivel judetean privind planificarea probelor sunt luate in considerare criterii precum:
numarul si marimea unitatii, sistemul de control al operatorului, notificarile transmise prin intermediul SRAAF sau prin
Sistemul de asistenta si cooperare administrativa si alte criterii stabilite la nivel judetean.

0) In cadrul controlului oficial personalul de specialitate din cadrul DSVSA verifici existenta si implementarea unor
sisteme si/sau proceduri privind respectarea cerintelor de trasabilitate in conformitate cu prevederile Regulamentului (CE)
nr. 178/2002, cu amendamentele ulterioare.

p) La solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA poate sa elibereze o copie a buletinului de
analiza.

F. Controlul oficial al produselor ecologice

ME Denumirea parametrului Denumirea produsului Laenl et FEEENE CE EEER &
crt. P P prelevare probelor
1 2 3 4 5)
Reziduuri de pesticide [ Legume = i d Minimum o proba pe an si
analizate prin metode . ostun' Ie maximum 5% pe an din
1. |multireziduale bazate pe GC-|Fructe :«?jﬁ:?:}ge 3l humarul de transporturi din
MS si LC-MS sau prin metode Birou vamal fiecare produs pentru fiecare
monoreziduale Cereale tara terta de origine
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Produse procesate
Vin, rosu sau alb, fabricat din
struguri; in cazul in care nu sunt
disponibili factori specifici de
prelucrare a vinului, se poate
aplica, din oficiu, factorul 1.
Faina de grau
Ulei de masline virgin
Suc de portocale

Ori de cate ori situatia o
impune

Cereale
Minimum o proba pe an si
Soia Posturi de maximum 5% pe an din
inspectie la numarul de transporturi din
Cadmiu Legume fror?tieré fiecare produs pentru fiecare
Birou vamal tara terta de origine
Fructe Ori de cate ori situatia o
impune
Ciuperci
Cereale
Legume si leguminoase
Fructe Minimum o proba pe an si
Posturi de maximum 5% pe an din
Ciuperci inspectie la numarul de transporturi din
Plumb fror?tieré fiecare produs pentru fiecare
Uleiuri si grésimi vegetale Birou vamal |$8ré tertd  de origine

Sucurile de fructe, sucurile de
fructe concentrate dupa
reconstituire si nectar de fructe

Ori de cate ori situatia o
impune
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Vinurile, inclusiv vinurile
spumante si exclusiv vinurile
licoroase, cidru, cidru de pere si
vinuri de fructe
Vinurile aromatizate, bauturile pe
baza de vinuri aromatizate si
cocktailuri din vinuri aromatizate

Precizari tehnice

a) Controlul oficial la importul produselor ecologice se realizeaza in conformitate cu prevederile Regulamentului (CE) nr.
1.235/2008 al Comisiei din 8 decembrie 2008 de stabilire a normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 834/2007 al
Consiliului in ceea ce priveste regimul de import al produselor ecologice din tari terte si ale Ordinului ministrului agriculturii
si dezvoltarii rurale si al presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr.
464/98/2019 pentru aprobarea regulilor nationale privind importul de produse ecologice din tari terte pe teritoriul Romaniei.

b) Analizele se efectueaza in laboratoarele specializate, desemnate de ANSVSA.

c) Nivelurile maxime admise de contaminanti, precum si metodele de prelevare a probelor si metodele de analiza sunt
in conformitate cu prevederile Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta
Alimentelor, al ministrului agriculturii si dezvoltarii rurale, al ministrului sanatatii publice si al presedintelui Autoritatii
Nationale pentru Protectia Consumatorilor nr. 121/530/E.N.7289/351/2007 si ale Regulamentului (CE) nr. 1.881/2006, cu
amendamentele ulterioare.

d) Nivelurile maxime admise de reziduuri de pesticide sunt in conformitate cu prevederile Regulamentului (CE) nr.
396/2005, cu amendamentele ulterioare, si cu prevederile Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare
si pentru Siguranta Alimentelor, al ministrului agriculturii, padurilor si dezvoltarii rurale si al ministrului sanatatii nr.
12/181/380/2009.

e) Prelevarea probelor in vederea determinarii reziduurilor de pesticide se realizeaza de catre personalul de specialitate
din cadrul DSVSA in conformitate cu prevederile Ordinului presedintelui ANSVSA nr. 147/2004, cu modificarile i
completarile ulterioare, si ale Ghidului pentru prelevarea de probe din produse alimentare de origine nonanimala in vederea
determinarii concentratiei de reziduuri de pesticide, elaborat de ANSVSA.
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f) Prelevarea probelor pentru determinarea contaminantilor se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA in conformitate cu prevederile Regulamentului (CE) nr. 333/2007, cu amendamentele ulterioare, si cu Procedura
specifica "Prelevarea probelor de produse alimentare de origine nonanimala in vederea testarii contaminantilor alimentari",
elaborata de ANSVSA si afisata pe site-ul acesteia.

g) Transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA, prin firme specializate de transport/alte modalitati de transport care sa asigure conditiile specifice pentru produsele
in cauza, costurile fiind asigurate din bugetul DSVSA.

h) Operatorii, in functie de rezultatele controlului oficial, pot exercita dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si/sau pot formula contestatie in termenele si in conditiile prevazute de catre Legea nr.
554/2004, cu modificarile si completarile ulterioare.

1) Pentru respectarea prevederilor art. 35 din Regulamentul (UE) 2017/625, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
se asigura ca operatorii ale caror bunuri fac obiectul prelevarii de probe sunt informati asupra dreptului la a doua expertiza,
prin consemnarea in documentele specifice de prelevare a probei.

La prelevarea probei de laborator si la solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA se asigura
ca preleveaza o cantitate suficienta de proba pentru a permite o a doua expertiza - proba pentru a doua expertiza.
In cazul in care prelevarea unei cantitati suficiente nu este posibila, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
informeaza operatorul despre acest lucru.
in cazul in care operatorul nu solicitd o prob& pentru a doua expertizd, acest lucru se consemneaza in procesul-
verbal si operatorul pierde dreptul la a doua expertiza prin analiza probei pentru a doua expertiza.

|) Daca, in urma analizei probei de laborator, lotul este clasificat ca fiind neconform, operatorul este informat imediat, in
scris.

k) In cazul in care acesta doreste sa exercite dreptul la a doua expertiza asigurat prin art. 35 din Regulamentul (UE)
2017/625, notifica acest fapt DSVSA responsabile cu prelevarea probelor, in termen de cinci zile lucratoare de la data luarii
la cunostinta; in cel mai scurt termen posibil de la data inregistrarii notificarii, operatorul prezinta autoritatii competente
rezultatul examinarii documentelor privind prelevarea si analiza probelor, de catre un alt expert care detine
calificari/certificari nationale/internationale recunoscute conform legii in domeniul disputat; expertul este o persoana care
are calificarea adecvata, este instruit sau are experienta practica in ceea ce priveste prelevarea probelor/examinarea i
auditarea programelor si tehnicilor de prelevare, metodele de analiza si interpretarea cerintelor legislative specifice si care
sa realizeze examinarea documentara in cadrul celei de-a doua expertize din partea operatorului.
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1) Tn cazul in care, In urma celei de-a doua expertize mentionate la lit. k), apare un diferend intre DSVSA responsabild
cu prelevarea probelor si operator, DSVSA responsabila cu prelevarea probelor decide, in cazul in care operatorii solicita,
examinarea documentelor privind analiza initiala a probei de laborator si, dupa caz, analizarea probei pentru a doua
expertiza/altei analize, de catre un alt laborator oficial; costurile suplimentare privind examinarea documentelor si analiza
probelor sunt suportate de operatorul care a contestat rezultatul controlului oficial; buletinul de analiza a probei pentru a
doua expertiza trebuie sa fie eliberat de un laborator acreditat conform SR ISO EN 17025 care utilizeaza o metoda de
determinare ce prezinta criterii de performanta cel putin egale cu cele ale metodei de determinare prin care s-a analizat
proba de laborator.

m) Loturile de produse alimentare care fac obiectul diferendului intre DSVSA responsabila cu prelevarea probelor si
operatorul economic sunt retinute oficial pe intreaga perioada, de la notificarea operatorului privind utilizarea dreptului la a
doua expertiza pana la incheierea diferendului si stabilirea destinatiei acestora.

n) In cazul loturilor neconforme de produse ecologice se aplica legislatia specifica in vigoare pentru produsele ecologice.

0) In cazul in care in urma controlului se constatd o neconformitate sau exista o suspiciune care necesita investigatii de
laborator, se preleveaza probe pentru efectuarea analizelor de laborator; probele recoltate in aceste conditii sunt insotite
de o nota justificativa in care se precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme
metodologice.

) In cazul unor rezultate de laborator necorespunzétoare se preleveaza probe si pentru urméatoarele loturi cu origine
comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care se incadreaza in limitele legale admise;
costurile aferente prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operatori.

) In cazul suspiciunii fundamentate privind nerespectarea legislatiei din domeniul sigurantei alimentelor/loturilor
neconforme se aplica prevederile art. 66, 67, 137 si 138 din Regulamentul (UE) 2017/625 si ale procedurilor specifice
elaborate de ANSVSA si afisate pe site-ul acesteia, dupa caz.

r) in cazul unor rezultate de laborator care indicd prezenta pe piatd a unui organism modificat genetic neautorizat,
personalul de specialitate din cadrul DSVSA notifica, dupa caz, prin SRAAF sau prin Sistemul de asistenta si cooperare
administrativa si preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi cu origine comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana
la obtinerea de rezultate conforme; in aceste situatii, probele prelevate sunt insotite de o nota justificativa in care se
precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice; costurile aferente
prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operator.
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s) La solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA poate sa elibereze o copie a buletinului de

analiza.

G. Controlul oficial al alergenilor din produse alimentare

yrrt gi?ger?]'lﬁi Denumirea produsului Locul de prelevare Frecventa de recoltare a probelor
1 2 3 4 5)
Cereale pentru micul
dejun care nu contin Unitsti . Semestrial/unitate
« nitati de fabricare h n T
alune de padure sau Ori de céte ori situatia o impune®
arahide
Musli care nu contin
alune de padure sau
arahide
Alune de
1 padure Produse de patiserie Mini b . .
" | (Corylus care nu contin alune 50|/n|mum 3.pr0 a pe |a(T $tl mammtjm_
avellana) de padure sau arahide | Posturi de inspectie la frontiera . pe an din numartll de transportun
Birou vamal in flecare produs pentru flecare' ggra
Ciocolatda care nu terta de origine
contine  alune de Ori de cate ori situatia o impune
padure sau arahide
Biscuiti care nu contin
ciocolatd, alune de
padure sau arahide
Cereale pentru micul
dejun care nu contin Unititi de fabricare Sleme.stria.I/unitate1 si ori de cate ori
alune de padure sau situatia o impune®
Arahide si|arahide
progluse Produse de patiserie - < . .
2. |derivate : Minimum o proba pe an si maximum
(Arachis care nu contin alqne . . . . 5% pe an din numarul de transporturi
hypogeae) de padure sau arahide | Posturi de inspectie la frontiera din fiecare produs pentru fiecare tara

Ciocolata care nu
contine alune de
padure sau arahide

Birou vamal

terta de origine
Ori de cate ori situatia o impune
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Biscuiti care nu contin
ciocolata, alune de
padure sau arahide

Musli care nu contin
alune de padure sau
arahide

Produse de patiserie
care nu contin migdale

Unitati de fabricare

Trimestrial de la maximum 2 unitati
din fiecare judet
Ori de cate ori situatia o impune

Migdale Minimum o proba pe an si maximum
Cereale pentru micul . . . .. |5% pe an din numarul de transporturi
. . |Posturi de inspectie la frontiera| . "= 5 <
dejun care nu contin| . din fiecare produs pentru fiecare tara
: Birou vamal = e
migdale terta de origine
Ori de cate ori situatia o impune
Trimestrial de la maximum 2 unitati
Unitati de fabricare din fiecare judet
. Produse de panificatie Ori de cate ori situatia o impune
Seminte  de|_. o
.|si patiserie care nu
susan si ! . - N . .
e contin sgmlnte de Minimum o proba pe an si maximum
pro susan si  produse . . . .. |5% pe an din numarul de transporturi
derivate ; Posturi de inspectie la frontiera| . ' ) «
derivate . din fiecare produs pentru fiecare tara
Birou vamal « e
terta de origine
Ori de cate ori situatia o impune
Unitati de fabricare © Fjata pbe an pentry ﬂepare Ul
Ori de cate ori situatia o impune
Produse  alimentare
pentru persoanele cu
intoleranta la gluten, Semestrial de la maximum 2 unitati
Gluten paine fara gluten, din fiecare judet, pentru produsele

biscuiti fara gluten,
paste fara gluten si
altele

Unitati de comercializare

provenind din comert intracomunitar
si import pentru produsele care nu au
fost prelevate la posturile de inspectie
la frontiera/birou vamal
Ori de céte ori situatia o impune
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Minimum o proba pe an si maximum
5% pe an din numarul de transporturi
din fiecare produs pentru fiecare tara
terta de origine
Ori de cate ori situatia o impune

Posturi de inspectie la frontiera
Birou vamal

Unitati de vanzare prin internet
Unitati care desfasoara activitati de
comercializare catre consumatorul
Combinatiile alergen/produs alimentar |final prin valorificarea comenzilor|O proba pe an din fiecare judef,
mentionate la pct. 1-5 primite pe internet, Tnregistrate|prelevata online

conform  Ordinului  presedintelui
ANSVSA  nr. 111/2008, cu
modificarile si completarile ulterioare

() Prelevarea de probe se realizeaza numai in cazul in care produsul nu este etichetat corespunzator.

Precizari tehnice

a) Analizele se efectueaza la laboratoarele specializate, desemnate de ANSVSA.

b) Cerintele privind etichetarea alergenilor sunt prevazute in Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011, cu amendamentele
ulterioare.

c) Prelevarea probelor se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul DSVSA.

d) Transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA, prin firme specializate de transport/alte modalitati de transport care sa asigure conditiile specifice pentru produsele
in cauza, costurile fiind asigurate din bugetul DSVSA.

e) Operatorii, in functie de rezultatele controlului oficial, pot exercita dreptul la a doua expertiza prevazuta la art. 35 din
Regulamentul (UE) nr. 2017/625 si/sau pot formula contestatie in termenele si in conditiile prevazute de catre Legea nr.
554/2004, cu modificarile si completarile ulterioare.
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f) Pentru respectarea prevederilor art. 35 din Regulamentul (UE) 2017/625, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
se asigura ca operatorii ale caror bunuri fac obiectul prelevarii de probe sunt informati asupra dreptului la a doua expertiza,
prin consemnarea in documentele specifice de prelevare a probei.

La prelevarea probei de laborator si la solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA se asigura
ca preleveaza o cantitate suficienta de proba pentru a permite o a doua expertiza - proba pentru a doua expertiza.
In cazul in care prelevarea unei cantitati suficiente nu este posibila, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
informeaza operatorul despre acest lucru.
in cazul in care operatorul nu solicitd o prob& pentru a doua expertiza, acest lucru se consemneaza in procesul-
verbal si operatorul pierde dreptul la a doua expertiza prin analiza probei pentru a doua expertiza.

g) Daca, in urma analizei probei de laborator, lotul este clasificat ca fiind neconform, operatorul este informat imediat, in
scris.

h) Tn cazul in care acesta doreste s& exercite dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din Regulamentul (UE)
2017/625, notifica acest fapt DSVSA responsabile cu prelevarea probelor, in termen de cinci zile lucratoare de la data luarii
la cunostinta; in cel mai scurt termen posibil de la data inregistrarii notificarii, operatorul prezinta autoritatii competente
rezultatul examinarii documentelor privind prelevarea si analiza probelor, de catre un alt expert care detine
calificari/certificari nationale/internationale recunoscute conform legii in domeniul disputat; expertul este o persoana care
are calificarea adecvata, este instruit sau are experienta practica in ceea ce priveste prelevarea probelor/examinarea i
auditarea programelor si tehnicilor de prelevare, metodele de analiza si interpretarea cerintelor legislative specifice si care
sa realizeze examinarea documentara in cadrul celei de a doua expertize din partea operatorului.

1) In cazul in care, in urma celei de a doua expertize mentionate la lit. h), apare un diferend intre DSVSA responsabild
cu prelevarea probelor si operator, DSVSA responsabila cu prelevarea probelor decide, in cazul in care operatorii solicita,
examinarea documentelor privind analiza ini{iala a probei de laborator si, dupa caz, analizarea probei pentru a doua
expertiza/altei analize, de catre un alt laborator oficial; costurile suplimentare privind examinarea documentelor si analiza
probelor sunt suportate de operatorul din domeniul alimentar, care a contestat rezultatul controlului oficial; buletinul de
analiza a probei pentru a doua expertiza trebuie sa fie eliberat de un laborator acreditat conform SR ISO EN 17025 care
utilizeaza o metoda de determinare ce prezinta criterii de performanta cel putin egale cu cele ale metodei de determinare
prin care s-a analizat proba de laborator.
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|) Loturile de produse alimentare care fac subiectul diferendului intre DSVSA responsabila cu prelevarea probelor si
operator sunt retinute oficial pe intreaga perioada, de la notificarea operatorului privind utilizarea dreptului la a doua
expertiza pana la incheierea diferendului si stabilirea destinatiei acestora.

k) Tn cazul in care existd suspiciuni fundamentate privind nerespectarea legislatiei din domeniul sigurantei alimentelor,
personalul de specialitate din cadrul DSVSA efectueaza controale oficiale pentru a confirma sau pentru a elimina
suspiciunea sau indoiala, lotul este retinut oficial pana la finalizarea controalelor oficiale; acestea constau in: controlul
documentelor care insotesc lotul, examinarea vizuala pentru asigurarea corespondentei dintre certificatele sau alte
documente care insotesc lotul cu eticheta si continutul lotului, verificarea ambalajelor, prelevarea de probe pentru analize
de laborator, verificarea sistemului de control al operatorului; in functie de rezultatul acestora inspectorii iau masurile ce se
impun, aplicand prevederile art. 66, 67, 137 si 138 din Regulamentul (CE) nr. 625/2017 si ale procedurilor specifice
elaborate de ANSVSA si afisate pe site-ul acesteia, dupa caz.

) in cazul unor rezultate de laborator care indica depéasirea limitelor legale maxime admise de alergeni, personalul de
specialitate din cadrul DSVSA notifica, dupa caz, prin SRAAF sau prin Sistemul de asistenta si cooperare administrativa si
preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi cu origine comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de
rezultate care se incadreaza in limitele legale admise; in aceste situatii, probele prelevate vor fi insotite de o nota
justificativa in care se precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme
metodologice; costurile aferente prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operator.

m) Tn cazul unor rezultate de laborator necorespunzatoare se preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi cu origine
comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care se incadreaza in limitele legale admise;
costurile aferente prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operatori.

n) La solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA poate sa elibereze o copie a buletinului de
analiza.

H. Controlul oficial al aditivilor/substantelor interzise in alimente

238



lege| 5

Denumirea produselor
alimentare supuse
controlului, cu

Nr. Aditivi/Substante precizarea numarului Frecventa de
: ; - . Locul de prelevare a probelor
crt. interzise categoriei de alimente recoltare a probelor
conform
Regulamentului (CE)
nr. 1.333/2008
1 2 3 4 5
1. |Tartrazina (E102) - Inghetate (0.3)*|Unitati de fabricare Semestrial de la

Sunset yellow (E 110)

- Gem, jeleuri si
marmelade si  alte
produse similare (paste
de fructe) (4.2.5)
- Produse de cofetarie
©)

- Fructe glasate (5.2)
- Cereale pentru micul
dejun (6.3)*
- Paste fainoase (6.4)
- Produse fine de
panificatie (7.2)
- Mustar (12.4)
- Bauturi nealcoolice
(141, cu exceptia
14.1.5)

- inghetate  (0.3)*
- Gem, jeleuri si
marmelade si  alte
produse similare (4.2.5)
- Paste fainoase (6.4)

maximum 3 unitafj
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Posturi de inspectie la frontiera Birou
vamal

Minimum o proba
pe an si maximum
5% pe an din

numarul de
transporturi de
produse pentru
fiecare tara de
origine

Ori de cate ori
situatia o impune

Unitati de depozitare/ comercializare
(produse provenite din comert
intracomunitar sau tari terte, nesupuse
prelevarii de probe la import)

O proba pe
semestru

Ori de cate ori
situatia o impune

Unitati de fabricare
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- Taitei (6.5)
= Mustar (12.4)
- Bauturi nealcoolice
(141, cu exceptia
14.1.5)

- Produse de cofetarie
(5)

- Fructe glasate (5.2) -
Cereale pentru micul
dejun (6.3)*
- Produse fine de
panificatie (7.2)

Posturi de inspectie la frontiera Birou
vamal

Minimum o proba
pe an si maximum
5% pe an din

numarul de
transporturi de
produse pentru
fiecare tara de
origine

Ori de cate ori
situatia o impune

Unitati de depozitare/comercializare
(produse provenite din comert
intracomunitar sau tari terte, nesupuse
prelevarii de probe la import)

O proba pe
semestru

Ori de cate ori
situatia o impune

Amarant (E 123)

- Fructe si legume
conservate in cutii sau

borcane (4.2.3)
- Preparate din fructe si
legume (4.2.4)
- Gem, jeleuri,

marmelade si  alte
produse similare (4.2.5)
- Paste fainoase (6.4)
- Bauturi nealcoolice
(141, cu exceptia
14.1.5)

Unitati de fabricare

Semestrial de la
maximum 3 unitati
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Posturi de inspectie la frontiera Birou
vamal

Minimum o proba
pe an si maximum
5% pe an din

numarul de
transporturi de
produse pentru
fiecare tara de
origine

Ori de cate ori
situatia o impune

Unitati de depozitare/comercializare
(produse provenite din comert
intracomunitar sau tari terte, nesupuse
prelevarii de probe la import)

O proba pe
semestru

Ori de cate ori
situatia o impune

240

indaco

Software development



lege| 5

Eritrozina (E 127)

- Gem, jeleuri si
marmelade si  alte
produse similare (4.2.5)
- Produse de cofetarie

(5)

- Cereale pentru micul
dejun (6.3)*
- Paste fainoase (6.4)
- Taitei (6.5)
- Produse fine de
panificatie (7.2)

- Bauturi nealcoolice
(141, cu exceptia
14.1.5)

Unitati de fabricare

Semestrial de la
maximum 3 unitafj
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Posturi de inspectie la frontiera Birou
vamal

Minimum o proba
pe an si maximum
5% pe an din

numarul de
transporturi de
produse pentru
fiecare tara de
origine

Ori de cate ori
situatia o impune

Unitati de depozitare/comercializare
(produse provenite din comert
intracomunitar sau tari terte, nesupuse
prelevarii de probe la import)

O proba pe
semestru

Ori de cate ori
situatia o impune

Alti  coloranti  solubili:
tartrazina (E 102),
sunset yellow (E 110),
amarant (E 123), rosu
ponceau 4R (E 124),
eritrozina (E 127), R2G
(E 128), rosu allura (E
129), brilliant blue (E
133), verde S (E 142)

- Condimente (12.2.1)

Unitati de fabricare

Semestrial de la
maximum 3 unitati
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Posturi de inspectie la frontiera
Birou vamal

Minimum o proba
pe an si maximum
5% pe an din

numarul de
transporturi de
produse pentru
fiecare tara de
origine

Ori de cate ori
situatia o impune
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Unitati de depozitare/comercializare
(produse provenite din comert
intracomunitar sau tari terte, nesupuse
prelevarii de probe la import)

(0] proba pe
semestru

Ori de céate ori
situatia o impune

Acid sorbic - sorbat de
potasiu; acid benzoic -
benzoati

(E 200-213)

- Preparate din fructe si
legume (sucuri
vegetale, inclusiv lapte
de cocos) (4.2.4.1)
- Gem, jeleuri si
marmelade si  alte
produse similare
(4.2.5)*

- Bauturi nealcoolice
(sucuri de fructe) (14.1)

Unitati de fabricare

Semestrial de la
maximum 3 unitafj
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Unitati de depozitare/comercializare
(produse provenite din comert
intracomunitar sau tari terte, nesupuse
prelevarii de probe la import)

O proba pe
semestru

Ori de cate ori
situatia o impune

Posturi de control la frontiera Birou vamal

Minimum o proba
pe an si maximum
5% pe an din

numarul de
transporturi de
produse pentru

fiecare tara de
origine Ori de cate
ori situatia o impune

Acid  benzoic-benzoati
(E210-E213)

- Fructe si legume in
otet, ulei sau saramura
(4.2.2)

- Fructe si legume
prelucrate (4.2.4), de
exemplu: pasta de
tomate, bulion
- Gem, jeleuri,
marmelade si  alte
produse similare (4.2.5)
- Bauturi nealcoolice
(141, cu exceptia
14.1.5)

Unitati de fabricare

Semestrial de la
maximum 3 unitati
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Posturi de inspectie la frontiera Birou
vamal

Minimum o proba
pe an si maximum
5% pe an din

numarul de
transporturi de
produse pentru

fiecare tara de
origine
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- Nectaruri de fructe,
nectaruri de legume gi
alte produse similare
(14.1.3)

Ori de cate ori
situatia o impune

Unitati
(produse

de depozitare/comercializare

provenite

din

comert

intracomunitar sau tari terte, nesupuse
prelevarii de probe la import)

(0] proba pe
semestru

Ori de cate ori
situatia o impune

8.

Dioxid de sulf - sulfiti - Fructe si legume

(E 220-228)

prelucrate (4.2), de
exemplu: pasta de

tomate, bulion
- Fructe si legume
uscate (4.2.1)

- Fructe si legume in
otet, ulei sau saramura
(4.2.2) (cu exceptia
maslinelor in saramura)
- Gem, jeleuri si
marmelade si  alte
produse similare (4.2.5)
- Produse de cofetarie
©)

- Produse fine de
panificatie (7.2), de
exemplu: biscuiti,
piscoturi

- Mustar (12.4)
- Bere si bauturi din malt
(14.2.1)**

- Cidru de mere, de pere

Unitati de fabricare

Semestrial de la
maximum 3 unitafj
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Posturi de inspectie la frontiera Birou

Minimum o proba

vamal pe an si maximum
5% pe an din
numarul de
transporturi de
produse pentru
fiecare tara de
origine
Ori de cate ori
situatia o impune

Unitati de depozitare/comercializare |O proba pe

(produse provenite din comert|semestru

intracomunitar sau tari terte, nesupuse
prelevarii de probe la import)

Ori de cate ori
situatia o impune
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(14.2.3)**

- Vin gi alte produse
definite Tn Regulamentul
(CE)

- Produse aromatizate
pe baza de vin, astfel
cum sunt definite in
Regulamentul (CEE) nr.
1.234/2007 si omologii
fara alcool (14.2.1) nr.
1.601/91 (14.2.7)

Unitati de fabricare

Semestrial de la
maximum 3 unitafj
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Posturi de control la frontiera Birou vamal

Minimum o proba
pe an si maximum
5% pe an din

numarul de
transporturi de
produse pentru
fiecare tara de
origine

Ori de cate ori
situatia o impune

Unitati de depozitare/ comercializare

(produse

provenite

din  comert

intracomunitar sau tari terte, nesupuse
prelevarii de probe la import)

O proba pe
semestru

Ori de cate ori
situatia o impune

Acid glutamic - glutamati
(E620-625)**

- Produse de asezonare
si condimentare
(12.2.2)*

- Supe (12.5)**

Unitati de fabricare

Semestrial de la
maximum 3 unitafj
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Posturi de inspectie la frontiera Birou

vamal

Minimum o proba
pe an si maximum
5% pe an din

numarul de
transporturi de
produse pentru
fiecare tara de
origine

Ori de cate ori
situatia o impune
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Unitati de depozitare/ comercializare
(produse provenite din comert
intracomunitar sau tari terte, nesupuse
prelevarii de probe la import)

(0] proba pe
semestru

Ori de céate ori
situatia o impune

10.

Acesulfam (E950)

- Inghetate  (0.3)*
- Fructe si legume
conservate n cutii sau

borcane (4.2.3)
- Preparate din fructe si
legume (4.2.4)

- Gem, jeleuri,
marmelade si  alte
produse similare (4.2.5)
- Mustar (12.4)
- Sosuri (12.6)
- Bauturi nealcoolice
(141, cu exceptia
14.1.5)

Unitati de fabricare

Semestrial de la
maximum 3 unitafj
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Posturi de inspectie la frontiera Birou
vamal

Minimum o proba
pe an si maximum
5% pe an din

numarul de
transporturi de
produse pentru

fiecare tara de
origine Ori de cate
ori situatia o impune

Unitdti de depozitare/ comercializare
(produse provenite din comert
intracomunitar sau tari terte, nesupuse
prelevarii de probe la import)

O proba pe
semestru

Ori de cate ori
situatia o impune

11.

Aspartam (E951)

- Inghetate  (0.3)*
- Fructe si legume
conservate in cutii sau

borcane (4.2.3)
- Preparate din fructe si
legume (4.2.4)

- Gem, jeleuri,
marmelade si  alte
produse similare (4.2.5)
- Mustar (12.4)
- Sosuri (12.6)
- Bauturi nealcoolice
(141, cu exceptia
14.1.5)

Unitati de fabricare

Semestrial de la
maximum 3 unitafj
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Posturi de inspectie la frontiera Birou
vamal

Minimum o proba
pe an si maximum
5% pe an din

numarul de
transporturi de
produse pentru
fiecare tara de
origine

Ori de cate ori
situatia o impune
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Unitati de depozitare/ comercializare
(produse provenite din comert
intracomunitar sau tari terte, nesupuse
prelevarii de probe la import)

(0] proba pe
semestru

Ori de céate ori
situatia o impune

12.|Zaharind  (E954) si|- Inghetate (0.3)* [ Unitati de fabricare Semestrial de la
sarurile sale de Na, Ca, K- Gem, jeleuri si maximum 3 unitati
marmelade si  alte din fiecare judet
produse similare (4.2.5) Ori de cate ori
- Mustar (12.4) situatia o impune
= Sosuri (12.6) | Posturi de inspectie la frontierd Birou|Minimum o proba
- Bauturi nealcoolice [yvamal pe an si maximum
(14.1, cu exceptia 5% pe an din
14.1.5) numarul de
transporturi de
produse pentru
fiecare tara de
origine
Ori de cate ori
situatia o impune
Unitati de depozitare/ comercializare |1 proba pe
(produse provenite din comert|semestru
intracomunitar sau ftari terte, nesupuse|Ori de cate ori
prelevarii de probe la import) situatia o impune
13. | Coloranti Sudan - Fructe si legume|Unitati de fabricare Semestrial de la

prelucrate (4.2.4): pasta
de tomate, bulion
- lerburi si condimente
(12.2.1): boia
- Sosuri (12.6): sosuri
rosii, ketchup

maximum 3 unitati
din fiecare judet
Ori de cate ori
situatia o impune

Posturi de inspectie la frontiera Birou
vamal

Minimum o proba
pe an si maximum
5% pe an din

numarul de
transporturi de
produse pentru

fiecare tara de
origine
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Ori de cate ori
situatia o impune

Unitdti de depozitare/ comercializare
(produse provenite din comert
intracomunitar sau tari terte, nesupuse
prelevarii de probe la import)

(0] proba pe
semestru

Ori de cate ori
situatia o impune

14.

Combinatiile aditiv/produs alimentar mentionate la
pct. 1-13*

Unitati de vanzare prin internet Unitati
care desfagoara activitati de
comercializare catre consumatorul final
prin valorificarea comenzilor primite pe
internet Tnregistrate conform Ordinului
presedintelui Autoritatii Nationale
Sanitare Veterinare si pentru Siguranta
Alimentelor

nr. 111/2008, cu
completarile ulterioare

modificarile  si

O proba pe an din
fiecare judet,
prelevata online

* Analizele se vor efectua incepand cu semestrul | al anului 2022.
** Analizele se vor efectua incepand cu semestrul Il al anului 2022.
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Pentru interpretarea legislatiei privind aditivii alimentari, incadrarea produselor alimentare in categorii se face utilizand
Ghidul privind descrierea categoriilor de alimente din partea E a anexei Il la Regulamentul (CE) nr. 1.333/2008, cu
amendamentele ulterioare, afisat pe site-ul Comisiei Europene.
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Precizari tehnice

a) Analizele se efectueaza la laboratoarele specializate, desemnate de ANSVSA.

b) Nivelurile maxime de doza admisibila pentru aditivii din tabel sunt in conformitate cu prevederile Regulamentului (CE)
nr. 1.333/2008, cu amendamentele ulterioare.

c) Prelevarea probelor se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul DSVSA in conformitate cu procedura
specifica "Prelevarea probelor de produse alimentare in vederea determinarii continutului de aditivi si de substante
interzise", elaborata de ANSVSA si afisata pe site-ul acesteia.

d) Tn cazul unitatilor de fabricare a produselor alimentare mentionate in coloana 3 in cadrul controlului oficial se realizeaza
atat controlul procesului de fabricare in ceea ce priveste respectarea legislatiei aplicabile aditivilor alimentari si/sau a
substantelor interzise, cat si prelevarea probelor de alimente pentru determinarea prezentei substantelor interzise,
respectiv a verificarii dozelor maxime admise de aditivi din alimente.

e) In cadrul controlului oficial personalul de specialitate din cadrul DSVSA verifica existenta si implementarea unor
sisteme si/sau proceduri privind respectarea cerintelor de trasabilitate in conformitate cu prevederile Regulamentului (CE)
nr. 178/2002, cu amendamentele ulterioare, precum si fiabilitatea si rezultatele controalelor proprii.

f) La stabilirea Planului cifric la nivel judetean privind planificarea probelor sunt luate in considerare criterii precum:
numarul unitatilor si marimea acestora, fiabilitatea si rezultatele controalelor proprii, notificarile transmise prin intermediul
SRAAF sau Sistemul de asistenta si cooperare administrativa, rezultatele obtinute in anii precedenti in urma analizelor de
laborator privind neconformitatile cu legislatia, istoricul operatorului privind respectarea legislatiei din domeniul sigurantei
alimentelor, procedura/procedurile bazata/bazate pe principiile HACCP, retete de fabricatie a produsului alimentar, alte
criterii stabilite la nivel judetean.

g) Transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA, prin firme specializate de transport/alte modalitati de transport care sa asigure conditiile specifice pentru produsele
in cauza, costurile fiind asigurate din bugetul DSVSA.

h) Operatorii, in functie de rezultatele controlului oficial, pot exercita dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si/sau pot formula contestatie in termenele si in conditiile prevazute de Legea nr. 554/2004,
cu modificarile si completarile ulterioare.
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1) Pentru respectarea prevederilor art. 35 din Regulamentul (UE) 2017/625, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
se asigura ca operatorii ale caror bunuri fac obiectul prelevarii de probe sunt informati asupra dreptului la a doua expertiza,
prin consemnarea in documentele specifice de prelevare a probei.

La prelevarea probei de laborator si la solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA se asigura
ca preleveaza o cantitate suficienta de proba pentru a permite o a doua expertiza - proba pentru a doua expertiza.
In cazul in care prelevarea unei cantitati suficiente nu este posibila, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
informeaza operatorul despre acest lucru.
in cazul in care operatorul nu solicitd o prob& pentru a doua expertiza, acest lucru se consemneaza in procesul-
verbal si operatorul pierde dreptul la a doua expertiza prin analiza probei pentru a doua expertiza.

|) Daca, in urma analizei probei de laborator, lotul este clasificat ca fiind neconform, operatorul este informat imediat, in
scris.

k) Tn cazul in care acesta doreste sa exercite dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din Regulamentul (UE)
2017/625, notifica acest fapt DSVSA responsabile cu prelevarea probelor, in termen de cinci zile lucratoare de la data luarii
la cunostinta; in cel mai scurt termen posibil de la data inregistrarii notificarii, operatorul prezinta autoritatii competente
rezultatul examinarii documentelor privind prelevarea si analiza probelor, de catre un alt expert care detine
calificari/certificari nationale/internationale recunoscute conform legii in domeniul disputat; expertul este o persoana care
are calificarea adecvata, este instruit sau are experienta practica in ceea ce priveste prelevarea probelor/examinarea i
auditarea programelor si tehnicilor de prelevare, metodele de analiza si interpretarea cerintelor legislative specifice si care
sa realizeze examinarea documentara in cadrul celei de a doua expertize din partea operatorului.

) Tn cazul in care in urma celei de a doua expertize mentionate la lit. k) apare un diferend intre DSVSA responsabild cu
prelevarea probelor si operatorul economic, DSVSA responsabila cu prelevarea probelor decide, in cazul in care operatorii
solicita, examinarea documentelor privind analiza initiala a probei de laborator si, dupa caz, analizarea probei pentru a
doua expertiza/altei analize de catre un alt laborator oficial; costurile suplimentare privind examinarea documentelor i
analiza probelor sunt suportate de operatorul din domeniul alimentar care a contestat rezultatul controlului oficial; buletinul
de analiza a probei pentru a doua expertiza trebuie sa fie eliberat de un laborator acreditat conform SR ISO EN 17025 care
utilizeaza o metoda de determinare ce prezinta criterii de performanta cel putin egale cu cele ale metodei de determinare
prin care s-a analizat proba de laborator.
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m) Loturile de produse alimentare care fac obiectul diferendului intre DSVSA responsabila cu prelevarea probelor si
operator sunt retinute oficial pe intreaga perioada, de la notificarea operatorului privind utilizarea dreptului la a doua
expertiza pana la incheierea diferendului si stabilirea destinatiei acestora.

n) In cazul suspiciunii de neconformitate/loturilor neconforme se aplicd prevederile art. 66, 67, 137 si 138 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si ale procedurilor specifice elaborate de ANSVSA si afisate pe site-ul acesteia, dupa caz.

0) In cazul in care in urma controlului se constatd o neconformitate sau existd o suspiciune fundamentata privind
nerespectarea legislatiei din domeniul sigurantei alimentelor care necesita investigatii de laborator se preleveaza probe
pentru efectuarea analizelor de laborator; probele recoltate in aceste conditii sunt insotite de o nota justificativa in care se
precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice.

p) Tn cazul unor rezultate de laborator care indicd depasirea limitelor legale maxime admise de aditivi, personalul de
specialitate din cadrul DSVSA notifica, dupa caz, prin SRAAF sau prin Sistemul de asistenta si cooperare administrativa si
preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi ce provin din import, comert intraunional sau productie autohtona cu origine
comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care se incadreaza in limitele legale admise; in
aceste situatii, probele prelevate sunt insotite de o nota justificativa in care se precizeaza motivatia recoltarii acestora in
afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice; costurile aferente prelevarii, transportului si testarii
produselor alimentare sunt suportate de operator.

g) Loturile de produse alimentare pentru care s-au depistat concentratii de aditivi peste limitele legale maxime admise
nu sunt puse pe piata si/sau sunt retrase de pe piata, dupa caz; ele nu sunt destinate consumului uman direct, nu sunt
utilizate ca ingrediente la fabricarea altor produse alimentare si nici amestecate cu alte produse alimentare.

r) in cazul in care exista suspiciuni fundamentate privind nerespectarea legislatiei din domeniul sigurantei alimentelor,
personalul de specialitate din cadrul DSVSA efectueaza controale oficiale pentru a confirma sau pentru a elimina
suspiciunea; lotul este retinut oficial pana la finalizarea controalelor oficiale; acestea constau in: controlul documentelor
care insotesc lotul, examinarea vizuala pentru asigurarea corespondentei dintre certificatele sau alte documente care
insotesc lotul cu eticheta si continutul lotului, verificarea ambalajelor, prelevarea de probe pentru analize de laborator,
verificarea sistemului de control al operatorului; in functie de rezultatul acestora inspectorii iau masurile ce se impun,
aplicand instructiunile, procedurile si prevederile legale in vigoare, opozabile fiecarui caz in parte.

s) La solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA poate sa elibereze o copie a buletinului de
analiza.
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|. Controlul oficial privind gradul de contaminare radioactiva a produselor alimentare de origine nonanimala

Supermarket/hipermarket,
specializate

magazine

MG Denumirea produsului Locul de prelevare FFEEHEIE C 2 [EIER A
crt. probelor

2 3 4
1. |Legume si fructe Depozite de legume si fructe | Trimestrial maximum 2

probe din fiecare judet,
pentru produsele
provenite din productia
interna
Ori de cate ori situatia o
impune

Cereale

Depozit/Siloz

Maximum 2 probe pe an
pentru fiecare judet pentru
produsele provenite din
productia interna
Ori de cate ori situatia o
impune

Plante  aromatice, ingrediente
vegetale uscate, ceai si condimente

Unitati de ambalare

Maximum 2 probe pe an
pentru fiecare judet pentru
produsele provenite din
productia interna
Ori de cate ori situatia o
impune

Legume, plante, radacini si tuberculi
alimentari

Fructe comestibile; coaja de
agrume si de pepene galben

Cafea, ceai si
exceptia mate-ului

condimente, cu

Cereale

Posturi de
Birou vamal

inspectie

la

frontiera

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi
din fiecare produs pentru
fiecare tara terta de
origine

Produse de panificatie; malf;
amidoane si fecule; gluten; inulina

Depozite de destinatie ale produselor provenite O data pe an de la fiecare

din tari terte/state  membre
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Seminte si fructe oleaginoase;
samburi, seminte si fructe diverse;
plante industriale si medicinale; paie
si furaje

Uleiuri vegetale stabile, fluide sau
solide, brute, epurate sau rafinate

Grasimi si uleiuri animale sau
vegetale hidrogenate, chiar si
rafinate, dar nepreparate

Margarina, inlocuitor de osanza si
alte grasimi alimentare preparate

Zahar din sfecla si din trestie, Tn
stare solida

Alte tipuri de zahar; siropuri;
inlocuitori de miere, chiar si
amestecati cu miere naturald; zahar
si melasa caramelizate

Boabe de cacao intregi si zdrobite,
brute sau macinate

Preparate din legume, zarzavaturi,
fructe si alte plante sau parti din
plante

Must de struguri partial fermentati,
chiar daca fermentatia este oprita
prin alt procedeu decat cu ajutorul
alcoolului

Vin din struguri proaspeti; must de
struguri  proaspeti  oprit  din
fermentatie, inclusiv mistela

Bere

Glucoza si siropul de glucoza

Lactoza si siropul de lactoza

Europene(*)

Unitati de comert
Supermarket/hipermarket,
specializate

252

Ccu

amanuntul
magazine

de origine, la
transporturile care nu au
fost prelevate In posturile
de inspectie la frontiera
sau punctul final de import
Ori de cate ori situatia o
impune

Trimestrial maximum 2
probe din fiecare judet,
pentru produsele
provenite din state
membre din  Uniunea
Europeana si tari terte
Ori de cate ori situatia o
impune
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Albumine (inclusiv concentratele din
doua sau mai multe proteine din zer,
care coniin in greutate mai mult de
80% de proteine din zer, calculate
pe materie uscata), albuminati si alti
derivati ai albuminei

Porumb zaharat, nefiert sau fiert in
apa sau abur, congelat

Porumb zaharat, conservat
provizoriu (de exemplu, prin gazare
cu gaz bioxid de sulf, in saramura,
in apa sulfurata sau in alte solutii
care sa  asigure  provizoriu
conservarea sa), dar impropriu
consumului in aceasta stare

Dulciuri  fara cacao (inclusiv
ciocolata albd), cu exceptia
extractelor de lemn dulce cu
continut de zaharoza mai mare de
10%, fara adaos de alte materii

Ciocolata si  alte preparate
alimentare cu continut de cacao

Paste alimentare, fie fierte,
spaghete, macaroane, taitei,
lasagna, gnochi, ravioli, cannelloni,
cu exceptia pastelor alimentare
umplute

Produse pe baza de cereale
obtinute prin suflare sau prajire
(corn flakes, de exemplu); cereale
(altele decéat porumb) boabe sau
sub forma de fulgi sau de alte
cereale prelucrate (cu exceptia fainii
si grisului)
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Produse de panificatie, de patiserie
sau de biscuiti, cu sau fara adaos de
cacao; hostii, capsule goale de
modele utilizate pentru
medicamente, paini preambalate,
foi de paste uscate din faina,
amidon sau fecula si produse
similare

Porumb zaharat (Zea mays var.
Saccharata) preparat sau conservat
in otet sau acid acetic

Ape, inclusiv ape minerale si ape
gazoase, cu adaos de zahar sau altj
indulcitori i alte bauturi nealcoolice,
cu exceptia sucurilor de fructe sau
de legume de la nr. 2009, care nu
contin produsele de la nr. 0401 la
0404 sau grasimi obtinute din
produsele de la nr. 0401 la 0404

Preparate pe baza de cafea

Preparate pe baza de ceai sau mate

nlocuitori  prajiti de cafea, cu
exceptia cicorii prajite

Drojdii de panificatie, uscate sau nu

Ciuperci de cultura

Comercializare la locul de productie

O datd pe an pentru
fiecare producator din
fiecare judet
Ori de cate ori situatia o
impune

Unitati de prelucrare si procesare

O data pe an pentru
fiecare unitate pentru
produsele provenite din
productia interna
Ori de cate ori situatia o
impune
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Ciuperci proaspete sau refrigerate,
altele decat ciupercile de cultura
(NC 0709 51, 0709 59)

Posturi de inspectie la frontiera
Birou vamal

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi
din fiecare produs pentru
fiecare tara terta de
origine

Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie ale produselor provenite
din state membre ale Uniunii Europene(*)

Semestrial maximum 2
probe din fiecare judet,
pentru produsele
provenite din state
membre  ale  Uniunii
Europene

Ori de cate ori situatia o
impune

Unitati de prelucrare si procesare

O data pe an pentru
fiecare unitate pentru
produsele provenite din
productia interna
Ori de cate ori situatia o
impune

Ciuperci congelate (nefierte sau
fierte in apa sau aburi), altele decat
ciupercile de cultura (NC 0710 80
69)

Posturi de inspectie la frontiera
Birou vamal

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi
din fiecare produs pentru
fiecare tara terta de
origine

Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie ale produselor provenite
din state membre ale Uniunii Europene(*)

Semestrial maximum 2
probe din fiecare judet,
pentru produsele
provenind din state
membre ale Uniuni
Europene

Ori de cate ori situatia o
impune

Unitati de prelucrare si procesare

O data pe an pentru
fiecare unitate pentru
produsele provenite din
productia interna
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Ori de cate ori situatia o
impune

Ciuperci conservate provizoriu (de
exemplu, cu ajutorul gazului
sulfuros sau in apa sarata, sulfurate
sau cu adaos de alte substante
pentru conservare provizorie), dar
improprii  consumului in aceasta
stare, altele decat ciupercile de
cultura (NC 0711 90 60, 0711 59 00)

Posturi de inspectie la frontiera Birou vamal

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi
din fiecare produs pentru
fiecare fara terta de
origine

Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie ale produselor provenind
din state membre ale Uniunii Europene(*)

Semestrial maximum 2
probe din fiecare judet,
pentru produsele
provenind  din state
membre  ale  Uniunii
Europene

Ori de cate ori situatia o
impune

Unitati de prelucrare si procesare

O datda pe an pentru
fiecare unitate pentru
produsele provenite din
productia interna
Ori de cate ori situatia o
impune

Ciuperci uscate, fie taiate in bucati
sau felii, fie maruntite, zdrobite sau
pulverizate, dar nepreparate in alt
mod, altele decat ciupercile de
cultura (NC 0712 30 00)

Posturi de inspectie la frontiera Birou vamal

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi
din fiecare produs pentru
fiecare fara terta de
origine

Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie ale produselor provenite
din state membre ale Uniunii Europene(*)

Semestrial maximum 2
probe din fiecare judet,
pentru produsele
provenind din state
membre  ale  Uniunii
Europene

Ori de cate ori situatia o
impune
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Unitati de prelucrare si procesare

O data pe an pentru
fiecare unitate pentru
produsele provenite din
productia interna
Ori de cate ori situatia o
impune

10.

Ciuperci, preparate sau conservate
in otet sau acid acetic, altele decat
ciupercile de cultura (NC 2001 90
50)

Posturi de inspectie la frontiera
Birou vamal

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi
din fiecare produs pentru
fiecare tara terta de
origine

Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie ale produselor provenite
din state membre ale Uniunii Europene(*)

Semestrial maximum 2
probe din fiecare judet,
pentru produsele
provenite din state
membre  ale  Uniunii
Europene

Ori de cate ori situatia o
impune

Unitati de prelucrare si procesare

O datda pe an pentru
fiecare unitate pentru
produsele provenite din
productia interna
Ori de cate ori situatia o
impune

11.

Ciuperci, preparate sau conservate
altfel decat in otet sau acid acetic,
altele decéat ciupercile de cultura
(NC 2003 10 80)

Posturi de inspectie la frontiera Birou vamal

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din
numarul de transporturi
din fiecare produs pentru
fiecare fara terta de
origine

Ori de cate ori situatia o
impune

Depozite de destinatie ale produselor provenite
din state membre ale Uniunii Europene(*)

Semestrial maximum 2
probe din fiecare judet,
pentru produsele
provenite din state
membre  ale Uniunii
Europene
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Ori de cate ori situatia o
impune

Unitati de prelucrare si procesare O data pe an pentru
fiecare unitate pentru
produsele provenite din

productia interna
Ori de cate ori situatia o
impune
12. |Produse alimentare(**) destinate [Posturi de intrare desemnate 5% din  transporturi
consumului uman, fie imediat, fie originare sau expediate
dupa prelucrare, originare sau din Japonia
expediate din Japonia
13. [Sare Depozit alimentar Semestrial maximum 2
probe din fiecare judet,
pentru produsele

provenite din tari terte
Ori de cate ori situatia o

impune
14. [Produsele alimentare mentionate la |Unitati de vanzare prin internet | O proba pe an din fiecare
pct. 1-13 Unitati care desfasoara  activitati  de [judet, prelevata online

comercializare catre consumatorul final prin
valorificarea comenzilor primite pe internet,
inregistrate conform Ordinului presedintelui
Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru
Siguranta  Alimentelor nr. 111/2008, cu
modificarile si completarile ulterioare

(*) Depozitul de destinatie reprezinta locul de destinatie al produselor provenind din tari terte/state membre, asa cum
este declarat in documentul de intrare la import/notificare comert intraunional prevazute in Ordinul presedintelui Autoritatii
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Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor si al presedintelui Agentiei Nationale de Administrare Fiscala
nr. 152/3.476/2020, cu modificarile ulterioare.

Nivelurile maxime admise sunt prevazute in Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2020/1.158 al Comisiei din 5
august 2020 privind conditiile de import al produselor alimentare si al hranei pentru animale originare din tarile terte in urma
accidentului produs la centrala nucleara de la Cernobil, in Regulamentul (Euratom) 2016/52 al Consiliului din 15 ianuarie
2016 de stabilire a nivelurilor maxime permise de contaminare radioactiva a alimentelor si furajelor in urma unui accident
nuclear sau a oricarui alt caz de urgenta radiologica si de abrogare a Regulamentului (Euratom) nr. 3.954/87 al Consiliului
si a Regulamentelor (Euratom) nr. 944/89 si (Euratom) nr. 770/90 ale Comisiei, in Ordinul ministrului sanatatii publice, al
presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor si al presedintelui Comisiei Nationale
pentru Controlul Activitatilor Nucleare nr. 1.805/286/314/2006 privind aprobarea Instructiunilor referitoare la crearea
cadrului legal pentru aplicarea regulamentelor Consiliului si Comisiei Europene referitoare la stabilirea nivelurilor maxime
admise de contaminare radioactiva a produselor alimentare si furajere, dupa un accident nuclear sau in caz de urgenta
radiologica, la conditiile speciale de export al produselor alimentare gi furajere, ca urmare a unui accident nuclear sau ca
urmare a altor situatii de urgenta radiologica, precum si la conditile care guverneaza importurile produselor agricole
originare din alte tari, ca urmare a accidentului de la centrala nuclearo-electrica de la Cernobil, precum si in Regulamentul
de punere in aplicare (UE) 2016/6 al Comisiei din 5 ianuarie 2016 de impunere a unor conditii speciale de reglementare a
importurilor de hrana pentru animale si alimente originare sau expediate din Japonia, in urma accidentului de la centrala
nucleara din Fukushima si de abrogare a Regulamentului de punere in aplicare (UE) nr. 322/2014, cu amendamentele
ulterioare.

(**) Limitele maxime admise sunt prevazute in anexa | la Regulamentul de punere in aplicare (UE) 2016/6, cu
amendamentele ulterioare.

Precizari tehnice

a) Analizele se efectueaza in laboratoare specializate, desemnate de ANSVSA.

b) Prelevarea de probe se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul DSVSA, in conformitate cu procedura
specifica "Prelevarea probelor pentru determinarea gradului de contaminare radioactiva a produselor alimentare de origine
nonanimald", elaborata de ANSVSA.
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c) Transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA, prin firme specializate de transport/alte modalitati de transport care sa asigure conditiile specifice pentru produsele
in cauza, costurile fiind asigurate din bugetul DSVSA.

d) Operatorii, in functie de rezultatele controlului oficial, pot exercita dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si/sau pot formula contestatie in termenele si in conditiile prevazute de catre Legea nr.
554/2004, cu modificarile si completarile ulterioare.

e) Pentru respectarea prevederilor art. 35 din Regulamentul (UE) 2017/625, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
se asigura ca operatorii ale caror bunuri fac obiectul prelevarii de probe sunt informati asupra dreptului la a doua expertiza,
prin consemnarea in documentele specifice de prelevare a probei.

La prelevarea probei de laborator si la solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA se asigura
ca preleveaza o cantitate suficienta de proba pentru a permite o a doua expertiza - proba pentru a doua expertiza.
In cazul in care prelevarea unei cantitati suficiente nu este posibila, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
informeaza operatorul despre acest lucru.
in cazul in care operatorul nu solicitd o prob& pentru a doua expertiza, acest lucru se consemneazéa in procesul-
verbal si operatorul pierde dreptul la a doua expertiza prin analiza probei pentru a doua expertiza.

f) Daca, in urma analizei probei de laborator, lotul este clasificat ca fiind neconform, operatorul este informat imediat, in
scris.

g) In cazul in care acesta doreste sa exercite dreptul la a doua expertizd prevazut la art. 35 din Regulamentul (UE)
2017/625, notifica acest fapt DSVSA responsabile cu prelevarea probelor, in termen de cinci zile lucratoare de la data luarii
la cunostinta; in cel mai scurt termen posibil de la data inregistrarii notificarii, operatorul prezinta autoritatii competente
rezultatul examinarii documentelor privind prelevarea si analiza probelor, de catre un alt expert care detine
calificari/certificari nationale/internationale recunoscute conform legii in domeniul disputat; expertul este o persoana care
are calificarea adecvata, este instruit sau are experienta practica in ceea ce priveste prelevarea probelor/examinarea si
auditarea programelor si tehnicilor de prelevare, metodele de analiza si interpretarea cerintelor legislative specifice si care
sa realizeze examinarea documentara in cadrul celei de a doua expertize din partea operatorului.

h) In cazul in care, in urma celei de a doua expertize mentionate la lit. g), apare un diferend intre DSVSA responsabila
cu prelevarea probelor si operatorul economic, DSVSA responsabila cu prelevarea probelor decide, in cazul in care
operatorii solicita, examinarea documentelor privind analiza initiala a probei de laborator si, dupa caz, analizarea probei
pentru a doua expertiza/altei analize, de catre un alt laborator oficial; costurile suplimentare privind examinarea
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documentelor si analiza probelor sunt suportate de operatorul din domeniul alimentar care a contestat rezultatul controlului
oficial; buletinul de analiza a probei pentru a doua expertiza trebuie sa fie eliberat de un laborator acreditat conform SR
ISO EN 17025 care utilizeaza o metoda de determinare ce prezinta criterii de performanta cel putin egale cu cele ale
metodei de determinare prin care s-a analizat proba de laborator.

1) Loturile de produse alimentare care fac obiectul diferendului intre DSVSA responsabila cu prelevarea probelor si
operator sunt retinute oficial pe intreaga perioada, de la notificarea operatorului privind utilizarea dreptului la a doua
expertiza pana la incheierea diferendului si stabilirea destinatiei acestora.

j) In cazul in care existd suspiciuni fundamentate privind nerespectarea legislatiei din domeniul sigurantei alimentelor,
personalul de specialitate din cadrul DSVSA efectueaza controale oficiale pentru a confirma sau pentru a elimina
suspiciunea; lotul este retinut oficial pana la finalizarea controalelor oficiale; acestea constau in: controlul documentelor
care Tnsotesc lotul, examinarea vizuala pentru asigurarea corespondentei dintre certificatele sau alte documente care
insotesc lotul cu eticheta si continutul lotului, verificarea ambalajelor, prelevarea de probe pentru analize de laborator,
verificarea sistemului de control al operatorului; in functie de rezultatul acestora personalul de specialitate din DSVSA ia
masurile ce se impun, aplicand prevederile art. 66, 67, 137 si 138 din Regulamentul (UE) 2017/625 si ale procedurilor
specifice elaborate de ANSVSA si afisate pe site-ul acesteia, dupa caz.

k) Tn cazul unor rezultate de laborator care indica depasirea limitelor legale maxime admise de contaminare radioactiva,
personalul de specialitate din cadrul DSVSA notifica, dupa caz, prin SRAAF sau prin Sistemul de asistenta si cooperare
administrativa si preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi ce provin din import, comert intraunional sau productie
autohtona cu origine comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care se incadreaza in limitele
legale admise; in aceste situatii, probele prelevate sunt insotite de o nota justificativa in care se precizeaza motivatia
recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice; costurile aferente prelevarii,
transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operator.

) In cazul unor rezultate de laborator necorespunzéatoare se vor preleva probe si pentru urmétoarele loturi cu origine
comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care se incadreaza in limitele legale admise;
costurile aferente prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operatori.

m) La solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA poate sa elibereze o copie a buletinului de
analiza.
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J. Controlul oficial privind tratarea cu radiatii ionizante a produselor alimentare si a ingredientelor alimentare de

origine nonanimala

Depozite de destinatie ale produselor provenite din tari

terte(*)

N Denumlrea_l Locul de prelevare Frecventa de recoltare a probelor
crt. produsului
1 2 3 4
Minimum o proba pe an si
. o . -
Posturi de inspectie la frontiera Birou vamal maximurm 5./° pe an_dln el el
transporturi din fiecare produs
pentru fiecare {ara tertd de origine
1. |Condimente(*) O data pe an de la fiecare unitate

pentru fiecare tara de origine, la
produsele care nu au fost prelevate
in posturiie de inspectie la
frontiera/birouri vamale
Ori de cate ori situatia o impune

Plante
aromatice(**)

Posturi de inspectie la frontiera Birou vamal

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din numarul de
transporturi  din fiecare produs
pentru fiecare tara terta de origine

Depozite de destinatie ale produselor provenite din tari

terte(")

O data pe an de la fiecare unitate
pentru fiecare tara de origine, la
produsele care nu au fost prelevate
in posturiie de inspectie la
frontiera/birouri vamale
Ori de cate ori situatia o impune

Ingrediente
vegetale uscate(**)

Posturi de inspectie la frontiera Birou vamal

Minimum o proba pe an si
maximum 5% pe an din numarul de
transporturi  din fiecare produs
pentru fiecare tara tertd de origine

Depozite de destinatie ale produselor provenite din tari

terte(*)

O data pe an de la fiecare unitate
pentru fiecare tara de origine, la
produsele care nu au fost prelevate
in posturiie de inspectie la
frontiera/birourile vamale
Ori de cate ori situatia o impune
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Unitati de vanzare prin internet Unita{i care desfasoara

Produsele activitati de comercializare catre consumatorul final prin
4 alimentare valorificarea comenzilor primite pe internet, inregistrate (O proba pe an din fiecare judet,
" |mentionate la pct.[conform Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale | prelevata online
1-3 Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr.

111/2008, cu modificarile si completarile ulterioare

(*) Depozitul de destinatie reprezinta locul de destinatie al produselor provenind din tari terte/state membre ale Uniunii
Europene, asa cum este declarat in documentul de intrare la import/notificare comert intraunional prevazute in Ordinul
presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor si al presedintelui Agentiei Nationale
de Administrare Fiscala nr. 152/3.476/2020, cu modificarile ulterioare.

(**) Produse alimentare care nu au fost tratate cu radiatii ionizante; pentru produsele care sunt etichetate si declarate a
fi tratate cu radiatii ionizante se verifica documentele insotitoare in care sunt trecute doza aplicata si numele instalatiei n
care s-a realizat iradierea.

Precizari tehnice

a) Analizele se efectueaza in laboratoare specializate, desemnate de ANSVSA.

b) Doza de radiatie maxima si produsele alimentare autorizate pentru tratarea prin iradiere sunt stabilite in anexa la
Directiva 1999/3/CE a Parlamentului European si a Consiliului din 22 februarie 1999 de stabilire a unei liste comunitare cu
produsele si ingredientele alimentare tratate cu radiatji ionizante. Produsele alimentare sunt neconforme atunci cand sunt
tratate cu radiatii ionizate in instalatii care nu sunt autorizate conform prevederilor art. 7 din Directiva 1999/2/CE a
Parlamentului European si a Consiliului din 22 februarie 1999 de apropiere a legislatiilor statelor membre privind produsele
si ingredientele alimentare tratate cu radiatii ionizante; instalatiile aprobate sunt afisate pe web site-ul Comisiei Europene
https://ec.europa.eu/food/safety/biosafety/irradiation/approved_establishments_en

c) Dozele maxime admise pentru produsele din tabelul de mai sus trebuie sa fie in conformitate cu prevederile Ordinului
ministrului sanatatii si familiei, al ministrului agriculturii, alimentatiei si padurilor si al presedintelui Comisiei Nationale pentru
Controlul Activitatilor Nucleare nr. 855/2001/98/90/2002 pentru aprobarea Normelor privind alimentele si ingredientele
alimentare tratate cu radiatii ionizante si cu prevederile Ordinului ministrului sanatatii publice nr. 870/2006 privind aprobarea
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Listei cu alimentele si ingredientele alimentare si dozele maxime la care acestea pot fi tratate cu radiatii ionizante, in
vederea autorizarii introducerii lor pe piata.

d) Prelevarea probelor se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul DSVSA in conformitate cu procedura
specifica "Prelevarea probelor in vederea testarii tratarii cu radiatii ionizante a produselor si ingredientelor alimentare"
elaborata de ANSVSA si afisata pe site-ul acesteia.

e) Transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA, prin firme specializate de transport/alte modalitati de transport care sa asigure conditiile specifice pentru produsele
in cauza, costurile fiind asigurate din bugetul DSVSA.

f) Operatorii, in functie de rezultatele controlului oficial, pot exercita dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si/sau pot formula contestatie in termenele si in conditiile prevazute de catre Legea nr.
554/2004, cu modificarile si completarile ulterioare.

g) Pentru respectarea prevederilor art. 35 din Regulamentul (UE) 2017/625, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
se asigura ca operatorii ale caror bunuri fac obiectul prelevarii de probe sunt informati asupra dreptului la a doua expertiza,
prin consemnarea in documentele specifice de prelevare a probei.

La prelevarea probei de laborator si la solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA se asigura
ca preleveaza o cantitate suficienta de proba pentru a permite o a doua expertiza - proba pentru a doua expertiza.
In cazul in care prelevarea unei cantititi suficiente nu este posibild, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
informeaza operatorul despre acest lucru.
in cazul in care operatorul nu solicitd o prob& pentru a doua expertiza, acest lucru se consemneaza in procesul-
verbal si operatorul pierde dreptul la a doua expertiza prin analiza probei pentru a doua expertiza.

h) Daca, in urma analizei probei de laborator, lotul este clasificat ca fiind neconform, operatorul este informat imediat, in
scris.

1) In cazul in care acesta doreste s& exercite dreptul la a doua expertiza asigurat prin art. 35 din Regulamentul (UE)
2017/625, notifica acest fapt DSVSA responsabile cu prelevarea probelor, in termen de cinci zile lucratoare de la data luarii
la cunostinta; in cel mai scurt termen posibil de la data Tnregistrarii notificarii, operatorul prezinta autoritatii competente
rezultatul examinarii documentelor privind prelevarea si analiza probelor, de catre un alt expert care detine
calificari/certificari nationale/internationale recunoscute conform legii in domeniul disputat; expertul este o persoana care
are calificarea adecvata, este instruit sau are experienta practica in ceea ce priveste prelevarea probelor/examinarea i
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auditarea programelor si tehnicilor de prelevare, metodele de analiza si interpretarea cerintelor legislative specifice si care
sa realizeze examinarea documentara in cadrul celei de a doua expertize din partea operatorului.

i) In cazul in care, in urma celei de a doua expertize mentionate la lit. i), apare un diferend intre DSVSA responsabila cu
prelevarea probelor si operator, DSVSA responsabila cu prelevarea probelor decide, in cazul in care operatorii solicita,
examinarea documentelor privind analiza initiala a probei de laborator si, dupa caz, analizarea probei pentru a doua
expertiza/altei analize, de catre un alt laborator oficial; costurile suplimentare privind examinarea documentelor si analiza
probelor sunt suportate de operatorul din domeniul alimentar care a contestat rezultatul controlului oficial; buletinul de
analiza a probei pentru a doua expertiza trebuie sa fie eliberat de un laborator acreditat conform SR ISO EN 17025 care
utilizeaza o metoda de determinare ce prezinta criterii de performanta cel putin egale cu cele ale metodei de determinare
prin care s-a analizat proba de laborator.

k) Loturile de produse alimentare care fac obiectul diferendului intre DSVSA responsabila cu prelevarea probelor si
operator sunt retinute oficial pe intreaga perioada, de la notificarea operatorului privind utilizarea dreptului la a doua
expertiza pana la incheierea diferendului si stabilirea destinatiei acestora.

) Tn cazul in care exista suspiciuni fundamentate privind nerespectarea legislatiei din domeniul sigurantei alimentelor,
personalul de specialitate din cadrul DSVSA efectueaza controale oficiale pentru a confirma sau pentru a elimina
suspiciunea; lotul este retinut oficial pana la finalizarea controalelor oficiale; acestea constau in: controlul documentelor
care Tnsotesc lotul, examinarea vizuala pentru asigurarea corespondentei dintre certificatele sau alte documente care
insotesc lotul cu eticheta si continutul lotului, verificarea ambalajelor, prelevarea de probe pentru analize de laborator,
verificarea sistemului de control al operatorului; in functie de rezultatul acestora inspectorii iau masurile ce se impun,
aplicand prevederile art. 66, 67, 137 si 138 din Regulamentul (UE) 2017/625 si ale procedurilor specifice elaborate de
ANSVSA si afisate pe site-ul acesteia, dupa caz.

m) Tn cazul unor rezultate de laborator care indica depasirea dozelor legale maxime admise de iradiere, personalul de
specialitate din cadrul DSVSA notifica, dupa caz, prin SRAAF sau prin Sistemul de asistenta si cooperare administrativa si
preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi ce provin din import cu origine comuna cu cea a lotului necorespunzator,
pana la respectarea cerintelor legale in vigoare; in aceste situatii, probele prelevate sunt insotite de o nota justificativa in
care se precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice; costurile
aferente prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operator.
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n) In cazul unor rezultate de laborator necorespunzéatoare preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi cu origine
comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care se incadreaza in dozele legale admise de
iradiere; costurile aferente prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operatori.

0) La solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA poate sa elibereze o copie a buletinului de
analiza.

K. Controlul oficial al alimentelor si hranei pentru animale modificate genetic
1. Produse care contin, constau sau sunt obtinute din soia

Modalitate de supraveghere si control

Nr. . . . Prin recoltarea de probe pentru
ort. Unitatea Prin verificare examene de laborator

Frecventa Frecventa de recoltare a probelor
1. 2 3 4

La produsele provenite din|La produsele provenite din primul
primul import pentru fiecare tara |import pentru fiecare ftara de
de origine si o data pe semestru |origine, declarat a fi liber de
pentru fiecare depozit organisme modificate genetic

1. |Depozite de cereale (soia)

La produsele provenite din|La produsele provenite din primul
primul import pentru fiecare tara|import pentru fiecare ftara de
de origine si o data pe semestru |origine, declarat a fi liber de
pentru fiecare unitate(*) organisme modificate genetic

2. |Unitati producatoare de hrana pentru animale

La produsele provenite din|La produsele provenite din primul
primul import pentru fiecare tara|import pentru fiecare ftara de
de origine si o data pe semestru |origine, declarat a fi liber de
pentru fiecare unitate(*) organisme modificate genetic

3. |Unitati de fabricare a uleiului din soia
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Unitati de procesare soia, pentru obtinerea de
alimente, altele decét cele pentru productia de ulei
(unitati de procesare alimente care utilizeaza
produse din soia, unitati producatoare de produse

zaharoase, biscuiti)

pentru fiecare unitate(*)

La produsele provenite din|La produsele provenite din primul
primul import pentru fiecare tara |import pentru fiecare ftara de
de origine si o data pe semestru |origine, declarat a fi liber de

organisme modificate genetic

Unitati de comercializare a alimentelor care contin,

constau sau sunt obtinute din soia

5 unitati/judet(*)

O data pe semestru la maximum

O data pe semestru prin recoltare
de probe, de la maximum 5
unitati/judet, la produsele declarate
a fi libere de organisme modificate
genetic

2. Produse care contin, constau sau sunt obtinute din porumb

Modalitate control

origine si o data pe semestru
pentru fiecare depozit(*)

?rrt Unitatea Prin verificare A Lexzonlqtzgeea ddeelgtr)%tr)stgrentru
Frecventa Frecventa de recoltare a probelor
1 2 3 4
La produsele provenite din primul|La produsele provenite din primul
1. |Depozite de cereale (porumb) import pentru fiecare tara de|import pentru fiecare fara de origine,

declarat a fi liber
modificate genetic

de organisme

Unitati producatoare de hrana pentru animale

La produsele provenite din primul
import pentru fiecare tara de
origine si o data pe semestru
pentru fiecare unitate(*)

La produsele provenite din primul
import pentru fiecare tara de origine,
declarat a fi liber de organisme
modificate genetic

Unitati producéatoare de ulei din germeni de
porumb

La produsele provenite din primul
import pentru fiecare tara de
origine si o data pe semestru
pentru fiecare unitate(*)

La produsele provenite din primul
import pentru fiecare tara de origine,
declarat a fi liber de organisme
modificate genetic
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Unitati de procesare porumb, pentru
obtinerea de alimente, altele decat cele
4. |pentru productia de ulei (mori, fabrici de
produse zaharoase, biscuiti, fulgi de porumb
etc.)

La produsele provenite din primul
import pentru fiecare tara de
origine si o data pe semestru
pentru fiecare unitate(*)

La produsele provenite din primul
import pentru fiecare fara de origine,
declarat a fi liber de organisme
modificate genetic

Unitati de comercializare a porumbului/
5. |produselor care contin, constau sau sunt
obtinute din porumb

O data pe semestru la maximum 5
unitati/judet(*)

O data pe semestru prin recoltare de
probe, de la maximum 5 unitati/judet,
la produsele declarate a fi libere de
organisme modificate genetic

3. Produse care contin, constau sau sunt obtinute din orez

Modalitate control

Unitatea

Prin verificare

Prin recoltarea de probe pentru
examene de laborator

Frecventa

Frecventa de recoltare a probelor

frontiera
2008/289/CE

La toate importurile de produse din orez enumerate in anexa | la Decizia
Posturi de|de punere in aplicare a Comisiei din 22 decembrie 2011 privind masurile
inspectie la|de urgenta in ceea ce priveste orezul modificat genetic neautorizat in
produsele din orez originare din China si de abrogare a Deciziei

La toate importurile de produse din
orez enumerate n anexa | la
Decizia de punere in aplicare a
Comisiei 2011/884/UE

(*) Se refera la verificarea documentelor necesare asigurarii trasabilitatii.

Precizari tehnice

indaco

Software development

a) Analizele pentru identificarea si cuantificarea organismelor modificate genetic in alimente si furaje care contin, constau
sau sunt obtinute din soia, porumb si orez se efectueaza in laboratoarele specializate, desemnate de ANSVSA.
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b) Prelevarea de probe se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul DSVSA in conformitate cu prevederile
Recomandarii Comisiei din 4 octombrie 2004 privind liniile directoare pentru prelevarea de probe si detectia organismelor
modificate genetic si a materialului produs din organisme modificate genetic ca sau in produse si ale Ghidului privind
verificarea si prelevarea de probe pentru alimentele si furajele care contin sau pot contine organisme modificate genetic.

c) Transportul probelor de la punctul de prelevare la laborator se realizeaza de catre personalul de specialitate din cadrul
DSVSA, prin firme specializate de transport/alte modalitati de transport care sa asigure conditiile specifice pentru produsele
in cauza, costurile fiind asigurate din bugetul DSVSA.

d) Operatorii, in functie de rezultatele controlului oficial, pot exercita dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si/sau pot formula contestatie in termenele si in conditiile prevazute de catre Legea nr.
554/2004, cu modificarile si completarile ulterioare.

e) Pentru respectarea prevederilor art. 35 din Regulamentul (UE) 2017/625, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
se asigura ca operatorii ale caror bunuri fac obiectul prelevarii de probe sunt informati asupra dreptului la a doua expertiza,
prin consemnarea in documentele specifice de prelevare a probei.

La prelevarea probei de laborator si la solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA se asigura
ca preleveaza o cantitate suficienta de proba pentru a permite o a doua expertiza - proba pentru a doua expertiza.
In cazul in care prelevarea unei cantitati suficiente nu este posibila, personalul de specialitate din cadrul DSVSA
informeaza operatorul despre acest lucru.
in cazul in care operatorul nu solicitd o prob& pentru a doua expertiza, acest lucru se consemneazé in procesul-
verbal si operatorul pierde dreptul la a doua expertiza prin analiza probei pentru a doua expertiza.

f) Daca, in urma analizei probei de laborator, lotul este clasificat ca fiind neconform, operatorul este informat imediat, in
scris.

g) In cazul in care acesta doreste s& exercite dreptul la a doua expertiza prevazut la art. 35 din Regulamentul (UE)
2017/625, notifica acest fapt DSVSA responsabile cu prelevarea probelor, in termen de cinci zile lucratoare de la data luarii
la cunostinta; in cel mai scurt termen posibil de la data inregistrarii notificarii, operatorul prezinta autoritatii competente
rezultatul examinarii documentelor privind prelevarea si analiza probelor, de catre un alt expert care detine
calificari/certificari nationale/internationale recunoscute conform legii in domeniul disputat; expertul este o persoana care
are calificarea adecvata, este instruit sau are experienta practica in ceea ce priveste prelevarea probelor/examinarea i
auditarea programelor si tehnicilor de prelevare, metodele de analiza si interpretarea cerintelor legislative specifice si care
sa realizeze examinarea documentara in cadrul celei de a doua expertize din partea operatorului.
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h) In cazul in care, in urma celei de a doua expertize mentionate la lit. g), apare un diferend intre DSVSA responsabila
cu prelevarea probelor si operator, DSVSA responsabila cu prelevarea probelor decide, in cazul in care operatorii solicita,
examinarea documentelor privind analiza initiala a probei de laborator si, dupa caz, analizarea probei pentru a doua
expertiza/altei analize, de catre un alt laborator oficial; costurile suplimentare privind examinarea documentelor si analiza
probelor sunt suportate de operatorul din domeniul alimentar care a contestat rezultatul controlului oficial; buletinul de
analiza a probei pentru a doua expertiza trebuie sa fie eliberat de un laborator acreditat conform SR ISO EN 17025 care
utilizeaza o metoda de determinare ce prezinta criterii de performanta cel putin egale cu cele ale metodei de determinare
prin care s-a analizat proba de laborator.

I) Loturile de produse alimentare care fac obiectul diferendului intre DSVSA responsabila cu prelevarea probelor si
operatorul economic sunt retinute oficial pe intreaga perioada, de la notificarea operatorului privind utilizarea dreptului la a
doua expertiza pana la incheierea diferendului si stabilirea destinatiei acestora.

|) Actiunile de verificare si prelevare de probe, daca este cazul, la primul import de produse din fiecare tara de origine se
realizeaza dupa primirea notificarilor, in conformitate cu procedurile stabilite de Ordinul presedintelui Autoritatii Nationale
Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr. 152/2020, cu modificarile si completarile ulterioare, precum si in
conformitate cu prevederile Regulamentului (CE) nr. 1.829/2003 al Parlamentului European si al Consiliului din 22
septembrie 2003 privind produsele alimentare si furajele modificate genetic, cu amendamentele ulterioare, si ale
Regulamentului (CE) nr. 1.830/2003 al Parlamentului European si al Consiliului din 22 septembrie 2003 privind
trasabilitatea si etichetarea organismelor modificate genetic si trasabilitatea produselor destinate alimentatiei umane sau
animale, produse din organisme modificate genetic, si de modificare a Directivei 2001/18/CE, cu amendamentele
ulterioare.

k) Tn cazul in care se regdsesc si alte produse ce ar putea contine organisme modificate genetic autorizate, respectiv
rapita, bumbac, sfecla de zahar etc., produse autorizate la nivel european si inscrise in Registrul comunitar al alimentelor
si furajelor modificate genetic (https://webgate.ec.europa.eu/dyna/gm_register/index_en.cfm), se realizeaza controlul de
identitate si documentar pentru verificarea conformitatii cu legislatia europeana in vigoare.

) Tn cazul in care in urma verificarii se suspicioneaza sau se constata o nereguld care necesita investigatii de laborator,
se preleveaza probe de soia si porumb pentru efectuarea analizelor de laborator; probele recoltate in aceste conditii sunt
insotite de o nota justificativa, cu precizarea motivatiei recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme
metodologice.
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m) Tn cazul unor rezultate de laborator necorespunzatoare se vor preleva probe si pentru urmatoarele loturi cu origine
comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana la obtinerea de rezultate care se incadreaza in limitele legale admise;
costurile aferente prelevarii, transportului si testarii produselor alimentare sunt suportate de operatori.

n) In cazul suspiciunii de neconformitate/loturilor neconforme se aplicd prevederile art. 66, 67, 137 si 138 din
Regulamentul (UE) 2017/625 si ale procedurilor specifice elaborate de ANSVSA si afisate pe site-ul acesteia, dupa caz.

0) In cazul unor rezultate de laborator care indica prezenta pe piatd a unui organism modificat genetic neautorizat,
personalul de specialitate din cadrul DSVSA notifica, dupa caz, prin SRAAF sau prin Sistemul de asistenta si cooperare
administrativa si preleveaza probe si pentru urmatoarele loturi cu origine comuna cu cea a lotului necorespunzator, pana
la obtinerea de rezultate conforme; in aceste situatii, probele prelevate sunt insotite de o nota justificativa in care se
precizeaza motivatia recoltarii acestora in afara frecventei stabilite prin prezentele norme metodologice; costurile aferente
prelevarii, transportului i testarii produselor alimentare sunt suportate de operator.

p) La stabilirea Programului cifric sunt luate in considerare criterii cum ar fi: rezultatele anterioare, originea produsului,
capacitatea de productie/depozitare, controlul propriu realizat de catre operatori, punctul din lantul alimentar/furajer in care
este efectuat controlul si altele.

q) La solicitarea operatorului, personalul de specialitate din cadrul DSVSA poate sa elibereze o copie a buletinului de
analiza.
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